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PREGAO ELETRONICO

90610/2025

CONTRATANTE (UASG)

Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque (158125)

DADOS PARA CONTATO

E-mail: compras.brusque@ifc.edu.br
Telefone: (47) 3212-0003

OBJETO

Contratacao de servigco de producao e distribuicao de refeicdoes preparadas e
lanches com fornecimento de todo o material, equipamentos e servigos
necessarios para atender a demanda do Instituto Federal Catarinense -
Campus Brusque, por meio de Concessiao ONEROSA de uso do espaco
fisico, com area total de 103,96 m?2.

VALOR TOTAL DA CONTRATAGAO
R$ 970.800,00

DATA DA SESSAO PUBLICA
Dia 20/01/2026 as 09h (horario de Brasilia)

CRITERIO DE JULGAMENTO:
Menor Preco por item

MODO DE DISPUTA:
Aberto

TRATAMENTO FAVORECIDO ME/EPP/EQUIPARADAS
o [m] req [m]

MARGEM DE PREFERENCIA PARA ALGUM ITEM

NAO
Baixe o APP Compras.gov.br
e apresente sua propostal
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INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS BRUSQUE
MINUTA DE EDITAL

PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025
(Processo Administrativo n° 23514.001344/2025-16)

Torna-se publico que o Instituto Federal Catarinense Campus Brusque, por meio da
Coordenacdo de Licitagdes e Contratos, sediado na Avenida Hugo Schlosser, 605, Jardim Maluche,
Brusque-SC - CEP 88354-300, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos
termos da Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagao aplicavel e, ainda, de acordo com as
condigdes estabelecidas neste Edital.

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo € Contratagido de servico de producao e distribuicdo de refeicoes
preparadas e lanches com fornecimento de todo o material, equipamentos e servigos necessarios
para atender a demanda do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque, por meio de
Concessio ONEROSA de uso do espacgo fisico, com area total de 103,96 m?, conforme condigdes,
quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagao sera realizada em unico item.

2. DA PARTICIPAGAO NA LICITAGAO

2.1. Poderdao participar deste certame os interessados previamente credenciados no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras).

2.2. Os interessados deverao atender as condigdes exigidas no cadastramento no Sicaf até o terceiro dia
util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacbes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente
ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do drgdo ou entidade
promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda
que por terceiros.

2.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos Sistemas
relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos 6rgédos responsaveis pela informagéo,
devendo proceder, imediatamente, a corre¢do ou a alteragao dos registros tao logo identifique incorre¢ao ou
aqueles se tornem desatualizados.

2.5. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagao.
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2.6. Nao poderao disputar esta licitagao:
2.6.1. aquele que ndo atenda as condigbes deste Edital e seu(s) anexo(s);
2.6.2. sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da licitagéo;
2.6.3. sociedades cooperativas;

2.6.4. empresas estrangeiras que ndo tenham representagao legal no Brasil com poderes expressos
para receber citagao e responder administrativa ou judicialmente;

2.6.5. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
quando a licitagao versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.6.6. empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboragao do projeto basico ou
do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador,
acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel
técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servigos ou fornecimento de bens a ela
necessarios;

2.6.7. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar
da licitacdo em decorréncia de sancao que |lhe foi imposta;

2.6.8. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo ou entidade contratante ou com agente publico que
desempenhe fungéo na licitagdo ou atue na fiscalizagao ou na gestdo do contrato, ou que deles seja
cbnjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

2.6.9. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n® 6.404, de 15 de
dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.10. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacgéo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploragdo de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condi¢des analogas as de escravo ou por contratagdo de
adolescentes nos casos vedados pela legislagao trabalhista;

2.6.11. pessoas juridicas reunidas em consorcio;
2.6.12. Organizacgdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condicao;

2.7. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugao do contrato agente publico
do 6rgao ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagbes que possam configurar conflito de
interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nos termos da legislagao que disciplina a
matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n® 14.133, de 2021.

2.8. O impedimento de que trata o item 2.6.7 sera também aplicado ao licitante que atue em substituicdo a
outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sanc¢éo a ela aplicada, inclusive a
sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a utilizagdo
fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.9. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servi¢o, o autor dos projetos e a empresa a que se
referem os itens 2.6.5 e 2.6.6 poderao participar no apoio das atividades de planejamento da contratagao,
de execugéo da licitagdo ou de gestao do contrato, desde que sob supervisédo exclusiva de agentes publicos
do 6rgao ou entidade.

2.10. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econémico.
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2.11. O disposto nos itens 2.6.5 e 2.6.6 ndo impede a licitagdo ou a contratagcao de servigo que inclua como
encargo do contratado a elaboracéo do projeto basico e do projeto executivo, nas contrata¢des integradas,
e do projeto executivo, nos demais regimes de execuc¢ao.

2.12. Em licitagdes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente financiados
por agéncia oficial de cooperagédo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que integre o rol
de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidénea nos termos da Lei n® 14.133,
de 2021.

2.13. A vedagao de que trata o item 2.8 estende-se a terceiro que auxilie a condugao da contratagdo na
qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionario ou representante de
empresa que preste assessoria técnica.

3. DO ORCAMENTO ESTIMADO

3.1. O orcamento estimado da presente contratagdo nao sera de carater sigiloso.

4. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

4.1. Na presente licitagdao, a fase de habilitagao sucedera as fases de apresentagdo de propostas e
lances e de julgamento.

4.2. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema eletrénico, a proposta com o prego ou
o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessao publica.

4.3. Caso a fase de habilitacdo anteceda as fases de apresentacdo de propostas e lances, os licitantes
encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os documentos de
habilitagdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto nos itens 9.1.1 e
9.13.2 deste Edital.

4.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

4.4.1. esta ciente e concorda com as condigdes contidas no edital e seus anexos, bem como de que
a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencgdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua
entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no
instrumento convocatorio;

4.4.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condigdo de aprendiz, nos termos do artigo
7°, XXXIII, da Constitui¢ao;

4.4.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou forgado, observando o disposto
nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicao Federal;

4.4.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.
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4.5. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa
devera declarar, ainda, em campo préprio do sistema eletrénico, que cumpre os requisitos estabelecidos no
artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n® 14.133, de
2021.

4.5.1. Nos itens em que a participagdo nado for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagao do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante n&o ter direito
ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que
microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6. Nao podera se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido nos arts. 42 a 49 da Lei
Complementar n® 123, de 2006, a pessoa juridica:

4.6.1. de cujo capital participe outra pessoa juridica;

4.6.2. que seja filial, sucursal, agéncia ou representagdo, no Pais, de pessoa juridica com sede no
exterior;

4.6.3. de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como empresario ou seja socia de
outra empresa que receba tratamento juridico diferenciado nos termos da Lei Complementar n°® 123,
de 2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da
referida lei;

4.6.4. cujo titular ou sécio participe com mais de 10% (dez por cento) do capital de outra empresa
nao beneficiada pela Lei Complementar n°® 123, de 2006, desde que a receita bruta global
ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

4.6.5. cujo sdcio ou titular seja administrador ou equiparado de outra pessoa juridica com fins
lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da
referida lei;

4.6.6. constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;
4.6.7. que participe do capital de outra pessoa juridica;

4.6.8. que exerga atividade de banco comercial, de investimentos e de desenvolvimento, de caixa
econOmica, de sociedade de crédito, financiamento e investimento ou de crédito imobiliario, de
corretora ou de distribuidora de titulos, valores mobiliarios e cambio, de empresa de arrendamento
mercantil, de seguros privados e de capitalizagao ou de previdéncia complementar;

4.6.9. resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de desmembramento de
pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco) anos-calendario anteriores;

4.6.10. constituida sob a forma de sociedade por agdes.

4.6.11. cujos titulares ou soécios guardem, cumulativamente, com o contratante do servico, relagao
de pessoalidade, subordinagao e habitualidade.

4.7. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 5.4 ou 5.7 sujeitara o licitante as sangdes previstas na
Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

4.8. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagdo anteceder
as fases de apresentagdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

4.9. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentagdo da proposta e dos documentos de
habilitagao pelo licitante, 0 que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sessao publica e
da fase de envio de lances.
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4.10. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos licitantes
convocados para apresentacdo de propostas, apds a fase de envio de lances.

4.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o seu valor final
minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e obedecera as
seguintes regras:

4.11.1. a aplicagao do intervalo minimo de diferenga de valores ou de percentuais entre os lances,
que incidira tanto em relagdo aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a
melhor oferta; e

4.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final minimo, caso
estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

4.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema podera ser
alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

4.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado o critério de
julgamento por menor preco; e

4.12.2. percentual de desconto inferior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando
adotado o critério de julgamento por maior desconto.

4.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado na forma do item 4.12
possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgao ou entidade promotora da licitagéo,
podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6érgéos de controle externo e interno.

4.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagcdes no sistema
eletrdnico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconex&o.

4.15. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que
possa comprometer o sigilo ou a seguranga, para imediato bloqueio de acesso.

5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes
campos:

5.1.1. Valor unitario e total do item;
5.2. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.

5.2.1. O licitante NAO podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto para
contratagao.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na execugéo do
objeto.

5.4. Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdao de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo |Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacao de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.
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5.5. Se o regime ftributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a
cotagdo adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos ultimos
doze meses.

5.5.1. No regime de incidéncia ndo-cumulativa de PIS e COFINS, a cotagdo adequada sera a que
corresponde a média das aliquotas efetivamente recolhidas pela empresa, comprovada, a qualquer
tempo, por documentos de Escrituragdo Fiscal Digital da Contribuicdo (EFD-Contribuicées) para o
PIS/PASEP e COFINS dos ultimos 12 (doze) meses anteriores a apresentagéo da proposta, ou por
outro meio habil.

5.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo retidos na fonte
os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.

5.7. Na presente licitagéo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte poderéo se beneficiar do regime
de tributacdo pelo Simples Nacional.

5.8. A apresentacao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas contidas,
em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia/Projeto Basico, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucgao contratual, promovendo, quando requerido, sua substituicao.

5.9. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentacao.

5.10. Os licitantes devem respeitar os pregos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

5.11. Como o critério de julgamento é o de MENOR PRECO, os licitantes devem respeitar os pregos
maximos previstos no Termo de Referéncia/Projeto Basico;

5.12. O descumprimento das regras supramencionadas pode ensejar a responsabilizagdo pelo Tribunal de
Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo
para a adogdo das medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
Constituicdo; ou condenagédo dos agentes publicos responsaveis e da empresa contratada ao pagamento
dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepre¢co na execugao do
contrato.

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessdo publica, por meio de sistema
eletrbnico, na data, horario e local indicados neste Edital.

6.2. Os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagdo, quando for o
caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sess&o publica.

6.3. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro/Agente de
Contratagdo/Comisséo e os licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de
sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.
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6.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessao
e as regras estabelecidas no Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo
por ele ofertado e registrado pelo sistema.

6.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto em
relagdo aos lances intermediarios quanto em relagédo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser de R$
0,50 (cinquenta centavos de real).

6.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze segundos
apos o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado: ABERTO.

6.11. No modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com
prorrogacoes.

6.11.1. A etapa de lances da sessao publica tera duracdo de dez minutos e, apds isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos
do periodo de duracao da sessao publica.

6.11.2. A prorrogagao automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera de dois
minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogagao, inclusive no caso de lances intermediarios.

6.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao publica
encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem de
classificagédo, sem prejuizo da aplicacdo da margem de preferéncia e do desempate ficto, conforme
disposto neste edital, quando for o caso.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferengca em relacdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséao,
auxiliado pela equipe de apoio, podera admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicao das
demais colocagoes.

6.11.5. Apos o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

6.12. Apds o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e divulgara os
lances segundo a ordem crescente de valores.

6.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

6.14. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

6.15. No caso de desconexao com o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comisséo, no decorrer da etapa
competitiva da licitagdo, o sistema eletrOnico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepgao
dos lances.

6.16. Quando a desconexdo do sistema eletrbnico para o Pregoeiro/Agente de Contratacao/Comissao
persistir por tempo superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apos
decorridas vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro/Agente de Contratagcdo/Comissao
aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

6.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.
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6.18. Em relagao a itens nao exclusivos para participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte,
uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do
porte da entidade empresarial, caso a contratacdo ndo se enquadre nas vedagdes dos §§1° e 2° do art. 4°
da Lei n® 14.133, de 2021. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas € empresas de
pequeno porte participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada, se esta for
empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts.
44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

6.18.1. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se
encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance
serao consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.18.2. A licitante mais bem classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar
uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no
prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagado automatica
para tanto.

6.18.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa
de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de até 5% (cinco por cento), na ordem de
classificagéo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.18.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de
pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera
realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor
oferta.

6.18.5. A obtengao do beneficio a que se refere o item anterior fica limitada as microempresas e as
empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizagao da licitagdo, ainda ndo tenham
celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta
maxima admitida para fins de enquadramento como empresa de pequeno porte.

6.19. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da
fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

6.20. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no
art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta ordem:

6.20.1. disputa final, hipétese em que os licitantes empatados poderédo apresentar nova proposta
em ato continuo a classificacao;

6.20.2. desenvolvimento pelo licitante de agdes de equidade entre homens e mulheres no ambiente
de trabalho, conforme Decreto n° 11.430, de 8 de margo de 2023;

6.20.3. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme Decreto n® 12.304, de
2024.

6.21. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a escolha do licitante vencedor
ocorrera por sorteio, em ato publico, para o qual todos os licitantes serdo convocados, vedado qualquer
outro processo.

6.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sessdo publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do pregco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissdo podera negociar condigdes mais vantajosas, apos definido o
resultado do julgamento.

Péagina 10 | 20
Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Edital - Lei n°® 14.133, de 2021.
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovacéo.
Identidade visual pela Secretaria de Gestéo e Inovagéo
Atualizagdo: SET/2025



EDITAL — PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025

6.22.1. A negociacéo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagao
inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apdés a negociagdo, for
desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do pregco maximo definido pela
Administracao.

6.22.2. A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

6.22.3. O resultado da negociagédo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatorio.

6.22.4. O Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao solicitara ao licitante mais bem classificado
que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a
negociagado realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando
necessarios a confirmagao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

6.22.5. E facultado ao Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comiss&do prorrogar o prazo estabelecido,
a partir de solicitagado fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.23. Apds a negociagdo do prego, o Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao iniciara a fase de
aceitacao e julgamento da proposta.

7. DA FASE DE JULGAMENTO

7.1. Encerrada a etapa de negociagao, o Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao verificara se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participacdo no certame, conforme
previsto no art. 14 da Lei n° 14.133, de 2021, legislagéo correlata e no item 3.10 do edital, especialmente
quanto a existéncia de sang¢do que impega a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a
consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da Unido
(https://portaldatransparencia.gov.br/pagina-interna/603244-cnep).

7.2. A consulta aos cadastros sera realizada no nome e no CNPJ da empresa licitante.

7.2. A consulta no CNEP quanto as sangbes previstas na Lei n° 8.429, de 1992, também ocorrera
no nome e no CPF do sdcio majoritario da empresa licitante, se houver, por forga do art. 12 da
citada lei.

7.3. Caso conste na Consulta de Situagao do licitante a existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

7.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

7.3.2. O licitante sera convocado para manifestagdo previamente a uma eventual desclassificagao.

7.3.3. Constatada a existéncia de sancao, o licitante sera reputado inabilitado, por falta de condicao
de participagao.
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7.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum tratamento
favorecido as ME/EPPs ou tenha se valido da aplicagdo da margem de preferéncia, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comisséo verificara se o licitante faz jus ao beneficio aplicado.

7.4.1. Caso o licitante ndo venha a comprovar o atendimento dos requisitos para fazer jus ao
beneficio da margem de preferéncia, as propostas serdo reclassificadas, para fins de nova
aplicagdo da margem de preferéncia.

7.5. Verificadas as condi¢des de participagao e de utilizagdo do tratamento favorecido, o Pregoeiro/Agente
de Contratagdo/Comissdo examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequagéao ao
objeto e a compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado para contratacdo neste Edital e em
seus anexos, observado o disposto nos arts. 29 a 35 da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de
setembro de 2022.

7.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
7.6.1. contiver vicios insanaveis;
7.6.2. ndo obedecer as especificagdes técnicas contidas no Termo de Referéncia/Projeto Basico;

7.6.3. apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do preco maximo definido para a
contratacao;

7.6.4. ndo tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administragao;

7.6.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus anexos,
desde que insanavel.

7.7. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores inferiores a
50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela Administracéo.

7.8. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o item anterior, s6 sera considerada apds diligéncia do
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo, que comprove:

7.8.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.8.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, para que o licitante comprove a
exequibilidade da proposta.

7.10 Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos custos
unitarios por meio de Planilha de Custos e Formagao de Precos elaborada pela Administragéo, o licitante
classificado em primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os
respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceitagdo da proposta.

7.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da proposta. A
planilha podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo sistema, desde que n&o haja majoragéo
do preco e que se comprove que este é o bastante para arcar com todos os custos da contratagao;

7.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que n&o alterem a
substancia das propostas;

7.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcdo a indicacdo de
recolhimento de impostos e contribuigbes na forma do Simples Nacional, quando n&o cabivel esse
regime.

7.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacbes do objeto, podera ser
colhida a manifestagao escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.
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7.13. Sera consultado o CADIN (Cadastro Informativo dos créditos nao quitados de 6rgaos e entidades
federais) antes da emissdo do empenho e/ou da assinatura de contrato, por forga do art. 6°-A da lei
10.522/2002, uma vez que a inclusao dos licitante s no cadastro impedira a formalizagdo de tais atos
administrativos;

7.13.1. Caso a licitante vencedora do certame apresente restricoes no CADIN, no momento da
emissao do empenho ou da assinatura do contrato, devera regularizar a situagao no prazo de 05
(cinco) dias uteis, prorrogavel uma vez pelo mesmo periodo.

8. DA FASE DE HABILITAGAO

8.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagédo, serdo exigidos para fins de habilitagdo, nos termos
dos arts. 62 a 70 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.1.1. A documentagdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e trabalhista e
econOmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no Sicaf.

8.2. Quando permitida a participagdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias
de habilitagdo serao atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em tradugéo
livre.

8.3. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para fins de
assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo
traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n° 8.660, de
29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados
ou embaixadas.

8.4. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderao ser apresentados em original, por cépia.

8.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderao ser substituidos por registro cadastral emitido
por 6rgao ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n°
14.133, de 2021.

8.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaragdo de que atende aos requisitos de habilitacéo, e o
declarante respondera pela veracidade das informacgbes prestadas, na forma da lei.

8.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragdo de que
cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia
Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

8.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de que suas propostas
econOmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituigdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

8.9. Considerando que na presente contratacido a avaliagao prévia do local de execugdo é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condigcbes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, o licitante deve atestar, sob pena de inabilitagao, que conhece o local e as condi¢gées de
realizacao do servigo, assegurado a ele o direito de realizagao de vistoria prévia.

8.9.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela Administragcao
data e horario exclusivos, a ser agendado pelo e-mail: compras.brusque@ifc.edu.br, de modo
que seu agendamento nao coincida com o agendamento de outros licitantes.
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8.9.2. Caso o licitante opte por nao realizar vistoria, podera substituir a declaragao exigida no
presente item por declaragdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do
conhecimento pleno das condigoes e peculiaridades da contratagao.

8.10. A habilitagao sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos.

8.10.1. Somente havera a necessidade de comprovacao do preenchimento de requisitos mediante
apresentagdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relagao a integridade
do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

8.11. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagéo, devendo proceder, imediatamente, a corregao
ou a alteragao dos registros tao logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

8.11.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no momento
da habilitagao.

8.12. A verificagédo pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissao, em sitios eletrdnicos oficiais de 6rgéaos
e entidades emissores de certidées constitui meio legal de prova, para fins de habilitagcéo.

8.12.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no Sicaf serdo
enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas, prorrogavel por
igual periodo, contado da solicitagao do Pregoeiro.

8.13. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em
relagéo ao licitante vencedor.

8.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das propostas, e
apenas do licitante mais bem classificado.

8.14. Encerrado o prazo para envio da documentagdo de que trata o item 9.13.1, podera ser admitida,
mediante decisdo fundamentada do Pregoeiro, a apresentacdo de novos documentos de habilitagdo ou a
complementacgéo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes, em até 2 (duas)
horas, para:

8.14.1. a aferigdo das condigbes de habilitagdo do licitante, desde que decorrentes de fatos
existentes a época da abertura do certame;

8.14.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apds a data de recebimento das
propostas;

8.14.3. suprimento da auséncia de documento de cunho declaratério emitido unilateralmente pelo
licitante;

8.14.4. suprimento da auséncia de certiddo e/ou documento de cunho declaratério expedido por
orgao ou entidade cujos atos gozem de presuncao de veracidade e fé publica.

8.15. Findo o prazo assinalado sem o envio da nova documentagao, restara preclusa essa oportunidade
conferida ao licitante, implicando sua inabilitagao.

8.16. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissao de contratagcdo podera sanar erros ou falhas,
que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisao fundamentada,
registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.

8.17. Na hipdtese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitagdo, o Pregoeiro/Agente de
Contratacdo/Comissdo examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de
classificagéo, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto
no subitem.
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8.18. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagéo do licitante cuja
proposta atenda ao edital de licitagao, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem anterior.

8.19. A comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de pequeno
porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, e ndo como condi¢ao para participagéo na licitagcéo.

9. DO TERMO DE CONTRATO

9.1. Apdés a homologagéao e adjudicagéo, caso se conclua pela contratagao, sera firmado termo de contrato,
ou outro instrumento equivalente.

9.2. O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias Uteis, contados a partir da data de sua convocagéo, para
assinar o termo de contrato ou instrumento equivalente, sob pena de decair o direito a contratagao, sem
prejuizo das sanc¢des previstas neste Edital.

9.3. Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgdo ou entidade para a assinatura do
Termo de Contrato ou instrumento equivalente, a Administragdo podera:

9.3.1. encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com aviso de recebimento
(AR), para que seja assinado e devolvido no prazo de 10 (dez) dias Uteis, a contar da data de seu
recebimento;

9.3.2. disponibilizar acesso a sistema de processo eletrénico para que seja assinado digitalmente
em até 10 (dez) dias uteis; ou

9.3.3. outro meio eletrénico, assegurado o prazo de 10 (dez) dias uteis para resposta apos
recebimento da notificacdo pela Administragéo.

9.4. O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida ao fornecedor adjudicado, implica
o reconhecimento de que:

9.4.1. referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagado de negdcios ali estabelecida
as disposicoes da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.4.2. a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas neste Edital;

9.4.3. a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sao aquelas previstas nos artigos 137 e
138 da Lei n° 14.133, de 2021 e reconhece os direitos da Administragao previstos nos artigos 137 a
139 da mesma Lei.

9.5. Os prazos dos itens 9.3 e 9.4 poderao ser prorrogados, por igual periodo, por solicitagéo justificada do
adjudicatario e aceita pela Administragao.

9.6. O prazo de vigéncia da contratagao é o estabelecido no Termo de Referéncia.

9.7. Na assinatura do contrato ou instrumento equivalente sera exigido o Cadastro Informativo de Créditos
ndo Quitados do Setor Publico Federal — Cadin e a comprovagcdo das condicdes de habilitagdo e
contratagcdo consignadas neste Edital, que deverdo ser mantidas pelo fornecedor durante a vigéncia do
contrato.

9.7.1. A existéncia de registro no Cadin constitui fator impeditivo para a contratagao.
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10. DOS RECURSOS

10.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitagdo ou inabilitagdo de
licitantes, a anulagéo ou revogacgao da licitagao, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de 2021.

10.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimag&o ou de lavratura da ata.

10.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagdo ou
inabilitac&do do licitante:

10.3.1. aintencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;
10.3.2. o prazo para a manifestagdo da intengéo de recorrer nao sera inferior a 10 (dez) minutos.

10.3.3. o0 prazo para apresentagdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagao ou de
lavratura da ata de habilitagido ou inabilitagao;

10.3.4. na hipétese de adocao da inverséo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n® 14.133, de
2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimacao da ata de
julgamento.

10.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo préprio do sistema.

10.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a deciséo recorrida, a qual
podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias Uteis,
contado do recebimento dos autos.

10.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.

10.7. O prazo para apresentacéo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés) dias
uteis, contados da data da intimag&o pessoal ou da divulgacdo da interposi¢cdo do recurso, assegurada a
vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

10.8. O recurso e o pedido de reconsideragao terao efeito suspensivo do ato ou da decisao recorrida até
que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

10.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

10.10. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados no sitio eletrénico
www.gov.br/pncp.

11. DAS INFRAGOES ADMINISTRATIVAS E SANGCOES

11.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

11.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou nado entregar qualquer
documento que tenha sido solicitado pelo Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissdo durante o
certame;

11.1.2. salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, ndo mantiver a
proposta em especial quando:

11.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou ap6s a negociagéo;

11.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
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11.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva;
11.1.2.4. deixar de apresentar amostra;
11.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagées do edital.

11.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratagdo, quando
convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

11.1.4. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou a aceitar
ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragao;

11.1.5. apresentar declaragdo ou documentacgao falsa exigida para o certame ou prestar declaragéo
falsa durante a licitagao;

11.1.6. fraudar a licitagao;

11.1.7. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em especial
quando:

11.1.7.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
11.1.7.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
11.1.7.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada.
11.1.8. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;
11.1.9. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 2013.

11.2. Com fulcro na Lei n°® 14.133, de 2021, a Administragdo podera, apds regular processo administrativo,
garantida a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes sangbes, sem prejuizo das
responsabilidades civil e criminal:

11.2.1. adverténcia;
11.2.2. multa;
11.2.3. impedimento de licitar e contratar e

11.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os motivos
determinantes da puni¢cdo ou até que seja promovida sua reabilitagdo perante a prépria autoridade
que aplicou a penalidade.

11.3. Na aplicacdo das sang¢des serao considerados:
11.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
11.3.2. as peculiaridades do caso concreto;
11.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
11.3.4. os danos que dela provierem para a Administragao Publica;

11.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orienta¢des dos 6rgéos de controle.

11.4. A multa sera recolhida no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, a contar da comunicagao oficial.

11.4.1. Para as infragdes previstas nos itens 11.1.1, 11.1.2 e 11.1.3, a multa sera de 0,5% a 15% do
valor do contrato licitado.

11.4.2. Para as infra¢des previstas nos itens 11.1.4, 11.1.5, 11.1.6, 11.1.7, 11.1.8 e 11.1.9, a multa
sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.
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11.5. As sangoes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para licitar
ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou néo, a penalidade de multa.

11.6. Na aplicagdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimacgao.

11.7. A sanc¢édo de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia das
infracdes administrativas relacionadas nos itens 11.1.1, 11.1.2, 11.1.3 e 11.1.4, quando nao se justificar a
imposicao de penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o érgdo ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

11.8. Podera ser aplicada ao responsavel a sangao de declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar,
em decorréncia da pratica das infragbes dispostas nos itens 11.1.5, 11.1.6, 11.1.7, 11.1.8 e 11.1.9, bem
como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 11.1.1, 11.1.2, 11.1.3 e 11.1.4 que justifiquem a
imposicado de penalidade mais grave que a sancdo de impedimento de licitar e contratar, cuja duragéo
observara o prazo previsto no art. 156, §5°, da Lei n°® 14.133, de 2021.

11.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de prego, ou em
aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragcdo, descrita no item
11.1.4, caracterizara o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitara as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgéo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos
do art. 45, §4° da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de setembro de 2022.

11.10. A apuragao de responsabilidade relacionadas as sangdes de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragdo de processo de
responsabilizagdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacgéo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

11.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicagado das sangbes de adverténcia, multa e
impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimag&o, o qual sera dirigido a autoridade que tiver
proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, encaminhara o
recurso com sua motivagado a autoridade superior, que devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20
(vinte) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

11.12. Cabera a apresentagdo de pedido de reconsideragdo da aplicacdo da sang¢do de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data da intimacéao, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

11.13. O recurso e o pedido de reconsideragao terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida até
que sobrevenha deciséo final da autoridade competente.

11.14. A aplicagdo das sancdes previstas neste edital ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagcédo de
reparagao integral dos danos causados.

11.15. Para a garantia da ampla defesa e contraditério dos licitantes, as notificagbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados
pela empresa no Sicaf.

11.15.1 Os enderegos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das
comunicagoes a eles comprovadamente enviadas.
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12. DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

12.1. Qualquer pessoa € parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da Lei n°
14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

12.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrnico oficial no
prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

12.3. A impugnacédo e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma eletrénica, pelo e-mail:
mpras.br ifc. br.

12.4. As impugnacoes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

12.5. A concessédo de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e devera ser motivada pelo
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comissao, nos autos do processo de licitagao.

12.6. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizagao do certame.

13. DAS DISPOSIGOES GERAIS

13.1. Sera divulgada ata da sesséo publica no sistema eletrdnico.

13.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagao do
certame na data marcada, a sessao sera automaticamente transferida para o primeiro dia util subsequente,
no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em contrario, pelo
Pregoeiro/Agente de Contratagdo/Comisséo.

13.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo publica observardo o horério de
Brasilia - DF.

13.4. A homologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratagéo.

13.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagéo da disputa
entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragao, o principio da isonomia,
a finalidade e a segurancga da contratagao.

13.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparagcdo e apresentagdo de suas propostas e a
Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao
ou do resultado do processo licitatorio.

13.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e
incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administragao.

13.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante,
desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse
publico.

13.9. Em caso de divergéncia entre disposicbes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que
compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

13.10. O Edital e seus anexos estao disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes Publicas
(PNCP) e endereco eletrbnico:
https://licitacoesecontratos.ifc.edu.br/licitacoes-e-contratos/licitacoes-e-contratos-2025/pregoes-eletronicos-2
025/
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13.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
13.11.1. Anexo | - Termo de Referéncia;
13.11.1.1. Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar;
13.11.2. Anexo Il — Detalhamento do Cardapio para Almocgo
13.11.3. Anexo lll — Cardapio Minimo Cantina
13.11.4. Anexo IV - Modelo de Proposta de Pregos;
13.11.5. Anexo V - Modelo do instrumento de medicao de resultado — IMR;
13.11.6. Anexo VI - Declaragao de vistoria e nao vistoria;
13.11.7. Anexo VII - Termo de Ciéncia e concordancia;

13.11.8. Anexo VIl — Minuta de Termo de Contrato.

Brusque, 05 de janeiro de 2026.

[ASSINATURA DA AUTORIDADE COMPETENTE]
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INST.FED.DE EDUC., CIENC. E TEC. CATARINENSE

Termo de Referéncia 389/2025

Informacées Basicas

Numero do UASG
artefato
158125-INST.FED.DE EDUC,, CIENC. E TEC.
389/2025 CATARINENSE
Status
CONCLUIDO

Outras informacoes

Categoria

IV - concesséo e permissdo de uso de bens publicos/Concesséo de uso de bens ptiblicos

Editado por

PERSILENNE MC COMB CELUCIO

MARQUES

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Numero da Contratacao
610/2025

(Processo Administrativo n° 23514.001344/2025-16)

TERMO DE REFERENCIA

UASG 158125

Atualizado em

05/01/2026 08:18 (v
0.5)

Processo Administrativo

23514.001344/2025-16

1.1. Contratacd@o de servigo de producdo e distribuicdo de refeicbes preparadas e lanches com fornecimento de todo o material, equipamentos e
servigos necessarios para atender a demanda do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque, por meio de Concessdo ONEROSA de uso do

espaco fisico, com area total de 103,96 m?Z, nos termos da tabela abaixo, conforme condigOes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

distribuicao de refeigbes preparadas e lanches
com fornecimento de todo o material,
equipamentos e servicos necessarios para
atender a demanda do Instituto Federal
Catarinense — Campus Brusque por meio de
Concessdo ONEROSA de uso do espago

fisico, com area total de 103,96 m?

ITEM ESPECIFICACAO CATSER | UNIDADE DE |QUANTIDADE| VALOR |VALOR TOTAL
MEDIDA UNITARIO
1 |Contratacdo de servico de producdo e| 3697 Unid 60.000 R$ 16,18 | R$ 970.800,00

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidade

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

Classificacdo do objeto quanto ao modelo de execucdo

1.3. O servico é enquadrado como continuado tendo em vista que é essencial ao funcionamento das atividades académicas e administrativas, sendo a
vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo Técnico Preliminar.

Prazo de vigéncia
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1.4. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 12 (doze) meses contados da vigéncia prevista contratualmente, prorrogavel por até 10 anos, na
forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacdo a vigéncia da
contratacéo.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares,
apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacéo esté previsto no Plano de Contrata¢cdes Anual [ANO], conforme detalhamento a seguir:

I. ID PCA no PNCP: 10635424000186-0-000001/2025;
II. Data de publicagdo no PNCP: 30/04/2024;
III. Id do item no PCA: 2433;
IV. Classe/Grupo:632;
V. Identificador da Futura Contrata¢éo: 610/2025

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descri¢do da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste
Termo de Referéncia.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se
baseiam no Guia Nacional de Contratacdes Sustentaveis:

4.1.1 Gestao de Residuos: adocao durante a execucdo do contrato de praticas de segregagdo, reaproveitamento e descarte adequado de
residuos sélidos, incluindo 6leo de cozinha.

4.1.2 Uso de Insumos Sustentaveis: sempre que possivel, priorizacdo de géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar, organicos e de
fornecedores locais.

4.1.3 Eficiéncia Energética e Hidrica: tomar medidas para uso racional de agua e energia nas instalagdes e processos produtivos.

4.1.4 Reducéo de Plasticos: optar pela utilizagdo de embalagens, utensilios e materiais biodegradaveis ou reciclaveis, evitando descartaveis
plasticos de uso unico.

4.1.5 Treinamento em Boas Praticas Ambientais: capacitacdo da equipe em procedimentos de sustentabilidade, boas praticas de higiene e
manipulacao de alimentos, visando reduzir desperdicios.

4.1.6 Vinculacdo a projetos ambientais do campus: colaborar com o fornecimento de residuos e com medidas educativas para o
desenvolvimento de projetos de ensino, pesquisa e extensdo voltados ao reaproveitamento de materiais, a prote¢cdo ambiental e & promogéo
da sustentabilidade.
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4.1.7. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislagdo e/ou normas de
orgédos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

Subcontratacao
4.2. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
Garantia da contratacao

4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratagcao dos art. 96 e seguintes da Lei n° 14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Técnico
Preliminar.

Vistoria

4.4. A avaliacao prévia do local de execucao dos servigos é imprescindivel para o conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades do objeto a ser
contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de
segunda a sexta-feira, das 08 horas as 16 horas.

4.5. Ser&o disponibilizados data e horério diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realiza¢édo da vistoria.

4.6.1.Deveré ser realizado agendamento prévio da vistoria pelo e-mail: compras.brusque@ifc.edu.br até 24 (vinte e quatro) horas Uteis antes
da abertura do certame.

4.7. Caso o interessado opte por ndo realizar a vistoria, deverd prestar declaracdo formal assinada pelo seu responséavel técnico acerca do
conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagao.

4.8. A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento das instalagfes, duvidas ou esquecimentos de
quaisquer detalhes dos locais da prestagéo dos servicos, devendo o Contratado assumir 0os 6nus dos servi¢os decorrentes.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicdes de execucao

5.1. A execugao do objeto seguird a seguinte dinamica:
5.1.1. Inicio da execucgédo do objeto: 09/02/2026 ou data posterior determinada pela Administracao.
5.1.2. Descrigao detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos, frequéncia e periodicidade de execucéo do trabalho:
5.1.2.1 A execucgao dos servigos dependera da apresentagdo, em até 30 (trinta) dias apds o inicio da vigéncia do contrato:

a. Alvara de Funcionamento expedido pela Prefeitura Municipal ou do protocolo de submissao do mesmo;

b. Alvara Sanitario expedido pela Vigilancia Sanitaria Municipal;

¢. Manual de Boas Praticas (MBP) e Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), em conformidade com a Resolu¢gdo RDC n°
216/04 — ANVISA, alterada pela RDC 52/2014 e/ou normativas posteriores.

5.1.2.2 Os POPs deverdo contemplar, no minimo:

a. Higienizacéo de instala¢des, equipamentos e maveis;
b. Controle integrado de vetores e pragas;
c. Higiene e salde dos manipuladores.

5.1.2.3 A Contratada devera:

. Respeitar integralmente as normas higiénico-sanitarias durante a execugdo dos servigos.

. Atender as referéncias nutricionais para alimentacéo saudavel.

. Seguir cardapio minimo elaborado por nutricionista da instituicdo, constante do processo licitatério.

. Datas Comemorativas: em datas comemorativas no ano letivo, pré-determinadas com um més de antecedéncia pela Direcdo Geral do
Campus, o cardapio devera apresentar uma refeigdo especial. Entende-se por refeicdo especial o prato principal/proteico com opgdo
de parmegianas, carne assada com recheio, dentre outros.

AN oo
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e. Os guardanapos, canudos, talheres, dentre outros utensilios de uso individual necessarios ao servico, deverdo ser fornecidos
embalados individualmente, de forma a evitar a manipulagado por multiplos usuarios.Estes itens Devem estar dispostos em locais de
facil acesso aos usuarios da cantina/refeitorio.

f. A empresa devera colocar a disposicdo préximo ao bilffet e & estufa, recipientes com &lcool em gel para a higienizacéo das maos;

g. Deveréa oferecer gratuitamente, embalagens descartaveis de aluminio ou isopor (tipo marmitex) para compra de almoco para viagem.

5.1.2.4 As refei¢cdes deverdo seguir no minimo os seguintes tipos de atendimento:

a. Self-service,
b. Marmitex,
C. Prato-feito.

5.1.2.5 O Cardéapio para 0 ALMOCO RESTAURANTE TERCEIRIZADO — CAMPUS BRUSQUE esta detalhado no ANEXO Il do Edital da
licitacdo.

Do subsidio das Refeicdes

5.1.2.6 O IFC Campus Brusque podera subsidiar integral ou parcialmente o valor das refeicdes, aplicavel de forma universal a todos os
estudantes.

5.1.2.7 O subsidio dependera da disponibilidade orcamentéaria ao longo dos exercicios, com o nimero de estudantes ingressantes ou
desistentes e com o numero de refeicdes efetivamente servidas aos estudantes subsidiados. Assim, a prestagdo do servico ndo gera
obrigacdo de pagamento mensal do subsidio & CESSIONARIA.

5.1.2.8 Os alunos com direito ao subsidio terdo direito a apenas 01 (uma) refei¢cdo principal diaria, 0 almogo, nos dias e horarios estipulados
para funcionamento.

5.1.2.9 Os usuarios que contardo com subsidio alimenticio por parte da CEDENTE efetuardo o pagamento direto & CESSIONARIA, caso o
valor da refeigcdo ultrapasse o valor do subsidio pela refeicdo de almoco a que tem direito. Estes fardo o pagamento por meio de cartdo débito
/crédito e/ou dinheiro/pix, ficando a empresa obrigada a dar o troco exato e em espécie quando couber.

5.1.2.10 A Contratada devera fornecer sistema informacional ou equivalente para controle eletrdnico das refeicdes subsidiadas, com
identificacdo individual por senha, token, tag ou outro método aprovado pela fiscalizagdo do IFC, permitindo emissédo de relatérios mensais a
serem entregues ao IFC Campus Brusque.

5.1.2.11 Para servidores e funcionarios terceirizados ndao havera subsidio, cabendo a estes o desembolso do valor integral
contratado para a refeicao.

5.1.2.12 As refeiges, a titulo de subsidio, serao autorizadas apenas por meio de Nota de Empenho.
5.1.2.13 Todo calculo, para fins de pagamento de subsidio, tera como referéncia o valor unitario da refei¢éo.
Do pagamento dos subsidios

5.1.2.14 Os pagamentos a serem efetuados pela CEDENTE quando ocorrer subsidios para refeicdes de alunos ocorrerdo posteriormente a
prestacao de servi¢o, apés emissao de nota fiscal, e declaragédo do controle das refei¢6es fornecidas.

5.1.2.15 O subsidio se aplica exclusivamente ao almogo, ndo se aplicando aos demais produtos da cantina /lanchonete.

5.1.2.16 As medicOes para efeito de pagamento dos usuarios subsidiados serdo realizadas de acordo com os seguintes procedimentos:
a. Relatério mensal apresentado até o dia 25 (intervalo maximo de 30 dias).
b. Contendo o controle diario, total e individual do consumo por usuério.

c. A CEDENTE tera até 03 dias Gteis para conferir o relatério enviado pela CESSIONARIA e solicitar, na hipotese de glosas e/ou
incorrecdes de valores, a correspondente retificagdo objetivando a autorizagéo para emissdo da nota fiscal/fatura.

d. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, o pagamento
ficara pendente até que a CESSIONARIA providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo para pagamento iniciar-se-a
apos a regularizagdo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus para a CEDENTE.

Da Cantina

5.1.2.17 Além do almoco, a Cessionaria devera oferecer servicos de Cantina. O CARDAPIO MINIMO DE LANCHES, com os valores maximos
de referéncia estéo detalhados no ANEXO Ill do Edital da Licitag&o..

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria -Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 4de 24
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: DEZ/2025



5.1.2.18 A Cantina esta localizada em sala anexa ao Refeitério e havera a possibilidade de adequagdo do espacgo, as expensas da
Cessionaria, mediante autorizagdo prévia da Administracao.

5.1.2.19 Orientacdes & CESSIONARIA:

a. Os alimentos e preparacdes oferecidos na cantina deverdo também atender as especificidades dos alunos vegetarianos e daqueles
com necessidades nutricionais especificas, tais como a doenca celiaca, diabetes, hipertensdo e intolerancia a lactose, alergia a
proteina do leite.

b. A CESSIONARIA devera utilizar pouca quantidade de sal, aclcar e/ou gordura no preparo dos alimentos a serem comercializados.

c. Nao devem ser utilizados temperos com glutamato monossoédico ou sais sddicos, nem a utilizagcdo de maionese e/ou margarina no
preparo dos alimentos a serem comercializados.

d. As bebidas preparadas pela CESSIONARIA deverfo ser elaboradas e servidas sem adicdo de aclcar ou adogantes, os quais
devem ser disponibilizados em sachés ou embalagens proprias, para consumo opcional pelos usuarios.

e. A CESSIONARIA devera informar aos usuarios as preparacdes que contém leite, aclcar e/ou gliten (presente no trigo, aveia,
cevada, malte e centeio e/ou seus derivados) por meio de placas informativas e de orientagao pelo préprio cantineiro. O dever de
informagao, previsto na Constituicdo Federal (art. 5., XIV) e no Cédigo de Defesa do Consumidor - CDC consiste em um direito
constitucional basico do consumidor e deve ser respeitado.

f. As preparacdes e géneros alimenticios deverdo ser armazenados e expostos a venda devidamente protegidos de poeira, de pragas
e vetores urbanos e de qualquer outro agente que possa contamina-los ou causar sua deterioragdo. A CESSIONARIA devera
observar as condi¢des de temperatura adequadas a conservagao de cada tipo de preparacéo e/ou género alimenticio.

g. As preparacdes e géneros alimenticios deverdo ser acondicionados em embalagens ou recipientes atdxicos, sem contato direto
com qualquer invélucro que possa transferir ao alimento substancias contaminantes. A CESSIONARIA devera dispor de embalagens
adequadas para o acondicionamento de cada tipo de preparagéo e/ou género alimenticio.

h. A Instituicdo prima pela oferta de um cardapio saudavel, minimizando os riscos nutricionais a clientela atendida e indo ao encontro
das diretrizes do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

i. A qualidade dos alimentos e lanches oferecidos na cantina do IFC - Campus Brusque seguirdo as diretrizes estabelecidas no ambito
federal, estadual e municipal, principalmente a Lei n°® 12.061/2001, que disp&e sobre critérios de concesséo de servigos de lanches e
bebidas nas unidades educacionais, localizadas no Estado de Santa Catarina. De acordo com o art. 1° da referida Lei "Os servigos de
lanches e bebidas nas unidades educacionais publicas e privadas que atendam a educacgdo basica, localizadas no Estado de Santa
Catarina, deverdo obedecer a padrées de qualidade nutricional e de vida indispensaveis a satde dos alunos”.

5.1.2.20 Nesse contexto, a Cantina sera proibida de comercializar:

a. bebidas com quaisquer teores alcodlicos;
b. balas, pirulitos e gomas de mascar;

c. refrigerantes e sucos artificiais;

d. salgadinhos industrializados;

e. salgados fritos;

f. pipocas industrializadas;

g. cigarros e qualquer outra espécie de fumo;
h. medicamento de todas as espécies;

i. todo e qualquer tipo de produto que ndo seja destinado a alimentacdo e bebida (ex: chaveiros, canetas, roupas, bijuterias,
cosméticos e produtos similares).

j. E proibida a confecgo de frituras, salvo se autorizada pela Cedente.

5.1.2.21 Sao proibidas as seguintes condutas no interior da Cantina:

a. fumar;

b. permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer animais;

c. manter em depdsito substancias nocivas a salde ou que possam alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos (como saneantes,
desinfetantes e produtos similares).
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5.1.2.22 Quanto aos precos executados e a responsabilidade da CESSIONARIA

a. Ofertar e disponibilizar o Cardapio Minimo, proposto pelo Campus, garantindo que tenham valores inferiores ou iguais ao estipulado
no Edital;

b. A tabela de precos dos lanches e demais produtos, devidamente aprovada pela CONTRATANTE, devera ser afixada em local
visivel, com os precos atualizados. Nao sera permitida a inclusédo de taxas, tais como comissdes ou gorjetas, nos pre¢os da tabela,
nem sua cobranga a parte.

c. Os produtos que compde o Cardapio Minimo deverdo estar disponiveis diariamente e durante todo o periodo de funcionamento do
estabelecimento, sem prejuizo das variedades e da qualidade dos produtos;

d. Outros produtos vinculados ao objeto poderdo ser comercializados, caso haja interesse da CONTRATADA, desde que previamente
apreciados e aprovados pela Direcdo-Geral do Campus. Nesses casos, a CONTRATADA devera apresentar a relagao de itens ndo
contemplados no Cardapio Minimo, que passardo a integrar o Cardapio Complementar, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias.
Devera também apresentar a pesquisa de mercado desses itens, conforme previsto no ETP ANEXO | do Edital da Licitagao, bem
como a andlise de sua qualidade nutricional e aceitabilidade.

e. Para inclusdo dos itens no Cardapio Complementar, caso a Administracdo ndo aceite os valores e/ou orgcamentos apresentados
pela CONTRATADA para composi¢do dos precgos, podera realizar pesquisa propria no mercado local sobre o item a ser ofertado, a
fim de determinar o preco médio de venda.

f. Nao sera aceita a inclusdo, no Cardapio Complementar, de itens similares aos do Cardapio Minimo. Contudo, é permitido a
comercializacdo de outros sabores aos exigidos, ao mesmo valor.

g. Caso alguns dos itens constantes na cesta de Cardapio Minimo diario tenha baixa aceitacdo, seu fornecimento podera ser
suspenso ou substituido, mediante justificativa da CESSIONARIA e anuéncia do Fiscalizagéo do Contrato/Comiss&o de Alimentag&o e
Nutricdo, desde que ndo gere alteragdo do objeto.

h. O IFC — Campus Brusque podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar inconveniente ao
interesse publico e & sua imagem institucional.

i. O reajuste dos precos dos produtos que compdem o Cardapio Minimo podera acontecer somente ap6s decorrido o prazo minimo de
12 (doze) meses de vigéncia do contrato. Reajuste em prazo inferior somente dar-se-4 em situagdes excepcionais e de forma
justificada, com prévia anuéncia da Administracdo. Os valores serdo reajustados aplicando-se o indice Nacional de Pregos ao
Consumidor — IPCA/IBGE.

j. O pagamento dos lanches seréa efetuado diretamente pelo usuario 8 CONCESSIONARIA, no caixa, em moeda corrente, cartio de
débito/crédito ou outras formas de pagamento. Para o troco, a CONCESSIONARIA devera manter dinheiro fracionado em quantidade
suficiente.

k. A CONCESSIONARIA deveréa disponibilizar maquina de cartdo de crédito/débito, além de ser responsavel por emitir cupom fiscal a
seus clientes independentemente da forma de pagamento utilizada.

I. A CONCESSIONARIA fica obrigada a repassar ao IFC Brusque relatério de faturamento com o detalhamento dos itens
comercializados, sempre que solicitado.

5.1.2.23 Seréo disponibilizados para uso da CESSIONARIA os equipamentos listados abaixo:

Item

Descricdo Quantidade

individuais)

Mesa para Refeitério Industrial de 10|Dim.: 0,75m (A) x 3m (C) x 0,80m (L). Bancos MDF
lugares (MDF/férmica, bancos fixos|reforcados, estrutura de aco carbono, acabamento 18

PVC.

Tipo parede, filtros inerciais, calha coletora de gordura,

Coifa em ago inox AISI 304 (400 x 120 cm) L 1
luminaria.
Tipo parede, filtros inerciais, calha coletora de gordura,

Coifa em ago inox AISI 304 (170 x 130 cm) P . p . 9 1
luminaria.
Tipo parede, filtros inerciais, calha coletora de gordura,

Coifa em ago inox AISI 304 (115 x 70 cm) Pop 9 1

luminaria.
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Exaustor centrifugo mod. TCF 400 V: 5000m3/h, motor 1,5 cv, 60hz. 1

Exaustor centrifugo mod. TCF 560 V: 6000m3/h, motor 3 cv, 60hz. 1

Exaustor centrifugo mod. TCF 355 \/: 2050m3/h, motor 0,5 cv, 60hz. 1

5.1.2.24 N&o sera cobrado custo de Depreciagao pelos seguintes motivos:

a. As Mesas estdo alocadas em area comum, de uso dos estudantes/servidores e a responsabilidade pela manutencéo e depreciagédo
das mesmas é do IFC Brusque.

b. Coifas e Exaustores sdo equipamentos instalados na estrutura da Cozinha, cuja contabilizagdo de depreciacéo esta inserida na
depreciagao do imével. Dessa forma, cabera a Contratada somente a responsabilidade pela manutengdo dos mesmos.

Das Proibicdes

5.1.2.25 E vedado ceder, transferir, sublocar ou emprestar, a qualquer titulo, o espago concedido a terceiros, mesmo que para fins
semelhantes.

5.1.2.26 Nao veicular publicidade acerca de outros servicos nesse espago, sem a anuéncia da concedente;

5.1.2.27 Nao podera haver proibicdo aos alunos de usar o espaco de refeigdes, composto por mesas e bancos, mesmo aqueles que trazem
sua propria refeigdo ou lanche.

Local e horario da prestacdo dos servigos

5.2. Os servicos serdo prestados no seguinte enderec¢o: no Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque, situado na: Av. Hugo Schlosser, n° 605,
Bairro Jardim Maluche, Brusque — SC;

5.2.1. Quando receber as chaves do espaco cedido, a Cedente e a Cessionéria assinardo Termo de Vistoria Inicial, contemplando a situagao
atual do imoével, apontando eventuais ndo concordancias no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis contados a partir do primeiro dia Gtil apos o
recebimento. A ndo manifestacdo nesse prazo caracterizara a aceitagdo das condi¢des do imével descritas no citado documento.

5.3 Os servicos serdo prestados nos seguintes horarios:

o AN O

g.

. Refeitdrio: aberto de segunda a sexta-feira (exceto feriados e recessos), das 08h00min as 21h00min.

. Almogo: devera ser servido de segunda a sexta-feira, no intervalo minimo compreendido entre 11h30min e 13h00min.

. Cantina: funcionamento nos trés turnos, das 08h00min as 21h00min, de segunda a sexta-feira (exceto feriados e recessos).

. Alteracdes de horario poderdo ocorrer com determinagéo prévia e justificada da Administracao do IFC Campus Brusque.

. Podera haver expediente em finais de semana ou feriados, desde que solicitado ou autorizado pela Administragcdo com antecedéncia minima

de 72 horas.

. Em periodos de recesso, greve, férias escolares ou baixo movimento, podera haver:

f.1) Reducao de horérios, mediante autorizacéo formal.
f.2.) Atendimento com estrutura minima, ofertando ao menos uma opgao de refeicdo no almoco (buffet ou prato-feito).
f.3) E eventualmente, podera ser autorizado o fechamento temporario do refeitério.

Caso a Administracdo necessite utilizar o espaco, devera solicitd-lo com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis.

Rotinas a serem cumpridas

5.4. A execugdo contratual observara as rotinas abaixo:

5.4.1 A CESSIONARIA devera garantir rigida observancia dos aspectos higiénico-sanitarios e das propriedades caracteristicas dos alimentos,
os quais deverdo ser manipulados, armazenados e distribuidos em condigées seguras. A CESSIONARIA devera seguir o horéario de
distribuicdo da alimentacéo, conforme determinacdo da CEDENTE.

5.4.2 Acerca da Manutengéo da Infraestrutura do Refeitério:

a. A manutencéo predial, limpeza e higienizacéo diaria do ambiente do refeitério ficardo sob responsabilidade da empresa contratada,
incluindo limpeza de caixas de gordura e dedetiza¢do do espaco.

b. E vedada qualquer alteracéo na estrutura fisica sem prévia autorizagéo do IFC.

C. Todos os reparos em decorréncia de mau uso ou desgaste prematuro serdo de responsabilidade da Contratada.
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5.4.3 A CESSIONARIA devera realizar Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas:

. Auxiliar a CEDENTE na construgdo de acOes preventivas de controle de vetores e pragas urbanas, garantindo que haja um adequado

manejo de residuos e realizagdo constante de procedimentos higienizagdo do espaco, dos equipamentos e dos utensilios;

. Quando houver aplicacdo de produtos saneantes, desinfetantes e dedetizantes, a CESSIONARIA responsabiliza-se em higienizar

para a remogao dos residuos de produtos desinfestantes, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados;

. As instalacdes, 0s equipamentos, os moveis e os utensilios devem ser livres de vetores e pragas urbanas. Deve existir um conjunto

de acgOes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atragdo, o abrigo, 0 acesso e ou
proliferagdo dos mesmos.

. Quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle quimico (desratizagdo e desinsetizacdo) deve ser

empregado e executado por empresa especializada, conforme legislagdo especifica, com produtos regularizados pelo Ministério da
Salde e com 6nus da CESSIONARIA.

. Quando da aplicagdo do controle quimico, a empresa especializada deve estabelecer procedimentos pré e pds-tratamento a fim de

evitar a contaminacéo dos alimentos, equipamentos e utensilios. Quando aplicavel, os equipamentos e os utensilios, antes de serem
reutilizados, devem ser higienizados para a remogao dos residuos de produtos desinfetantes.

. Fica proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias e arredores da cantina.

5.4.4 Acerca do abastecimento de 4gua e manejo dos residuos, a CESSIONARIA deveré:

a.

b.

d.

Para os servigos de cantina deve ser utilizada somente agua potavel, mineral e/ou filtrada, para manipulacéo de alimentos, inclusive
quando se utiliza gelo em sucos ou outras bebidas;

A CESSIONARIA esté responsavel em fazer a limpeza das 4 (quatro) caixas de gordura, a cada 3 meses, conforme RDCn® 216 de 15
/09/04 ou sempre que o fiscal da CONTRATANTE julgar necessario.

. Dispor de recipientes (lixeiras) identificados e integros, de facil higienizacdo e transporte, em nimero e capacidade suficientes para

conter os residuos, promovendo a limpeza do local concedido, durante todo o periodo de execucédo contratual. As lixeiras devem
situar-se em locais especificos, distantes da manipulagdo dos alimentos e, facilitando o fluxo de saida do lixo. Os recipientes que,
porventura sejam utilizados nas areas de preparagdo e armazenamento de alimentos, devem ser dotados de tampas acionadas sem
contato manual, devendo permanecer constantemente tampados e ainda, frequentemente coletados, estocados em local fechado e
isolado, de forma a evitar focos de contaminacgao e atracéo de vetores e pragas urbanas;

Vir ao encontro a Politica Ambiental e Sustentavel do IFC — Campus Brusque, quando os Campus realizam a coleta seletiva do lixo.

5.4.5 Acerca das matérias-primas, ingredientes e embalagens, a CESSIONARIA devera:

. Todos os fornecedores de matérias-primas, produtos pré preparados, ingredientes e embalagens devem possuir registro no 6rgéao

competente e adotar no minimo as Boas Praticas de Fabricagao e sempre que possivel, possuir um responséavel técnico das areas de
Nutricdo, Engenharia de Alimentos ou Tecnologia de Alimentos. O transporte desses insumos deve ser realizado em condi¢bes
adequadas de higiene e conservacao;

. N&o é permitido o recebimento e a utilizacdo de produtos sem registro, embalagem e sem informag&o nutricional. As embalagens

primarias das matérias-primas e dos ingredientes devem estar integras. Os alimentos reprovados ou com prazos de validade vencidos
devem ser imediatamente devolvidos ao fornecedor e as informacdes sobre fabricagdo, descricdo de ingredientes e prazos de
validade devem sempre estar presentes nas embalagens;

. As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados em local limpo, organizado e bem ventilado, de forma

a garantir prote¢cdo contra contaminantes ou formacédo de umidade e fungos. Devem estar adequadamente acondicionados e
identificados, sendo que sua utilizagdo deve respeitar o prazo de validade garantido pelo fabricante. Todos os géneros alimenticios,
devem ser armazenados sobre estrados ou prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel e quando necessarios, em
geladeira ou freezer;

. Durante a preparacéo dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de contamina¢éo cruzada (transferéncia

da contaminacdo de uma area ou produto para areas ou produtos anteriormente ndo contaminados, por meio de superficies de
contato, maos, utensilios e equipamentos). Nao se deve ter o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semi preparados e
prontos para 0 consumo;

. Os lanches frios e/ou pré-preparados deverdo estar devidamente acondicionados sob refrigeracdo em temperatura prevista em

legislagcdo, bem como, em casos de lanches quentes, em estufas ou outro equipamento de manutengdo de calor que preserve as
qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos;

. As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser expostos a temperatura ambiente somente

pelo tempo minimo necessario para a preparacéo do alimento, a fim de ndo comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento
preparado;

. Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem ser adequadamente acondicionadas e

identificadas com, no minimo, as seguintes informacdes: identificagdo do produto, data de fracionamento e prazo de validade apés a
abertura ou retirada da embalagem original. Quando aplicavel, antes de iniciar a preparagdo dos alimentos, deve-se proceder a
adequada limpeza das embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminag&o;

. Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de higienizagdo a fim de reduzir a

contaminacao superficial. Os produtos utilizados na higienizac@o dos alimentos devem estar regularizados no 6rgdo competente do
Ministério da Salde, seguir os procedimentos adotados pela Portaria CVS-6/99 e serem aplicados de forma a evitar a presenca de
residuos no alimento preparado;

. O IFC — Campus Brusque podera, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e comprovagao da procedéncia dos alimentos. Além disso,

podera a qualquer tempo, principalmente quando houver indicios de contaminacdo alimentar, solicitar analise microbioldgica de
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amostras de lanches servidos na Cantina, ap6s comunicacdo expressa, ficando a CONCESSIONARIA obrigada a pagar o custo dos
exames se for detectado o descumprimento de qualquer parametro sanitario previsto na legislagao pertinente ao produto analisado.

5.4.6 Acerca da equipe técnica minima e dos manipuladores de alimentos:

a.

b.

O numero de nutricionista devera atender aos Parametros Numéricos de Referéncia para Nutricionistas e 8 RESOLUCAO CFN N° 600
/2018 ou a mais recente.

O nutricionista responsavel devera manter relatérios de visitas com frequéncia semanal, quando ndo estiver presente diariamente no
espaco cedido (refeitdrio), garantindo o acompanhamento continuo da qualidade e conformidade dos servigos prestados.

. Em relagdo aos demais colaboradores (Cozinheiro, Auxiliar de Cozinha, Servigcos Gerais, Caixa, Atendente, Almoxarife), a

CONTRATADA devera dimensionar o nimero de funcionarios e cargos de acordo a demanda do quantitativo de refeicdes a serem
preparadas.

. Especificamente quanto aos profissionais de apoio (Cozinheiro e auxiliar de cozinha), deverdo ser treinados e possuir curso de

capacitacdo em Boas Préticas para Servi¢os de Alimentacdo, assim como deverdo apresentar a Carteira de Trabalhador do Setor de
Alimentos (CTA) emitida pela Vigilancia Sanitaria Municipal de Brusque.

. Os colaboradores devem ser devidamente registrados, com carteira de trabalho atualizada, se responsabilizando por todos os

salarios, impostos, taxas, encargos sociais e trabalhistas, e quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a
incidir sobre a atividade;

. A CONCESSIONARIA deve apresentar, no inicio das atividades e sempre que solicitado, Carteira de Satde ou copia do laudo de

exames admissionais, peridédicos e demissionais, na forma legal, dos colaboradores designados para os servicos nas dependéncias
do Refeitério/Cantina do IFC Campus Brusque.

. Todos os funcionarios deverdo ser providos de uniformes padronizados (jalecos, calgas, toucas, aventais e cal¢ados fechados

antiderrapantes), EPIs necessarios a funcdo (luvas térmicas, de seguranga, mascaras, protetores auriculares quando aplicavel) e
identificacdo visivel com nome e fungdo, assegurando higiene, seguranca e padronizacgéo antes do inicio da operagao.

. Todo o material devera ser fornecido pela empresa contratada, em conformidade com as Normas Regulamentadoras do Ministério do

Trabalho (NRs), especialmente a NR-6 (EPIs), NR-7 Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e a NR-24
(Condicdes Sanitarias e de Conforto).

. O controle da saude dos manipuladores deve ser realizado de acordo com as exigéncias da vigilancia sanitaria do municipio onde se

localiza o Campus/Cantina. Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a atividade
(calcado fechado, uniforme de cor clara, jaleco com mangas, protegdo total para os cabelos e, nas areas de lavagdo de lougas,
avental de prote¢do), mantendo-se conservados, limpos e diferenciados dos funcionarios da limpeza. Os jalecos devem ser trocados,
no minimo, diariamente e usados exclusivamente nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e 0s objetos pessoais
devem ser guardados em local especifico e reservado para esse fim, ndo devendo permanecer na area de manipulagédo e
distribuicdo. Além disso, devem utilizar crachas de identificacdo contendo nome da CESSIONARIA, do empregado e foto de
identificacao;

. Os funcionarios, quando apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam comprometer a qualidade higiénico-

sanitaria dos alimentos, devem ser afastados da atividade de preparagdo de alimentos — podendo estar em outras fungfes dentro do
proprio estabelecimento —, enquanto persistirem essas condi¢des de saude;

. Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as méos ao chegar ao trabalho, antes e apés manipular alimentos, apés qualquer

interrupgdo do servigo, apds tocar materiais contaminados, ap6s usar 0os sanitarios, apos tossir, manipular dinheiro e sempre que se
fizer necessario. Devem ser afixados cartazes de orientagdo aos manipuladores sobre a correta lavagem e antissepsia das maos e
demais habitos de higiene, em locais de facil visualizacao, inclusive nas instalagdes sanitarias e lavatérios. Nao devem fumar, falar
desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam
contaminar o alimento, durante o desempenho das suas atividades. As suas refeicdes devem ser feitas a parte da produgéo, nunca
sobre as bancadas ou durante o trabalho. N&o é permitido beliscar durante a manipulacéo de alimentos;

. Os manipuladores devem usar cabelos presos e totalmente protegidos por redes, toucas ou outro acessorio apropriado para esse fim,

ndo sendo permitido o uso de barba e/ou bigode. As unhas devem estar curtas e sem esmalte ou base. Durante a manipulagéo,
devem ser retirados todos os objetos de adorno pessoal (incluindo relégios e anéis) e a maquiagem. Ndo devem ser utilizados
perfumes, apenas desodorantes neutros;

. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados periodicamente, pelo menos semestralmente, em higiene

pessoal, em manipulacéo higiénica dos alimentos e em doencas transmitidas por alimentos. A capacitacdo deve ser comprovada
mediante certificagdo adequada e a CEDENTE buscara, quando possivel, o atendimento de parte dela, através da realizacdo de
palestras pelos seus servidores, contemplando todos os manipuladores de alimentos;

. Os funcionarios deverao atender a comunidade escolar com presteza, polidez, amabilidade, higiene e com responsabilidade com as

atividades desenvolvidas;

. Os visitantes e érgdos de fiscalizagédo deverdo cumprir 0s requisitos de higiene e de salde estabelecidos para os manipuladores, bem

como, utilizar EPIs sempre que acessar a espagos controlados;

. A area do servigo de alimentac8o onde se realiza a atividade de recebimento de dinheiro, cartdes e outros meios utilizados para o

pagamento de despesas, deve ser reservada. Os funcionarios responsaveis por essa atividade ndo devem manipular alimentos
preparados, embalados ou ndo. Se necessario manipular alimento, deve, o funcionario, realizar previamente adequada higienizacao
das méos.

Materiais a serem disponibilizados

5.5. Para a perfeita execugdo dos servigos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas
quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substituicdo quando necessario:
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5.5.1. A CESSIONARIA é a Unica responsavel pela manutencéo e reposicdo dos equipamentos;

5.5.2. As instalacdes e adaptacdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos serdo de responsabilidade da
CESSIONARIA, ficando o seu acompanhamento sob a supervisdo do IFC - Campus Brusque;

5.5.3. O modelo do mobiliario devera ser previamente submetido ao CEDENTE para apreciagdo, quando serdo observadas as condigdes
ergondmicas, adequagédo contra acidentes, requisitos de acessibilidade, dentre outros.

5.5.4 Equipamentos que podem ser utilizados:

. maguina de café elétrica e/ou expresso;
. forno de microondas;

. geladeira;

. freezer;

. liquidificador;

. extrator de suco;

. sanduicheira elétrica;

. fogéo;

00 -~ AN T

5.5.5 Outros equipamentos poderéo ser utilizados desde que autorizados pela Dire¢éo do IFC — Campus Brusque.

5.5.6 A CESSIONARIA obriga-se a ndo instalar no espago permitido, qualquer equipamento capaz de por em risco o imével, a integridade
fisica das pessoas, nem produzir interferéncia nos equipamentos ja instalados no IFC — Campus Brusgue ou em areas externas.

5.5.7 E vedada a realizagéo de qualquer reforma nas instalacdes, inclusive hidraulicas e elétricas sem prévia autorizacéo do IFC — Campus
Brusque devendo as despesas correrem por conta da CESSIONARIA, sem direito a ressarcimentos ou compensagcoes.

5.5.8 Antes da instalagdo de qualquer equipamento a CESSIONARIA devera verificar a capacidade de corrente (amperagem) do disjuntor do
espaco com a Coordenacdo de Infraestrutura e Servicos do Campus.

5.5.9 As benfeitorias, para serem realizadas pela licitante vencedora, nas dependéncias da lanchonete, dependerdo de prévia e expressa
autorizacdo da Direcdo do IFC - Campus Brusque e ficardo incorporadas ao imével, sem que assista a licitante vencedora o direito de
retengao ou de reclamar indenizagdo a qualquer titulo.

5.5.10 Manter nas dependéncias equipamentos de combate a incéndio de acordo com as normas vigentes;

5.5.11 Em caso de qualquer dano ou avaria na cantina, a CESSIONARIA devera comunicar, por escrito, ao fiscal designado pelo IFC, que se
incumbira dos controles e registros necessarios, e fica obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados

5.5.12 Toda e qualquer saida ou entrada de veiculos, de equipamentos da CESSIONARIA do Campus devera ser precedida de identificacdo e
registro em livro de registro localizado na portaria do prédio, ou outra forma de controle considerada conveniente e adequada ao CEDENTE.

5.5.13. A empresa Cessiondria serd responsavel pela vigilancia da area de concessdo devendo cuidar da guarda e seguranca dos
equipamentos, utensilios e estoque fisico dos alimentos, ficando o IFC - Campus Brusque isento de qualquer responsabilidade em caso de
sinistros e roubos.

5.5.14 Os estabelecimentos sdo convidados a se tornarem Educadores em potencial na area de Saude, Alimentagdo e Nutricdo e dessa
forma, poderéo fixar um mural de 1 mZ2, em local préprio e visivel, divulgando informagdes pertinentes aos assuntos relacionados a esses
temas, ao cardapio disponivel, a tabela de precos, dentre outros de interesse da comunidade escolar.

5.5.15 O estabelecimento comercial deve valorizar os produtos que esta ofertando, tornando-os mais aceitos e consumidos pela clientela
atingida e ainda, atuar como Promotores das Diretrizes da Alimentagdo Saudavel na Escola, como proposto na Portaria Interministerial n®
1.010 08/05/06. Dessa maneira, sugere-se que o mural seja ludicamente utilizado, com propagandas e folder dos alimentos disponiveis,
podendo ter a propria parceria a instituicdo e que se desenvolva a fim de propor receitas mais atrativas e saudaveis, a serem incluidas no
cardapio. Destaca-se também a importancia de que se realize um questionario de avaliagdo do atendimento pela clientela, procurando captar
as sugestdes e as opinides que merecem aplicabilidade no espago do Refeitério/Cantina.

5.5.16 A CONCESSIONARIA é responsavel pela organizacdo do layout e decoragéo para tornar o ambiente funcional, agradavel e
aconchegante e a organizagdo do espago devera ser aprovada pela fiscalizagao.

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.6. A demanda do 6rgao tem como base as seguintes caracteristicas:

5.6.1. O histérico do niumero de refeigdes subsidiadas pelo Campus Brusque no contrato vigente (CT 076/2022), em um periodo de doze
meses corridos (Ago/24-Out/25), apontou a quantidade de 30.649 refeicBes. Porém, considerando-se o nimero de alunos atualmente
matriculados e a previsdo de novas turmas, ha a possibilidade de incremento desse quantitativo conforme andlise a seguir:
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a.

b.

O Campus Brusque conta com o numero de 480 alunos matriculados no ensino médio técnico integrado que estudam nos dois
periodos (matutino e vespertino) apenas 3 dias da semana (22, 32 e 52 feiras). Dessa forma, nos outros dias, nem todos os alunos
permanecem no Campus, restando apenas aqueles que sao bolsistas, alunos em aulas de reposicéo, etc. Com a expectativa pelo
incremento de alunos com a abertura de turmas do PROEJA, tem-se uma estimativa futura para 500 refei¢bes por dia. Assim,
multiplicando esse nimero pelos 3 dias da semana com aulas nos dois periodos e multiplicando pelas 40 semanas letivas do ano,
chega-se ao total de 60.000 refeigBes estimadas no ano. Dessa forma, este sera o quantitativo a ser considerado na presente
contratacéo.

Além dos alunos dos 480 alunos do ensino médio técnico integrado, o IFC Campus Brusque conta com aproximadamente 185 alunos
dos cursos noturnos (Superiores e subsequente), 70 servidores e 10 colaboradores terceirizados, que poderdo ser considerados
como uma possivel clientela dos servigos de Refeitério e Cantina.

. E valido lembrar que os niimeros apresentados referem-se ao publico circulante no Campus, para referéncia da CONCESSIONARIA.

O IFC Campus Brusque ndo se compromete em garantir qualquer quantidade minima de usuarios ou consumidores.

5.6.2. A area interna do local da concesséo sera entregue & CESSIONARIA nas condigdes em que se encontra e compreende o tamanho de
103,96 m2,

5.6.3. Serdo devidas pela CESSIONARIA as seguintes Taxas de Utilizacdo do Espaco, cujo valor corresponderd ao somatorio delas,
conforme detalhamento no ETP e a seguir:

5.6.3.1 Taxa mensal de ocupacdo do espaco: R$3.500,00 (Trés mil e quinhentos reais).

5.6.3.2 Consumo de energia elétrica e de agualesgoto: conforme valor apurado mensalmente por meio de leitores de energia e de
agua instalados no Refeitdrio/Cantina.

5.6.3.2.1 Ressalta-se que atualmente, a cobranca de esgoto pelo SAMAE é feita junto com a tarifa de agua. Caso, em um
futuro momento, haja diferenciagéo quanto a taxa de esgoto na fatura da agua, a mesma sera repassada a Contratante.

5.6.3.2.2 A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, solicitar a instalacdo de medidores/ou assungéo da titularidade do
respectivo contrato de fornecimento, pelo contratado, individuais de agua e energia elétrica as concessionarias locais em
substituicdo aos de sua propriedade, caso em que 0s pagamentos das tarifas correspondentes deverdo ser efetuados
diretamente pela CONTRATADA aos prestadores dos servigos publicos.

5.6.3.3 Taxa mensal ref. a Vigilancia Humana: R$ 132,90 (Cento e trinta e dois reais e noventa centavos)
5.6.3.4 Taxa anual de recolhimento de lixo: R$ 2,82 (Dois reais e oitenta e dois centavos).

5.6.3.4.1 A taxa anual de recolhimento de lixo sera cobrada juntamente na primeira GRU emitida a Contratada. O valor
registrado em 2025 corresponde a R$ 2,82 (fracéo ideal de 0,52% do valor total pago pela Administracéo, correspondente &
area).

5.6.3.4.2 Em havendo prorroga¢fes contratuais, a taxa de recolhimento de lixo serd sempre incluida na primeira GRU
posterior & prorrogagdo contratual, e correspondera a fracdo ideal do ultimo pagamento realizado pela Administracéo para
essa taxa.

5.6.3.5 Os valores das referidas taxas serdo cobrados mensalmente (exceto a taxa de recolhimento de lixo, que serd cobrada
anualmente) pela CONTRATANTE mediante a COMPENSACAO com os valores devidos na Nota Fiscal mensal de prestacéo de
servigos, emitida pela CESSIONARIA.

5.6.3.6 As taxas seréo recolhidas por meio de GRU Eletrénica no sistema INTRA SIAFI, sendo geradas duas GRUs, conforme os
respectivos codigos: 28808-0 (ref. a taxa de ocupacgdo do espaco) e codigo 28852-7 (ref. as demais taxas), as quais serdo emitidas
pela propria Contratante e integraréo o processo de liquidacéo e pagamento, operacionalizado no SIAFI.

5.6.4. Ndo sera cobrado aluguel da CESSIONARIA durante o periodo de suspensio das atividades letivas. Assim, no més de Janeiro, periodo
de férias escolares integrais, sera concedida isengao total, correspondente a 100% (cem por cento) do valor do aluguel. No recesso de Julho,
correspondente a aproximadamente duas semanas, sera concedido desconto de 50% (cinquenta por cento) no valor do aluguel e no més de
Dezembro, onde ocorre o baixo movimento em fungdo do término do ano letivo, a cobranca sera correspondente a 50% do valor do aluguel,
conforme resumo a seguir:

o AN oo

. Janeiro: isencao de 100% (sem cobranca de aluguel);

. Fevereiro a Junho: cobranga normal;

. Julho: cobranca de valor correspondente a 50% do valor do aluguel;

. Agosto a Novembro: cobranca normal;

. Dezembro: cobranga de valor correspondente a 50% do valor do aluguel.

5.6.5. Em qualquer outro tipo de paralisacéo das atividades do Campus que ultrapasse a um periodo de 10 (dez) dias corridos dentro de um
més, a Taxa Mensal de Utilizagdo do Espaco sera proporcional aos dias de funcionamento.

5.6.6. As demais despesas: energia elétrica e dgua continuardo sendo cobradas normalmente, mesmo nos periodos de férias e recesso.
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5.6.7. O valor do aluguel, bem como o valor das refei¢cGes e lanches serédo reajustados pelo indice IPCA/IBGE.
5.6.7.1. As alterag6es decorrentes de reajustes contratuais serdo formalizadas por meio de apostilamento.

5.6.8. As taxas de consumo de energia elétrica e de agua serdo reajustadas com base nos aumentos praticados pelas concessionarias dos
respectivos servigos publicos.

5.6.9. As despesas com gas, bem como sua instalac&o, seréo de responsabilidade da CESSIONARIA.
Especificacdo da garantia do servico

5.7. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do
Consumidor).

Procedimentos de transicao e finalizacao do contrato

5.8. N&o serdo necessérios procedimentos de transicao e finalizag&o do contrato devido as caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada
parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugao sera prorrogado automaticamente pelo
tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-
se 0 uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogéo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. ApOs a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o érgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para
reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informag8es acerca das obrigagfes contratuais, dos mecanismos de
fiscalizagdo, das estratégias para execugdo do objeto, do plano complementar de execugdo do Contratado, quando houver, do método de aferi¢cdo dos
resultados e das sancdes aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo dos servigos, indicando no instrumento os poderes e
deveres em relacéo a execucao do objeto Contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execugdo do objeto durante o periodo de vigéncia do contrato, para representa-la
administrativamente, sempre que for necessario, o qual devera ser indicado mediante declaragdo em que devera constar 0 nome completo, nimero
do CPF e do documento de identidade, além dos dados relacionados a sua qualificagéo profissional

6.7.1 O preposto da Contratada devera comparecer mensalmente nas dependéncias do Instituto Federal Catarinense, ou em menor
periodicidade, caso a Administragdo julgue necessario.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicagdo ou a manutencéo do preposto da empresa, hipétese em que o Contratado
designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacdo
6.9. A execugao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.[A3]
Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execucdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condicdes estabelecidas no contrato, de
modo a assegurar os melhores resultados para a Administragéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execugao do contrato, com a
descrigdo do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificagbes para a correcdo da execucao do contrato,
determinando prazo para a correcao.
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6.13. O fiscal técnico do contrato informara ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que
ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucé@o do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato
imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicard ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a
tempestiva renovag&o ou a prorrogagao contratual.

6.16. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer
irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢bes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na
ocorréncia desta, nao implica corresponsabilidade do Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposigOes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instru¢cdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017,
aplicavel no que for pertinente a contratagdo, por forga da Instru¢gdo Normativa Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizagcdao Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutengéo das condi¢des de habilitagdo da contratada, acompanhard o empenho, o pagamento,
as garantias, as glosas e a formalizagdo de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso
necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigagGes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema,
reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.20. Cabe ao gestor do contrato:

6.20.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscaliza¢cdo do contrato contendo todos os registros formais da execucao
no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das altera¢cfes e das prorrogacdes
contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade
da administragéo.

6.20.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a execugdo do contrato e as
medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.20.3. acompanhar a manutenc¢ao das condi¢des de habilitacdo da contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotara os
problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.20.4. emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de
obrigacBes assumidas pelo Contratado, com mengdo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigagées.

6.20.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sancdes, a ser
conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme
0 caso.

6.20.6. elaborar relatério final com informagdes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a contratacéo e eventuais condutas
a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracéo.

6.20.7. enviar a documentagéo pertinente ao setor de contratos para a formalizagéo dos procedimentos de liquidagdo e pagamento, com a
indicacé@o expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada confere com o valor dimensionado pela fiscaliza¢éo e gestéo no
recebimento definitivo do servigo.

6.20.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.20.8.1. as denuncias de discriminacao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 29, inciso lll, do Decreto n.°
12.174/2024;

6.20.8.2 a notificagdo formal de que a empresa contratada esta descumprindo suas obrigacdes trabalhistas, enviada pelo trabalhador,
sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria Publica ou por qualquer outro meio idéneo.

6.20.9. Para os periodos de diminuicdo excepcional e temporaria de trabalho, inclusive em razéo de recesso de fim de ano, ou greve ou outro
fator externo, as atividades poderé&o ser suspensas, com a devida suspenséo do pagamento do aluguel.
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliagdo da execugao do objeto utilizara o Instrumento de Medicéao de Resultado (IMR), conforme previsto no Anexo V do Edital da Licitagdo.

7.2. Sera indicada a retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate
que o Contratado:

7.2.1 ndo produziu os resultados acordados,
7.2.2 deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3 deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugao do servico, ou os utilizou com qualidade ou quantidade inferior
a demandada.

7.3. A utilizag&o do IMR n&o impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da presta¢do dos servigos.

7.4. A afericdo da execucao contratual para fins de pagamento considerara os critérios previstos no IMR, documento constante no Anexo V do Edital
da Licitacéo.

Recebimento

7.5. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo, mediante termos detalhados,
quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.

7.6 O prazo para recebimento provisorio serd contado do recebimento de comunicacé@o de cobranga oriunda do Contratado com a comprovagao da
prestacdo dos servi¢os a que se referem a parcela a ser paga.

7.7. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das
exigéncias de carater técnico.

7.8. O fiscal administrativo do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado que comprove o
cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.9. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizaré o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e administrativo.

7.10. Para efeito de recebimento provisorio, sera considerado para fins de faturamento o periodo de 30 (trinta) dias, sendo acordado a data de corte
entre contratante e contratada.

7.11. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.11.1. o fiscal técnico do contrato devera apurar o resultado das avaliagdes da execucao do objeto e, se for o caso, a analise do desempenho
e qualidade da prestagdo dos servicos realizados em consonancia com os indicadores previstos no ato convocatério, que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.12. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a
entrega do ultimo.

7.13. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo nédo atestar a Ultima e/ou Unica
medicao de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.14. A fiscalizagdo ndo efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medicdo de servigos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que
possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.15. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo e a entrega dos Manuais e Instru¢des
exigiveis.

7.16. Os servigcos poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e
na proposta, sem prejuizo da aplica¢éo das penalidades.

7.17. Quando a fiscalizagéo for exercida por um Unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das
ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a fiscalizagdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminhéa-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.18. Os servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisério, por servidor ou comissdo
designada pela autoridade competente, apds a verificagdo da qualidade e quantidade do servigco e consequente aceitagdo mediante termo detalhado,
obedecendo os seguintes procedimentos:
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7.18.1. Emitir documento comprobatério da avaliagéo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento
de obrigacdes assumidas pelo Contratado, com mencgéo ao seu desempenho na execugdo contratual, baseado em indicadores objetivamente
definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes, conforme
regulamento.

7.18.2. Realizar a andlise dos relatoérios e de toda a documentacado apresentada pela fiscalizacao e, caso haja irregularidades que impecam a
liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas
correcgoes;

7.18.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos relatérios e documentagdes
apresentadas; e

7.18.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela fiscalizac&o.

7.18.5. Enviar a documentacgéo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor
dimensionado pela fiscalizacédo e gestao.

7.19. No caso de controvérsia sobre a execugdo do objeto, quanto a dimenséao, qualidade e quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da
Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execugdo do objeto, para efeito de
liquidacao e pagamento.

7.20. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucéo, pelo Contratado, de inconsisténcias verificadas na execucado do objeto ou
no instrumento de cobranca.

7.21. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluirda a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do servico nem a responsabilidade
ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

7.22. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranga equivalente, correra o prazo de dez dias Uteis para fins de liquidagdo, na forma desta secéo,
prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, §3° da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

7.23. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos casos de contratagdes
decorrentes de despesas cujos valores néo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021

7.24. Para fins de liquidagdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa 0s elementos necessarios e
essenciais do documento, tais como:

1) 0 prazo de validade;

Il) a data da emisséo;

I1l) os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

IV) o periodo respectivo de execugdo do contrato;

V) o valor a pagar; e

Vi) eventual destaque do valor de retenc¢@es tributarias cabiveis.

7.25. Havendo erro na apresentacéo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficara sobrestada até que o
Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo ap6s a comprovagao da regularizagdo da situagédo, sem 6nus ao Contratante.

7.26. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacéo da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-
line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou & documenta¢do mencionada
no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

7.27. A Administragdo devera realizar consulta ao SICAF para:
7.27.1. verificar a manutengédo das condicdes de habilitagédo exigidas;

7.27.2. identificar possivel razao que impeca a participagdo em licitagdo/contratagdo no ambito do 6rgéo ou entidade, tais como a proibigcao de
contratar com a Administragdo ou com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

7.28. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacéo de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo
de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo,
a critério do Contratante.
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7.29. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos 6rgdos responsaveis pela
fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que
sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

7.30. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos autos do processo administrativo
correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.31. Havendo a efetiva execugdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisdo do contrato, caso o
Contratado néo regularize sua situacéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.32. O pagamento sera efetuado no prazo méximo de até dez dias Uteis, contados da finalizacdo da liquidagdo da despesa, conforme secdo anterior,
nos termos da Instrugdo Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.33. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de
pagamento até a data de sua efetiva realizacéo, mediante aplicacdo do indice IPCA de corregdo monetaria.

Forma de pagamento

7.34. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente indicados pelo Contratado.
7.35. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

7.36. Quando do pagamento, seré efetuada a retengdo tributaria prevista na legislacéo aplicavel.

7.36.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo retidos na fonte, quando da realizacdo do
pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacéo vigente.

7.37. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006, ndo sofrera a retencgdo tributaria
quanto aos impostos e contribuigdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovagao,
por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste
7.38. Os precos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data do orgamento estimado, em 09/12/2025.

7.39. ApOs o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os precos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagado, pelo
Contratante, do IPCA/IBGE, exclusivamente para as obrigag6es iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

7.40. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano seré contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

7.41. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara ao Contratado a importancia calculada pela dltima
variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.42. Nas aferi¢@es finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(do), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.43. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera
(40) adotado(s), em substituicéo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela legislacéo entdo em vigor.

7.44. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente, por meio de termo aditivo.

7.45. O reajuste sera realizado por apostilamento.
Cessao de Crédito
7.46. As cessdes de crédito dependerao de prévia aprovagdo do Contratante.[A29]

7.46.1. A eficacia da cessdo de crédito, em relacdo a Administracdo, esta condicionada a celebragdo de termo aditivo ao contrato
administrativo.

7.46.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigagcdo contratual de cumprimento de todas as condicdes de habilitagdo por parte do
Contratado (cedente), a celebracéo do aditamento de cesséo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a
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regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar
com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente,
conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.46.3. O crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado) pela execugdo do objeto
contratual, restando absolutamente incélumes todas as defesas e excec¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito
comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento
em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e
prejuizos causados a Administragao.

7.46.4. A cessdo de crédito ndo afetara a execucgao do objeto contratado, que continuara sob a integral responsabilidade do Contratado.

7.47. O disposto nesta segdo nao afeta as operagdes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa SEGES/MGI n° 82, de 21 de fevereiro de 2025, as
quais ficam por esta regidas.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecucdao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugéo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao
interesse coletivo;

c) der causa a inexecugao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucéo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaracéo falsa durante a execugéo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Seréo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracbes acima descritas as seguintes sancdes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecugdo parcial do contrato, sempre que ndo se justificar a imposi¢cao de penalidade
mais grave;

8.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que nao
se justificar a imposi¢&o de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “e”, “f*, “g” e “h” do subitem

" o«

acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave.
8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratoria, para as infrag6es descritas no item “d”, de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato, até o maximo de 2%
(dais por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao, suplementacéo ou reposi¢éo da garantia;

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementagdo ou reposi¢do da garantia autoriza a
Administragdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o
inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infragfes descritas acima alineas “e” a “h” de 0,5% (cinco décimos por cento) a 10% (dez por cento) do
valor da contratacao..

8.2.4.4. Compensatoéria, para a inexecucao total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 10% (dez por cento) a 30% (trinta por cento) do
valor da contratagéao.

8.2.4.5. Compensatoria, para a infragao descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratacgao.
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8.2.4.6.Compensatdria, em substituicdo a multa moratéria para a infragdo descrita acima na alinea “d”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez
por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.7. Compensatoria, para a infragao descrita acima na alinea “a”, de 5% (cinco por cento) a 10% (dez por cento) do valor da contratagao.

8.3. A aplicagdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hip6tese alguma, a obrigagdo de reparagao integral do dano
causado ao Contratante.

8.4. Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa.
8.5. Antes da aplicagdo da multa seré facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimagao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizac¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado,
além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 10 (dez) dias, a contar da data do recebimento da comunicag¢éo enviada
pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancgdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacdes serdo enviadas eletronicamente para os enderegos de e-mail
informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecgos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serdo considerados de uso continuo da
empresa, ndo cabendo alegacéo de desconhecimento das comunicagdes a eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicagdo das sancdes serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infragcdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e
8.9.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orienta¢des dos 6rgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitag6es e contratos da Administragdo Publica
que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou
dissimular a prética dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar confusédo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sangdes aplicadas & pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora
ou a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacdo da sanc¢do, informar e manter atualizados os
dados relativos as sang@es por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no
Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. . As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sanc¢des de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar séo passiveis de reabilitagdo na forma do
art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou indenizagées, nédo inscritos em divida
ativa, poder&o ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros
contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da Instru¢gdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de
abril de 2022.
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9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA,
com adocéao do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucéao

9.2. O regime de execucgdo do objeto seréd de empreitada por prego unitério.
Exigéncias de habilitacdo

9.3. Para fins de habilitagdo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacao juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o
territorio nacional;

9.5. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condigcao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagao ficara condicionada a
verificagdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal - SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: inscrigdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na
Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatoério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade
simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Plblico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbac&o no Registro onde tem sede a matriz;

9.11. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da consolidagdo respectiva.
Habilitacao fiscal, social e trabalhista
9.12. Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.13. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacéo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da
Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos & Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de
outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.14. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.15. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacédo de certiddo negativa ou positiva com
efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagéo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.16. Prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

9.17. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata
ou concorre;

9.18. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condicdo mediante a
apresentacao de declaracéo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.19. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.
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9.20. Seréa consultado o CADIN (Cadastro Informativo dos créditos nédo quitados de 6rgéos e entidades federais) antes da emissdo do empenho e/ou
da assinatura de contrato, por for¢a do art. 6°-A da lei 10.522/2002, uma vez que a inclusdo dos licitantes no cadastro impedira a formalizacéo de tais
atos administrativos;

9.20.1 Caso a licitante vencedora do certame apresente restricdes no CADIN, no momento da emissdo do empenho ou da assinatura do
contrato, devera regularizar a situagdo no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, prorrogavel uma vez pelo mesmo periodo.

Qualificagdo Econdmico-Financeira

9.21. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se trate de pessoa fisica, desde que
admitida a sua participagao na licitagdo/contratagdo, ou de sociedade simples;

9.22. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;

9.23. balango patrimonial, demonstracao de resultado de exercicio e demais demonstracdes contabeis dos dois Ultimos exercicios sociais, ja exigiveis
e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um),
obtidos por meio da aplicagé@o das seguintes formulas[A15] :

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC=

Passivo Circulante

9.24. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez
Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitag&o, patriménio liquido minimo de 10% do valor total estimado da contratacdo - aplicavel ao
valor total estimado da contratacdo para o periodo de doze meses, por meio da apresentacao do balanco patrimonial e demonstracdes
contabeis do ultimo exercicio social.

9.25. Os documentos referidos acima limitar-se-&o ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido constituida h4 menos de 2 (dois) anos;

9.26. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil para transmissdo da
Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.27. O atendimento dos indices econdmicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante declaragédo assinada por profissional
habilitado da area contabil, devidamente registrado no Conselho Regional de Contabilidade apresentado pelo fornecedor.

9.28. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da habilitagdo e poderdo substituir
os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Qualificacdo Técnica

9.29. Declaragcé@o de que o fornecedor tomou conhecimento de todas as informagfes e das condi¢bes locais para o cumprimento das obrigacdes
objeto da contratacéo.

9.29.1. Essa declaragdo podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsavel técnico do interessado acerca do
conhecimento pleno das condi¢bes e peculiaridades da contratacéo.

9.30. Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), conforme art. 15, paragrafo
Unico c/c art. 18, da Lei n® 6.583, de 20 de outubro de 1978 e Decreto n° 84.444 de 30 de janeiro de 1980, em plena validade.
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9.30.1. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no momento da assinatura do contrato ou do
aceite de instrumento equivalente, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional competente no Brasil.

Qualificacao Técnico-Operacional

9.31. Comprovacéao de aptidao para execugao de servico similar, de complexidade tecnoldgica e operacional equivalente ou superior a do objeto desta
contratacdo, ou do item pertinente, por meio da apresentacdo de certidées ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado,
ou pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.31.1. Para fins da comprovagédo de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a contrato(s) executado(s) com as seguintes
caracteristicas minimas:

9.31.1.1. contrato(s) que comprove(m) a experiéncia minima de 3 (trés) anos do fornecedor na prestacéo dos servigos semelhantes,
em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o somatério de atestados de periodos diferentes.

9.31.1.2.0 licitante devera comprovar que ja preparou e serviu, no minimo, 150 (cento e cinquenta) refei¢cdes por dia, ao longo de
pelo menos 1 (um) ano, em periodos sucessivos ou nao, de prestagdo de servigos.

9.32. Sera permitido o somatério de atestados para apuracao do quantitativo exigido, desde que:
9.32.1. Se refiram a um periodo minimo de 3 (trés) meses ininterruptos e concomitantes de atuacgao;
9.32.2. Demonstrem a capacidade operacional da licitante.
9.32.3. Os atestados de capacidade técnica poderado ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

9.32.4. O fornecedor disponibilizara todas as informagfes necessarias a comprovacao da legitimidade dos atestados, apresentando, quando
solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual do Contratante e local em que foram
prestados 0s servicos, entre outros documentos.

9.32.5. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no
contrato social vigente.

9.33. Serdo aceitos atestados ou outros documentos habeis emitidos por entidades estrangeiras quando acompanhados de traducdo para o
portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.34. A apresentacéo, pelo fornecedor, de certiddes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de consércio do qual tenha feito parte
serd admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, §8 10 e 11, da Lei n° 14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificacdo Técnico-Profissional

9.35. Apresentacdo do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional competente, detentor(es) de atestado
de responsabilidade técnica por execucao de servigo de caracteristicas semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.35.1. Nutricionista: responsavel por todas as atividades técnicas inerentes ao servico de alimentacdo, englobando planejamento,
organizacao, direcdo, supervisdo e avaliagdo de servigcos de alimentacdo e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos
alimenticios (art. 3°, inciso Il, e art. 4°, inciso 1V, da Lei n® 8.234/1991). O responsével técnico deve ser um profissional com formag&o superior
em Nutrigdo, registrado no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), cumprindo uma jornada de trabalho compativel com as fungées, de
acordo com as normativas do Conselho Federal de Nutricionistas (CFN).

9.36. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(do) participar do servigo objeto do contrato, e sera admitida a sua substituicdo por profissionais de
experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela Administragao[A32] (8§ 6° do art. 67 da Lei n°® 14.133, de 2021)

9.37. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento, tenham dado causa a aplicagao das
sancdes previstas nos incisos Il e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de 2021, em decorréncia de orienta¢do proposta, de prescri¢do técnica
ou de qualquer ato profissional de sua responsabilidade.

9.38. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.[A33]
Disposicoes gerais sobre habilitacao

9.39. Quando permitida a participagdo na licitacdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as exigéncias de habilitagdo
serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducao livre.

9.40. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nado funcione no Pais, para assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos ou
do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos
termos do disposto no Decreto n® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.
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9.41. N&o seréo aceitos documentos de habilitacdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.42. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverao estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a filial, todos os documentos deverao
estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente,
forem emitidos somente em nome da matriz.

9.43. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS,
quando for comprovada a centralizagao do recolhimento dessas contribui¢ées.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacéo, que é o maximo aceitavel, é de R$ 970.800,00 (novecentos e setenta mil e oitocentos reais), conforme
custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1 deste Termo de Referéncia.

11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orgamento Geral da Unido.
11.2. A contratacdo sera atendida pela seguinte dotacao:

1) Gestéo/unidade: 26422/158125;

Il) Fonte de recursos: 1000000000;

I1l) Programa de trabalho: 231502;

1V) Elemento de despesa: 339039.41; e

V) . Plano interno: L20RLPO100N.

11.3 A dotagédo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacao da Lei Orgamentdria respectiva e liberagdo dos
créditos correspondentes, mediante apostilamento.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas.

13. ANEXO 1

13. APROVACAO

13.1 A Autoridade Maxima do Instituto Federal Catarinense — Campus lbirama, no uso de suas atribuigdes legais, nos termos da Lei 8.666/93, de 21
de junho de 1993 e alteracGes, aprova o presente Termo de Referéncia para procedimento licitatorio.
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Brusque, 05 de janeiro de 2026.

Fabio Lamartine Barbosa Toledo
Diretor Geral Substituto

IFC Campus Brusque

14. ANEXO II

TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste instrumento, ..........ccc........ (identificar o Contratado) declara que esta ciente e concorda com as disposicdes
e obrigacdes previstas no Edital OU Aviso de Contratacao Direta, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se
refere o Pregdo/Concorréncia/Dispensa Eletrénica n°........... 120....... , bem como que se responsabiliza, sob as penas da Lei,
pela veracidade e legitimidade das informa¢8es e documentos apresentados durante o processo de contratacéo.

Local-UF, ........ (o [ de 20.....

(Nome e Cargo do Representante Legal)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

DIEGO CARLOS MULLER

Membro da comissdo de contratagdo

TIAGO RAFAEL DE ALMEIDA ALVES

Membro da comissdo de contratagdo
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@ Compras.gov.or UASG 158125

INST.FED.DE EDUC., CIENC. E TEC. CATARINENSE

Estudo Técnico Preliminar 406/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23514.001344/2025-16

2. Descricao da necessidade

A Lei n® 11.947/2009 dispde sobre o atendimento da alimentagdo escolar, cujo objetivo é contribuir para o crescimento e o desenvolvimento
biopsicossocial, a aprendizagem, o rendimento escolar e a formagdo de habitos alimentares saudaveis dos alunos, por meio de a¢fes de educacao
alimentar e nutricional e da oferta de refeicdes que cubram as necessidades nutricionais durante o periodo letivo.

Além disso, o art. 4°, inciso VIII, da Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional (Lei n® 9.394/1996), e o art. 208 da Constituicdo Federal,
convergem no entendimento de que o dever do Estado com a educacéo sera efetivado mediante a garantia do atendimento ao educando, em todas as
etapas da educacgéo bésica, por meio de programas suplementares de material didatico-escolar, transporte, alimentacao e assisténcia a saude.

Dessa forma, e de acordo com a realidade da instituicdo e da comunidade académica — conforme detalhado a seguir —, justifica-se a necessidade
de contratagdo de servigo de alimentacdo que permita atender as diretrizes legais, assegurando o direito a alimentacdo escolar e a promogéo da
seguranca alimentar e nutricional dos estudantes.

O Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque oferta cursos de Ensino Superior, Basico e Profissional, distribuidos nos trés periodos (matutino,
vespertino e noturno). De acordo com a estrutura de cada curso, ha turmas com aulas em periodo integral, especialmente nos cursos técnicos
integrados ao ensino médio, o que exige a permanéncia dos alunos na instituigdo durante todo o dia. Outros cursos, ofertados no periodo noturno, tém
como publico majoritario trabalhadores que se deslocam ao campus logo apds o expediente.

No caso dos estudantes de periodo integral, muitos residem em bairros distantes ou em municipios vizinhos, o que dificulta — ou até impossibilita — o
deslocamento até suas residéncias entre as aulas da manhd e da tarde, seja por limitages financeiras ou pelo tempo de trajeto. A auséncia de
condicdes para custear alimentacéo e transporte diario pode impactar na permanéncia dos alunos e contribuir para a evaséo escolar.

Além dos discentes, a comunidade escolar do IFC é composta por servidores docentes e técnico-administrativos. O Campus Brusque conta
atualmente com cerca de 70 servidores, distribuidos nos trés turnos, que também necessitam de um local adequado para realizar suas refei¢cdes entre
as jornadas de trabalho.

Assim, associar a qualidade do ensino a uma politica institucional inclusiva e eficaz — que atenda as necessidades basicas de alimentacédo e apoio
académico — contribui significativamente para o desempenho e a formacéao integral dos estudantes, reduzindo os indices de evasao e fortalecendo o
compromisso social da instituigéo.

Importa destacar que o Campus Brusque néo dispde de servidores com habilitagdo para manipulagdo ou preparo de alimentos, nem ha previsdo de
provimento desses cargos, uma vez que estdo extintos no ambito federal. Também n&o ha dotagdo orcamentaria especifica para custear a produgéo
direta de refei¢cBes (autogestdo), tendo em vista os altos custos com insumos, equipamentos e pessoal terceirizado, o que tornaria inviavel essa
modalidade de execucéo.

Diante dessas condicdes, justifica-se a realizagdo de processo licitatorio para contratagdo de empresa especializada em servigos de alimentagéo
coletiva, com o objetivo de fornecer refeicdes preparadas no modelo “self-service”, mediante concessao onerosa de uso da area fisica do refeitério do
IFC Campus Brusque para exploragdo comercial dos servigos de restaurante.

A concessao onerosa de uso configura-se como instrumento administrativo adequado para garantir a sustentabilidade econémico-financeira da
operagao, reduzindo o risco de inexecugdo contratual por inviabilidade econdmica. Todos 0s custos operacionais, tais como limpeza, energia elétrica,
gas, insumos, equipamentos, mao de obra, tributos, fretes e demais encargos, serdo integralmente de responsabilidade da empresa contratada.

Adicionalmente, cabera a contratada o ressarcimento ao erario das despesas com consumo de agua/esgoto, taxa anual proporcional de recolhimento
de lixo, energia elétrica e vigilancia humana, bem como a realizacdo de manutengfes preventivas e corretivas nos equipamentos e instalagdes

utilizados.

Com isso, a Administragdo Publica busca ganhos de eficiéncia e qualidade, ao mesmo tempo em que assegura a oferta de refeicdes saudaveis, a
precos acessiveis, para alunos e servidores do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque.
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Cabe observar que restaurantes localizados em instituicdes de ensino possuem caracteristicas especificas, com publico-alvo restrito a discentes,
servidores e prestadores de servigo, o que reduz a margem de lucro e limita a concorréncia com estabelecimentos externos. Ainda assim, o interesse
publico em disponibilizar esse servico justifica a adogdo do modelo de concesséao onerosa, que equilibra o atendimento & comunidade académica com
a viabilidade econdmica para o concessionario.

Dessa forma, a contratagdo de empresa privada mediante concessé@o onerosa de uso do espaco fisico do refeitorio busca viabilizar o fornecimento
diario de refeicbes a comunidade académica do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque, de modo sustentavel, eficiente e alinhado as
normas legais e institucionais.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Direcéo de Ensino, Pesquisa e Extensdo Mirela Stefania Pacheco

Servico Integrado de Suporte e Acompanhamento Educacional (SISAE) Marcelo Paulo Ellwanger

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

A prestagao de servigos continuados de produgéo e distribuicdo de refeicdes compreendera:

Preparacéo e fornecimento dos alimentos no refeitério do campus.

Producéo e distribuicao de lanches e demais itens de lanchonete.

Comercializagao de produtos relacionados a cantina universitaria, em conformidade com a Lei Estadual n® 12.061/2001.

Fornecimento de materiais de consumo em geral (utensilios descartaveis, materiais de higiene e limpeza).

Limpeza e higienizagao de areas, instalages e mobiliarios utilizados na producéo e distribuicdo dos alimentos.

Disponibilizagéo de pessoal técnico, operacional e administrativo em ndmero suficiente, observando normas da Vigilancia Sanitaria e normas
institucionais.

1. Requisitos para inicio dos servigos
® A execugdo dos servigos dependera da apresentagdo, em até 30 (trinta) dias apds o inicio da vigéncia do contrato:
a. Alvara de Funcionamento expedido pela Prefeitura Municipal ou do protocolo de submissdo do mesmo;
b. Alvara Sanitario expedido pela Vigilancia Sanitaria Municipal;
c. Manual de Boas Praticas (MBP) e

d. Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), em conformidade com a Resolugdo RDC n° 216/04 — ANVISA, alterada pela RDC
52/2014 e/ou normativas posteriores.

O Os POPs deverdo contemplar, no minimo:
®  Higienizacéo de instalagfes, equipamentos e moveis;
®  Controle integrado de vetores e pragas;
®  Higiene e salde dos manipuladores.

2. Refei¢oes e cardapio

® A Contratada devera:
O Respeitar integralmente as normas higiénico-sanitarias durante a execugéo dos servicos.
O Atender as referéncias nutricionais para alimentagdo saudavel.
©  Seguir cardapio minimo elaborado por nutricionista da instituicdo, constante do processo licitatério.
© Datas Comemorativas:
© Em datas comemorativas no ano letivo, pré-determinadas com um més de antecedéncia pela Dire¢cdo Geral do Campus, o cardapio
devera apresentar uma refeicdo especial. Entende-se por refeicdo especial o prato principal/proteico com opgdo de parmegianas,
carne assada com recheio, dentre outros.

® Tipos de atendimento:
O Self-service,
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O Marmitex,
O Prato-feito.

3. Subsidio da alimentacdo

® Havera subsidio parcial das refeigdes, conforme planejamento orgamentario.
® O subsidio aos estudantes ficara condicionado a disponibilidade orgamentaria anual.
® Controle e relatério:

©  Controle diario, total e individual do consumo por usuario.

O Relatério mensal apresentado até o dia 25 (intervalo maximo de 30 dias).

4. Controle de consumo

Implantac&o de sistema de controle sob a responsabilidade da cessionéria.
Devera ser fornecido pela contratada sistema informacional ou equivalente para controle eletrdnico de refeicdes subsidiadas, que deve
possuir senha, token, tag ou outro sistema de identificagdo individual dos alunos, com possibilidade de emissédo de relatérios mensais, a
serem entregues ao IFC Campus Brusque.

® Método de aferi¢do/identificacédo dos usudrios devera ser aprovado previamente pela fiscalizagdo do IFC Brusque.

5. Cantina

Localizada em sala anexa ao refeitorio.
Possibilidade de adequacgdo do espago, as expensas da cessiondria, mediante autorizagao prévia da administracéo.
Os alimentos e preparagdes oferecidos na cantina deverdo também atender as especificidades dos alunos vegetarianos e daqueles com
necessidades nutricionais especificas, tais como a doenca celiaca, diabetes, hipertensao e intolerancia a lactose, alergia a proteina do leite.

® A CESSIONARIA devera informar aos usuarios as preparagdes que contém leite, aglicar e/ou gliten (presente no trigo, aveia, cevada, malte e
centeio e/ou seus derivados) por meio de placas informativas e de orientacdo pelo préprio cantineiro. O dever de informagédo, previsto na
Constituicdo Federal (art. 5., XIV) e no Cédigo de Defesa do Consumidor - CDC consiste em um direito constitucional basico do consumidor e
deve ser respeitado.

® A gualidade dos alimentos e lanches ofertados na cantina do IFC - Campus Brusque seguirdo as diretrizes estabelecidas no ambito federal,
estadual e municipal, principalmente a Lei n°® 12.061/2001, que dispde sobre critérios de concessao de servicos de lanches e bebidas nas
unidades educacionais, localizadas no Estado de Santa Catarina. De acordo com o art. 1° da referida Lei "Os servigos de lanches e bebidas
nas unidades educacionais publicas e privadas que atendam a educacgdo basica, localizadas no Estado de Santa Catarina, deverdo obedecer
a padrées de qualidade nutricional e de vida indispensaveis a satde dos alunos”.

® Nesse contexto, as cantinas serdo proibidas de comercializar:
a) bebidas com quaisquer teores alcéolicos;
b) balas, pirulitos e gomas de mascar;
c) refrigerantes e sucos artificiais;
d) salgadinhos industrializados;
e) salgados fritos;
f) pipocas industrializadas;
g) cigarros e qualquer outra espécie de fumo;
h) medicamento de todas as espécies;

i) todo e qualquer tipo de produto que néo seja destinado a alimentacao e bebida (ex: chaveiros, canetas, roupas, bijuterias, cosméticos e
produtos similares).

® A tabela de pregos dos lanches e demais produtos, devidamente aprovada pela CEDENTE devera ser afixada em lugar visivel, com os pregos
atualizados. N&o sera permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos precos da tabela, nem a sua cobranca a parte.
® Quanto aos lanches comercializados e os precos executados é de responsabilidade da CESSIONARIA:
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a) Ofertar e disponibilizar o Cardapio Minimo, proposto pelo Campus, garantindo que tenham valores inferiores ou iguais ao estipulado no
Edital;

b) Os produtos que compde o Cardapio Minimo deverdo estar disponiveis diariamente e durante todo o periodo de funcionamento do
estabelecimento, sem prejuizo das variedades e da qualidade dos produtos;

c) Submeter a Fiscalizagdo do Contrato/Comissao de Alimentacdo e Nutricdo, se for de seu interesse, uma proposta de Cardapio
Complementar, acompanhada de tabela de precos a ser praticada, com antecedéncia minima de 20 dias. Toda e qualquer alteragdo no
cardapio, deve ser previamente analisada pela Administragao, observando o disposto neste Termo de Referéncia.

d) Para que se proceda a inclusdo dos itens do Cardapio Complementar, a Administracdo realizar4 um levantamento junto a 3 (trés)
estabelecimentos, para definicdo dos precos médios praticados no mercado.

e) N&do serd aceita a inclusdo, no Cardapio Complementar, de itens similares aos do Cardapio Minimo. Contudo, é permitido a
comercializa¢do de outros sabores aos exigidos, ao mesmo valor.

f) Caso alguns dos itens constantes na cesta de Cardapio Minimo diario tenha baixa aceitacéo, seu fornecimento podera ser suspenso ou
substituido, mediante justificativa da CESSIONARIA e anuéncia do Fiscalizagdo do Contrato/Comissdo de Alimentagdo e Nutricio, desde
que ndo gere alteracdo do objeto.

g) O IFC — Campus Brusque podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando julgar inconveniente ao interesse
publico e a sua imagem.

h) O reajuste dos precos dos produtos que compdem o Cardapio Minimo podera acontecer somente apés decorrido 0 prazo minimo de 12
(doze) meses de vigéncia do contrato. Reajuste em prazo inferior somente dar-se-4 em situacdes excepcionais e de forma justificada, com
prévia anuéncia da Administracéo. Os valores seréo reajustados aplicando-se o indice Nacional de Precos ao Consumidor — IPCA/IBGE.

i) O pagamento dos lanches sera efetuado diretamente pelo usuario &8 CONCESSIONARIA, no caixa, em moeda corrente, cartio de débito
[crédito ou outras formas de pagamento. Para o troco, a CONCESSIONARIA devera manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente.

i) A CONCESSIONARIA devera disponibilizar maquina de cartdo de crédito/débito, além de ser responsavel por emitir cupom fiscal a seus
clientes independentemente da forma de pagamento utilizada.

k) A CONCESSIONARIA fica obrigada a repassar ao IFC Brusque relatério de faturamento com o detalhamento dos itens comercializados,
sempre que solicitado.

6. Equipe técnica minima

® O nGmero de nutricionista devera atender aos Parametros Numéricos de Referéncia para Nutricionistas e 8 RESOLUCAO CFN N° 600/2018
ou a mais recente.

® Em relagdo aos demais colaboradores (Cozinheiro, Auxiliar de Cozinha, Servigos Gerais, Caixa, Atendente, Almoxarife), a CONTRATADA
devera dimensionar o nimero de funcionarios e cargos de acordo a demanda do quantitativo de refeicSes a serem preparadas.

7. Funcionamento e horarios minimos

Refeitorio aberto de segunda a sexta-feira (exceto feriados e recessos), das 08h00min as 21h00min.

Almoco: entre 11h30min e 13h00min.

Cantina: funcionamento nos trés turnos, das 08h00min as 21h00min, de segunda a sexta-feira (exceto feriados e recessos).

Podera haver expediente em finais de semana ou feriados, desde que solicitado ou autorizado pela Administracdo com antecedéncia minima
de 72 horas.

Alteracdes de horario poderédo ocorrer com determinagao prévia e justificada da Administragdo do IFC Campus Brusque.

Em periodos de recesso, greve, férias escolares ou baixo movimento, podera haver:

© Reducéo de horérios, mediante autorizagdo formal.
O Atendimento com estrutura minima, ofertando ao menos uma opgéo de refeicdo no almogo (buffet ou prato-feito).
©  E eventualmente, podera ser autorizado o fechamento temporario do refeitorio.

8. Proibicdes

® E vedado ceder, transferir, sublocar ou emprestar, a qualquer titulo, o espaco concedido a terceiros, mesmo que para fins semelhantes.
® Caso a Administragdo necessite utilizar o espaco, devera solicitd-lo com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias uteis.
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® Nao podera haver proibicdo aos alunos de usar o espaco de refeigdes, composto por mesas e bancos, mesmo aqueles que trazem sua
propria refeigdo ou lanche.

9. Responsabilidades da Contratada

Dimensionar e organizar o quadro de pessoal de forma adequada.
Manter funcionarios sob sua responsabilidade e custos.
Garantir que os funcionarios estejam:

© Devidamente capacitados para a execucéo dos servigos;

©  Uniformizados e utilizando os devidos equipamentos de protegao;

O Limpos e asseados;

© Educados, prestativos, polidos e responsaveis.
Substituir imediatamente funcionarios que ndo atendam as exigéncias, quando solicitado pela contratante.
Responsabilizar-se por:

©  Limpeza, manutencdo, conservacao e vigilancia do espaco fisico concedido.

©  Manutenges regulares, como:

® | impeza das 4 (quatro) caixas de gordura, a cada 3 meses, conforme RDCn° 216 de 15/09/04 ou sempre que o fiscal da
CONTRATANTE julgar necessario.

Troca de lampadas;

Reparos em alvenaria;

Manutencao hidraulica e elétrica;

Manutencéo de equipamentos;

Seguranga do espago.

Ao término do contrato, entregar o espago nas mesmas condicdes em que foi recebido, sob pena de retengdo de valores das faturas de
refei¢Bes subsidiadas para custear eventuais reparos.

B |nstalar servigo de internet e demais servigos necessarios para a plena execugéo de suas atividades.

10. Prazo de implantacao

® Implantacdo do servico de refeitério em até 15 (quinze) dias apds o recebimento da Ordem de Servico.

Possibilidade de prorrogacao, mediante solicitacdo da cessionaria e aprovacao da administracao.

11. Requisitos de Habilitacdo Técnica

A participagdo no processo licitatdrio exigira do licitante a comprovacao da capacidade técnica, nos seguintes termos:

11.1. Declaracao de visita técnica

® O licitante devera apresentar, junto aos demais documentos de habilitagdo, declaracdo de visita técnica (realizada ou néo realizada), para
conhecimento das instala¢des e do local de execugdo dos servigos.

11.2. Atestados de capacidade técnica

® O licitante devera comprovar experiéncia por meio de atestado(s) de capacidade técnica emitido(s) por pessoa juridica de direito publico ou
privado.

® Os atestados deverdo comprovar a execugdo de servigos continuados em quantidades compativeis com o objeto deste certame.

Sera admitido o somatorio de atestados, desde que:

O Referentes a contratos executados concomitantemente;
O Atendam a quantidade minima exigida.

® Serdo aceitos somente atestados:
O Expedidos apés a conclusdo do contrato; ou
©  Emitidos apés pelo menos 1 (um) ano do inicio de sua execugéo (exceto em contratos com prazo inferior a 1 ano).

Atestados deverdao comprovar a execugao de servicos de terceirizagdo compativeis, por periodo nao inferior a 3 (trés) anos.
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11.3. Quantitativos minimos de refeicoes

® O licitante deverd comprovar que ja preparou e serviu, no minimo, 150 (cento e cinquenta) refeicdes por dia, ao longo de pelo menos 1
(um) ano de prestagéo de servicos.
® Sera permitido o somatério de atestados para apuracdo do quantitativo exigido, desde que:
O Se refiram a um periodo minimo de 3 (trés) meses ininterruptos e concomitantes de atuago;
© Demonstrem a capacidade operacional da licitante.

11.4. Preposto responsavel

® A empresa devera nomear e manter preposto responsavel pela execugdo dos servigos, o qual respondera por:
© O contato entre a contratada e a contratante;
© A supervisdo dos funcionarios alocados nos postos de trabalho;
© O esclarecimento de todas as questdes relacionadas a execugdo dos servigos.

11.5. Responsavel Técnico - Nutricionista

A contratada devera dispor de nutricionista responsavel técnico, devidamente inscrito no CRN - Conselho Regional de Nutricao, para
acompanhar as condic¢des nutricionais de preparo, higienizacéo e distribuicdo das refei¢cdes.

® O quantitativo de nutricionistas devera respeitar o Anexo Ill da Resolugdo CFN n° 600/2018, que define parametros numéricos minimos de
referéncia para a efetividade dos servigos.

A carta de apresentacdo do nutricionista responsavel técnico devera ser entregue a contratante em até 10 (dez) dias corridos a partir do
recebimento da Ordem de Servigo.

® Qualquer alteragdo do responsavel técnico deverd ser comunicada imediatamente a contratante, acompanhada da documentagdo
comprobatoria e justificativa da substituicao.

11.5.1. Formas de comprovacao de vinculo profissional
A comprovacéao do vinculo entre o nutricionista e a licitante podera ser feita por meio de:

® Na condicdo de sécio: contrato social e Ultima alteracéo.
® Na condicgdo de diretor: estatuto social e ata de elei¢céo devidamente publicada (sociedade andnima).
® Na condicdo de empregado permanente:
O Contrato de trabalho por tempo indeterminado com firmas reconhecidas em cartério; ou
O Carteira de Trabalho e Previdéncia Social; ou
O Declaragdo de contratacéo futura do profissional, acompanhada de declaragéo de anuéncia do mesmo.

12. Quadro de pessoal

© A contratada devera manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em niimero suficiente para a execucéo
plena dos servigcos contratados
© O nutricionista responsavel técnico devera possuir poder para deliberar e atender a quaisquer solicitacdes da fiscalizacdo da contratante
13. Das vedacoes:
A participagdo de sociedades cooperativas e consoércio de empresas, fica vedada, considerando a natureza do servigo ou pelo modo como é

usualmente executado no mercado em geral, havendo a necessidade de subordinacao juridica entre o obreiro e o contratado, bem como de
pessoalidade e habitualidade.

5. Levantamento de Mercado
Dentre as pesquisas realizadas foram levantadas as seguintes solugdes:

1 - Solucdo: Contratacdo de mao de obra terceirizada e producao das refeicdes no ambito do refeitério do IFC Campus Brusque.
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Nesta solugdo, que nunca foi praticada no IFC Campus Brusque, apurou-se o custo de alguns elementos bésicos para a confec¢éo das refeigdes e
fornecimento aos 480 alunos aproximadamente do ensino médio técnico integrado, chegando-se aos seguintes valores estimativos:

Publico: alunos da educagéo bésica.
Numero de alunos: 480.

Dias de oferta: 200 dias letivos - 96.000 refei¢cbes (480 x 200).

Cardapio diario de almogo contendo arroz, feijao, macarrdo, carne e salada). Ressalta-se que as estimativas deram-se a partir de uma composi¢do
trivial minima, entretanto, a variagéo diaria dos elementos do cardapio (ex.: tipos de guarni¢Ges; tipos de carnes; tipos de saladas; etc), impactara
diretamente nos custos estimados.

Quantidades per capita (cruas) adotadas (valores representativos para a categoria ensino médio):

Arroz (cru): 50 g | pessoa.

Feijao (cru): 55 g | pessoa.

Macarrao (cru): 60 g / pessoa.

Carne (crua, média de porcao): 80 g / pessoa.
Salada (folhas/legumes crus): 30 g / pessoa.

Quantidades totais (480 alunos x 200 dias = 96.000 refeicdes)

Arroz: 50 g x 96.000 = 4.800.000 g = 4.800 kg (4,8 t).
Feijao: 55 g x 96.000 = 5.280.000 g = 5.280 kg (5,28 t).
Macarrao: 60 g x 96.000 = 5.760.000 g = 5.760 kg (5,76 t).
Carne: 80 g x 96.000 = 7.680.000 g = 7.680 kg (7,68 t).
Salada: 30 g x 96.000 = 2.880.000 g = 2.880 kg (2,88 t)

Estimativa de custo (valores de mercado — referéncia: cotagdes/varejo em agosto 2025)

Precos unitarios adotados (R$/kg):

Arroz: R$ 6,50 /kg (estimativa a partir de cotagdes regionais/mercado).

Feijao: R$ 8,00 /kg (varejo / referéncia CEPEA e ofertas de supermercado).

Macarrao: R$ 8,50 /kg (preco varejo por 1 kg em supermercados/atacadistas).

Carne (média simples, cortes béasicos para refeicdes escolares): R$ 28,00 /kg (estimativa entre atacado e varejo; pregos da carcaga no
atacado sédo menores — utilizado o valor médio de compra institucional). Farmnews

® Salada (mix folhas/legumes): R$ 6,00 /kg (média ponderada entre hortifruti/ CEASA). Hiper Azevedo

Calculo dos custos por alimento:

Arroz: 4.800 kg x R$6,50 = R$ 31.200,00.
Feijao: 5.280 kg x R$8,00 = R$ 42.240,00.
Macarrao: 5.760 kg x R$8,50 = R$ 48.960,00.
Carne: 7.680 kg x R$28,00 = R$ 215.040,00.
Salada: 2.880 kg x R$6,00 = R$ 17.280,00.

Custo total* estimado em géneros alimenticios (200 dias) = R$ 354.720,00.

*Obs.: Ainda ha de se considerar um acréscimo nos custos relativos a aquisicdo de ingredientes culinarios basicos necessarios ao preparo dos
alimentos (tais como: sal, temperos, 6leo vegetal, etc), que varia conforme as preparagdes executadas.

Estimativa de valor com méao de obra para confeccado dos alimentos:

Utilizou como referéncia o resultado do Pregdo 92120/2024 UASG: 158516, do Instituto Federal de Santa Catarina, que contratou o servigo de
merendeira com o fornecimento dos materiais e equipamentos necessarios para preparacédo dos alimentos, com valor unitario homologado por posto
de R$ 6.613,85, estimando-se que para o pleno funcionamento do refeitério haveria necessidade de no minimo 4 (quatro) profissionais, teriamos o
valor de R$ 26.455,40 mensal, totalizando um valor anual de R$ 317.464,80.

Além disso, seria necessario a contratagdo de uma nutricionista, ja que nosso campus nao possui tal profissional, sendo que foi possivel orgar por
meio do Pregéo: 90019/2024 UASG:158467 um valor por posto mensal de 6.115,84, totalizando um valor anual de R$ 73.390,08.
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Por fim, ha necessidade de profissional de limpeza para higienizar os espacos, ja que trata-se de ambiente de preparagdo de alimentos. Em pesquisa
ao Pregdo: UASG: do Instituto Federal de Sdo Paulo, tem-se que o valor mensal para um posto de limpeza é de R$ 5.141,65, sendo o valor anual de
R$ 61.699,81.

Com isso, o valor total anual estimado para fornecimento de alimentacéo aos alunos do IFC Campus Brusque seria de R$ 807.274,69. Registra-se
que neste valor ndo estao inclusos tarifas de alvaras de funcionamento, custo com gas, agua e energia.

2 - Solucdo: Cessao do espaco para que empresa do ramo de alimentagcao explore o fornecimento de alimentacao aos alunos, sendo que o
IFC Campus Brusque pagaria parte das refeicGes aos alunos, em forma de subsidio. Este modelo é praticado em todos os campi do IFC
atualmente, assim como em nossa unidade, tendo os seguintes valores de almoco:

Valores Praticados Contratos IFC

Campus Brusque Campus Blumenau Campus Camboriu Campus Videira Campus Fraiburgo Campus Ibirama

R$ 12,64 R$ 10,59 R$ 12,00 R$ 12,64 R$ 12,45 R$ 11,45

Ap0s a analise das duas alternativas apresentadas para o fornecimento de alimentacéo aos estudantes do IFC Campus Brusque, € possivel destacar:

Solucdo 1 - Contratacao de mao de obra terceirizada e producéao das refeic6es no campus
® Envolve custos elevados com géneros alimenticios, mdo de obra (merendeiras) e nutricionista.
® A estimativa anual ultrapassa R$ 800 mil, sem incluir despesas acessérias (alvaras, gas, agua, energia e manutengao).

® Representa significativo comprometimento orgamentario para a instituigio, podendo afetar outras areas prioritarias.

2. Solucgao 2 - Cessao do espaco para empresa especializada (modelo ja praticado em outros campi do IFC)
® Permite que a empresa contratada arque com os custos operacionais e de insumos, reduzindo a responsabilidade financeira direta do IFC.

® O modelo garante flexibilidade: caso haja restrigbes orgamentarias futuras, os subsidios podem ser ajustados sem inviabilizar o
funcionamento do servigo.

® Preserva a politica de permanéncia estudantil, uma vez que os alunos em maior vulnerabilidade socioecondmica contam com bolsas de
assisténcia estudantil, assegurando acesso gratuito ou subsidiado as refeigdes.
® Permite que a empresa contratada arque com os custos operacionais e de insumos, reduzindo a responsabilidade financeira direta do IFC.

® O modelo garante flexibilidade: caso haja restrigbes orgamentarias futuras, os subsidios podem ser ajustados sem inviabilizar o
funcionamento do servigo.

® Preserva a politica de permanéncia estudantil, uma vez que os alunos em maior vulnerabilidade socioecondmica contam com bolsas de
assisténcia estudantil, assegurando acesso gratuito ou subsidiado as refeigdes.

Quanto a forma de adjudicagdo da proposta, também com base nas pesquisas realizadas foram levantadas as seguintes opgdes:

Opcéao 1: Lance pelo Maior valor. Poderia ser decidido pela contratagdo da presente concessdo através do maior valor ofertado pelo aluguel,
entretanto, isso, indiretamente, aumentaria os valores das Refei¢des e lanches a serem ofertados, de forma que ndo é a opgao mais benéfica para os
usuarios.

Opcdo 2: Lance pelo Maior desconto sobre as Refeicdes e lanches sem cobranca de aluguel, visando obtencdo de maior vantagem para os
usuarios dos servigos, entretanto, a Procuradoria Juridica ja se manifestou negativamente a esta possibilidade, conforme Parecer n. 00110/2017/IFC
/PFSC /PFIFCATARINENSE/PGF/AGU, e pareceres posteriores encaminhados a outros Campi do IFC.

Opcdo 3: Maior desconto (ou Menor Preco) sobre as refeicdes com cobranca de aluguel, tendo em vista a intengcao de baratear as refeicdes
e lanches, obedecendo a legisla¢éo e em conformidade ao Parecer n. 00110/2017/IFC/PFSC/PFIFCATARINENSE/PGF/AGU.

Ante o0 exposto, a cessao do espaco para exploracdo por empresa de alimentacao e o lance pelo maior desconto (ou menor preco) sobre as
refeicdbes com cobranca de aluguel mostram-se como as solu¢gbes mais vantajosas para o IFC Campus Brusque, pois representa uma alternativa
sustentavel, equilibrada e alinhada a realidade orcamentéria da instituicdo, assegurando a continuidade da politica de alimentacéo estudantil de forma
eficiente e socialmente responsavel.
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6. Descricao da solucao como um todo

Concessao ONEROSA de uso do espaco fisico, com area total de 103,96m?, destinado a contratacdo de empresa especializada na
exploracdo comercial de servicos de Refeitério e Cantina, sob o critério de MAIOR DESCONTO ou MENOR PRECO sobre o prato feito
Imarmita, com fornecimento de todo o material, equipamentos e servicos necessarios para execucdo total do servico, para atender a

demanda do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque.

6.1. Forma de Aquisicao

A contratacdo da empresa responsavel pela exploragdo do refeitério sera realizada por Pregéo Eletrénico, em consonancia com:

Lei n®14.133/2021 — Nova Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos;

Decreto n° 10.024/2019 — que regulamenta o pregéo eletronico no ambito da Administracédo Publica Federal;

Acérdaos e jurisprudéncias do TCU que consolidam a possibilidade de cessdo de uso de espaco publico para exploragdo de servigos de
alimentagdo em instituicdes publicas de ensino.

Essa modalidade assegura a ampla concorréncia, a sele¢édo da proposta mais vantajosa e a transparéncia do processo.
6.2. Fornecimento e Manutencao dos Equipamentos e Insumos
A empresa vencedora do certame sera responsavel por:

Fornecimento integral de insumos e utensilios necessarios a produgao e distribuigdo das refeicdes aos alunos e servidores;

Manutencéo preventiva e corretiva dos equipamentos fornecidos pelo IFC, conforme lista detalhada no item 7, assim como das estruturas que
estejam em uso;

Substituicdo imediata de equipamentos ou utensilios danificados que inviabilizem a operacéao;

Garantir que todos os produtos alimenticios fornecidos estejam de acordo com a legislagéo sanitaria vigente.

6.3. Manutencao da Infraestrutura do Refeitério

® A manutencdo predial, limpeza e higienizac&o diaria do ambiente do refeitério ficardo sob responsabilidade da empresa contratada, incluindo
limpeza de caixas de gordura e dedetiza¢do do espaco.

® E vedada qualquer alteragdo na estrutura fisica sem prévia autorizagéo do IFC.

® Todos os reparos em decorréncia de mau uso ou desgaste prematuro seréo de responsabilidade da empresa.

6.4. Exigéncias de EPIs e Vestimentas

Os profissionais deverao utilizar obrigatoriamente:

Uniformes padronizados e adequados a atividade (jalecos, calgas, toucas, aventais e calgados fechados antiderrapantes);
EPIs necessarios a funcéo (luvas térmicas, de seguranga, mascaras, protetores auriculares, conforme aplicavel);
Identificagdo visivel com nome e funcéo.

Todo o material devera ser fornecido pela empresa contratada, em conformidade com as Normas Regulamentadoras do Ministério do Trabalho
(NRs), especialmente a NR-6 (EPIs), NR-7 Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO) e a NR-24 (Condi¢des Sanitarias e de
Conforto).

6.5. Local de Execucdo dos Servigcos

O servigo sera prestado no refeitério do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque, situado na: Av. Hugo Schlosser, n° 605, Bairro
Jardim Maluche, Brusque - SC.

6.6 Custos com Infraestrutura e Cobrancas

Os seguintes custos, referentes ao uso do espago fisico disponibilizado pelo IFC, serdo de responsabilidade da empresa contratada:

® Valor do aluguel: R$ 3.500,00, referente a area de 103,96m? conforme Laudo emitido pela Coordenacao de Projetos e Obras do IFC,
entregue em 13/10/2025.

O valor do aluguel, bem como o valor das refeicdes e lanches serdo reajustados pelo indice IPCA/IBGE. Ressalta-se ainda que, o
ressarcimento ao erario do valor da locagao decorre de imposicéo legal, ndo sendo o objetivo principal da licitagdo. Assim, presume-se que
guanto mais baixo o valor do aluguel, menor sera o valor unitario das refeigées que serdo servidas aos discentes. Dessa forma, registra-se a

previséo legal contida no Art. 18 da Lei 8.245/1991, que versa o seguinte:

Art. 18 E licito as partes fixar, de comum acordo, novo valor para o aluguel, bem como inserir ou modificar clausula de reajuste.
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N&o sera cobrado aluguel da empresa cessionaria da cantina/refeitorio durante o periodo de suspensédo das atividades letivas. Assim, no més de
Janeiro, periodo de férias escolares integrais, serd concedida isengdo total, correspondente a 100% (cem por cento) do valor do aluguel. No recesso
de Julho, correspondente a aproximadamente duas semanas, sera concedido desconto de 50% (cinquenta por cento) no valor do aluguel e no més de
Dezembro, onde ocorre o baixo movimento em fungdo do término do ano letivo, a cobranga sera correspondente a 50% do valor do aluguel. Em suma:

Janeiro: isencao de 100% (sem cobranga de aluguel)

Fevereiro a Junho: cobranga normal;

Julho: cobranga de valor correspondente a 50% do valor do aluguel;
Agosto a Novembro: cobranga normal;

Dezembro: cobrancga de valor correspondente a 50% do valor do aluguel.

Em qualquer outro tipo de paralisagdo das atividades do Campus que ultrapasse a um periodo de 10 (dez) dias corridos dentro de um més, a Taxa
Mensal de Utilizagdo do Espago sera proporcional aos dias de funcionamento.

As demais despesas: energia elétrica e &gua continuardo sendo cobradas normalmente, mesmo nos periodos de férias e recesso.

Despesas ref. ao consumo de agualesgoto e energia elétrica, conforme valor apurado mensalmente por meio de leitores de energia e de
agua instalados na area destinada para a Cantina.

® Ressalta-se que atualmente, a cobranga de esgoto pelo SAMAE é feita junto com a tarifa de dgua. Caso, em um futuro momento, haja
diferenciagdo quanto a taxa de esgoto na fatura da agua, a mesma sera repassada a Contratante.

® A CONTRATANTE podera, a qualquer momento, solicitar a instalagdo de medidores/ou assuncgéo da titularidade do respectivo contrato de
fornecimento, pelo contratado, individuais de 4gua e energia elétrica as concessionarias locais em substituicdo aos de sua propriedade, caso
em que os pagamentos das tarifas correspondentes deveréo ser efetuados diretamente pela CONTRATADA aos prestadores dos servigos
publicos.

Taxa anual de recolhimento de lixo: sera cobrada juntamente na primeira GRU emitida a Contratada. O valor registrado em 2025
corresponde a R$ 2,82 (fracao ideal de 0,52% do valor total pago pela Administracdo, correspondente a area).

® Em havendo prorrogagdes contratuais, a taxa de recolhimento de lixo serd sempre incluida na primeira GRU posterior a prorrogagdo
contratual, e correspondera a fragao ideal do Gltimo pagamento realizado pela Administracédo para essa taxa.

Valor proporcional ref. a Vigilancia Humana: R$ 132,90, conforme calculo a seguir:

VIGILANCIA - CT 138/2025 VALORES
Vigil. patrimonial desarmada, diurna, 12X36 R$ 12.016,02
Vigil. patrimonial desarmada, noturna, 12X36 R$ 13.681,35
VALOR MENSAL CONTRATO R$ 25.697,37
AREA TOTAL CAMPUS (M2) 20.100,85
VALOR POR M2 R$ 1,28
AREA P/ CONCESSAO ONEROSA (M2) 103,96
TX. VIGILANCIA A SER COBRADA R$ 132,90

Assim, serdo devidas pela CESSIONARIA as seguintes Taxas de Utilizagdo do Espaco, cujo valor correspondera ao somatério delas:
a) taxa mensal de ocupagéo do espago: R$ 3.500,00;

b) consumo mensal de energia elétrica e agua/esgoto, conforme medi¢cao mensal;

c) taxa anual de recolhimento de lixo: R$ 2,82.

d) taxa mensal de vigilancia humana: R$ 132,90;

Os valores das referidas taxas serdo cobrados Mensalmente (exceto a taxa de recolhimento de lixo, que sera cobrada anualmente) pela
CONTRATANTE mediante a COMPENSACAO com os valores devidos na Nota Fiscal mensal de prestag&o de servigos, emitida pela CESSIONARIA.
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As taxas serédo recolhidas por meio de GRU Eletrdnica no sistema INTRA SIAFI, sendo geradas duas GRUs, conforme os respectivos codigos: 28808-
0 (ref. a taxa de ocupacao do espaco) e codigo 28852-7 (ref. as demais taxas), as quais serdo emitidas pela propria Contratante e integrardo o
processo de liquidacdo e pagamento, operacionalizado no SIAFI.

6.7. Mobiliario e Equipamentos Cedidos:

Item Descricao Quantidade
Mesa para Refeitorio Industrial de 10 lugares (MDF[Dim.: 0,75m (A) x 3m (C) x 0,80m (L). Bancos MDF reforgados, estrutura de 18
/férmica, bancos fixos individuais) aco carbono, acabamento PVC.
Coifa em ago inox AISI 304 (400 x 120 cm) Tipo parede, filtros inerciais, calha coletora de gordura, luminaria. 1
Coifa em ago inox AISI 304 (170 x 130 cm) Tipo parede, filtros inerciais, calha coletora de gordura, luminaria. 1
Coifa em ago inox AISI 304 (115 x 70 cm) Tipo parede, filtros inerciais, calha coletora de gordura, luminaria. 1
Exaustor centrifugo mod. TCF 400 V: 5000m3/h, motor 1,5 cv, 60hz.
Exaustor centrifugo mod. TCF 560 V: 6000m3/h, motor 3 cv, 60hz.
Exaustor centrifugo mod. TCF 355 V: 2050m3/h, motor 0,5 cv, 60hz.

[ ]

N&o sera cobrado custo de Depreciagdo pelos seguintes motivos:
As Mesas estdo alocadas em area comum, de uso dos estudantes/servidores e a responsabilidade pela manutencdo e depreciacao das
mesmas é do IFC Brusque.

Coifas e Exaustores sdo equipamentos instalados na estrutura da Cozinha, cuja contabilizacdo de depreciagdo esta inserida na depreciagdo do
imovel. Dessa forma, caberd a Contratada somente a responsabilidade pela manutencdo dos mesmos.

6.8. Subsidio das Refeicoes

O IFC Campus Brusque podera subsidiar parte do valor das refei¢cées, aplicavel de forma universal a todos os estudantes.

O valor do subsidio sera definido anualmente, conforme disponibilidade orgamentaria.

O subsidio poderé ser reduzido ou suspenso a qualquer momento, a critério do IFC Campus Brusque.

Estudantes em situag&o de vulnerabilidade continuardo sendo atendidos por meio dos programas de assisténcia estudantil vigentes, mas néao
€ garantia que os mesmos realizem consumo no refeitério de forma subsidiada.

6.9. Cardapio das Refeicoes

O cardéapio juntamente com os alimentos a serem comercializados na Cantina, serdo discriminados em documento auxiliar, juntado a este
estudo preliminar.

6.10. Critérios de Sustentabilidade

Gestdao de Residuos: adocdo durante a execucao do contrato de praticas de segregacgdo, reaproveitamento e descarte adequado de
residuos sélidos, incluindo 6leo de cozinha.

Uso de Insumos Sustentaveis: sempre que possivel, priorizacdo de géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar, organicos e de
fornecedores locais.

Eficiéncia Energética e Hidrica: tomar medidas para uso racional de agua e energia nas instalagées e processos produtivos.

Reducdo de Plasticos: optar pela utilizagdo de embalagens, utensilios e materiais biodegradéaveis ou reciclaveis, evitando descartaveis
plasticos de uso unico.

Treinamento em Boas Praticas Ambientais: capacitagdo da equipe em procedimentos de sustentabilidade, boas praticas de higiene e
manipulacao de alimentos, visando reduzir desperdicios.

Vinculagcdo a projetos ambientais do campus: colaborar com o fornecimento de residuos e com medidas educativas para o
desenvolvimento de projetos de ensino, pesquisa e extensdo voltados ao reaproveitamento de materiais, a prote¢cdo ambiental e a promogao
da sustentabilidade.

A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislac&o e/ou normas de 6rgdos de
vigilancia sanitéria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis

6.11. Esboco das dependéncias da cantinalrefeitério

As partes hachuradas em azul, sdo as partes que serao utilizadas exclusivamente pela empresa contratada. No Anexo | deste ETP consta o
Esboco da Planta Refeitério.
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6.12. Classificacao da contratacao

A contratagdo do servigo de cantina/refeitério por concesséo onerosa no IFC Campus Brusque deve ser considerada contratagdo comum e servi¢o
continuado conforme a Lei n° 14.133/2021, pois trata-se de um servico padronizavel, de baixa complexidade técnica, com parametros objetivos de
qualidade e desempenho (art. 6°, XLI), cuja execugéo é continua e essencial ao funcionamento das atividades académicas e administrativas (art. 6°,
XV). Embora seja uma concessao onerosa de uso de espago publico, o processo deve observar os principios e procedimentos licitatorios da nova lei,
garantindo selecdo isondmica e prestacdo adequada do servigo.

A vigéncia plurianual é mais interessante e viavel na contratacdo do servigo de cantina/refeitério por concessdo onerosa porque garante

estabilidade e equilibrio econémico ao concessionario e continuidade na prestacdo do servigo a instituigdo. Esse tipo de contrato envolve

investimentos iniciais significativos — como adequacgédo do espaco, compra de equipamentos e contratacdo de pessoal — que exigem tempo para
amortizacdo dos custos. Um prazo maior permite que a empresa tenha previsibilidade financeira, incentive a melhoria da qualidade do
atendimento e reduza a rotatividade contratual, o que beneficia também a Administracdo, que evita interrup¢des e custos administrativos com
licitagbes frequentes.

6.13. Vistoria

Considerando a natureza especifica do objeto — cesséo do espaco fisico do refeitério para operacédo da cantina e fornecimento de alimentagéo no
campus — € essencial prever a realizagdo de vistoria prévia obrigatoria pelos licitantes. Essa medida tem por finalidade garantir que as empresas
interessadas conhecam, de forma precisa, as condi¢cGes reais das instalagdes, infraestrutura disponivel, pontos de energia, hidraulica, ventilacéo,
acessos e demais aspectos que possam impactar diretamente a execugdo contratual. A vistoria assegura a formulacdo de propostas mais
adequadas e exequiveis, reduzindo o risco de questionamentos posteriores, aditivos ou descumprimento de obriga¢des por desconhecimento das
condig¢des do local. Contudo, deve haver possibilidade do licitante declinar da vistoria, assumindo os riscos totais da contratagao.

6.14. Garantia
Nao havera exigéncia da garantia da contratagdo dos art. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, pelas seguintes razdes:

® A Contratada arcara com os custos da concessdo onerosa e ainda, com os custos da manutengo da infraestrutura do espaco cedido;
® E, por fim, tendo em vista a dificuldade de obtengdo de empresas interessadas conforme ja verificado nos anos anteriores em processos
semelhantes realizados pelo IFC.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Em uma primeira analise, realizou-se o levantamento do nimero de refei¢cdes subsidiadas pelo Campus Brusque no contrato vigente (CT 076/2022)
onde, em um periodo de doze meses corridos (Ago/24-Out/25), encontrou-se a quantidade de 30.649 refei¢cdes conforme quadro a seguir:

Histoérico de consumo de refeicdes subsidiadas 12 meses.

Més/Ano N° de Refeicdes Subsidiadas
01/08/24 2999
01/09/24 2010
01/10/24 3286
01/11/24 2256
01/12/24 1853
01/04/25 2610
01/05/25 3087
01/06/25 2625
01/07/25 1468
01/08/25 2356
01/09/25 3163
01/10/25 2936
Total 30649

Porém, considerando-se o nimero de alunos atualmente matriculados e a previsdo de novas turmas, ha a possibilidade de incremento desse
guantitativo conforme andlise a seguir:

O Campus Brusque conta com o nimero de 480 alunos matriculados no ensino médio técnico integrado que estudam nos dois periodos (matutino e
vespertino) apenas 3 dias da semana (22, 32 e 52 feiras). Dessa forma, nos outros dias, nem todos os alunos permanecem no Campus, restando
apenas aqueles que sdo bolsistas, alunos em aulas de reposicéo, etc. Com a expectativa pelo incremento de alunos com a abertura de turmas do
PROEJA, conforme o Plano de Desenvolvimento Institucional (PDI), € possivel arredondar o nimero para 500 refei¢cdes por dia. Assim, multiplicando
esse numero pelos 3 dias da semana com aulas nos dois periodos e multiplicando pelas 40 semanas letivas do ano, chega-se ao total de 60.000
refeicGes estimadas no ano. Dessa forma, este sera o quantitativo a ser considerado na presente contratacao.

ITEM DESCRICAO QTDE. ANUAL ESTIMADA

1 Refeicdes (Conf. Cardapio TR) 60000

E importante ressaltar que tal quantitativo trata-se de estimativa. Portanto, a Contratada sera remunerada pelo que efetivamente for consumido pelos
alunos e conforme disponibilidade orgamentaria do Campus. Nao havendo disponibilidade or¢camentaria, os alunos efetuardo o pagamento
diretamente & Contratada sem subsidio.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 970.800,00

Em relacéo ao valor da contratacéo, registra-se que foi utilizada a metodologia prevista na INSTRUCAO NORMATIVA SEGES/ME N° 65, DE 7 DE
JULHO DE 2021, que dispde sobre o procedimento administrativo para a realizagdo de pesquisa de precos para a aquisi¢do de bens e contrata¢éo de
servicos em geral, no dmbito da administracéo publica federal direta, autarquica e fundacional, conf. Art. 5°, incisos Il e IV: Contratag6es similares
feitas pela Administragdo Publica e Pesquisa direta com fornecedores.

Referente as contratagfes similares feitas pela Administragdo Publica, foram considerados os seguintes contratos/valores vigentes, totalizando 5
fontes:
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PREGOES IFC PREGOES IFSC
PREGAO IFC
PREGAO IFC BR A ~
GAO IFC BRUSQUE FRAIBURGO ) ) PREGAO IFSC PREGAO IFSC GASPAR
PE N. 0045/2022 PE N. 041/2024 PREGAO IFSC ITAJAI JOINVILLE PE N.92116/2024
CONTRATO VIGENTE | CONTRATO VIGENTE PE N.21114/2022 PE N.92114/2024 CONTR AT‘ 0 VIGENTE 075
07612022 122/2024 CONTRATO N. 060/2022 CONTRATO VIGENTE 12025
EMPRESA D'TUDO EMPRESA DANIELA R. F. SONI - ALIMENTOS CNPJ: 055/2025 EMPRESA JOSE
COMERCIO. GuzzI. 37.522.822/0001-42 EMPRESA DE LA RUE GERALDO LOPES
3° TERMO DE 02/09/24 - 02/09/26 Vigéncia até 19/12/25 BISTRO 22104125 — 22104126
APOSTILAMENTO 1° TERMO DE 24102124 - 24102126
APOSTILAMENTO
R$ 12,64 R$ 12,45 R$ 20,41 R$ 12,85 R$ 17,63

Os fornecedores que participaram da pesquisa foram selecionados com base em busca realizada na Internet e Painel de Pregos, onde priorizou-se as
empresas do ramo de fornecimento de refeicdes e itens de cantina, empresas locais e de regides proximas. Foram consultados 11 fornecedores
(conforme Anexos Il e lll deste ETP), sendo que apenas 5 encaminharam respostas e, destes, apenas 3 ofertaram valores para o Almogo. O
orgamento da empresa Premier Cozinha Industrial (R$ 65,00) foi excluido do calculo por apresentar coeficiente de variacéo de 79,55% e, por isso, ser
considerado excessivamente elevado, restando apenas 2 fontes a serem consideradas na pesquisa, conforme quadro a seguir:

ORCAMENTOS COM EMPRESAS DO RAMO
SABOR E CIA LTDA VIDEIRA/SC DE LA RUE BISTRO JOINVILLE/SC
CNPJ: 41.306.114/0002-22 CNPJ: 36.199.523/0001-56
DT. Orcamento: 18/11/2 DT. Orgamento: 21/11/25
R$ 17,50 R$ 19,80

Ao final, foi utilizada uma cesta com 7 fontes de precos e a andlise estatistica adotada foi com base no Manual de Orientagdo de Pesquisa de
Precos, elaborado pelo STJ — Secretaria de Controle Interno, cujos valores encontrados foram:

VALOR DA MEDIA VALOR DA MEDIANA
R$ 16,18 R$ 17,50

Com base no exposto, optou-se pela utilizagdo do valor da média de R$ 16,18 como preco de referéncia para as Refeicdes da presente contratacao.

ITEM DESCRIGCAO QTDE. ANUAL ESTIMADA VALOR UNIT VALOR TOTAL
1 Refeices (Conf. Cardapio TR) 60000 R$ 16,18 R$ 970.800,00

Em relacé@o aos itens a serem disponibilizados na Cantina, os precos foram estimados também conforme a IN n® 65/2021, Art. 5°, incisos Il e IV:
Contratagdes similares feitas pela Administragdo Publica e Pesquisa direta com fornecedores, totalizando 10 fontes pesquisadas. Os valores de
referéncia adotados foram os menores, na comparagdo entre os Valores da Média e Mediana, conforme quadro do Anexo IV deste ETP.

Ainda em relacdo ao Cardapio dos itens da Cantina sugerido pela Nutricionista do IFC, os itens abaixo foram excluidos devido as seguintes
justificativas:

Tabela 2 - DOCES

ESPECIFICAGOES MOTIVO DA EXCLUSAO

ID#[ITENS ~
SABORESIVARIAGCOES DA LISTA DA CANTINA

o L ; - Presuncdo de item sem demanda, pois ndo foi encontrado nas
Acai batido. Sem adicdo de agucar. N . i
contratacdes publicas pesquisadas;

4 |Polpa de agai . ’ . . .
Opcionais - a escolha do cliente (ex.: canela, mel, granola sem adi¢éo de agucar, leite em

) - Nas pesquisas com fornecedores, o retorno foi inferior a 3
po).

orcamentos.

14 de 18



- Presuncdo de item sem demanda, pois ndo foi encontrado nas

. . . . contratacdes publicas pesquisadas;
Tapioca ou|Recheios diversos, tais como: banana com mel, macé com canela, morango com calda de

Crepioca cacau, doce de leite com coco ralado, etc. " . ~ . x
- Presuncao de item ndo consumido pela cultura da regiao.

- Nas pesquisas com fornecedores, o retorno foi inferior a 3

orcamentos.
Tabela 3 - FRUTAS E OLEAGINOSAS
ESPECIFICAGOES MOTIVO DA EXCLUSAO
ID#[ITENS ~
SABORES/VARIACOES DA LISTA DA CANTINA

- Presuncdo de item sem demanda, pois ndo foi encontrado nas

- . contratacdes publicas pesquisadas;
1 |Bananapassa |Banana passa sem adicédo de agucar.

- Nas pesquisas com fornecedores, o retorno foi inferior a 3 orcamentos.

2 opgdes sazonais.
X Higienizadas e embaladas. - As frutas serdo fornecidas gratuitamente aos alunos com recurso do
2 |Frutas in natura N . R N i . L. - ~ .
(ex.: magd, banana, goiaba, pera, caqui, péssego, etc.) ou por¢des - fatias/cubos|PNAE, ndo sendo necessaria sua comercializacado pela Cantina.

(melancia, meldo, mamao, manga, etc.)

- Presuncédo de item sem demanda, pois foi encontrado em apenas 1 das

) ) . . . |contratagcdes publicas pesquisadas;
Frutas secas e|Mix de frutas secas/desidratadas e/ou oleaginosas. Ex.: mix de ameixa,

/ou oleaginosas [damasco, castanhas e nozes; macé desidratada; abacaxi desidratado; etc. i . .
- Nas pesquisas com fornecedores, o retorno foi inferior a 3 orgcamentos e

o custo ficou elevado.

Tabela 4 - SALGADOS

) . ESPECIFICAGOES MOTIVO DA EXCLUSAO
SABORESIVARIA(;f)ES DA LISTA DA CANTINA
- Presuncdo de item sem demanda, pois ndo foi encontrado nas
. . . contrata¢des publicas pesquisadas;
7 |Omelete Simples (somente ovos) ou recheado (ex.: queijo, tomate, frango desfiado, etc.).
- Nas pesquisas com fornecedores, o retorno foi inferior a 3 orgamentos.
- Presungdo de item sem demanda, pois ndo foi encontrado nas
Pdo de batata . . contratacdes publicas pesquisadas;
8 g Tradicional (sem recheio).
assado

- O item sera ofertado com recheio.

- Presungdo de item sem demanda, pois ndo foi encontrado nas
contratacdes publicas pesquisadas;
Tapioca ou|Recheios diversos, tais como: queijo tipo minas, ricota, requeijéo, frango desfiado,

17
Crepioca atum, ovo cozido, legumes, etc. - Presuncéo de item ndo consumido pela cultura da regiao.

- Nas pesquisas com fornecedores, o retorno foi inferior a 3 orgamentos.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Trata-se de item Unico, ndo sendo aplicado o principio de parcelamento.

Contratacao de servigo de cantina/refeitério por meio de concesséo onerosa para atender as necessidades do IFC Campus Brusque.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&ao h& necessidade de Contratagbes Correlatas e/ou Interdependentes para execuc¢ao do projeto em questao.
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11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente aquisi¢do esta amparada na RESOLUCAO/CD/FNDE N° 38, DE 16 DE JULHO DE 2009 e na PORTARIA INTERMINISTERIAL N° 1.010,
DE 8 DE MAIO DE 2006. Ambas exigem o fornecimento de alimentacéo escolar para os estudantes da Educacéo Basica.

Ademais, esta previsto no planejamento estratégico institucional que é parte integrante do Plano de Desenvolvimento Institucional, com o(s) seguinte
(s) objetivo(s):

7 CONSOLIDAR O PROGRAMA DE ACESSO, PERMANENCIA E EXITO
7.4 Implementar agdes sistematizadas que visem a permanéncia e ao éxito;

Assim, entende-se que o fornecimento de alimentag&o subsidiada € uma ag&o que pode contribuir para a permanéncia e éxito na instituicdo dos
alunos socioeconomicamente mais vulneraveis.

Planejamento Estratégico disponivel em: < https://pdi.ifc.edu.br/ >.

N&o obstante, esté alinhado ao Plano de Acédo do Plano de Logistica Sustentavel do IFC, em especial com o Tema 4, que trata de licitagbes
sustentaveis, almejando, sempre que possivel:

“Realizar os estudos preliminares das contratacbes, para alimentacéo do sistema PGC, objetivando a realizag&o de aquisi¢cbes e
contratagcbes mais bem fundamentadas.”

O item pleiteado neste estudo, ndo estava previsto inicialmente no Plano Anual de Aquisi¢cdes Contratagdes 2025-2026, porém foi incluido a
posteriori estando disponivel em: < https://pncp.gov.br/app/pca/10635424000186/2025 >.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Os resultados esperados séo:

Garantia da oferta continua e de qualidade de refei¢cBes aos alunos e servidores.

Reducé&o de custos operacionais e administrativos para a institui¢cao.

Manutencao e modernizagdo da infraestrutura e dos equipamentos do refeitério pela empresa contratada.
Cumprimento de normas sanitérias e de seguranga alimentar, assegurando refeicdes saudaveis e balanceadas.
Maior eficiéncia na gestéo de insumos e servigos, com padronizagéo e regularidade no atendimento.

Adocéo de praticas sustentaveis, como redugéo de desperdicio e uso responsavel de recursos.

13. Providencias a serem Adotadas

E imprescindivel a capacitagio dos servidores responsaveis pela gestfo e fiscalizago do contrato, adequando seus conhecimentos para esta fungéo,
inclusive para que possam realizar o mapeamento dos riscos durante a gestéo do contrato e a cada renovagao deste. Nesse modelo de contrato, além
da fiscalizacdo direta do servidor, também €& necesséria a fiscalizagdo do publico usuario como parametro para medicao da qualidade dos servigos
prestados.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Impactos da Contratacdo de Nova Empresa para Execucdo dos Servicos de Refeitério

Considerando que os servicos de alimentacdo ja sdo executados no ambito do IFC Campus Brusque, a contratacdo de uma nova empresa nao
acarretard impactos significativos em termos de aumento da demanda de recursos ou circulagdo de pessoas, tratando-se de mera substituicdo da
gestado operacional.

Impactos ambientais e operacionais previstos:

® Movimentacdo de pessoal: ocorrerd apenas a substituicdo ou remanejamento dos profissionais vinculados ao servigo, sem incremento
expressivo no fluxo de pessoas no campus.
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® Adequacdo minima do espaco fisico: poderdo ser necessarias pequenas adequagdes ou substituicdes de equipamentos, gerando residuos
em volume reduzido e de facil gerenciamento.

® Residuos solidos e efluentes: a geragdo de residuos permanecera equivalente ao cenario atual, cabendo a nova contratada a adocdo de

boas praticas de segregagao e destinagdo adequada.

Consumo de agua e energia: ndo havera aumento significativo, visto que a estrutura e a quantidade de refeigdes produzidas permanecem as

mesmas.

Ruidos e odores: permanecerdo em niveis similares a operagao vigente, sem impactos adicionais relevantes.

Impactos positivos esperados:

Melhoria e manutencéo da infraestrutura do refeitério, com a responsabilidade transferida a nova empresa.
Possibilidade de adocao de praticas mais sustentaveis, como uso de utensilios reutilizaveis, compostagem de residuos organicos e incentivo a
fornecedores locais.

Aprimoramento da qualidade e da eficiéncia dos servigos, contribuindo para reducédo de desperdicios e melhor aproveitamento de recursos.

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Por todo o exposto, esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagao.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

TIAGO RAFAEL DE ALMEIDA ALVES

Membro da comissdo de contratagdo

FABIO LAMARTINE BARBOSA TOLEDO

Membro da comissdo de contratagdo
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DIEGO CARLOS MULLER

Membro da comissdo de contratagdo
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Anexo Il - ETP

RELAGCAO DE EMPRESAS CONSULTADAS

Contratagao de servigo de cantina/refeitorio por meio de concesséao onerosa para atender as necessidades do IFC Campus Brusque.

OBJETO
(PROCESSO: 23514.001344/2025-16)
ORCAMENTOS
ENVIADOS PARA EMAIL
ITEM NOME CNPJ GIDADE [\ 10co | ITENS EMAIL TELEFONE |\ oo Em RETORNO EM
(RS, _ | CANTINA
(SIM/INAO)
lu.castrobrum@gmail.com
1 SABOR E CIA LTDA 41.306.114/0002-22 | VIDEIRA/SC | R$ 17,50 |  SIM B e (49)9 84187071 | 14/11/25 18/11/25
- (47) 99222-8062
3 DE LA RUE BISTRO E MARMITARIALTDA - ME | 35 199 503/0001-56 | JOINVILLE | R$19,80 |  SIM caffedelarue@hotmail.com (47)99971-7622 | 17/11/25 21/111/25
(CAFE DE LA RUE)

(47) 3434-4742
2 PREMIER COZINHA INDUSTRIAL LTDA. 13.665.883/0001-09 | GUABIRUBA | R$ 65,00 NAO o @ioielin o o i ooy (47) 9121-4004 | 14/11/25 21/11/25
4 PANIFICADORA TOMASI LTDA. 04.895.887/0001-84 | BRUSQUE | R$ 0,00 SIM contato@panificadoratomasi.com.br | (47) 988566739 |  17/11/25 17111125
5 D'TUDO COMERCIO E TRANSPORTES LTDA | 15.199.862/0001-62 | BRUSQUE | R$ 0,00 SIM d-tudo@outlook.com (75)99803-9898 |  18/11/25 19/11/25

ITEM NOME CNPJ CIDADE EMAIL TELEFONE L RETORNO EM
ENVIADO EM

1 RISOTOLANDIA 'NDLTED(/iOM' DEALIMENTOS | 76 900.463/0029-72 ARAUCARIA/PR comercial@risotolandia.com.br (41)36413131 | 14/11/25 | DECLINOU EM 25/11/25
2 ESPACO SABOR LTDA - ME 13.755.805/0001-97 BRUSQUE restauranteespacosabor@hotmail.com | (47) 3355-2536 | 44,14/55 SEM RESPOSTA

(47) 3396-6457
3 Qualygrill Restaurante Ltda 11.934.489/0001-95 BRUSQUE rill@gmail.com 47 99645.5886 | 14/11/25 | DECLINOU EM 21/11/25
4 Hf Restaurante LTDA (Brehaf Restaurante LTDA) | 53.961.775/0001-90 BRUSQUE lipe.digo@hotmail.com (51‘;7))9%%11%:%%22?1 14/11/25 SEM RESPOSTA

(47) 22042414
5 BG Refeigdes Corporativas 20.711.758/0001-45 BLUMENAU/SC Comercial@bomgostorefeicoes.com.br | (47) 99145-8725 17/11/25 SEM RESPOSTA

47 99278-5537
6 JOSE GERALDO LOPES (CANTINA DO NENEM) | 07.611.136/0002-68 BLUMENAU/SC cantinagaspar@gmail.com 47996567037 | 17/11/25 | DECLINOU EM 21/11/25
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Anexo Ill - ETP

ORCAMENTOS - PESQUISA COM FORNECEDORES
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Ministério da Educagéo
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque

ORGAMENTO

OBJETO Contratacao de servigo de cantina/refeitorio por meio de concessao onerosa para atender as
necessidades do IFC Campus Brusque.

i QUANTIDADE Valor Unitario Valor Total
ITEM UNIDADE DESCRICAO (ANUAL) R$ R$
1 UNIDADE ALMOGO* 50000 R$ 19,80 R$ 990.000,00
R$ 990.000,00

*OBS: O Cardapio do almogo segue em anexo para referéncia.
Prazo de validade da proposta: 90 (noventa) dias a partir da entrega definitiva da proposta.

Os pregos (percentuais) cotados deverao ser absolutamente liquidos, ja incluidos todos os custos, diretos ou indiretos inerentes ao objeto, como
salarios, tributos, encargos sociais, fretes, material, etc.

DADOS DA EMPRESA:

RAZAO SOCIAL DELARUE BISTRO E MARMITARIA LTDA
CNPJ 36.199.523/0001-56
ENDEREGO RUA COOPERATIVATUPY, BOAVISTA
TELEFONE 47 999717622

Joinville/SC, 21 de Novembro de 2025

Documento assinado digitalmente

“b ROSEMARI CRISTINA ZEIZER BRANCALEONE
g Data: 21/11/2025 17:17:25-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

Carimbo e assinatura

Pagina 1
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Ministério da Educagéo
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque

ORGAMENTO (ITENS CANTINA)

Contratagao de servigo de cantina/refeitorio por meio de concesséo onerosa para atender as

OBJETO -
necessidades do IFC Campus Brusque.
Tabela 1 - BEBIDAS
e B, ESPECIFICAGOES S e >C | Valor Unitario
SABORES/VARIAGOES PORCAO R$
1 Agua de coco Natural, integral ou pastgurizada. 200 ml R$ 4,50
Sem adicdo de acucar.
2 Agua mineral Com e Sem gas. 500 ml R$ 4,00
3 Café com leite Café coado Ou expresso com leite. 200 ml R$ 6,00
Nao adogado.
4 Café preto Café coado ou expresso. N&do adogado. 200 ml R$ 6,00
5 Cafés especiais Capuccino, Mocaccino, Latte Macchiato e similiares. Ndo adogado. 200 mi R$ 10,00
6 Chas naturais Infuséo de ervas, especiaria:d%/g:df;utas. Sabores diversos. Nao 200 ml R$ 6,00
7 logurte natural Sabores diversos. Nao adocado. 160a200g R$ 8,00
8 Leite com cacau Leite UHT com cacau. Preparagéo quente ou fria. Ndo adogado. 200 ml R$ 8,00
9 Suco de fruta natural Sabores diversos. Nao adogado. 200 a 300 ml R$ 10.00
10 Suco de polpa de fruta Sabores diversos. N3o adogado. 200 a 300 ml R$ 8,00
11 Vitamina de frutas e/ou cereais Sabores diversos. No adogada. 200 a 300 ml R$ 12,00
TOTAL R$ 0,00
Tabela 2 - DOCES
D# ITENS ESPECIFICAGOES SUGESTAODEPESO | valor Unitario
SABORES/VARIAGOES PORCAO R$
1 Barra de cereal Sem adigdo de agucar e aditivos. 20a259g R$ 8,00
Sabores diversos.
. 80a100g
. Sem recheio e sem cobertura. ) -
2 Bolos simples Sabores diversos (ex.: maga com canela; cenoura; integral; etc.). (fat';gitigzg?de R$ 6,00
3 Bolachas e biscoitos simples . Serr.1 reche‘io e col.)grtura. X . X Embalagem individual R$ 6,50
Sabores diversos (ex.: aveia; cacau; integral; sequilhos; etc.).
Acai batido. Sem adigdo de agucar. 200g
4 Polpa de acai Opcionais - & escolha do cliente (ex.: canela, mel, granola sem adigéo (embal:_agem individual ou R$ 10,00
. N . fracionada na hora)
de acucar, leite em pd).
. . Recheios diversos, tais como: banana com mel, maga com canela,
5 Tapioca ou Crepioca morango com calda de cacau, doce de leite com coco ralado, etc. 100g a 2009 R$ 12,00
TOTAL R$ 12,00
Tabela 3 - FRUTAS E OLEAGINOSAS
D# ITENS ESPECIFICAGOES S oNoane | Valor Unitario
SABORES/VARIAGOES PORCAO R$
. . 50a80g
1 Banana passa Banana passa sem adigéo de agucar. (embalagem individual) R$ 8,00
Porgéo de aprox. 100 g
Oferta em unidades (ex.:
maca, banana, goiaba,
2 Frutas in natura . .2 OPGOes sazonais. pera, caqui, pessego, ORS$ 3,00
Higienizadas e embaladas. etc.) ou porgdes -
fatias/cubos (melancia,
melado, mamao, manga,
etc.)
Mix de frutas secas/desidratadas e/ou oleaginosas. Ex.: mix de
3 Frutas secas e/ou oleaginosas ameixa, damasco, castanhas e nozes; maga desidratada; abacaxi 30a50g R$ 12.00
desidratado; etc.
Frutas picadas, sem adigao de agucar (no minimo 4 frutas, ex.: maga,
banana, laranja e mamao). 250
4 Salada de frutas ( ote/cog 0) R$ 8,50
Opcionais - a escolha do cliente (ex.: canela, mel, granola sem adigao p P
de agucar, cereais sem adi¢édo de agucar).
TOTAL R$ 0,00
Tabela 4 - SALGADOS
D# ITENS ESPECIFICAGOES S S o aoane-oC | Valor Unitario
SABORES/VARIACOES PORCAO R$
Sem recheio e cobertura.
. Sabores diversos (ex.: biscoito de gergelim; snack de queijo S
1 Biscoitos e snacks salgados desidratado; biscoito integral; chips de batata doce assado; grissinis Embalagem individual R$ 12,00
assados; etc.).
2 Empada assada Frango com requeijéo; Ricota com legumes; Palmito; etc. 100 g R$ 9,00
3 Esfiha assada Queijo; Carne bovina; Frango; etc. 100 g R$ 10,00
4 Focaccia assada Frango e requeijdo; Tomate e queijo; etc. 100 g R$ 10,00




5 Hamburguer simples Pao, queijo e hamburguer artesanal (carne bovina ou de frango). 200 g R$ 12,00
6 Hamburguer com salada P3o, queijo, hamburguer artesanal (carne bovina ou de frango), 250 g
tomate e alface. 14
7 Omelete Simples (somente ovos) ou recheado (ex.: queijo, tomate, frango 1509 a 250g R$ 9,50
desfiado, etc.).
8 Pao de batata assado Tradicional (sem recheio). 80g R$ 8,00
9 Recheado (requeijéo; brdcolis; etc.). 100 g R$ 10,00
10 Pao de queijo assado Tradicional (sem recheio). 80g R$ 4,00
11 Pastel assado Carne bovina; Frango com rgqueuao; Legumesl e .ql:l'eI.JO; Strogonoff de 100 g R$ 9,00
carne ou frango; Tomate com manjericéo; etc.

12 Pipoca salgada Milho estourado, preferencialmente sem a utilizagdo de gorduras. 30 a 50g R$ 5,00
13 Pizza brotinho Frango e queijo; Marguerita; etc. 150 g R$ 12,00

Misto quente/frio (pao, queijo e presunto);

Bauru (péo, queijo e presunto e tomate);

Pao com queijo (na chapa/torradeira);
B . Pao com ovos mexidos;

14 Sanduiches quentes e frios Sanduiche natural (ex.: pao branco ou pao integral ou pao sirio; 1009 R$ 9,50

frango desfiado, queijo, tomate e alface);

Sanduiche vegetariano (ex.: pdo integral ou p&o sirio, rucula, tomate
seco e azeite de oliva), etc.
. . Recheios diversos, tais como: queijo tipo minas, ricota, requeijao,

15 Tapiaca ou Crepioca frango desfiado, atum, ovo cozido, legumes, etc. 1509 a 250g R$ 12,50
16 Torta salgada - Fatia Quiche ou torta de legumes (rechems_vanadqs: brécolis, cebola, ricota 100 g R$ 12,50

com tomate seco, palmito, espinafre, etc.).

TOTAL R$ 147,00

Prazo de validade da proposta: 90 (noventa) dias a partir da entrega definitiva da proposta.
Os pregos (percentuais) cotados deverao ser absolutamente liquidos, ja incluidos todos os custos, diretos ou indiretos inerentes ao objeto, como salarios, tributos,

encargos sociais, fretes, material, etc.

DADOS DA EMPRESA:

RAZAO SOCIAL DELARUE BISTRO E MARMITARIA LTDA
CNPJ 36.199.523/0001-56
ENDEREGCO R COOPERATIVA TUPY, 2905 BOA VISTA
TELEFONE 47 999717622

Joinville/SC, 21 de Novembro de 2025

Documento assinado digitalmente

ROSEMARI CRISTINA ZEIZER BRANCALEONE
Data: 21/11/2025 17:18:27-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

govb

Carimbo e assinatura




Ministério da Educagao
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque

ORGCAMENTO

OBJETO

Contratagao de servigo de cantina/refeitorio por meio de concessao onerosa para

atender as necessidades do IFC Campus Brusque.

= QUANTIDADE Valor Unitario Valor Total
ITEM UNIDADE DESCRICAO (ANUAL) RS RS
1 UNIDADE ALMOGO* 50000 R$ 65,00 R$ 3.250.000,00
R$ 3.250.000,00

*OBS: O Cardapio do almogo segue em anexo para referéncia.
Prazo de validade da proposta: 90 (noventa) dias a partir da entrega definitiva da proposta.

Os pregos (percentuais) cotados deverao ser absolutamente liquidos, ja incluidos todos os custos, diretos ou indiretos inerentes ao objeto,
como salarios, tributos, encargos sociais, fretes, material, etc.

DADOS DA EMPRESA:

RAZAO SOCIAL Premier Cozinha Industrial LTDA

CNPJ 13.665.883/0001-09
ENDEREGO rua jose julio schumacher, 244, centro, Guabiruba - SC 88360-000
TELEFONE 47 99121 4004

Brusque/SC, de Novembro de 2025

TIAGO FRANZEN VAZ - PREMIER COZINHA INDUSTRIAL LTDA
Carimbo e assinatura




':'“wm r
Ministério da Educacao
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque

ORCAMENTO (ITENS CANTINA)

Tabela 1 - BEBIDAS

ESPECIFICACOES

SUGESTAO DE PESO

Valor Unitario

ID# ITENS ~ POR UNIDADE /
. ?A?QTES/|VARIA?OESd PORCAO R$
. atural, integral ou pasteurizada.
1 Agua de coco Sem adicao de aclicar, 200 ml R$ 4,95
2 Agua mineral Sem gas. 500 ml R$ 2,15
3 Café com leite Café coado com leite (garrafa de 1L 25,00) 200 ml R$ 5,00
4 Café preto Café coado sem leite (garrafa de 1L 25,00) 200 ml R$ 5,00
5 Cafés especiais Capuccino 200 ml R$ 10,50
. . Infus@o de ervas, especiarias e/ou frutas. Sabores diversos.
6 Chas naturais Nz adocado. 200 ml R$ 6,00
7 logurte natural NESTLE 160 a 200 g R$ 4,35
8 Leite com cacau Leite UHT com cacau.:drsé):crjigao guente ou fria. Nao 200 ml R$ 2.35
9 Suco de fruta natural Sabores diversos. Ndo adocado. 400ml R$ 14,00
10 Suco de polpa de fruta Sabores diversos. Nao adocado. 200 a 300 ml R$ 9,50
11 Vitamina de frutas Sabores diversos. Ndo adocada. 400m| R$ 15,00
TOTAL R$ 78,80
Tabela 2 - DOCES
o TENS ESPECIFICACOES SUS(E;TSﬁEE’fD'DEE/SO valor Unitario
SABORES/VARIACOES PORCAO R$
80a100¢g
2 Bolos simples BOLO DE CENOURA (fatia ou unidade R$ 6,60
individual)
TOTAL R$ 6,60

Tabela 3 - FRUTAS E OLEAGINOSAS




ESPECIFICACOES

SUGESTAO DE PESO

Valor Unitario

ID# ITENS ~ POR UNIDADE /
SABORES/VARIACOES PORCAO R$
1 Frutas in natura BANANA, LARANJA OU MACA LARANJA R$ 2,10
2 Frutas in natura BANANA, LARANJA OU MACA BANANA R$ 2,65
3 Frutas in natura BANANA, LARANJA OU MACA MACA R$ 3,40
4 Salada de frutas BANANA, LARANJA, MACA, MORANGO, CEREJA, UVA, 2509 R$ 12,00

MELAO

TOTAL

R$ 20,15




Tabela 4 - SALGADOS

ESPECIFICACOES

SUGESTAO DE PESO

Valor Unitario

ITEN ~ POR UNIDADE
A7 S SABORES/VARIACOES O e ! R$
2 Empada assada FRANGO, PALMITO OU FRANGO COM PALMITO 100 g R$ 5,50
3 Esfiha assada FRANGO, CARNE OU PQ. 100 g R$ 5,50
5 Hamburguer simples Pao, queijo e hamburgu?:aar\]r;i.;anal (carne bovina ou de 200 g R$ 13,50
. P&o, queijo, hamburguer artesanal (carne bovina ou de
6 Hamburguer com salada frango), tomate, alface & pepino 250¢g R$ 16,00
9 P&o de batata Recheado (requeijdo ou frango c/ requeijao) 100 g R$ 4,25
10 P&o de queijo assado Tradicional (sem recheio). 80g R$ 4,50
. . SANDUICHE DE PAO FRANCES INTEGRAL QUEIJO E
14 Sanduiches quentes e frios PRESUNTO 100g R$ 6,60
11 Pastel assado PALMITO, FRANGO OU CARNE. 100 g R$ 5,50
. . SANDUICHE NATURAL DE FRANGO ou P.Q. (PAO
14 Sanduiches quentes e frios INTEGRAL, SIRIO) 100g R$ 9,65
TOTAL R$ 71,00

Prazo de validade da proposta: 90 (noventa) dias a partir da entrega definitiva da proposta.
Os precgos (percentuais) cotados deverdo ser absolutamente liquidos, ja incluidos todos os custos, diretos ou indiretos inerentes ao
objeto, como salarios, tributos, encargos sociais, fretes, material, etc.

DADOS DA EMPRESA:

RAZAO S( PANIFICADORA TOMASI

CNPJ 4,89589E+12

ENDERE( R. Arno Furbringer, 62 - Jardim Maluche, Brusque - SC, 88354-570
TELEFON 3355-2300

Brusque/SC, 17 de Novembro de 2025

IFICADORA TOMASI LTDA
PANCNPJ: 04.895.887/0001-84
Fone: (47) 3355-2300
Brusque - SC

Carimbo e assinatura




Ministério da Educagéao

Secretaria de Educacgéo Profissional e Tecnologica

Instituto Federal Catarinense — Campus Brusaue

ORCAMENTO (ITENS CANTINA)

Contratacao de servigo de cantina/refeitério por meio de concessao onerosa para atender as

OBJETO .
necessidades do IFC Campus Brusque.
Tabela 1 - BEBIDAS
D# ITENS ESPECIFICAGOES SUGESTAO DE PESO| y/ior Unitario
SABORES/VARIACOES O LIS R$
X ' PORCAN
1 Agua de coco Natural, mtegrzil ou past,eunzada. 200 ml R$ 5,00
Sem adicdo de acucar.
2 Agua mineral Com gas. 500 ml R$ 4,00
2 Agua mineral Com e Sem gas. 500 ml R$ 40,00
3 Café com leite Café coado ?u expresso com leite. 200 ml R$ 5,00
Nao adocado.
4 Café preto Café coado ou expresso. Nao adogado. 200 ml R$ 5,00
5 Cafés especiais Capuccino, Mocaccino, Latte Macchiato e similiares. Nao 200 ml
adocado.
6 Chas naturais Infus&o de ervas, especia~rias e/ou frutas. Sabores diversos. 200 ml
Né&o adocado.
7 logurte natural Sabores diversos. Ndo adogado. 160 a 200 g
8 Leite com cacau Leite UHT com cacau. Preparagéo quente ou fria. Nao 200 ml
adocado.
9 Suco de fruta natural Sabores diversos. Ndo adogado. 200 a 300 ml
10 Suco de polpa de fruta Sabores diversos. Ndo adogado. 200 a 300 ml
11 Vitamina de frutas e/ou cereais Sabores diversos. Ndo adogada. 200 a 300 ml
TOTAL
Tabela 2 - DOCES
5 A ESPECIFICAGOES SugggT:£§:D;53° Valor Unitario
SAB.0~RESNA,RIAQOI'E'S bARCAA R$
1 Barra de cereal Sem adigdo de aglcar e aditivos. 20a25g
Sabores diversos.
Sem recheio e sem cobertura. 80a100g
2 Bolos simples Sabores diversos (ex.: magd com canela; cenoura; integral; (fatia ou unidade R$ 5,00
efr ) individual)
3 Bolachas e biscoitos simples ) Sem recl_we|o N cobgrtura. . Embalagem individual R$ 5,00
Sabores diversos (ex.: aveia; cacau; integral; sequilhos: etc.).
Acai batido. Sem adi¢édo de agucar. 200g
4 Polpa de agai . . ) (embalagem individual
Opcionais - a escg_lh? dg cller’wte (elx.l.‘ canela,':nel, granola sem | o, fracionada na hora)
Recheios diversos, tais como: banana com mel, maga com
5 Tapioca ou Crepioca canela, morango com calda de cacau, doce de leite com coco 100g a 200g
ralado etc
TOTAL
Tabela 3 - FRUTAS E OLEAGINOSAS
D# ITENS ESPECIFICAGOES s”ggiﬁﬁ;:[’f/so Valor Unitario
SABORES/VARIACOES bABCAA R$
1 Banana passa Banana passa sem adig¢éo de agucar. (embalggeiws?ngividual)
Porcéo de aprox. 100 g
Oferta em unidades
. . (ex.: maga, banana,
. 2 opgdes sazonais. ) .
2 Frutas in natura L goiaba, pera, caqui,
Higienizadas e embaladas. R
péssego, etc.) ou
porgoes - fatias/cubos
(melancia, meléo,
Mix de frutas secas/desidratadas e/ou oleaginosas. Ex.: mix de
3 Frutas secas e/ou oleaginosas ameixa, damasco, castanhas e nozes; maca desidratada; 30a50g
abacaxi desidratado: etc
Frutas picadas, sem adigao de agucar (no minimo 4 frutas, ex.:
macé, banana, laranja e mamao).
4 Salada de frutas 2509
(pote/copo)

Opcionais - a escolha do cliente (ex.: canela, mel, granola sem

WP--V3 cnm adind

Aindn Aa any An aniinar)
TOTAL




Tabela 4 - SALGADOS

ESPECIFICAGOES

SUGESTAO DE PESO

Valor Unitario

ID# ITENS POR UNIDADE /
SABORES/VARIAGOES bARAAA R$
Sem recheio e cobertura.
1 Biscoitos e snacks salgados Sabores diversos (ex.: biscoito de gergelim; snack de queijo Embalagem individual R$ 5,00
desidratado; biscoito integral; chips de batata doce assado; ’
arissinis assadns: ete )
2 Empada assada Frango com requeijdo; Ricota com legumes; Palmito; etc. 100 g R$ 5,00
3 Esfiha assada Queijo; Carne bovina; Frango; etc. 100 g R$ 8,00
4 Focaccia assada Frango e requeijao; Tomate e queijo; etc. 100 g R$ 8,00
5 Hambrguer simples Péo, queijo e hamburguirrair(t;cejanal (carne bovina ou de 200 g
6 Hambrguer com salada P&o, queijo, hamburguer artesanal (carne bovina ou de frango), 250 g
] tomate e alface. i}
7 Omelete Simples (somente ovos) ou rgcheado (ex.: queijo, tomate, 150g a 250g
frango desfiado, etc.).
8 Pao de batata assado Tradicional (sem recheio). 80g
9 Pao de batata assado Recheado (requeijao; brocolis; etc.). 100 g R$ 8,00
10 P&o de queijo assado Tradicional (sem recheio). 80g
1 Pastel assado Carne bovina; Frango com requeijao; Legumesl e_queuo; 100 g R$ 10,00
Strogonoff de carne ou frango; Tomate com manjericéo; etc.
12 Pipoca salgada Milho estourado, preferencialmente sem a utilizagédo de 30 a 50g R$ 5,00
gorduras.
13 Pizza brotinho Frango e queijo; Marguerita; etc. 150 g R$ 6,00
Misto quente/frio (pao, queijo e presunto);
14 Sanduiches quentes e frios Bauru (pao, queijo e presunto e tomate); 100 g
Pao com queijo (na chapa/torradeira);
_ PAn com auos mm{idpq. - —
15 Sanduiche natural Sanduiche natural (ex.: pao brarlco ou pao integral ou péo sirio; 100 g
frango de_sﬁado, queijo, tomate e aIface);_
16 Sanduiche vegetariano Sanduiche vegetariano (ex.: pao |ntegralll ou pao sirio, rucula, 100 g
] tqmate seco e azeite de _c_)llv_a), etc_:. ]
17 Tapioca ou Crepioca Recnelos diversos, Fals como: queijo t|pp minas, ricota, 1509 a 250g
requeijao, frango desfiado, atuml, ovo qomdo, quumps, etc.
18 Torta salgada - Fatia Quiche ou torta de legumes (recheios variados: brécolis, cebola, 100 g

ricota com tomate seco, palmito, espinafre, etc.).

TOTAL

Prazo de validade da proposta: 90 (noventa) dias a partir da entrega definitiva da proposta.
Os pregos (percentuais) cotados deverao ser absolutamente liquidos, ja incluidos todos os custos, diretos ou indiretos inerentes ao objeto, como
salarios, tributos, encargos sociais, fretes, material, etc.

DADOS DA EMPRESA:

RAZAO SOCIAL D'TUDO COMERCIO E TRANSPORTES LTDA

CNPJ 15.199.862/0001-62

ENDEREGCO RUA MANOEL DOS PRAZERES RIBEIRO, 424 - COMERCIO, CENTRO / ARACAS - BA
TELEFONE 75-999917171

19 DE NOVEMBRO DE 2025

D TUDO COMERCIQ Assinado de forma
digital por D TUDO

E TRANSPORTES
COMERCIO E

LTDA:15199862000 raNSPORTES

162 LTDA:15199862000162

Carimbo e assinatura




Ministério da Educagéo
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnologica
Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque

Anexo IV - ETP

MAPA DA PESQUISA DE PRECOS - ITENS CANTINA
Tabela 1 - BEBIDAS
PREGAO IFC FRAIBURGO |  PREGAO IFC IBIRAMA PREGAO IFSC ITAJAI
SUGESTAO DE PE N. 041/2024 PE N. 90570/2024 PREPGEA,?. ;;ffe,%ff AR | PREGAOIFSCPALHOGA | PREGAO IFSC JOINVILLE PE N.21114/2022 SABOR E CIA LTDA DE LA RUE BISTRO PANIFICADORA TOMASI D'TUDO COMERCIO
ITENS ESPECIFICACOES PESO POR CCONTRATO VIGENTE 12212024 | CONTRATO VIGENTE 13412024 | GONTRATO VIGENTE 075/2025 PE N.92112/2024 PE N.92114/2024 CONTRATO N. 060/2022 IDEIRA/S¢ JOINVILLE/SC BRUSQUE/SC BRUSQUE VLR. VLR. |MENOR VALOR|
SABORES/VARIAGOES UNIDADE / L O e WiEsiErE a2 Yo loerars o [CONTRATCIY GENTE LSS 2l o DRTR T O G E Tl a2 — ALIMENTOS | CNPJ: 41.306.114/0002-22 | CNPJ: 36. CNPJ; 04895 CNPJ: 15.199.862/0001-62 | MEDIO |MEDIANA| ADOTADO
PORCAO 1 TERAO DL APOSTIIMENTO | 19 TERMO D APOSTILAMENTO 27102125 - 27i02126 24102125 - 24102126 CNPiE 7 5222000142 | DY, Orgaman: 181725 | DY, Orgamen: 14125 ot 174125 | O, 1911125
(ITENS CANTINAY (ITENS CANTINAY A=A Vence em 19/12125
Agua de coco Na'“’g‘ér‘:‘“:g;;aé' o :Zz‘lfc“;z“a 200 mi RS 4,01 RS 4,72 RS 4,51 RS 5,00 RS 4,50 RS 4,95 RS 5,00 R$ 4,67 | R$4,72 | R$4,67
Agua mineral Com gas 500 mi RS 3,16 RS 3,57 R$ 3,53 RS 2,60 RS 2,66 R$ 4,51 RS 4,00 RS 4,00 RS 4,00 R$3,56 | R$3,57 | RS 3,56
gua mineral Sem gas 500 ml RS 3,16 R$ 2,87 RS 2,50 RS$ 2,52 R$ 4,51 RS 4,00 RS 4,00 R$ 2,15 RS 4,00 R$3,30 | R$3,16 | R$3,16
Café com leite Café °°ad§§;' adooado, " feite. 200 mi / 180mI R$ 4,75 RS 4,82 RS 4,24 RS 4,00 RS 2,80 R$ 3,81 RS 7,00 RS 6,00 RS 5,00 RS 5,00 R$474 | R$479 [ R$474
Café preto Café coado ou expresso. Nao adogado. 200 mI/ 180m! RS 4,22 RS 4,34 R$3,93 RS 3,00 RS 2,66 RS 6,00 RS 6,00 RS 5,00 RS 5,00 R$4,46 | R$4,34 | R$434
. ! Capuccino, Mocaccino, Latte Macchiato &
Cafés especiais miliaras. Nao adogats 200 mi / 180mI RS 6,86 R$ 7,00 RS 10,00 RS 10,50 R$859 | R$8,50 | R$8,50
Chés naturais Infuséo de B’g?férzz‘;?ﬁgga:di’;’:dg“‘“' Sabores| 500 mi/ 180mi RS$ 4,73 RS 3,97 RS 2,80 R$ 1,26 RS 5,00 RS 6,00 RS 6,00 R$4,25 | R$473 | R$4,25
Togurte natural Sabores diversos. Nao adogado 1602200 g RS 4,22 RS 4,04 R$ 4,19 RS 3,63 RS 6,00 RS 8,00 R$ 4,35 R$492 | R$4,22 | R$4,22
Leite com cacau | -eite UHT com cacau. :;’gg:;z@“ quente oufria. | 500 i/ 1g0mI RS 3,16 RS 5,77 RS 6,00 RS 8,00 R$ 2,35 R$506 | R$577 | R$506
Suco de fruta natural Sabores diversos. Nao adogado 200 2 300 ml RS 10,55 RS 7,88 R$ 7,12 RS 4,91 R$ 7,69 RS 8,00 RS 10,00 RS 14,00 R$8,77 | R§7,94 | RS$7,94
Suco de polpa de fruta Sabores diversos. Ndo adogado 200 2 300 ml RS 6,33 RS 7,88 R$7,12 RS 6,96 RS 6,00 RS 8,00 RS 9,50 R$740 | R§7,12 | RS 7,12
V“a’“‘"ac:f;;’;‘as efou Sabores diversos. Néo adogada. 200 2300 ml RS 5,79 RS 8,00 RS 12,00 RS 15,00 RS 10,20 | R$ 10,00| R$ 10,00
Tabela 2 - DOCES
PREGAO IFC FRAIBURGO |  PREGAO IFC IBIRAMA
SUGESTAO DE PE N. 041/2024 PE N. 90570/2024 L OECEO R | REEREERLemn || CERGEa i || FEE e SABOR E CIA LTDA DE LA RUE BISTRO PANIFICADORA TOMASI DTUDO COMERCIO
TEE ESPECIFICAGOES PESO POR | CONTRATO VIGENTE 122/2024 | CONTRATO VIGENTE 13412024 L . 21412022 o IDEIRA/S! JOINVILLEISC BRUSQUEISC BRUSQUE VLR. VLR. [MENOR VALOR
SABORES/VARIAGOES UNIDADE / EERE ) || EAE A U on'm 5212024 100 6«‘0151 12024 R.F. SONI - ALIMENTOS | CNPJ: 41.306.114/0002-22 | - CNPJ: 36. CNPJ 04.895. CNPJ: 15.199.862/0001-62 MEDIO |MEDIANA| ADOTADO
PORCAO £ TERN DE APOSTIAVENTO 1~rznrf"9E ?fs :é:%s“vmyznm DT. Proposta: 28/03/25 DT. Proposta: 03/02/25 DT. Proposta: 20/01/25 | CNPJ: 37.522.822/000142 | PT-© RIS | e RGNS ot 174125 | O, gedize
Barra de cereal Sem adigho do agicar o adiivos 20a25g RS 3,16 RS 4,40 RS 2,68 R$ 4,00 R$ 8,00 R$4,45 | R$4,00 | RS$4,00
Sem recheio e sem cobertura. 80a100g
2 Bolos simples  [Sabores diversos (ex.: maga com canela; cenoura;|  (fatia ou unidade RS 5,80 RS 5,78 R$ 3,97 RS 5,50 RS 5,03 R$ 1,90 RS 6,00 RS 6,00 RS 6,60 RS 5,00 R$516 | R$564 | R$516
integral; etc.). individual)
o Sem recheio e cobertura. 200 a 350g
Bolachas e biscollos | sabores diversos (ex.: aveia; cacau integral; Embalagem RS 8,36 RS 6,50 RS 5,39 RS 6,00 RS 6,50 RS 5,00 R$6,29 | R$625 | R$625
P! sequilhos; etc.) individual
Tabela 3 - FRUTAS
PREGAO IFC FRAIBURGO |  PREGAO IFC IBIRAMA
SUGESTAO DE PESO PE N. 041/2024 PE N. 90570/2024 L OECEO R | REEREERLemn || CERGEa i || FEE e SABOR E CIA LTDA DE LA RUE BISTRO PANIFICADORA TOMASI DTUDO COMERCIO
S ESPECIFICAGOES om ODADE 1 | CONTRATO VIGENTE 1222024 | conTRATOviGENTE taanoze | PENSZUIGZ02S | | | FENSZU2R02 || PENSRI142020 e VIDEIRAISC JOINVILLEISC BRUSQUE/SC USQUE VLR. VLR.  [MENOR VALOR|
SABORES/VARIACOES PORCAO 02109124 - 02100126 30109724 - 30109126 000149/2024 000152/2024 000151/2024 =atimentoall [CNPEHL 300 114/0002:22 [RONRA-30- 108, 3280001 ool - s 2ba serou Lo g b 159, o] MEDIO | MEDIANA | ADOTADO
FTERIOBEIOSTIETO | TERMOBEAPOSTLAENTO T. Proposta: 28103/25 DT, Propos: 1310225 | DT, Proposts: ai0ti2s | CNF0, 7,522 8zai00s 42 | OT- - -
Frutas picadas, sem adicéo de agtcar (no minimo 4
frutas, ex.: maga, banana, laranja e mamao).
2509
1 Salada de frutas Opcionais - escolha do clente (ex.: candla, mel, (poltapo) RS 7,76 R$ 5,25 R$ 7,00 RS 5,45 R$ 9,69 RS 9,00 RS 8,50 RS 12,00 R$8,08 | R$813 | R$8,08
granola sem adigao de agucar, cereais sem adigao de
agucar).
Tabela 4 - SALGADOS
SUGESTAODE | "= A0 Sarone o | TTREN ousrirmoee PREGAOIFSCGASPAR | PREGAOIFSCPALHOCA | PREGAOIFSCJOINVILLE | PREGAOIFSCITAJAI SABOR E CIA LTDA DE LA RUE BISTRO PANIFICADORA TOMASI D'TUDO COMERCIO
ESPECIFICACOES PESO POR CONTRATO VIGENTE 12212024 | CONTRATO VIGENTE 13412024 PEIN.OZ11612024, PE 921122024 [EEEAE PEN.211142022 VIDEIRAISC JOINVILLE/SC BRUSQUEISC BRUSQUE VLR. VLR.  [MENOR VALOR|
ITENS & 1D PNCP: -1- ID PNCP: 141D PNCP: CONTRATO . 060/2022
SABORES/VARIAGOES UNIDADE / EMPRESA DANIELA GUZZI. | EMPRESA ROSELI LEONHARDT. o 402557000100 4029870 R7 SONI - ALIMENTOS | CNPJ: 41.306.114/0002-22 | CNPJ: 36.199.523/0001-56 | CNPJ: 04.895.887/0001-84 | CNPJ; 15.199.862/0001-62 | MEDIO |MEDIANA | ADOTADO
PORCAO 1 TERMO DE APOSTILAMENTO | 1 TERMO DE APOSTILAMENTO DT. Proposta: 28103125 DT. Proposta: 03/02/25 DT. Proposta: 20101125 | CNPJ: 37.522.822/000142 | P IR | PEEEIEIEBED || HeE ERTARED | 19111125
Sem recheio e cobertura. 600
Biscoitos e snacks | Sabores diversos (ex.: biscoito de gergelim; snack
salgados de queijo desidratado; biscoito integral; chips de Embalagem RS 4,69 R$ 1,74 RS 9,00 RS 12,00 RS 5,00 R$ 649 | R$500 | RS$500
batata doce assado; grissinis assados; etc.).
2 Empada assada Frango com ’quz'ﬁ?t‘f‘ec‘g‘a com legumes; 100g R$ 6,17 R$ 7,20 R$ 9,00 R$ 9,00 RS 5,50 R$ 5,00 R$698 | R$6,69 | RS$6,69
3 Esfina assada Queijo; Carne bovina; Frango; efc. 100g RS 6,17 RS 7,20 RS 9,00 RS 10,00 RS 5,50 RS 8,00 R$7,65 | R§7,60 | RS 7,60
4 Focaccia assada Frango e requeijao; Tomate e queijo; etc. 100 g RS 6,17 RS 7,20 RS 9,00 RS 10,00 RS 8,00 R$8,07 | R§8,00 | RS 8,00
5 | Hambirguer simples |20 queiio e “a’“gj’gge"’;’;ﬁa“a' (came bavina 200g RS 11,60 R$ 13,14 RS 12,00 RS 12,00 RS 13,50 R$ 12,45 | R$ 12,00| RS 12,00
. Pao, queijo, hamburguer artesanal (carne bovina
6 [Hambirguer com salada oo e ranao). tomate 6 alfsce 250g RS 16,81 RS 15,00 RS 14,00 RS 16,00 R$ 15,45 | R$ 15,50 | RS 15,45
7_| _Péo de batata assado Recheado (requeijao; brécolis; etc.). 100g RS 8,04 RS 4,32 RS 6,00 RS 9,00 RS 10,00 RS 8,00 R$7,56 | R$8,02 | R$7,56
8 | Pao de queijo assado Tradicional (sem recheio). Min. 80 g RS 3,72 R$ 3,53 RS 2,00 RS 2,65 R$ 3,57 RS 6,00 RS 4,00 RS 4,50 R$3,75 | R§3,65 | R$3,65
Came bovina; Frango com requeijao; Legumes e
9 Pastel assado  [queijo; Strogonoff de carne ou frango; Tomate com| 100g RS 8,44 R$ 6,17 R$ 7,20 R$7,38 R$ 9,00 R$ 9,00 R$ 5,50 R$ 10,00 R$7,84 | R$7,91 | R$7.84
efc.
Milho estourado, preferencialmente sem a
Pipoca salgada Atliaao de gorduras 30a50g RS 8,00 RS 5,00 RS 5,00 R$6,00 | R$500 [ R$500
Pizza brotinho Frango e queijo; Marguerita; etc 150 g RS 9,00 RS 12,00 RS 6,00 R$9,00 | R$§9,00 | R$9,00
Samauich Misto quente/ito (po, queijo & presunto),
anduicries quentes e Péo com qusijo (na chapaltorradsiral; 100g R$ 9,96 RS 8,30 R$ 8,38 RS 5,45 R$ 6,43 RS 9,00 R$ 9,50 RS 6,60 R$795 | R$8,34 | RS$7,95
Pao com ovos mexidos;
Sanduiches quenies & Bauru (po, queijo & presunto & tomate); R$ 6,33 RS 9,69 R$7,94 R§7,99 | R$7,04 | R$7,04
Sanduiche natural (ex.: pao branco ou po integral
Sanduiches ou pao sirio; frango desfiado, queijo, tomate e
natural/vegetariano alface); 100 g R$ 6,86 R$ 8,83 R$ 8,38 R$ 6,75 R$ 5,59 R$ 9,53 R$ 9,00 R$ 9,50 R$ 9,65 R$8,23 | R$8,83 R$ 8,23
9 Sanduiche vegetariano (ex.: p&o integral ou p&o
sirio, riicula, tomate seco e azeite de oliva), etc
Quiche ou torta de legumes (recheios variados:
15 | Torta salgada - Fatia | brocolis, cebola, ricota com tomate seco, palmito, 100g R$ 4,32 RS 5,50 RS 6,14 R$ 5,60 R$ 9,00 RS 12,50 R$718 | R$587 | R$587
espinafre, etc.).
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ANEXO Il - DETALHAMENTO DO CARDAPIO PARA ALMOCO
PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025
(Processo Administrativo n.° 23514.001344/2025-16)

1. PROPOSTA DE CARDAPIO MINIMO PARA ALMOGO:

O almocgo a ser servido diariamente pelo restaurante devera ser composto, no minimo, pelos itens
detalhados na tabela a seguir (Tabela 1).

Tabela 1: Composi¢dao minima do almogo

Composicao

Categoria (itens, especificagoes e Alimentos e preparagoes Quantidade
frequéncia)
- Vegetais folhosos: acelga, agrido,
Diariamente: alface, almeirdo, chicéria, couve
- 3 opgdes de vegetais, sendo 1 | manteiga, repolho branco/roxo, rucula,
folhoso, 1 cru (ndo folhoso) e 1 | etc.
cozido.
- Vegetais crus (ndo folhosos):
Semanalmente (de forma | cenoura, pepino, pimentdo, rabanete, Consumo

Saladas adicional): tomate, etc. livre
- 1 vez por semana: 1 opgao de
salada com leguminosas. - Vegetais cozidos: abobrinha, batata,

beterraba, cenoura, chuchu, brocolis,
- couve-flor, moranga e vagem, etc.
Adicionalmente, poderao ser
acrescentadas frutas nas saladas. - Leguminosas: gréo-de-bico, ervilha,
lentilha, feijao branco, etc.
Diariamente:
- Arroz branco branco simples (Tipo
1) ou parboilizado; - Arroz branco simples (Tipo 1) ou
- Feijao (caldo simples). parboilizado;
Frequéncia: - Feijao carioca (Tipo 1), preto, marrom
o Feijdo preto: 3 vezes por | ou vermelho (com caldo simples, sem
semana. a adicdo de nenhum tipo de carne,
= Qutros feijbes: 2 vezes por | miudo ou produto carneo).
semana (alternar tipos). Consumo
Acompanhamentos . .
- Farofa simples ou elaborada. livre
Semanalmente (de forma
adicional): Preparagdes compostas:
- 2 vezes por semana: arroz integral. | - Arroz com legumes, arroz a grega,
- 2 vezes por semana: farofa. galinhada, arroz de forno, risotos, arroz
carreteiro, feijao tropeiro, tutu de feijao,
Mensalmente (de forma adicional): | lentilha, feijoada, etc.
- Pelo menos 2 vezes por més, servir
1 opcéo de preparagdo composta.

Guarnigao Diariamente: - Preparagcbes a base de vegetais: Per capita
- 1 opcao a base de vegetais ou de | vegetais refogados, suflés, quiches, | minimo de
tubérculos/farinaceos. legumes a parmegiana, vegetais 80g
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Frequéncia:
a) Preparacgées a base de vegetais:

- 3 vezes por semana, para semanas
com 5 dias letivos;

gratinados, tortas ou empaddes de
legumes e outras preparagbes com
legumes e verduras.

- 2 vezes por semana. para semanas | - Preparacdes a base de tubérculos ou | (preparacao
com2a 4%ias /etivos’ P farinaceos: massas (lasanha, talharim, pronta)
’ espaguete, rondeli, ravioli, nhoque,
L panqueca, etc.), polenta, quirera, puré
b) Nos d~ema/s d/a~s da semana as | 4o batatas, aipim, batata doce e
preparacbes deverdo ser a base de outros
tubérculos ou farinaceos. )
- Carne bovina (cortes “de primeira”):
Diariamente: coxao mole, patinho, filé, alcatra, etc.
:1 ggggg Ssgﬁ;?%na - Carne bovina (cortes “de segunda”):
Obs.: o usuario devera escolher entre cgiteellaa,etghuleta, paleta, camne  de
uma ou outra opgéo. P S
Frequéncia das carnes: - Aves: filé de peito, sassami, coxa e
- - sobrecoxa. Carnes:
a) Carne bovina: pelo menos 2 vezes ~ . Lo ;
por semana para semanas com 5 Nao servir como prato~pr|nC|paI. asa, | porcionadas
dias letivos; e 1 vez por semana para pescoco, pés, coragdo, moela e conforr_ne
semanas com menos de 5 dias correlatos. per capitas
letivos , . da Tabela 2
Obs. Con‘es de 12 pelo menos 1 vez | - Suinos: bisteca, costela, lombo,
Prato principal por semana; Cortes de 2% e carne medalh&o, pernil. Ovcio
moida poderdo ser servidos somente = dos: tilapi | d pga
1 vez por semana. - Pescados: tilapia, merluza, pescada, vegetarlqna
tainha, anchova. (Corte: em filés, sem | : per capita
b) Aves: pelo menos 1 vez por espinhas). mlqlcr)rg)o de
semana para semanas com 2 a 5 ObGS tari . tei 9 _
dias letivos: - pedes vegetarianas:  proteina (preparagéao
’ texturizada de soja; alméndega de pronta)
¢) Suinos: pelo menos 1 vez por grao-de-bico, soja ou lentilha;
semana éra semanas com 3 a 5 empadao de soja; nhoque de ricota
dias letivops com molho de queijo; suflé de ricota;
’ hamburguer de lentilha ou grao-de-
d) Pescados: pelo menos 1 vez a bico; omelete; ervilha refogada;
cada 15 dias. preparagdes com ovos ou cogumelos;
’ estrogonofe vegetariano, dentre outras
preparagdes proteicas.
Diariamente: - Frutas inteiras: caqui, goiaba, maga,
- 1 opgao de fruta. laranja, morangos, péra, tangerina, etc. Per capita
Fruta Obs.: A mesma opgdo de fruta ndo | - Frutas porcionadas: salada de frutas mlq'gg;de

pode ser servida mais de 2 vezes na
semana.

(sem adicdo de agucar), abacaxi,
mama&o, manga, meldo, melancia, etc.
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1.1. Consideragdes sobre as carnes (prato principal):

1.1.1. A frequéncia de servimento de cada tipo de carne esta definida na Tabela 1.

1.1.2. Os per capitas das carnes estdo detalhados na tabela a seguir (Tabela 2).
1.1.2.1. A titulo de ilustragcdo, na ultima coluna da Tabela 2, apresenta-se uma estimativa de
incidéncia mensal dos cortes, para a qual foram considerados 20 dias letivos no més (4 semanas
com 5 dias letivos).

Tabela 2: Per capitas das carnes

Cortes Porcéao (per capita)| Incidéncia mensal
Cortes “de primeira” - Bife 100 g minimo 4 vezes/més
Cortes “de primeira” - Cubos ou Iscas 120 g minimo 2 vezes/més
Bovinos Cortes “de segunda” - Cubos ou Iscas 120 g até 2 vezes/més
Cortes “de segunda” - Chuleta ou Costela 200 g até 1 vez/més
Carne moida 130g até 1 vez/més
Aves Filé de peito de frango ou sassami 100 g 2 vezes/més
Coxa e/ou sobrecoxa 180 ¢ 2 vezes/més
Bisteca 160 g 1 vez/més
Suinos Costela 180 ¢ 1 vez/més
Pernil, Lombo ou Medalhdo (sem 0sso) 100 g 2 vezes/més
Pescados Filé de peixe 100 g 2 vezes/més

1.1.3. A porcgéao (per capita) detalhada na Tabela 2 se refere ao alimento pronto.
1.1.3.1. Mesmo compondo preparagbes, a por¢do (per capita) minima de carne deve ser
respeitada (demais ingredientes da preparagdo, como molho e vegetais, ndo devem ser
contabilizados no per capita das carnes).
1.1.4. Nao sera aceito como prato principal: hamburguer, empanados e outros produtos carneos
industrializados; embutidos; miudos; visceras; e correlatos.
1.1.5. Em decorréncia da variagao do numero de dias letivos das semanas, os cortes poderao ser servidos
em maior ou menor incidéncia mensal, respeitando-se sempre a frequéncia das carnes definida na
Tabela 1.
1.1.6. Os tipos de corte e as formas de preparo das carnes devem ser variados durante a semana e a
cada semana, de forma a garantir a diversificagdo das preparagdes ao longo do més.
1.1.7. Deverao ser ofertadas duas opgoes diferentes de peixe no més.
1.1.8. Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, sem excesso de gorduras,
nervuras e aparas de qualquer espécie.
1.1.9. Todos os produtos de origem animal deverdo possuir registro em conformidade com a legislacéo
vigente, contendo selo de inspeg¢édo pela Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de Santa
Catarina (CIDASC), pelo Sistema de Inspecdo Estadual (S.l.E.) de Santa Catarina ou pelo Sistema de
Inspecao Federal (S.I.F.) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.
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1.2. Consideragdes sobre o cardapio minimo para almocgo:

1.2.1. A Tabela 1 apresenta o cardapio minimo para o almogo, ou seja, a composi¢gao minima que devera
ser ofertada em cada refeigdo. A composicéo esta apresentada de forma genérica, sem a marcagao de dias,
indicando apenas a frequéncia e as quantidades a serem ofertadas.
1.2.2. A composicdo dos cardapios a serem executados e a forma de preparo das respectivas
preparagdes devem ser estabelecidas por Nutricionista Responsavel Técnico da CONTRATADA,
respeitando o cardapio minimo. Os cardapios mensais deverdo conter preparagdes variadas, de modo a
garantir boa aceitabilidade pelos usuarios.
1.2.2.1. Os itens do cardapio (saladas, acompanhamentos, guarni¢des, prato principal e frutas) e
suas formas de preparo devem ser variados durante a semana (diariamente), e a cada semana, a
fim de garantir a diversificacao das preparag¢des ao longo do més.
1.2.2.2. Alternar os dias da semana em que os alimentos e preparagdes sao servidos, promovendo
variagao destes entre as semanas.
1.2.3. A CONTRATADA devera incluir no cardapio alimentos fonte de vitamina A pelo menos 3 dias por
semana. A vitamina A é encontrada em alimentos de origem animal e vegetal. Sdo exemplos de alimentos
fonte: visceras (principalmente figado); gema de ovos; leite integral e seus derivados (manteiga e queijo);
frutas e legumes amarelos e alaranjados (manga, mamao, goiaba vermelha, abdbora, cenoura); e vegetais
verde-escuros (espinafre, chicéria, couve, salsa, acelga, etc). Alguns frutos de palmeira e seus o6leos
também s&o ricos em vitamina A (dendé, buriti, pequi, pupunha, tucuma).
1.2.4. A oferta de preparagdes de alimentos por imersdo em o6leo (frituras) devera ser limitada a até 2
(duas) vezes na semana.
1.2.5. Fica a critério da CONTRATADA incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o prego cobrado
pela refeicao e nem deixe de oferecer nenhum componente ou acessorio que integre o cardapio minimo.
1.2.6. Os componentes do cardapio do dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao Ultimo usuario,
mantendo-se a qualidade e a quantidade adequada a todos.
1.2.7. A CONTRATANTE podera solicitar a execu¢do de cardapios diferenciados ou a oferta de pratos
tipicos em datas festivas, respeitando-se o mesmo padrao do cardapio contratado.
1.2.8. A CONTRATANTE podera solicitar cardapios especiais para o atendimento a estudantes que
possuem necessidades alimentares especificas (comprovadas mediante apresentagao de atestado ou laudo
médico), respeitando-se o0 mesmo padrao do cardapio contratado.
1.2.9. Quando necessario, a CONTRATADA devera adequar as op¢des do cardapio de forma a atender
aos vegetarianos que nado consomem qualquer alimento de origem animal, respeitando o mesmo padrao do
cardapio contratado.
1.2.10. As saladas devem ser servidas sem a adi¢cdo de temperos (vinagre, sal, azeite e outros).
1.2.11. Adicionalmente ao cardapio minimo, a CONTRATADA devera disponibilizar no buffet, diariamente,
em quantidade suficiente para atendimento aos usuarios, os seguintes itens:
a) Sal iodado em saché;
b) Azeite de oliva extravirgem (na embalagem original, contendo as informac¢des do produto);
c) Vinagre (na embalagem original, contendo as informagdes do produto);
d) Limao partido ou espremido (fonte de vitamina C, atua como facilitador da absorgdo do ferro
disponivel nos alimentos fonte de ferro nao heme).
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2. RECOMENDAGOES PARA O SERVIGO DE REFEIGOES:

2.1. As refeicdes devem ser distribuidas em sistema self-service parcial, em balcdes aquecidos ou
refrigerados, conforme a especificidade das preparagdes. Os balcdes expositores deverao ter a temperatura
controlada e monitorada pela CONTRATADA, durante toda etapa de distribuicao.

2.2. Durante a distribuicdo, a CONTRATADA devera realizar a afericdo da temperatura dos alimentos
expostos ao consumo, atraves de termémetros apropriados.

2.3. As preparagdes devem ser acondicionadas adequadamente nos balcbes de distribuigéo,
acompanhadas dos talheres de servir, em inox (garfos, colheres, conchas, etc.).

2.4. Deverao ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as preparagbes que
estiverem dispostas no buffet, sem excegao. Indicar em cada placa se ha presenca de lactose, gluten e
agucar na preparagao.

2.5. Nos balcbes de distribuicdo das refeicbes deverao ser disponibilizados aos usuarios, em quantidade
suficiente e em local apropriado e protegido: recipientes para servimento (pratos de vidro ou porcelana,
cumbucas, copos, etc.), talheres em inox (garfos, colheres e facas) e guardanapos de papel (de preferéncia,
embalados individualmente).

2.6. Frutas, legumes e verduras devem ser higienizados antes do preparo/distribui¢ao.

2.7. Deve ser evitado o uso de maionese nas preparagdes do cardapio. Caso venha a ser utilizada
maionese, € vedada a utilizagdo de ovos crus em sua preparagao.

2.8. As preparagdes devem ser servidas em condi¢gdes sadias, com otima apresentagcdo e com sabor e
aroma agradaveis; devendo ser preparadas utilizando técnicas culinarias e respeitando as exigéncias
higiénico-sanitarias em todas as etapas do processo.

2.9. A CONTRATADA nao podera fazer o reaproveitamento de preparagbes quentes e refrigeradas de
uma refeicdo para outra, devendo obrigatoriamente descartar os restos (alimentos que foram preparados e
servidos para 0s usuarios ou os que ultrapassaram os limites seguros de tempo e temperatura, mesmo nao
tendo sido servidos), impedindo sua reutilizagao.

2.10. A CONTRATADA devera utilizar géneros alimenticios e ingredientes de primeira qualidade,
observando o devido registro destes em conformidade com a legislagdo vigente dada pelos 6rgéos
competentes, como Ministério da Saude (MS), Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)
e Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

2.11. E vedada a utilizagéo de produtos vencidos ou que possuam alteracdo de caracteristicas, ainda que
estejam dentro do prazo de validade.

2.12. Os produtos saneantes utilizados para a higienizagdo devem ser obrigatoriamente regularizados pelo
Ministério da Saude (MS), registrados ou notificados na Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA)
e conter no roétulo as instrugdes, a forma de utilizagdo e a categoria de uso, conforme normativas vigentes.
Devem ser usados dentro do prazo de validade e apenas para as finalidades indicadas pelo fabricante. Os
produtos de uso profissional devem ser acompanhados de fichas técnicas e dados de seguranca. A diluigcao,
o tempo de contato e modo de uso/aplicagao dos produtos devem obedecer as instrugbes recomendadas
pelo fabricante.

2.13. A CONTRATADA devera executar o Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas em todo
espago sob concessao, sendo responsavel pela realizagdo de desinsetizacdo, dedetizagao, desratizagao e
outros procedimentos necessarios, por meio de empresa especializada, conforme legislagdo especifica.
2.14. Em até 30 (trinta) dias apds iniciar a execu¢do do contrato, a CONTRATADA devera dispor de
Manual de Boas Praticas (MBP) e de Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), conforme
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estabelece Resolugdo ANVISA RDC n° 216/2004 (e outras normativas que vierem a substitui-la). Os POPs
devem ser relacionados, no minimo, aos seguintes itens:

a) Higienizagao de instalagbes, equipamentos e moveis;

b) Controle integrado de vetores e pragas;

c¢) Higienizagao do reservatorio;

d) Higiene e saude dos manipuladores.

2.14.1. Os documentos devem ser mantidos atualizados, no restaurante, para livre consulta pela

fiscalizagédo do contrato e pelas autoridades sanitarias.
2.15. A CONTRATADA devera manter no restaurante do campus, nutricionista responsavel técnico
comprovadamente registrado em seu quadro funcional, responsavel por todas as atividades técnicas
inerentes ao servico de alimentagdo, englobando planejamento, organizagdo, direcdo, supervisdo e
avaliagao de servigos de alimentagao e nutricdo e controle de qualidade de géneros e produtos alimenticios
(art. 3° inciso I, e art. 4°, inciso 1V, da Lei n® 8.234/1991). O responsavel técnico deve ser um profissional
com formagao superior em Nutrigdo, registrado no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), cumprindo
uma jornada de trabalho compativel com as fungbes, de acordo com as normativas do Conselho Federal de
Nutricionistas (CFN).

2.15.1. A CONTRATADA devera apresentar certiddo de registro e/ou inscrigdo da empresa e do

seu responsavel técnico junto ao CRN de Santa Catarina.

2.15.2. A CONTRATADA devera apresentar atestado ou declaragdo de responsabilidade técnica

expedida pelo CRN de Santa Catarina em nome do nutricionista responsavel técnico.

2.15.3. Eventual alteracdo do responsavel técnico devera ser comunicada de imediato a

CONTRATANTE, acompanhada da documentacdo de registro e/ou inscrigdo do novo responsavel

técnico junto ao CRN de Santa Catarina.
2.16. A CONTRATADA devera promover, periodicamente, as suas expensas, as capacitagdes necessarias
para sua equipe de trabalho, devendo manter registros atualizados dessas agdes. As capacitagdes deverao
ocorrer, no minimo, a cada semestre, em horarios que néo interfiram no funcionamento do restaurante.
Todos os manipuladores de alimentos deverédo estar comprovadamente capacitados em “Boas Praticas para
Servigos de Alimentagao” antes do inicio de suas atividades no restaurante.
2.17. A CONTRATADA devera manter no restaurante, todos os alvaras e licengas necessarios ao seu
funcionamento, atendendo a todos os padrées higiénico sanitarios exigidos pelas autoridades sanitarias e
pelo IFC.
2.18. A CONTRATADA deve ter pleno conhecimento e cumprir o disposto nas normativas aplicaveis aos
servicos de alimentagdo, com especial atengcao as determinagdes da Vigilancia Sanitaria local e as
disposigdes da Resolugao ANVISA RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, da Resolugdo ANVISA RDC n°
275, de 21 de outubro de 2002, e das demais normativas vigentes em ambito federal, estadual e municipal,
inclusive aquelas que venham a substitui-las ou complementa-las.
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ANEXO Il - CARDAPIO MINIMO CANTINA
PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025
(Processo Administrativo n.° 23514.001344/2025-16)

1. CONSIDERAGOES GERAIS

1.1. A empresa licitante que ofertar a melhor proposta, pelo critério do Menor Prego unitario da refeigéo, tera
o direiro a exploragéo do espago da Cantina, em anexo ao Refeitorio.

1.2. A empresa devera ofertar e disponibilizar o Cardapio Minimo, proposto pelo Campus, garantindo que
tenham valores inferiores ou iguais ao estipulado no Edital;

1.3. A tabela de pregos dos lanches e demais produtos, devidamente aprovada pela CONTRATANTE,
devera ser afixada em local visivel, com os precos atualizados. Nao sera permitida a inclusdo de taxas, tais
como comissdes ou gorjetas, nos pregos da tabela, nem sua cobranga a parte.

1.4. Os produtos que compde o Cardapio Minimo deverado estar disponiveis diariamente e durante todo o
periodo de funcionamento do estabelecimento, sem prejuizo das variedades e da qualidade dos produtos;

1.5. Outros produtos vinculados ao objeto poderdo ser comercializados, caso haja interesse da
CONTRATADA, desde que previamente apreciados e aprovados pela Direcdo-Geral do Campus. Nesses
casos, a CONTRATADA devera apresentar a relagao de itens nao contemplados no Cardapio Minimo, que
passarao a integrar o Cardapio Complementar, com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias. Devera
também apresentar a pesquisa de mercado desses itens, bem como a analise de sua qualidade nutricional
e aceitabilidade.

1.6. Para inclusdo dos itens no Cardapio Complementar, caso a Administragdo nao aceite os valores e/ou
orcamentos apresentados pela CONTRATADA para composi¢cdo dos precos, podera realizar pesquisa
prépria no mercado local sobre o item a ser ofertado, a fim de determinar o prego médio de venda.

1.7 Nao sera aceita a inclusdo, no Cardapio Complementar, de itens similares aos do Cardapio Minimo.
Contudo, é permitido a comercializagao de outros sabores aos exigidos, ao mesmo valor.

1.8. Caso alguns dos itens constantes na cesta de Cardapio Minimo diario tenha baixa aceitagéo, seu
fornecimento podera ser suspenso ou substituido, mediante justificativa da CESSIONARIA e anuéncia do
Fiscalizagdo do Contrato/Comisséo de Alimentagao e Nutricdo, desde que nao gere alteragao do objeto.

1.9. O IFC — Campus Brusque podera cancelar a venda de toda e qualquer mercadoria ou produto, quando
julgar inconveniente ao interesse publico e a sua imagem institucional.

1.10. O reajuste dos pregos dos produtos que compdéem o Cardapio Minimo podera acontecer somente
apos decorrido o prazo minimo de 12 (doze) meses de vigéncia do contrato. Reajuste em prazo inferior
somente dar-se-a em situagdes excepcionais e de forma justificada, com prévia anuéncia da Administracao.
Os valores serao reajustados aplicando-se o indice Nacional de Pregos ao Consumidor — IPCA/IBGE.

1.11. Recomenda-se a leitura completa do Termo de Referéncia para ciéncia da demais obrigagbes
relacionadas a exploragao do espacgo da Cantina.
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Tabela 1 - BEBIDAS

~ SUGESTAO DE
ESPECIFICAGCOES VLR.
ID# ITENS ~ PESO POR UNIDADE A
SABORES/VARIAGOES / PORCAO UNITARIO
1 Agua de coco Natural,l|r1tegral ou pasteurizada. 200 mi R$ 4,67
Sem adigao de agucar.
2 Agua mineral  |Com gés. 500 ml R$ 3,56
3 Agua mineral  |Sem gas. 500 ml R$ 3,16
4 | Cafécomleite |C2f€ coado ouexpresso com leite. 180 a 200 ml RS 4,74
Nao adogado.
5 Café preto Café coado ou expresso. Nao adogado. 180 a 200 ml R$ 4,34
6 | Cafésespeciais |Capuccino, Mocaccino, Latte Macchiato e 180 a 200 ml RS 8,50
similiares. Nao adogado.
7 Chas naturais Infuséo de_ervas, especiarias e/ou frutas. 200 ml / 180m RS 4,25
Sabores diversos. Nao adogado.
8 logurte natural  |Sabores diversos. Nao adogado. 160a200g R$ 4,22
9 Leite com cacau Lt_a|te l{HT com cacau. Preparagdo quente ou 180 a 200 ml R$ 5,06
fria. Nao adogado.
10 Sucnoafuer;r“ta Sabores diversos. Ndo adocado. 200 a 300 ml RS 7,94
11 | Suco ifuﬁ’;"pa de |sabores diversos. Nao adogado. 200 a 300 ml RS 7,12
12 | Vitamina de frutas | oo diversos. N&o adogada. 200 a 300 ml R$ 10,00
el/ou cereais
Tabela 2 - DOCES
~ SUGESTAO DE
ESPECIFICAGCOES VLR.
ID# ITENS ~ PESO POR UNIDADE A
SABORES/VARIAGOES / PORGAO UNITARIO
1 Barra de cereal Sem adicao de acticar e aditivos. 20a25¢ R$ 4,00
Sabores diversos.
Sem recheio e sem cobertura. 80a100g
2 Bolos simples Sabores diversos (ex.: maga com canela; (fatia ou unidade R$ 5,16
cenoura; integral; etc.). individual)
Sem recheio e cobertura.
3 . Bqlacha}s © Sabores diversos (ex.: aveia; cacau; integral; 200 a 3.509 . R$ 6,25
biscoitos simples . . Embalagem individual
sequilhos; etc.).
Tabela 3 - FRUTAS
~ SUGESTAO DE
ESPECIFICACOES VLR.
ID# ITENS X PESO POR UNIDADE A
SABORES/VARIACOES / PORCAO UNITARIO
2/4
==- Rua Hugo Schlosser, 605 — Jd Maluche,
EEHE INSTITUTO FEDERAL Brusque/SC — CEP: 88.354-300

Catarinense (47) 3212-0000 / compras.brusque@ifc.edu.br




Ministério da Educagao

Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal Catarinense

Frutas picadas, sem adi¢ao de agucar (no
minimo 4 frutas, ex.: maga, banana, laranja e
mamao).

1 | Salada de frutas ( 2009 0 RS 8,08
Opcionais - a escolha do cliente (ex.: canela, P P
mel, granola sem adig&do de agucar, cereais
sem adi¢do de agucar).
Tabela 4 - SALGADOS
~ SUGESTAO DE
ESPECIFICACOES VLR.
ID# ITENS » PESO POR UNIDADE A
SABORES/VARIACOES / PORCAO UNITARIO
Sem recheio e cobertura.
Biscoitos e snacks Sabores diversos (ex.: biscoito de gergelim; 60
1 snack de queijo desidratado; biscoito integral; 9 R$ 5,00
salgados . I Embalagem individual
chips de batata doce assado; grissinis
assados; etc.).
2 Empada assada Frango com requeijao; Rlcota com legumes; 100 g R$ 6,69
Palmito; etc.
3 Esfiha assada Queijo; Carne bovina; Frango; etc. 100 g R$ 7,60
Focaccia assada Frango e requeijao; Tomate e queijo; etc. 100 g R$ 8,00
5 Hamburguer Pao, queijo e hamburguer artesanal (carne 200g R$ 12,00
simples bovina ou de frango).
6 Hamburguer com Pao, queijo, hamburguer artesanal (carne 250 g R$ 15,45
salada bovina ou de frango), tomate e alface.
7 | Paodebatata Recheado (requeijéo: brocolis; etc.). 100 g RS 7,56
assado
8 Pao de queijo Tradicional (sem recheio). Min. 80 g R$ 3,65
assado
Carne bovina; Frango com requeijao;
9 Pastel assado Legumes e queijo; Strogonoff de carne ou 100 g R$ 7,84
frango; Tomate com manjericéo; etc.
10 Pipoca salgada Milho estou_rgdo,Npreferenmalmente sem a 30 a 50g R$ 5,00
utilizagao de gorduras.
11 Pizza brotinho Frango e queijo; Marguerita; etc. 150 g R$ 9,00
Misto quente/frio (pao, queijo e presunto);
Sanduiches
12 quentes e frios Pao com queijo (na chapa/torradeira); 1009 R$ 7,94
P&o com ovos mexidos;
Sanduiches = i, ]
13 quentes e frios Bauru (pao, queijo e presunto e tomate); 100 g R$ 7,95
Sanduiche natural (ex.: pao branco ou pao
integral ou pao sirio; frango desfiado, queijo,
Sanduiches tomate e alface);
14 natural/vegetariano| Sanduiche vegetariano (ex.: pao integral ou 1009 R$ 8,23
pao sirio, rucula, tomate seco e azeite de
oliva), etc.
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Torta salgada - Quiche ou torta de legumes (recheios

15 Fatia variados: brocolis, cebola, ricota com tomate 100 g R$ 5,87
seco, palmito, espinafre, etc.).
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ANEXO IV - MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS
PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025
(Processo Administrativo n.° 23514.001344/2025-16)

[PAPEL COM TIMBRE DA EMPRESA]
IDENTIFICAGAO

RAZAO SOCIAL

ENDERECO
CEP UF:

TELEFONE
E-MAIL

INFORMAGOES
BANCARIAS

Apresenta a sua proposta de prego para a contratagdo de servigo de producéo e distribuicao de refeigbes
preparadas e lanches com fornecimento de todo o material, equipamentos e servigos necessarios para
atender a demanda do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque, por meio de Concessao
ONEROSA de uso do espagco fisico, com area total de 103,96 m? conforme condigbes, quantidades,
exigéncias e especificagdes discriminadas no Termo de Referéncia e demais documentos anexos a este
Edital, nos seguintes termos:

Qtd. Valor Total
Valor

Unitario
Anual Anual

Item | Especificagédo Catser | Und

Contratacdo de servico de
produgcdo e  distribuicdo de
refeicbes preparadas e lanches
com fornecimento de todo o
material, equipamentos e servigos
1 necessarios para atender a| 3697 Und | 60.000 | R$ R$
demanda do Instituto Federal
Catarinense — Campus Brusque
por meio de Concessdo ONEROSA
de uso do espaco fisico, com area
total de 103,96 m?.

PRECO GLOBAL: R$
PRECO POR EXTENSO:
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Declara que CONSIDEROU, NA FORMULAGCAO DOS CUSTOS DA PROPOSTA DE PRECOS:

a) o valor do produto;

b) o fornecimento na forma exigida;

c) os tributos (impostos, taxas, contribui¢des);

d) fretes;

€) seguros;

f) os encargos sociais, trabalhistas e previdenciarios incidentes; e

g) outros que incidam ou venham a incidir sobre o prego a ser ofertado

XXXXXXXXXXX, XX de XXXXXXXX de 2025.

Nome representante:
Nome da empresa:
CNPJ:
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ATENCAO: VERIFIQUE A ATUALIZAGCAO DAS FORMULAS AO INCLUIR E EXCLUIR LINHAS NA PLANILHA. CAMPOS EM BRANCO PODEM SER PREENCHIDOS.

MODULO 1 - CUSTOS DE MAO DE OBRA

QuantidTadibli:’rLa de Horas|
7S o VI £ i rabalhadas
020 .1 MAD 0 08t INCOENGA e A0S PEVIENCANOS K cuonssud e 500100 | oty s | st ds e | st e d ors
pessoas e valores e quantidades das horas trabalhadas) Profissional) conforme jornada do
profissional)’
Cozinheiras 6,66666666666667 RS 0,00 R$ 0,00
Aucxiliar de Cozinha 6,66666666666667 RS 0,00 RS 0,00
Nutricionista RS 0,00 R$ 0,00
Caixa RS 0,00 R$ 0,00
Servigos Gerais RS 0,00 R$ 0,00
Outros profissionais (especificar) RS 0,00 R$ 0,00
Outros profissionais (especificar) RS 0,00 R$ 0,00
Outros profissionais (especificar) RS 0,00 R$ 0,00
Total do Mdédulo 1.1: Méo de Obra (Sem Encargos Previdéncidrios e FGTS) Valor Didrio RS 0,00 Valor Mensal RS 0,00
Znoygg:g riéi:toflzgﬁfgfzm’;ﬁig)uENCIARlos E FGTS (Informar aliquotas conforme Aliquota Valor Didrio Valor Mensal
INSS 20,00% RS 0,00 RS 0,00 Obs:_JIEsp(-{c’iﬁcar nesse local os demais encargos,
Demais Encargos Previdenciarios 10,00% RS 0,00 RS 0,00 Previaenciarios
FGTS 8,00% RS 0,00 RS 0,00
Total Mddulo 1.2: Encargos Previdencidrios e FGTS 38,00% RS 0,00 RS 0,00
OTEAL D10) 0T LY IPE(R:EJ\/SITDCE?\JEIEA'I\(AISCS) SIEqu'gl;A {INCEUIENGARGOS VALOR DIARIO R$ 0,00 VALOR MENSAL RS 0,00
MODULO 2: CUSTOS COM INSUMOS E SERVICOS?
ng?[gﬁ% gbl 2 ér;s#zz:oﬁlérzee;ggﬁsd ‘I:)ara Preparo das Refeicoes (De acordo com o Qlﬁgt;g:lde Unidad, V‘l’{o,’JMfd’("’? ;’)or Valor Mensal Unitdrio (RS)
Carne Bovina: Cortes “de primeira” — Bife (100g) - minimo 4 vezes/més Kg R$ 0,00
Carne Bovina: Cortes “de primeira” - Cubos ou Iscas (120g) - minimo 2 vezes/més Kg R$ 0,00
Carne Bovina: Cortes “de segunda” - Cubos ou Iscas (120g) - até 2 vezes/més Kg R$ 0,00
Carne Bovina: Cortes “de segunda” - Chuleta ou Costela (200g) - até 1 vez/més Kg R$ 0,00
Carne Bovina: Carne moida (130g) - até 1 vez/més Kg R$ 0,00
Ave: Filé de peito de frango ou sassami (100g) - 2 vezes/més. kg RS 0,00
Ave: Coxa e/ou sobrecoxa (180g) - 2 vezes/més. Kg R$ 0,00
Suino: Bisteca (160g) - 1 vez/més. Kg RS 0,00
Suino: Costela (180g) - 1 vez/més. Kg RS 0,00
Suino: Pernil, Lombo ou Medalh3o (sem osso) (100g) — 2 vezes/més. Kg R$ 0,00
Pescado: Filé de peixe (100g) - 2 vezes/més. Kg RS 0,00
Feijoada (75g linguiga calabreza, 100g carne suina; 125g Feijdo): 300g - 1 vez/més. Kg RS 0,00
Opgao vegetariana : Ovo (frito ou cozido): 2 unidades ou 100g; Proteina emGrdos (Soja,
Grédo de bico, lentilha e feijdo fradinho): 150g; Proteina comlegumes (farofa com Kg RS 0,00
legumes, bolinhoO, etc): 200g.
Gga_rnigéo - Preparagdes é~base de vegetais e tubérculos ou farinaceos (Per capita Ke R$ 0,00
minima de 80g / preparacio pronta)
Salada: Folhas; Grdos (Consumo livre) Kg RS 0,00
li\glbogz'TlPO 1, longo e polido (simples ou composto) ; Arroz integral TIPO 1,parboilizado: Ke RS 0,00
Feijdo Carioca cozido, TIPO 1 :150g ; Feijdo Carioca TUTU: 200g (sendo 25g delinguica
calabreza, 25g de torresmo, 10g de ovo; Feijdo Carioca Tropeiro: 200g(sendo 30g de Kg R$ 0,00
linguica calabreza, 30g de torresmo, 10g de ovo)
Sobremesa Fruta 1 unidade ou 100g (sem considerar as partes ndo comestiveis) Kg/Un R$ 0,00
Sal refinado iodado saché - 1g Unidade RS 0,00
Adocante saché: 1g Unidade R$ 0,00
Vinagre: 4ml ML RS 0,00
Molho de Pimenta: 4ml ML RS 0,00
Oleo para preparo das refeicdes L R$ 0,00
Sal para preparo das refeigdes KG RS 0,00
Temperos diversos para preparo das refei¢des (cebola, alho, cheiro verde, entreoutros KG RS 0,00
temperos) 4
Farinaceos KG R$ 0,00
Total do Mdédulo 2.1: | lii ares Valor Mensal RS 0,00




MODULO 2.2: Custos fixos e outros materiais e servigos Quantidade mensal

Prego Unitdrio

Valor Mensal

Cessdo Onerosa do Espaco Fisico (valor fixado conf. TR) 1 RS 3.500,00 RS 3.500,00
Vigilancia Humana (valor fixado conf. TR) 1 RS 132,90 RS 132,90
Agua e esgoto (valor estimado) 1 RS$ 0,00
Energia Elétrica (valor estimado) 1 R$ 0,00
Gas GLP 1 RS 0,00
Materiais de limpeza 1 RS 0,00
Transporte 1 RS 0,00
Coleta e descarte de lixo 1 RS 0,00
Internet 1 RS 0,00
Outros custos relacionados ao preparo e fornecimento de refei¢des (especificar) 1 RS 0,00
Total do Médulo 2.2: Custos Fixos e Outros Materiais E Servigos Valor Mensal RS 3.632,90
TOTAL DO MODULO 2: CUSTOS COM INSUMOS E SERVICOS VALOR MENSAL RS 3.632,90

MODULO 3: CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTOS E LUCROS?

Informar percentuais conforme enq to legal e cond

e com os documentos contdbeis da empresa. Na
elaboragdo, observar se hd lii d

tabelecidos ou rec d

Percentuais Estimados

BASE DE CALCULO C.L.T.L. Mensal

Tributos Incidentes: informar aliquotas conforme enquadramento legal da empresa.

Simples Nacional

Tributos federais (PIS E COFINS)

Tributos estaduais (especificar) RS 3.632,90
Tributos municipais (especificar)
Total Tributos Incidentes (Soma automadtica) 0,00%
Custos Indiretos* 3,00%
Lucro
TOTAL MODULO 3: CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTACAO E LUCROS 3,00% VALOR MENSAL RS 108,99
QUADRO-RESUMO - VALOR FINAL DA PROPOSTA
VALOR DOS MGDULOS VA"O':R“;')ENSA" VALOR POR REFEICAO (R$)
MOADULO 1 (MAO DE OBRA) R$ 0,00 VALOR MENSAL TOTAL RS 3.741,89
4 REFEICOES MENSAIS
MODULO 2 (INSUMOS E SERVICOS) R$ 3.632,90 (QTD. FIXADA CONF.TR) 6.000
MODULO 3 (CUSTOS INDIRETOS, TRIBUTAGAO E LUCROS) R$ 108,99 \%% RS 37.418,87
VALOR DA PROPOSTA VALOR MENSAL TOTAL R$ 3.741,89 VALOR POR REFEIQ_A"O R$ 0,62
Local e Data Assinatura do Responsavel

Notas Explicativas

1. Considerada a jornada de 40 horas semanais (200h mensais), equivalente a 6,6666... horas didrias.

2. O licitante devera considerar as quantidades médias das porgdes e o numero de refei¢des a serem servidos durante um més. Os insumos e servigos a serem informados no Mddulo 2 sdo aqueles

diretamente relacionados a prestagdo do servigo de fornecimento de refei¢des.

3. No célculo do C.I.T.L é utilizado o método por dentro, onde os tributos fazem parte da base de célculo, através da formula CITL = (1 + % Custos Indiretos)/((1 - % Lucro - % Tributos) - 1). O licitante
deverd adotar as aliquotas de tributos e encargos trabalhistas e previdenciarios de acordo com o seu enquadradmento fiscal.

4. O indice de custos indiretos deve refletir a realidade da empresa, abrangendo as despesas administrativas que o licitante tera ao gerenciar o contrato.

5. O pregoeiro poderd, através de diligéncias, solicitar informagdes e documentos complementares para verificar a consisténcia e a exequibilidade da planilha de formag&o de custos.

6. A adogdo do presente modelo é facultativa aos licitantes, podendo os mesmos adaptarem a planilha. Porém, recomenda-se a adogdo deste ou de outro modelo que contenha informagées

detalhadas sobre os custos da prestagdo dos servigos.
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ANEXO V — INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS (IMR)

PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025
(Processo Administrativo n.° 23514.001344/2025-16)

1. DA DEFINIGAO

1.1. Este documento apresenta os critérios de avaliagdo da qualidade dos servigos, identificando
indicadores, metas, mecanismos de calculo, forma de acompanhamento e adequagdes de pagamento por
eventual n&do atendimento das metas estabelecidas.

1.2. Este anexo é parte indissociavel do Contrato firmado a partir do Edital XX/2026 e de seus demais
anexos.

2. DOS INDICADORES, DAS METAS E DOS MECANISMOS DE CALCULO

2.1. Os servigos e produtos da CONTRATADA serdo avaliados por meio de quatro indicadores de
qualidade:

a) Pontualidade no fornecimento das refeigcoes;

b) Tempo de resposta as solicitagdes eventuais da Contratante;
c) Higienizagdo do Ambiente;

d) Uniformes, EPIs e Asseio no Trabalho;

e) Qualidade dos servigos prestados (avaliagao publico usuario)

2.2. Aos indicadores serdo atribuidos pontos de qualidade, conforme critérios apresentados nas tabelas
abaixo.

2.2.1. Cada indicador contribui com uma quantidade diferenciada de pontos de qualidade. Essa
diferenca esta relacionada a essencialidade do indicador para a qualidade dos servicos.

2.2.2. A pontuagéo final de qualidade dos servigos pode resultar em valores entre 0 (zero) e 100
(cem), correspondentes respectivamente as situagdes de servico desprovido de qualidade e servigo
com qualidade elevada.

2.3. As tabelas abaixo apresentam os indicadores, as metas, os critérios € os mecanismos de calculo da
pontuacdo de qualidade.

INDICADOR 1 — Pontualidade no fornecimento das refeicoes

ITEM DESCRIGAO

Finalidade Obter constancia e pontualidade no fornecimento da alimentagao
escolar

Meta a cumprir Nenhum atraso no més.

Instrumento de medi¢ao Constatagao formal de dias de atraso.

Forma de acompanhamento Pessoal. Pelo fiscal do contrato através de livro de registros.

Periodicidade Verificagcdo diaria e apontamento mensal

Mecanismo de Calculo Verificagdo da quantidade de dias de atraso registradas no més de
referéncia.

Inicio de Vigéncia A partir do inicio da prestagao do servigo

Faixas de ajuste no pagamento | Sem ocorréncias = 20 Pontos
1 dia = 16 Pontos

2 dias = 12 Pontos

3 dias = 8 Pontos

4 dias = 4 Pontos

5 ou mais dias = 0 Pontos

Sancgdes Ver item 3.2

Endereco: Av Hugo Schlosser n° 605, Jardim Maluche, Brusque/SC
Telefone: (47) 3212-0001
e-mail: compras@brusque.ifc.edu.br
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Observagdes

A avaliagao da pontualidade compreendera o horario estabelecido pela
Administragdo (Ex: das 11h30min as 13h00min). Caso a empresa
ofereca o servigco por periodo superior ao pactuado, este nao sera
considerado na avaliagao.

INDICADOR 2 - Tempo de resposta as solicitagdes eventuais da Contratante

ITEM

DESCRICAO

Finalidade

Mensurar a eficiéncia com que o prestador atende aos chamados
dentro do prazo habil e assim, evitar que quaisquer impedimentos de
cunho técnico no fornecimento da alimentacao.

Meta a cumprir

Até 24 horas para atendimento e solugdo da ocorréncia, contadas a
partir da comunicagao pela contratante.

Instrumento de medigao

Contagem de tempo apéds a realizagdo de cada chamado (e-mail) e
registro no sistema de controle (SIPAC).

Forma de acompanhamento

Pessoal. Pelo fiscal do contrato através de livro de registros.

Periodicidade

Mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificagdo da quantidade de dias de atraso registradas no més de
referéncia.

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestacao do servigo

Faixas de ajuste no pagamento

Até 24 horas para o atendimento = 20 Pontos
Entre 24 horas e 1 minuto até 48 horas = 15 Pontos
Entre 48 horas e 1 minuto até 72 horas = 10 Pontos
Entre 72 horas ou mais de atraso = 0 Pontos

Sancgoes Ver item 3.2
Observacgdes
INDICADOR 3 — Higienizacdo do Ambiente
ITEM DESCRIGCAO
Finalidade Mensurar o nivel de higienizagdo dos ambientes onde estdo sendo

servida a alimentagao de alunos e servidores. (Ex: Mesas, pisos,
talheres ou utensilio com residuos alimentares antes do almogo e até 4
horas apés o término do horario de almogo.)

Meta a cumprir

Nenhum apontamento durante o més.

Instrumento de medigao

Verificagédo pelo fiscal em dias alternados no minimo 1 (uma) vez por
semana,

Forma de acompanhamento

Pessoal. Pelo fiscal do contrato através de livro de registros fisico ou
eletrénico (SIPAC).

Periodicidade

Semanal com registro Mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificagdo da quantidade de vezes que foram apontadas
inconformidades (ambiente ou mdéveis com residuos de sujeira)

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestacao do servico

Faixas de ajuste no pagamento

Sem ocorréncias = 20 Pontos
1 dia = 16 Pontos

2 dias = 12 Pontos

3 dias = 8 Pontos

4 dias = 4 Pontos

5 ou mais dias = 0 Pontos

Sancgoes Ver item 3.2
Observacgdes
INDICADOR 4 — Uniformes, EPIs e Asseio no Trabalho
ITEM DESCRIGCAO
Finalidade Garantir os padrdes de qualidade, higiene e seguranga aos servidores

da contratada e qualidade dos servi¢os prestados aos usuarios.
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Meta a cumprir

Nenhum apontamento durante o més.

Instrumento de medicao

semana,

Verificagao pelo fiscal em dias alternados no minimo 1 (uma) vez por

Forma de acompanhamento

eletrénico (SIPAC).

Pessoal. Pelo fiscal do contrato através de livro de registros fisico ou

Periodicidade

Semanal com registro Mensal.

Mecanismo de Calculo

Verificacdo da quantidade de vezes que foram apontadas
inconformidades (ambiente ou méveis com residuos de sujeira)

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagao do servigo

Faixas de ajuste no pagamento

Sem ocorréncias = 20 Pontos
1 dia = 16 Pontos

2 dias = 12 Pontos

3 dias = 8 Pontos

4 dias = 4 Pontos

5 ou mais dias = 0 Pontos

Sancgoes Ver item 3.2
Observacgdes
INDICADOR 5 - Qualidade dos servigos prestados
ITEM DESCRIGCAO
Finalidade Garantir o nivel de qualidade global na prestagéo do servigo.

Meta a cumprir

Quanto maior melhor

Instrumento de medicao

Pesquisa de satisfagdo por meio de formulario eletrénico

Forma de acompanhamento

Aplicacdo mensal de pesquisa de satisfacdo

Periodicidade

Mensal

Mecanismo de Calculo

— Alimentagao Escolar

Descrita na Planilha de Avaliagdo da Qualidade dos Servigos prestados

Inicio de Vigéncia

A partir do inicio da prestagdo do servigo

Faixas de ajuste no pagamento

De 0 a 20 Pontos conforme resultados da pesquisa

Sancgoes

Ver item 3.2

Observacgdes

Os quesitos avaliados na pesquisa encontra-se no formulario abaixo

PLANILHA DE AVALIAGAO DA QUALIDADE DOS SERVICOS PRESTADOS

LIMPEZA E CONSERVACAO

Orgao/Unidade: Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque

N° Contrato: xxx/20xx

Gestor/Responsavel: xxxx

Contratada:xx

| Més de referéncia: xxxx

Legenda do Grau de Satisfagao:

O = Otimo B = Bom R = Regular | = Insatisfatério N = Ndo se aplica/N&o sei responder

Descrigao Servigos/Procedimentos/Especificagdes Grau de Satisfagdo
Higiene e Comportamento
Os manipuladores de alimentos encontram-se
. devidamente uniformizados, seja na preparagdo ou
Uniformes

reposicao de alimentos no buffet.

Talheres e Loucgas

Os talheres e lougas encontram-se limpos e integros
para utilizagao durante as refeigdes.

Comportamento

Os manipuladores encontram-se barbeados. Possuem
unhas curtas e sem esmalte. N&o utilizam adornos, nao
comem ou fumam dentro da area de
manipulagao/preparacao de alimentos

Qualidade no atendimento

Endereco: Av Hugo Schlosser n° 605, Jardim Maluche, Brusque/SC
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Colaboradores
prestativos

Colaboradores da Contratada ao serem solicitados pelos
clientes sédo atenciosos e prestativos, buscam resolver os
problemas

Agilidade no
atendimento

Colaboradores da Contratada sdo ageis no atendimento.

Qualidade da Alimentagao

Divulgagao do

Cardapio amplamente divulgado aos comensais em

Cardapio ambiente externo ao refeitério
Cumprlm’en.to do Cardapio divulgado foi efetivamente servido
Cardapio
Qualidade dos Aj préaparagtoes exp?séas t p%ra consumo sbao
alimentos adequadamente apresentadas, tendo aparéncia e sabor
satisfatorios.
Horario de Atendimento
O refeitério encontra-se aberto e com refeicbes
Refeitorio disponiveis de xx: xx hs até xx:xx hs.
A cantina encontra-se aberta e com refei¢gdes disponiveis
Cantina de xx: xx hs até xx:xx hs.

Deixe aqui seu comentario ou observagao para melhorar a qualidade dos servigos prestados ou queira

esclarecer sua avaliagao.

B R I
A — Numero de quesitos pontuados, por grau de satisfagdo
B — Total de quesitos avaliados
(excluindo-se os N — Nao se aplica/ Nao sei responder)
C - indice de Avaliacdo, por quesito (*) B R |

(*) Dividir o numero correspondente a cada grau de satisfagéo (O, B, R, ), pelo total de quesitos

avaliados. [A/B].

D — Pontuacao Total (**)

(**) Somatério dos indices de avaliagdo (item C) para os graus e satisfacdo (Otimo e Bom),

multiplicados pela pontuacéo limite 20. [(O+B)x20]

3. FAIXAS DE AJUSTE DE PAGAMENTO

3.1 As pontuagbes de qualidade devem ser totalizadas para o més de referéncia, conforme métodos

apresentados nas tabelas acima.
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3.1.1. A aplicacdo dos critérios de averiguagdo da qualidade resultara em uma pontuacéo final no intervalo
de 0 a 100 pontos, correspondente a soma das pontuagcdes obtidas para cada indicador, conforme formula

abaixo:

Pontuagao total do servigo =

Pontos “Indicador 1” + Pontos “Indicador 2” + Pontos
“Indicador 3” + Pontos “Indicador 4” + Pontos “Indicador 5”.

3.2. Os pagamentos devidos, relativos a cada més de referéncia, devem ser ajustados pela pontuacéo total
do servigo, conforme tabela e formula apresentadas abaixo:

Faixas de pontuacao de qualidade

Pagamento devido

Fator de Ajuste de nivel de

da ordem de servigo servigco
De 91 a 100 pontos 0% da sobretaxa 0,00
De 81 a 90 pontos 20% da sobretaxa 0,20
De 71 a 80 pontos 40% da sobretaxa 0,40
De 61 a 70 pontos 60% da sobretaxa 0,60
De 51 a 60 pontos 80% da sobretaxa 0,80

Abaixo de 51 pontos

100% da sobretaxa mais multa

1,00 + verificar possibilidade de
multa contratual apoés o devido

processo

administrativo

Valor devido Mensal =

[(20% do Valor Locagdo Mensal) x (Fator de ajuste de nivel de servigo)] |

3.3 A avaliagao Abaixo de 51 pontos por trés vezes motivardo a rescisao do contrato.

4. CHECK LIST PARA A AVALIAGAO DE NIiVEL DOS SERVIGCOS

Indicador Critério (Faixas de Pontuac¢éao) Pontos Avaliacao
Sem ocorréncias 20
1 — Pontualidade no 1 d!a de atraso 16
fornecimento das refeicoes 2 dias de atraso 12
¢ 3 dias de atraso 8
4 dias de atraso 4
5 ou mais dias de atraso 0
2 — Tempo de resposta as Até 24 horas para o atendimento 20
solicitagdes eventuais da Entre 24 horas e 1 minuto até 48 horas 15
contratante; Entre 48 horas e 1 minuto até 72 horas 10
72 horas ou mais de atraso 0
Sem ocorréncias 20
1 dia 16
3 - Higienizagao do 2 dias 12
Ambiente;
3 dias 8
4 dias 4
5 ou mais dias 0
Sem ocorréncias 20
1 dia 16
4 — Uniformes, EPIs e Asseio | 2 dias 12
no Trabalho; 3 dias 8
4 dias 4
5 ou mais dias 0
5 — Qualidade dos servicos
prestados (avaliagao publico Conforme resultado da pesquisa 0-20
usuario)

Pontuagao Total do Servigo
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Assinatura Preposto(a) Assinatura Fiscal do Contrato
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ANEXO VI - MODELO DE DECLARAGAO DE VISTORIA / NAO VISTORIA
PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025
(Processo Administrativo n.° 23514.001344/2025-16)

(DOCUMENTO OBRIGATORIO E INDIVIDUAL PARA HABILITACAO DA EMPRESA)

DECLARACAO DE VISTORIA

Declaro, para fins de participagdo no Pregdo Eletrdnico n® XX/2026 — UASG 158125, que a empresa
(XXXXXXXXXXXXXXX), inscrita No CNPJ n° (XXXXXXXXXXXXXXX), sediada na (XXXXXXXXXXXXXXX), representada
pelo Sr. (XXXXXXXXXXXXXXX), vistoriou as areas do Instituto Federal Catarinense — Campus Brusque onde
serao executados os servigos, para tomar pleno conhecimento de suas instalagdes e das dificuldades que

0s servigos possam apresentar no futuro.

OXXXXXXXXXXXXXXX), em (XX) de (XXXXXXXXXXXXXXX) de (XXXX)

SERVIDOR DO ORGAO

Declaro que me foram apresentadas as areas e instalagdes, com acesso a todos os locais e detalhes
necessarios para a elaboragdo da proposta comercial, tendo sido fornecidas as informagdes e
esclarecimentos inerentes a esta vistoria, por mim solicitados.

ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA LICITANTE
NOME: (XXXXXXXXXXXXXXX)
CEDULA DE IDENTIDADE: (XXXXXXXXXXXXXXX)
(XXXXXXXXXXXXXXX), EM (XX) DE (XXXXXXXXXXXXXXX) DE (XXXX)

Comisséo responsavel pelos mapeamentos dos fluxos e padroniza¢des dos processos de aquisi¢des do Instituto Federal
Catarinense.
Portaria IFC/Reitoria no 117/2018, de 31 de Janeiro de 2019.
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DECLARACAO DE NAO VISTORIA

Declaro que a empresa XXXXXXXXX, CNPJ n°® 00.000.000/0000-00, optou por nédo vistoriar o local de
execucao dos servigcos, objeto do Pregdo Eletronico XX/2026 — UASG 158125, estando ciente das
especificagdes técnicas e todas as demais exigéncias para a realizagdo dos servicgos licitados, ndo podendo
alegar desconhecimento das condi¢des de operacéo e realizagdo dos mesmos.

OXXXXXXXXXXXXXXX), em (XX) de (XXXXXXXXXXXXXXX) de (XXXX)

ASSINATURA DO REPRESENTANTE DA LICITANTE
NOME: (XXXXXXXXXXXXXXX)
CEDULA DE IDENTIDADE: (XXXXXXXXXXXXXXX)

Comisséo responsavel pelos mapeamentos dos fluxos e padroniza¢des dos processos de aquisi¢des do Instituto Federal
Catarinense.
Portaria IFC/Reitoria no 117/2018, de 31 de Janeiro de 2019.
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ANEXO VIl - TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA
PREGAO ELETRONICO N° 90610/2025
(Processo Administrativo n.° 23514.001344/2025-16)

TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste instrumento, ..................... (identificar o Contratado) declara que esta ciente e
concorda com as disposi¢cdes e obrigagdes previstas no Edital, no Termo de Referéncia e nos
demais anexos a que se refere o Pregao n° 90610/2025, bem como que se responsabiliza, sob
as penas da Lei, pela veracidade e legitimidade das informagdes e documentos apresentados
durante o processo de contratacao.

Local-UF, ........ de ccoiiii, de 20.....

(Nome e Cargo do Representante Legal)

Comisséo responsavel pelos mapeamentos dos fluxos e padroniza¢des dos processos de aquisi¢des do Instituto Federal
Catarinense.
Portaria IFC/Reitoria no 117/2018, de 31 de Janeiro de 2019.



TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

MODELO DE TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS SEM REGIME DE DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA - LICITAGAO E CONTRATAGAO DIRETA

i
i

INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS BRUSQUE
(Processo Administrativo n° 23514.001344/2025-16)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° xx/xxxx, QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIAO, POR INTERMEDIO DO (A)

A Autarquia INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA CATARINENSE —
CAMPUS BRUSQUE, ente autarquico, com sede na Av. Hugo Schlosser, 605 — Jd Maluche, Brusque/SC —
CEP: 88.354-300 inscrito(a) no CNPJ sob o n® 10.635.424/0013-10, neste ato representado(a) pelo(a)
[cargo e nome], nomeado(a) pela Portaria n° XX, de [dia] de [més] de [ano], publicada no DOU de [dia] de
[més] de [ano], portador da Matricula Funcional n°® [n® matricula], doravante denominado CONTRATANTE, e
o(a) [CONTRATADQ], inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° [CNPJ], sediado(a) na [endereco], na cidade de
[cidade]/[UF], doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por [nome e fung¢do no
CONTRATADQ], conforme [atos constitutivos da empresa] OU [procuragdo apresentada nos autos], tendo
em vista o que consta no Processo n° 23574.001344/2025-16 e em observancia as disposi¢coes da Lei n°
14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagdo aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de
Contrato, decorrente do(a) Pregdo Eletrénico n°® 90610/2025, mediante as clausulas e condi¢des a seguir
enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratacdo de servicos comuns de de producéo e
distribuicdo de refeicbes preparadas e lanches com fornecimento de todo o material,
equipamentos e servigos necessarios para atender a demanda do Instituto Federal Catarinense —
Campus Brusque, por meio de Concessdo ONEROSA de uso do espaco fisico, com area total de
103,96 m? nas condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagédo:

VALOR
- UNIDADE QUANT. VALOR
ITEM ESPECIFICACAO CATSER . TOTAL
DE MEDIDA| ANUAL UNITARIO ANUAL

1 Contratagdo de servigo de produgdo e 3697 Und 60.000 R$ R$

distribuicdo de refeicbes preparadas e

lanches c/ fornecimento de todo o matl,
equip. e servigos necessarios p/ atender
a demanda do Inst. Federal Catarinense
— Campus Brusque por meio de
Concessdo ONEROSA de uso do
espago fisico, ¢/ area total de 103,96 m?.
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

1.3. Vinculam esta contratagdo, independentemente de transcrigao:
1.3.1. O Termo de Referéncia;
1.3.2. O Edital da Licitacao;
1.3.3. A Proposta do CONTRATADO;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

1.4. O prazo de vigéncia da contratacao é de 12 (doze) meses contados do(a) [indicar o termo inicial
da vigéncia], prorrogavel sucessivamente por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei
n° 14.133, de 2021.

1.5. A prorrogacao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de
que as condigbes e 0s precos permanecem vantajosos para a Administracdo, permitida a
negociagdo com o CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes
requisitos:

1.5.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigos tem
natureza continuada;

1.5.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugao do contrato, com informagdes de que
0s servigos tenham sido prestados regularmente;

1.5.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracao mantém interesse na
realizagédo do servico;

1.5.4. Haja manifestacao expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogagao;
1.5.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condig¢des iniciais de habilitagao; e

1.5.6. Na&o haja registro no Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal
(Cadin).

1.6. O CONTRATADO néo tem direito subjetivo a prorrogagéo contratual.
1.7. A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebracao de termo aditivo.

1.8. Nas eventuais prorrogacbes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao
longo do primeiro periodo de vigéncia da contratacdo deveréo ser reduzidos ou eliminados como
condigdo para a renovagao.

1.9. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas sangdes
de declaragao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas
as abrangéncias de aplicacao.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

1.10. O regime de execugdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como os prazos
e condi¢cbes de conclusdo, entrega, observagdo e recebimento do objeto constam no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATAGAO

1.11. As regras sobre a subcontratacdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Contrato
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TERMO DE CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XX/XXXX

CLAUSULA QUINTA - PREGO

1.12. O valor total da contratagdo € de R$ xxxXxXX (XXXXXXXXX)

1.13.  No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da
execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragédo, frete, seguro e outros necessarios ao
cumprimento integral do objeto da contratagao.

1.14. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao CONTRATADO
dependerao dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

1.15. O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condi¢des a ele referentes encontram-se
definidos no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

1.16. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

1.17. O valor do aluguel, bem como o valor das refeigbes e lanches serdo reajustados pelo indice
IPCA/IBGE.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
1.18. Sao obrigagbes do CONTRATANTE:

1.18.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagées assumidas pelo CONTRATADO, de acordo
com o contrato e seus anexos;

1.18.2. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

1.18.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorregdes, imperfei¢des,
falhas ou irregularidades verificadas na execugéo do objeto contratual, fixando prazo para que
seja substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se
de que as solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

1.18.4. Acompanhar e fiscalizar a execugcdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
CONTRATADO;

1.18.5. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da
execucao do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre
a execugdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei
n° 14.133, de 2021;

1.18.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execugao do objeto, no
prazo, forma e condigbes estabelecidos no presente Contrato € no Termo de Referéncia;

1.18.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangoes previstas na lei e neste Contrato;
1.18.8. Nao praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:

1.18.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou
indiretamente o objeto contratado;

1.18.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo

CONTRATADGO;

1.18.8.3. estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO;
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1.18.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios
pagos;
1.18.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execugao de tarefas fora do

escopo do objeto da contratacao; e

1.18.8.6. prever exigéncias que constituam intervencgao indevida da Administragao na
gestéo interna do CONTRATADO.

1.18.9. Cientificar o érgao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogéo das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigagdes pelo CONTRATADO;

1.18.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagdes
relacionadas a execucgdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente
impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugdo do
ajuste;

1.18.10.1. A Administragdo tera o prazo de 15 (quinze) dias, a contar da data do
protocolo do requerimento para decidir, admitida a prorrogagéo motivada, por igual periodo.

1.18.11.Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos
pelo CONTRATADO no prazo maximo de 30 (trinta) dias;

1.18.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais;

1.18.13. Comunicar o CONTRATADO na hipotese de posterior alteragdo do projeto pelo
CONTRATANTE, no caso do art. 93, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021.

1.19. A Administracdo nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO
com terceiros, ainda que vinculados a execugéo do contrato, bem como por qualquer dano causado
a terceiros em decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO

1.20. O CONTRATADO deve cumprir todas as obrigagbes constantes deste Contrato e de seus
anexos, assumindo como exclusivamente seus o0s riscos e as despesas decorrentes da boa e
perfeita execug¢ao do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

1.21. Atender as determinagbes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade
superior e prestar todo esclarecimento ou informacgao por eles solicitados;

1.22. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou
incorregdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados;

1.23. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, bem como por todo
e qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugao contratual pelo CONTRATANTE, que ficara
autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor
correspondente aos danos sofridos;

1.24. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores
— SICAF, o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o
dia trinta do més seguinte ao da prestacéo dos servigos, os seguintes documentos:

1.24.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

1.24.2. certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniéo;
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1.24.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do CONTRATADO;

1.24.4. Certiddo de Regularidade do FGTS — CRF; e
1.24.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

1.25. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as
obrigagbes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias, fiscais, comerciais e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao
CONTRATANTE e nao podera onerar o objeto do contrato;

1.26. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagéo, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execugdo do objeto contratual, ndo
ultrapassando o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;

1.27. Paralisar, por determinagdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que nado esteja sendo
executada de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a segurancga de pessoas ou bens de
terceiros;

1.28. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas,
todas as condicdes exigidas para habilitagdo na licitagdo ou para qualificagdo na contratacao direta;

1.29. Cumprir, durante todo o periodo de execugdo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei
para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as
reservas de cargos previstas na legislagao;

1.30. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

1.31.  Guardar sigilo sobre todas as informagbes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

1.32.  Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos,
devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o
atendimento do objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art.
124,11, d, da Lei n® 14.133, de 2021;

1.33. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as
normas de seguranga do CONTRATANTE;

1.34. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitacdo e conhecimento adequados;

1.35. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

1.36. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em
quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendacgdes aceitas pela
boa técnica, normas e legislagdo de regéncia;

1.37. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagédo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execucdo do objeto e nas
melhores condigbes de seguranga, higiene e disciplina;

1.38. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e aprovacao, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificacbes do memorial descritivo ou
instrumento congénere;
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1.39. Cumprir as normas de protegcéo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranga e a saude
no trabalho;

1.40. N&o submeter os trabalhadores a condigbes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas,
servidao por divida ou trabalhos forgados;

1.41. Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagédo
pertinente;

1.42. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em
condi¢des perigosas e insalubres e a realizagédo de atividades constantes na Lista de Piores Formas
de Trabalho Infantil, aprovada pelo Decreto n° 6.481, de 12 de junho de 2008;

1.43. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagao, violéncia e assédio no
ambiente de trabalho;

1.44. Manter preposto aceito pela Administragdo no local do servigo para representa-lo na execugao
do contrato;

1.44.1. A indicagdo ou a manuteng¢ado do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6érgao ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o
exercicio da atividade.

1.45. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico
que tenha desempenhado fungéo na licitagdo ou que atue na fiscalizagdo ou gestao do contrato,
nos termos do artigo 48, paragrafo Unico, da Lei n° 14.133, de 2021;

1.46. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus
prepostos, garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugao do contrato;

1.47. Promover a guarda, manutengcido e vigildncia de materiais, ferramentas, e tudo o que for
necessario a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

1.48. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em condi¢des adequadas
ao cumprimento das normas de saude, seguranca e bem-estar no trabalho;

1.49. Fornecer equipamentos de protegdo individual (EPI) e equipamentos de protegédo coletiva
(EPC),quando for o caso;

1.50. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execugdo do contrato;

1.51. Promover a organizagao técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificacdbes que integram o Termo de
Referéncia, no prazo determinado;

1.52. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragéo;

1.53. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades n&o abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao
CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungéo;
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REFERENTE AS TAXAS MENSAIS DE UTILIZAGAO DO ESPAGO:

1.54. Serdo devidas pela CESSIONARIA as seguintes Taxas de Utilizagdo do Espaco, cujo valor
correspondera ao somatario delas:

1.54.1. Taxa mensal de ocupacgao do espago: R$3.500,00 (Trés mil e quinhentos reais).

1.54.2. Consumo de energia elétrica e de agual/esgoto: conforme valor apurado mensalmente por
meio de leitores de energia e de agua instalados no Refeitorio/Cantina.

1.54.2.1. Atualmente a cobranga de esgoto pelo SAMAE ¢é feita junto com a tarifa de agua.
Caso, em um futuro momento, haja diferenciagdo quanto a taxa de esgoto na fatura da
agua, a mesma sera repassada a Contratante.

1.54.2.2. A CONTRATANTE podera, a qualguer momento, solicitar a instalagido de
medidores/ou assunc¢do da titularidade do respectivo contrato de fornecimento, pelo
contratado, individuais de agua e energia elétrica as concessiondrias locais em substituicdo
aos de sua propriedade, caso em que os pagamentos das tarifas correspondentes deverao
ser efetuados diretamente pela CONTRATADA aos prestadores dos servigos publicos.

1.54.3. Taxa mensal ref. a Vigilancia Humana: R$ 132,90 (Cento e trinta e dois reais e noventa
centavos)

1.54.4. Taxa anual de recolhimento de lixo: R$ 2,82 (Dois reais e oitenta e dois centavos).

1.54.4.1. A taxa anual de recolhimento de lixo sera cobrada juntamente na primeira GRU
emitida a Contratada. O valor registrado em 2025 corresponde a R$ 2,82 (fragdo ideal de
0,52% do valor total pago pela Administragao, correspondente a area).

1.54.4.2 Em havendo prorrogagdes contratuais, a taxa de recolhimento de lixo serd sempre
incluida na primeira GRU posterior a prorrogagéo contratual, e correspondera a fragao ideal
do ultimo pagamento realizado pela Administragédo para essa taxa.

1.55. Os valores das referidas taxas serao cobrados Mensalmente (exceto a taxa de recolhimento de
lixo, que sera cobrada anualmente) pela CONTRATANTE mediante a COMPENSACAO com os
valores devidos na Nota Fiscal mensal de prestagdo de servigos, emitida pela CESSIONARIA.

1.56. As taxas serdo recolhidas por meio de GRU Eletrénica no sistema INTRA SIAFI, sendo geradas
duas GRUSs, conforme os respectivos cédigos: 28808-0 (ref. a taxa de ocupagao do espacgo) e
codigo 28852-7 (ref. as demais taxas), as quais serdo emitidas pela prépria Contratante e integrardo
o processo de liquidagao e pagamento, operacionalizado no SIAFI.

1.57. Nao sera cobrado aluguel da CESSIONARIA durante o periodo de suspensdo das atividades
letivas. Assim, no més de Janeiro, periodo de férias escolares integrais, serd concedida isengao
total, correspondente a 100% (cem por cento) do valor do aluguel. No recesso de Julho,
correspondente a aproximadamente duas semanas, sera concedido desconto de 50% (cinquenta
por cento) no valor do aluguel e no més de Dezembro, onde ocorre o baixo movimento em fungéo
do término do ano letivo, a cobranga sera correspondente a 50% do valor do aluguel.

1.58. Em qualquer outro tipo de paralisagdo das atividades do Campus que ultrapasse a um periodo
de 10 (dez) dias corridos dentro de um més, a Taxa Mensal de Utilizacdo do Espago sera
proporcional aos dias de funcionamento.

1.59. As demais despesas: energia elétrica e agua continuardo sendo cobradas normalmente, mesmo
nos periodos de férias e recesso.

1.60. As alteragbes decorrentes de reajustes contratuais serdo formalizadas por meio de
apostilamento.
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1.61. As taxas de consumo de energia elétrica e de agua serao reajustadas com base nos aumentos
praticados pelas concessionarias dos respectivos servigos publicos.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD

1.62. As partes deverdo cumprir a Lei n°® 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a
que tenham acesso em razdo do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a
ser firmado, a partir da apresentagdo da proposta no procedimento de contratagéo,
independentemente de declaragdo ou de aceitagdo expressa.

1.63. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

1.64. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em
Lei.

1.65. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos
de suboperagao firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

1.66. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO
elimina-los, com excecgdo das hipéteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver
necessidade de guarda de documentagéo para fins de comprovagao do cumprimento de obriga¢des
legais ou contratuais e somente enquanto n&o prescritas essas obrigacdes.

1.67. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

1.68. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento
dos deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua
observancia.

1.69. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo
o0 CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovacao formulados.

1.70. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informagbes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD,
inclusive quanto a eventual descarte realizado.

1.71. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com
registro individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data,
horario e registro da finalidade, para efeito de responsabilizagdo, em caso de eventuais omissoes,
desvios ou abusos.

1.71.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizacdo desses dados pela Administracdo nas hipéteses previstas na LGPD.

1.72. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides
técnicas ou recomendagdes, editadas na forma da LGPD.

1.73. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverao ser comunicados a
autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO

1.74. Né&o havera exigéncia de garantia contratual da execucéo.
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CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS

1.75. As regras acerca de infragdes e san¢des administrativas referentes a execugao do contrato sao
aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL

1.76. O contrato sera extinto quando cumpridas as obrigagbes de ambas as partes, ainda que isso
ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

1.77. Se as obrigagbes ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara prorrogada até a
concluséo do objeto, caso em que devera a Administragdo providenciar a readequagdo do
cronograma fixado para o contrato.

1.78. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do
prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n® 14.133, de 2021, bem
como amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

1.79. Nesta hip6tese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

1.80. A alteragéo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingdo se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

1.81. Se a operagdo implicar mudanga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo
aditivo para alteracao subjetiva.

1.82. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
1.82.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
1.82.2. Da relagédo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
1.82.3. Das indenizagbes e multas.

1.83. A extingdo do contrato nao configura Obice para o reconhecimento do desequilibrio
econdmico-financeiro, hipétese em que sera concedida indenizagcdo por meio de termo
indenizatério,

1.84. O CONTRATANTE podera ainda:

1.84.1. nos casos de obrigagcdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia
prestada a ser executada, conforme legislagéo que rege a matéria; e

1.84.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administragdo, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.° 14.133, de 2021, reter os
eventuais créditos existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

1.85. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém vinculo de
natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgéo ou
entidade contratante ou com agente publico que tenha desempenhado fungéo na licitagdo ou na
contratagdo direta, ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — ALTERAGOES

1.86. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-do pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021.

1.87. O CONTRATADO ¢é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou
supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
atualizado do contrato.
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1.88. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao exceder o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

1.89. As alteragdes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragcdo de termo aditivo,
submetido a prévia aprovagdo da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de
justificada necessidade de antecipacdo de seus efeitos, hipétese em que a formalizagdo do aditivo
devera ocorrer no prazo maximo de 1 (um) més.

1.90. Registros que nao caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

1.91. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagdo abaixo discriminada:

1) Gestao/unidade: [...];

1) Fonte de recursos: [...];

1) Programa de trabalho: [...];
V) Elemento de despesa: [...]; e
V) Plano interno: [...]; e

VI) Nota de empenho: [...];

1.92. A dotagédo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés aprovagao da Lei
Orgamentaria respectiva e liberacao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DOS CASOS OMISSOS

1.93. Os casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢cdes contidas na
Lei n° 14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as
disposi¢des contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cdédigo de Defesa do Consumidor — e normas e
principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICAGAO

1.94. Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de
Contratagbes Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no
respectivo sitio oficial na Internet, em atengéo ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art.
8°, §2°, da Lein. 12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

1.95. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Brusque, Se¢ao Judiciaria de Brusque para dirimir os
litigios que decorrerem da execugao deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela
conciliagao, conforme art. 92, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021.

Brusque, xx de xxxxxxx de 20xx

Representante legal do CONTRATANTE Representante legal do CONTRATADO
TESTEMUNHAS:
1-
2-
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