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Estudo Teécnico Preliminar 139/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23353.001243/2025-2

2. Descricao da necessidade

A contratacdo de servigos terceirizados é necessaria quando a instituicdo ptblica ndo possui em seu quadro funcional servidores
com fungOes, caracteristicas e atribui¢oes para a realizacdo das tarefas previstas na contratagdo. A contratagdo dos servicos dara
suporte as atividades finalisticas institucionais, permitindo que estas sejam executadas de forma continua, eficiente e eficaz.

As contratagoes de servicos terceirizados de Cozinheiro, Auxiliar nos Servicos de Alimentacdo, Padeiro, Servente de Limpeza,
Pedreiro, Oficial de Manutengdo Predial e Operador de Maquina Fotocopiadora referem-se a servigos auxiliares passivos de
execucdo indireta, nos termos do artigo 7° da Instrucdao Normativa - MPDG n° 05/2017, de 26/05/2017, e sua contratagao
mediante terceirizacdo impde-se em face da extin¢do ou inexisténcia desses cargos no quadro permanente da instituicdo, sendo
necessdria a sua prestacdo por empresas especializadas, de acordo com o disposto no Decreto n° 9.507/18, de 21 de setembro de
2018 e Decreto n° 4.547/02, de 27 de dezembro de 2002.

Conforme disposicdo do artigo 7° da IN n° 5/2017, da Secretaria de Gestdo do Ministério do Planejamento, “as atividades de
conservacdo, limpeza, segurancga, vigilancia, transportes, informatica, copeiragem, recepgdo, reprografia, telecomunicagdes e
manutengdo de prédios, equipamentos e instalagdes serdo, de preferéncia, objeto de execucdo indireta”. Além disso, os servicos
enquadram-se na Portaria n® 443, de 27 de dezembro de 2018, que estabelece os servicos que serdo preferencialmente objeto de
execucdo indireta.

Os Servigos solicitados sdo executados atualmente, no entanto, os contratos tém seu vencimento no segundo semestre de 2025,
sendo necesséria a realizagdo de nova licitacdo para a celebragdo de novos contratos. Estes cargos sdo extintos do quadro do
Governo Federal, sendo impossivel a contratacdo por meio de concurso publico. Outrossim, o Campus ndo dispde de mdo de
obra suficiente para a realizacdo das atividades essenciais e as manuten¢des necessarias das instalagdes das 03 unidades, que tem
cerca de 30.000 m? de 4rea construida.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
DIREGAO DE INFRAESTRUTURA E PRODUCAO EDER FAVRETO
DIREGAO DE ADM. E PLANEJAMENTO ELIZETI NIENCKOTER

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Os requisitos sdo aqueles ja utilizados no edital relativas a Habilitacdo Juridica, Regularidade Fiscal, Qualificacdo Econdmico-
Financeira e qualificagdo técnica das empresas participantes.

Os servigos oferecidos pela contratada deverdo ter como base as seguintes caracteristicas:

e Executar os servicos terceirizados nas dependéncias do IFC Campus Rio do Sul de forma satisfatéria, seguindo todas as
normas que regulamentam estes servigos;
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e Fornecer para o IFC Campus Rio do Sul, mdo de obra devidamente treinada, qualificada e uniformizada para prestacdo dos
servicos, assumindo a responsabilidade pelos pagamentos dos saldrios, encargos, adicionais, férias, 13° salarios e qualquer
outra obrigacdo trabalhista ou de direito dos funciondrios;

o Manter nos locais de realizagdo de cada servico, pessoal devidamente uniformizado e portando todos os Equipamentos de
Protecdo Individuais (EPI’s) necessarios para a execucdo dos seus trabalhos;

e Fornecer todos os materiais, equipamentos e insumos necessarios para a execucdo dos servigos, nas
quantidades, especificagdes e prazos relacionados no Termo de Referéncia;

e Fornecer uniforme completo aos funciondrios, sem repasse de custos aos mesmos, tais como: camisetas, jaquetas ou
casacos, moletom, calgas, calcados, crachas de identificacdo, Equipamentos de Protecdo Individual (EPI’s) e demais itens de
uso individual por funcionario e quantidades, especificagdes e prazos relacionados no Termo de Referéncia;

e Providenciar o registro de frequéncia (folha-ponto) dos funcionarios em formato eletrénico, preferencialmente por meio de
controle biométrico, para fins de facilitar o controle e acompanhamento da efetiva prestacdo dos servigos;

e O prazo para instalagdo e inicio do registro eletrénico do ponto dos funcionarios deve, obrigatoriamente, coincidir com o inicio
da prestacdo dos servigos, sob risco de penalizagao.

o Manter boa relacdo com os fiscais técnicos da Contratante, respondendo com presteza e cordialidade as solicitagdes e
dividas que surgirem durante a execucao dos servicos, bem como proporcionando todas as facilidades para comprovacgdo dos
servicos prestados e dos materiais, equipamentos e Comissdo responsavel pelos mapeamentos dos fluxos e padronizagdes dos
processos de aquisi¢des do Instituto Federal Catarinense.

® Os servigos deverdo ser executados diariamente, de segunda a sexta, nos horarios especificos de cada servicos.

e Fora dos horérios regulares ou dos dias explicitos, eventualmente, os servigos poderdo ser executados em finais de semana e
feriados, mediante autorizacdo ou solicitagdo pela administragdo;

o A Administracdo somente podera solicitar a prestacdo de servigos fora dos horarios regulares mediante prévio aviso a
Contratada, cujo prazo ndo serd inferior a 3 (trés) dias corridos, para fins de planejamento e ajuste das escalas de trabalho dos
funcionarios;

e Para a prestagdo dos servicos fora dos hordrios regulares, devera ser promovido o ajuste das escalas de trabalho na semana
de modo que nenhum funcionario ultrapasse o limite de 44 horas semanais;

® A prestacdo eventual de servicos fora dos horarios regulares sera prestado sem quaisquer 6énus para a Administragdo.

e A Contratante deverd comprovar, por meio de atestado(s) de capacidade técnica emitido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, que tenha executado contrato(s) de servicos continuados em quantidades compativeis com o pleiteado neste
certame. Sera aceito o somatdrio de atestados, a fim de comprovar a quantidade minima de postos exigida, desde que referentes
a contratos executados concomitantemente:

e Nos termos do Acérddo 1.214/2013, somente serdo aceitos atestados expedidos apés a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior;

e A apresentacdo de atestado comprovando que a contratada tenha executado servigos de terceirizacdo compativeis
em quantidade com o objeto licitado deve referir-se a periodo ndo inferior a 3 (trés) anos;

e Considerando que a presenca do preposto no IFC Campus Rio do Sul é indispensdvel ao bom andamento do
contrato, considerando a auséncia da subordinagdo entre o 6rgdo e os empregados da contratada, e considerando o nimero de
profissionais a serem supervisionados e coordenados diretamente por ele, de acordo com as demandas da contratante; A empresa
devera nomear, manter e apresentar a Administragdo preposto responsavel pela execugdo dos servigos, que devera responder por
todo contato entre a Contratada e Contratante, pelos funcionarios alocados nos postos de trabalho, além de estar apto a esclarecer
todas as questdes relacionadas aos servicos prestados;

o O preposto deverd executar os servicos em hordrio comercial, de segunda a sexta-feira, das 8h as 18h. E ainda,
deverd acompanhar a realizacdo dos servigos de maneira préxima e ativa, devendo realizar visitas com periodicidade minima
mensal, agendadas previamente e comprovadas através de relatério de visita contendo no minimo:

1. Data e hora;

2. Descricdo dos temas abordados na visita, e;
3. Assinatura de um fiscal ou responséavel da Contratante.

2de 13



UASG 158125 Estudo Técnico Preliminar 139/2025

e O licitante deverd apresentar junto aos demais documentos de habilitacdo a declaracdo de visita técnica realizada para
conhecimento das instalages e local de execugdo dos servigos. Sobre o disposto no Decreto 9.450/18, que o obriga a contratagdo,
nos casos aplicaveis, pessoas presas ou egressos do sistema prisional por parte da Contratada, a comissdo de planejamento da
contratacdo julga que pelas caracteristicas do servico como sendo de atendimento técnico especializado as unidades do IFC,
necessitando o deslocamento didrio e intermunicipal na maioria das vezes, ndo deve ser aplicada a obrigatoriedade da
contratacdo. Ficando a cargo da empresa a selecdo e treinamento de pessoal tecnicamente preparado para exercer o atendimento
adequado a prestacdo dos servicos.

5. Levantamento de Mercado

Para a formacdo dos precos referenciais da contratacdo foram considerados os critérios dispostos na IN n° 65/2021 — Seges, foi
priorizada a pesquisa segundo o art. 5° inciso I da IN n° 65/2021 - pesquisa no portal do governo federal (painel de precos
/comprasnet) a fim de encontrar valores condizentes com o praticado no mercado, ndo onerando a Administragdo, mas também
ndo tornando o preco inexequivel aos possiveis participantes que poderé acarretar na qualidade dos servigos ou até mesmo no
fracasso da licitagao.

O Levantamento de mercado dos servigos a serem contratados foi feito com base em pesquisa realizada no Painel de Precos do
Governo Federal. Foram realizadas 03 pesquisas para cada cargo.

6. Descricao da solucdao como um todo

Contratagdo Contratacdo empresa especializada na administracdo de mdo de obra para a prestacdo dos servigos continuados de
Cozinheiro, Auxiliar nos Servicos de Alimentacdo, Padeiro, Servente de Limpeza, Pedreiro, Oficial de Manutengdo Predial e
Operador de Maquina Fotocopiadora para atender as necessidades do IFC Campus Rio do Sul, a serem executados com regime
de dedicacdo exclusiva de mdo de obra para atender as necessidades do IFC Campus Rio do Sul conforme condic¢Ges, quantidades
e exigéncias estabelecidas no Edital:

Preco
Preco Médio
GRUPO Prego maximo
Item |Quant [ Unid Descricdo Médio Total Mensal Anual
Unitario R$
R
R$ $
1 7 | Posto |gervicos terceirizados de COZINHEIRO (CBO 5132-| 6.518,62
45.630,34 547.564,08
05) (POSTO — 44:00 Horas Semanais)
Servicos terceirizados de COZINHEIRO (CBO 5132-
05) (POSTO - 44:00 Horas Semanais) * Este
2 1 Posto
posto desempenhard a funcdo de cozinheiro 853808 102.456.96
lider. 8.538,08
Servigos terceirizados de AUXILIAR NOS
01 SERVICOS DE ALIMENTAGCAO (CBO 5135-05)
3 4 Posto [(POSTO - 44:00 Horas 19.404,00 232.848,00
Semanais) x| 4.851,00
Necessario possuir CNH.
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4 1 Posto Servicos terceirizados de PADEIRO (CBO 8483-05) 3.489,30 41.871,60
(POSTO — 44:00 Horas Semanais) 3.489,30
5 1 Posto Servicos terceirizados de SERVENTE DE LIMPEZA 10.354,75 124.257.00
(CBO 5143-20) (POSTO — 44:00 Horas Semanais) |10.354,75
TOTAL GRUPO 01 R$ 1.048.997,64
6 1 Posto Servicos terceirizados de PEDREIRO (CBO 7152- 5.385.21 64.622,52
10) (POSTO — 44:00 Horas Semanais) 5.385,21
Servicos terceirizados de OFICIAL DE
7 1 Posto [MANUTENGAO PREDIAL (CBO 5143-25) (POSTO 6.264.02 6.264,02 75.168,24
- 44:00 Horas Semanais)
Servigos terceirizados de OPERADOR DE
8 2 Posto MAQUINA FOTOCOPIADORA (CBO 4151-30
Q ( -30) 7.97396 | 95.687,52
(POSTO — 30:00 Horas Semanais) 3.986,98
VALOR TOTAL ESTIMADO ANUAL DA CONTRATAGAO R$ 1.284.475,92

VALOR TOTAL ANUAL ESTIMADO: R$ 1.284.475,92

MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
O profissional indicado pela contratada devera desempenhar as seguintes tarefas:

A execucdo contratual observard as rotinas abaixo:

ITEM 1 e ITEM 2 - COZINHEIRO e COZINHEIRO LIDER - 0Os servicos de cozinheiro deverao ser
prestados no setor de alimentagcdo e nutricdo do Instituto Federal Catarinense - Campus Rio do
Sul Sede, Unidade Urbana e Unidade Tecnoldgica, compreendendo as atividades béasicas que o
cargo requer, e deverdo ser executados conforme discriminagéo seguinte:

® Selecionar e preparar verduras e legumes (lavar, descascar, ralar, fatiar, entre outros); Elaborar
preparacdes/refeicbes seguindo o cardapio pré-estabelecido observando as normas de higiene e
exigéncias legais da vigilancia sanitaria;

® Temperar carnes e/ou outros alimentos para a refeicdo do dia seguinte;

® Realizar o pré-preparo, preparo e coccao de todos os tipos de alimentos, de acordo com as
orientacdes do Nutricionista;

® Observar a entrega e estoque de alimentos e produtos necessarios as atividades do Setor de
Alimentacgdo e Nutri¢do, e solicitar aos responsaveis o suprimento dos mesmos;
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* Acondicionar em recipientes e locais préprios verduras, legumes e alimentos em geral; Proceder a
limpeza e conservagdo das instalagcbes, em todos os ambientes da cozinha, refeitério, copa, area
de lavacao e sala de estoque de alimentos;

®* Proceder a limpeza e conservacdo de moéveis, equipamentos, acessorios e outros utensilios
domésticos utilizados no preparo e distribuicdo de refeicdes;

® Limpar vidros das instalacdes interna e externas, limpar paredes internas, portas e balces; Zelar
pela economia de energia, agua, dos produtos e matérias-primas e proceder o bom
aproveitamento e reaproveitamento de todos os alimentos;

® Fazer separacdo de lixos e sobras de alimentos em recipientes proprios;

* Paratodas as atividades, seguir as orientacdes do Manual de Boas Praticas do Setor;

Realizar a coleta de amostras dos alimentos, segundo as orientagbes do Manual de Boas
Praticas; Utilizar o uniforme e equipamentos de protecao individual;

* Realizar a distribuicdo das refei¢c8es, lanches ou preparos ao publico atendido pela instituicao.
Executar os demais servicos correlatos com o cargo.

* Proceder a limpeza e conservagéo das instalagées, em todos os ambientes da cozinha, refeitério,
copa, area de lavacao e sala de estoque de alimentos;

® Limpar vidros das instalacdes interna e externas, limpar paredes internas, portas e balcdes;

® Para o posto de cozinheiro com funcéo de lider, além das atividades descritas, este devera ser o
responsavel por administrar o cronograma de servicos, prestar esclarecimento junto ao setor de
alimentacado e nutricdo e atuar junto ao preposto da contratada para tratar de todos os assuntos
referentes a execucgédo do contrato e dos servigos prestados no Campus.

ITEM 3 - AUXILIAR NOS SERVICOS DE ALIMENTACAO — Os servigos de auxiliar nos servigos
de alimentagdo deverdo ser prestados na Sede, Unidade Urbana e Unidade Tecnol6gica do
Instituto Federal Catarinense - Campus Rio do Sul, compreendendo as atividades basicas que o
cargo requer, e deverao ser executados conforme discriminacdo seguinte:

® Pré-preparar alimentos: branquear hortifrutigranjeiros; congelar alimentos; cozinhar alimentos;
descascar alimentos; descongelar alimentos; escolher graos e cereais; limpar alimentos; marinar
peixes, aves, carnes e hortifrutigranjeiros; modelar massas; pré-assar alimentos; pré-cozinhar
alimentos; preparar caldas, recheios e coberturas; preparar molhos, fundos e caldos; rechear
alimentos; resfriar alimentos; temperar alimentos;

® Auxiliar na montagem de pratos: aquecer alimentos pré-preparados; colocar alimentos no espeto;
controlar temperatura dos alimentos (termdmetro); decorar pratos; dispor guarnicdo nos pratos;
dispor molhos/caldos nos pratos; montar vitrine; propor elaboracdo de novas receitas; repor
alimentos preparados no buffet (quentes/frios/sobremesas); repor bebidas no buffet; repor
temperos e molhos no buffet; repor utensilios no buffet; transportar alimentos, utensilios e
materiais com veiculo oficial;

® Processar alimentos: cortar alimentos; desossar carnes e aves; fatiar alimentos; moer
ingredientes; picar alimentos; serrar alimentos; triturar alimentos;

®* Montar praga ("mise-en-place"): auxiliar na adaptacdo de pedidos, cardapios ou comandas;
auxiliar no célculo de quantidades; auxiliar no controle de estoque de uso diario; conferir
requisicdo de géneros alimenticios e/ou ingredientes recebidos; consultar ficha técnica; dispor
géneros alimenticios e/ou ingredientes; embalar géneros alimenticios e/ou ingredientes; etiquetar
géneros alimenticios e/ou ingredientes; pegar alimentos no estoque ou camara; porcionar géneros
alimenticios e/ou ingredientes; selecionar géneros alimenticios e/ou ingredientes; solicitar géneros
alimenticios e/ou ingredientes; verificar disponibilidade de géneros alimenticios e/ou ingredientes;
verificar pedidos, comandas ou cardapio;

* Verificar qualidade dos géneros alimenticios: acondicionar amostras para analise; avaliar
qualidade e rendimento do alimento; coletar amostras para analise; congelar amostras para
andlise; degustar alimentos; descartar amostras; resfriar amostras para andlise; verificar aspectos
organolépticos (cheiro, aspecto, cor, textura e sabor); verificar prazo de validade;

® Minimizar riscos de contaminacao: aparar unhas; escovar unhas; esterilizar médos e ante-bragos;
lavar maos e ante-bracgos; prender cabelos; raspar barba; retirar adornos (anéis, brincos, etc);
seguir normas técnicas de higiene; vestir uniforme (avental, touca, luvas, etc);
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Preparar local de trabalho: afiar instrumentos de corte (facas, mag. de frios, processador, etc..);
controlar temperatura do ambiente; controlar temperatura dos equipamentos; higienizar local de
trabalho; higienizar utensilios e equipamentos; lavar local de trabalho; lavar utensilios e
equipamentos; operar equipamentos; preparar local de trabalho; selecionar equipamentos e
utensilios; verificar estado de conservacgdo de utensilios; verificar estado de conservacao do local
de trabalho; verificar funcionamento de equipamentos;

Organizar trabalho: conferir materiais e utensilios; controlar desperdicios; elaborar relatérios;
guardar materiais e utensilios; notificar ocorréncias (incidentes, acidentes, etc..); notificar quebra
ou dano de equipamentos/utensilios; pesar sobras (resto-ingesta ou limpo); registrar producéo;
solicitar reposicao de utensilios;

Demonstrar competéncias pessoais: demonstrar acuidade visual; demonstrar atencao;
demonstrar boa apresentacédo; demonstrar capacidade de observacdo; demonstrar criatividade;
demonstrar destreza manual; demonstrar organizagdo; demonstrar paladar apurado; demonstrar
pro-atividade; demonstrar senso estético; discriminar odores; trabalhar com seguranca; trabalhar
em equipe;

Proceder a limpeza e conservacao das instalacdes, em todos os ambientes da cozinha, refeitério,
copa, area de lavacao e sala de estoque de alimentos;

Limpar vidros das instalacdes interna e externas, limpar paredes internas, portas e balcdes.

ITEM 4 - PADEIRO - Os servicos de padeiro deverdo ser prestados na Sede, Unidade Urbana e
Unidade Tecnoldgica do Instituto Federal Catarinense - Campus Rio do Sul, compreendendo as
atividades basicas que o cargo requer, e deverdo ser executados conforme discriminagéo
seguinte:

Selecionar e preparar alimentos (lavar, descascar, ralar, fatiar, entre outros);

Realizar o pré-preparo e cocg¢do de todos os tipos de alimentos, de acordo com as orientacdes do
Nutricionista;

Elaborar preparacdes de panificacdo e confeitaria seguindo o cardapio pré-estabelecido
observando as normas de higiene e exigéncias legais da vigilancia sanitéria;

Observar a entrega e estoque de alimentos e solicitar aos responsaveis 0 suprimento dos
mesmos;

Acondicionar os alimentos em recipientes e locais proprios;

Proceder a limpeza e conservacao das instalacdes, em todos os ambientes da padaria, refeitério,
copa, area de lavacdo, camara fria e sala de estoque de alimentos;

Proceder a limpeza e conservacdo de méveis, equipamentos, acessorios e outros utensilios
domésticos utilizados no preparo e distribuicdo de refei¢des;

Limpar vidros das instalacdes interna e externas, limpar pareces internas, portas e balcoes;

Zelar pela economia, bom aproveitamento e reaproveitamento de todos os alimentos;

Fazer separacéo de lixos e sobras de alimentos em recipientes préprios

Para todas as atividades, seguir as orientacdes do Manual de Boas Praticas do Setor;

Realizar a coleta de amostras dos alimentos, segundo as orientagcbes do Manual de Boas
Praticas;

Utilizar uniforme e equipamentos de prote¢éo individual;

Executar os demais servicos correlatos com o cargo.

ITEM 5 - SERVENTE DE LIMPEZA - Os servi¢os de pedreiro deverdo ser prestados na Sede,

Unidade Urbana e Unidade Tecnoldgica do Instituto Federal Catarinense - Campus Rio do Sul,
compreendendo as atividades basicas que o cargo requer, e deverdo ser executados conforme
discriminacéo seguinte:

Remover capachos e tapetes, procedendo a sua limpeza e aspirando o po;

Proceder a lavagem de bacias, assentos e pias dos sanitarios, onde h& maior concentracdo e
circulacdo de pessoas, com saneante domissanitario desinfetante, pelo menos duas vezes ao dia,
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e manté-los limpos e em condi¢cdes de uso, durante todo o horéario de prestacdo de servicos,
abastecidos com papel toalha, papel higiénico e sabonete liquido. Para tanto, sdo necessarias
verificagBes constantes;

Limpar com saneantes domissanitarios 0s pisos dos sanitarios, copas e outras areas molhadas,
em todos os turnos em que ha expediente na unidade;

Limpar os espelhos com pano umedecido em alcool;

Abastecer com papel toalha, papel higiénico e sabonete liquido os sanitarios, quando necessario;
Retirar o lixo dos banheiros e das lixeiras dos ambientes coletivos duas vezes ao dia,
acondicionando-o em sacos plasticos e removendo-os para local indicado pela Administragdo, em
todos os turnos em que ha expediente na unidade;

Varrer as salas administrativas, salas de professores, salas de aulas, laboratérios, limpar os
quadros com produto adequado, recolher o lixo, limpar bancadas (exceto nas quais sejam
realizados experimentos), mesas e cadeiras 1 (uma) vez ao dia ou quando solicitado;
Reposicionar mesas, cadeiras e outros mobiliarios das salas de aula conforme orientagdes da
Contratante;

Recolher lixo reciclavel e proceder a separacdo para a coleta seletiva;

Efetuar a limpeza da area de convivéncia dos alunos;

Limpar os reservatorios dos bebedouros;

Lavar os panos usados nos servigos de limpeza ;

Passar pano Umido com alcool nos tampos das mesas e assentos do refeitério, bem como nas
superficies de marmore e granito utilizadas para entrega dos lanches, antes e apds as refeigfes
(quando existir);

Varrer os pisos de cimento das areas comuns;

Executar os demais servicos considerados necessarios a frequéncia diaria;

Remover, com pano Umido, o p6 de mesas, armarios, arquivos, prateleiras, persianas, peitoris,
caixilhos das janelas, bem como dos demais moveis existentes, inclusive aparelhos elétricos,
materiais, aparelhos e equipamentos de laboratério, araras, manequins e similares, todos os
equipamentos e materiais de sala de aula, extintores de incéndio, etc.;

Limpar a tela de monitores e televisores com pano levemente umedecido com agua. Podera ser
utilizado um tecido especial para telas de computador ou uma solucdo adequada para
revestimento antiestatico;

Limpar, passar pano umido e polir os balcées, os pisos vinilicos, ceramicos, de marmorite;

Lavar os cestos de lixo dos banheiros, inclusive da guarita, portaria e outros ambientes indicados
pela CONTRATANTE;

Limpar, com produto neutro, divisorias, portas, barras e batentes pintados a 6leo ou verniz
sintético;

Limpar geladeiras, freezer, armarios e demais equipamentos (exceto nos quais sejam
armazenados produtos quimicos e outros);

Passar pano umido com saneantes domissanitarios nos telefones;

Retirar o0 p6 e residuos, com pano Umido, dos quadros em geral;

Limpar as placas de comunicac¢ao visual com produtos adequados;

Lavar a quadra poliesportiva e arquibancadas do ginasio;

Limpeza das areas ao redor das edificacdes e das vias de acesso aos mesmos, incluindo a
calcada e garagem;

Eliminar marcas de lapis e caneta, adesivos, gomas de mascar e outros: das superficies das
bancadas e mesas; dos assentos e encostos das cadeiras; das superficies e prateleiras de
armarios e estantes; dos peitoris e caixilhos; de portas, batentes e visores; dos murais;

Remover “teias” em todos os ambientes interno e externos do Campus (paredes, portas, portdes,
etc.);

Executar demais servigos considerados necessarios a frequéncia semanal;

Limpar atras de méveis, armarios e arquivos;

Limpar forros, paredes e rodapés;

Remover manchas de paredes;

Remover limo e sujeiras entre pisos;

Limpar e polir todos os metais, como valvulas, registros, sifées, fechaduras, etc...
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Limpar os equipamentos esportivos (bolas, cones, tatames, similares e outros) com agua e
produtos adequados.

Lustrar todos mobiliario envernizado, com produto adequado, e passar flanela nos moéveis
encerados.

Limpar todas as luminarias por dentro e por fora.

Proceder revisdo minuciosa de todos os servicos prestados durante o més;

Limpar todos os estofados e cadeiras estofadas com produtos adequados;

Executar demais servi¢os considerados necessarios a frequéncia mensal,

Lavar garagens (quando existir);

Efetuar a lavagem das areas acarpetadas;

Retirar os detritos das lixeiras, tubos e de outros recipientes de acondicionamento de residuos,
transportando-os para local indicado pela Contratante.

Trocar os sacos de lixos (quando houver);

Varrer areas pavimentadas (quando existir);

Limpar e polir os metais (torneiras, valvulas, registros, sifées, fechaduras, etc);

Lavar o espaco de armazenamento de lixo orgéanico com produto adequado. (quando existir);
Executar demais servigos considerados necessarios a frequéncia semanal.

Limpar todos os vidros (face externa) sem exposicdo a risco, com a utilizagdo de equipamentos
/materiais préprios.

Limpar todas as esquadrias (face externa) sem exposicdo a risco, com a utilizacdo de
equipamentos/materiais proprios.

Lavar o contéiner de lixo reciclavel, com produto adequado. (quando existir);

Limpeza das esquadrias e fachadas com exposi¢&o a risco;

Lavagem das areas em altura, tais como: esquadrias e vidros das janelas, cobertura da garagem
dos veiculos oficiais e beirais das construcdes, com profissionais, treinamentos, materiais, EPI's e
equipamentos especificos para realizagdo de tais atividades em altura.

Lavagem com lava-jato e produtos saneantes domissanitdrios das escadarias, cal¢adas,
corredores e péatio do campus ou area externa a Reitoria (quando existir);

Independentemente da relagdo de atividades contida nos itens anteriores, a Contratada devera
considerar a obrigatoriedade de executar todos 0s servicos necessarios para a manutencao de
um ambiente limpo e higienizado em toda a area compreendida no contrato.

ITEM 6 - PEDREIRO — Os servicos de pedreiro deveréo ser prestados na Sede, Unidade Urbana
e Unidade Tecnoldégica do Instituto Federal Catarinense - Campus Rio do Sul, compreendendo as
atividades basicas que o cargo requer, e deverdo ser executados conforme discriminagédo
seguinte:

Abrir valas no solo,

Carregar e descarregar veiculos, empilhando os materiais nos locais indicados;

Transportar materiais de construgdo, moveis, equipamentos e ferramentas, de acordo com
instrucdes recebidas;

Realizar manutencdo em geral em vias, manejar areas verdes, tapar buracos, limpar vias
permanentes e realizar a manutencdo em bueiros e galerias de 4guas pluviais;

Limpar, lubrificar e guardar ferramentas, equipamentos e materiais de trabalho que ndo exijam
conhecimentos especiais;

Dar mira e bater estaca nos trabalhos topograficos;

Preparar argamassa, concreto e executar outras tarefas de obras;

Moldar bloquetes, mour@es, placas e outros artefatos pré-moldados, utilizando a férma e o
material adequado, seguindo instru¢des predeterminadas;

Auxiliar na construgdo de palanques, andaimes e outras obras;

Realizar a constru¢éo, manutencéo e reformas de obras de construcéo civil;

Selecionar os equipamentos de seguranca e usa-los adequadamente;

Executar outras atribui¢bes afins.
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ITEM 7 - OFICIAL DE MANUTENCAO PREDIAL - Os servicos de Oficial de Manutencdo Predial
deverdo ser prestados na Sede, Unidade Urbana e Unidade Tecnolégica do Instituto Federal
Catarinense - Campus Rio do Sul, compreendendo as atividades basicas que o cargo requer, e
deverdo ser executados conforme discriminacdo seguinte:

Parte Hidraulica:

Verificar o funcionamento das instalac6es hidraulicas;

Executar servicos de manutencao hidraulica;

Inspecionar mensalmente todas as caixas de passagem, caixas coletoras e de gordura,
procedendo a sua limpeza e retirada de materiais solidos, raizes, éleos e gordura;

Limpar mensalmente todas as calhas e redes pluviais;

Limpar semestralmente todas as caixas d’agua;

Sanar vazamentos;

Realizar instalac@o e substituicdo de torneiras, registros, sifdes, tubula¢des, conexdes, caixas d’
agua e demais componentes hidraulicos;

Desentupir pias, vasos sanitarios, ralos, redes hidrossanitarias e pluviais;

Realizar outros servicos hidraulicos de baixa complexidade que forem demandados.

Parte Elétrica:

Verificar o funcionamento das instalagfes elétricas;

Executar servigos de manutencao elétrica;

Realizar instalacao e substituicdo de lampadas e reatores;

Inspecionar trimestralmente todas as caixas de passagem elétricas, procedendo a sua limpeza e
conferéncia do estado dos condutores e isolacdo das emendas.

Reparar, substituir e instalar cabos elétricos, telefénicos e de rede (incluindo os aéreos), tomadas,
disjuntores, interruptores, eletrodutos, eletrocalhas, perfilados, canaletas, conduletes, caixas de
passagem, quadros de comando e distribuicdo, equipamentos de iluminacdo e demais
equipamentos elétricos;

Realizar outros servicos elétricos de baixa complexidade que forem demandados.

Parte de Alvenaria:

Construir paredes, chapiscar e rebocar;

Descascar, emassar e pintar paredes e tetos;

Vedar fendas, trincas e rachaduras;

Impermeabilizar superficies;

Fazer contrapiso e piso;

Assentar e rejuntar pisos, azulejos, soleiras e peitoris;

Construir calcadas e rampas;

Abrir valas, cavar e tapar buracos;

Demolir pisos, alvenaria e concreto;

Reparar, substituir e instalar marcos, portas, janelas, divisérias e forros;

Reparar cal¢cadas, arruamentos e meio-fio;

Efetuar limpeza e pintura de muros e meio-fio;

Reparar telhados, instalar e substituir caibros, ripas, telhas, cumeeiras, rufos, rincdes, espigdes e
calhas;

Remover, substituir e instalar pias, lavatérios, vasos sanitarios, espelhos e chuveiros;
Realizar outros servigos de alvenaria de baixa complexidade que forem demandados.

Outros Servigos:

Instalar e substituir vidros e massas ou borrachas de vedacao;

Instalar, substituir, verificar, ajustar e lubrificar ferragens e fechaduras de portas e janelas;
Realizar a retirada, manutencéo e reinstalacao de persianas;

Lixar e pintar portas, portdes e esquadrias;
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Demarcar vagas de estacionamento;

Montar, desmontar e consertar moveis e equipamentos de baixa complexidade;

Montar e desmontar andaimes;

Efetuar a limpeza de sétédos e remocao de entulhos;

Carregar e descarregar moveis e equipamentos;

Manter limpo e/ou limpar apds a intervengdo o lugar onde executou servigos e efetuar a remogao
de residuos e entulhos oriundos dos servigos executados;

Utilizar em todos os servicos os equipamentos de seguranca estabelecidos em lei;

Destinar o entulho e os materiais descartaveis, seguindo orientacédo do Fiscal e/ou Gestor do
Contrato;

Zelar pela ordem e limpeza do seu local de trabalho, como também, pela seguranga, limpeza e
manutencdo dos materiais, utensilios, ferramentas, aparelhos e equipamentos sob a sua
responsabilidade;

Cuidar da conservacdo e manutencdo da area externa, como jardinagem, reparagao, recolocacéo
/ajuste de lajotas;

® Caso necessario, espalhar areia e brita e/ou material necessario para a manutencdo da area
externa,;

Todo quaisquer servicos internos e/ou externos relacionados de alguma forma com a manutencgéo
predial do Instituto Federal Catarinense — Campus Rio do Sul;

® Realizar outros servicos de manutencao e reparos em geral que forem demandados.

ITEM 8 - OPERADOR DE MAQUINA FOTOCOPIADORA - Os servigcos de operador de maquina
fotocopiadora deverdo ser prestados na Sede, Unidade Urbana e Unidade Tecnolégica do
Instituto Federal Catarinense - Campus Rio do Sul, compreendendo as atividades béasicas que o
cargo requer, e deverdo ser executados conforme discriminagéo seguinte:

Efetuar as copias reprograficas de documentos encaminhadas pelos setores do IFC Campus Rio
do Sul, bem como dos alunos, organizando-as adequadamente;

® Prestar atendimento aos servidores e alunos com impressdes de documentos, ou fotocépias;
® Prestar atendimento aos servidores e alunos com impressées de documentos, ou fotocépias;
®* Manter os equipamentos do Setor de reprografia sempre em ordem;

®* Manter o Ambiente de trabalho limpo e organizado;

* Apresentar relatérios de copias e material de consumo do Servico;

® Entregar e controlar a devolugcdo dos materiais enviados ao setor de reprografia,;

® Contatar com o fiscal do contrato sempre que 0 equipamento necessitar de manutencao;

® Efetuar cobrancas pecuniarias de fotocépias dos alunos;

® Executar outras tarefas compativeis com suas atribuicdes;

Horarios
Cozinheiro 08h00 — 12h00 / 13h00 — 17h48
Auxiliar nos Servicos de Alimentacao 08h00 — 12h00 / 13h00 — 17h48
Padeiro 08h00 — 12h00 / 13h00 — 17h48
Servente de limpeza 08h00 — 12h00 / 13h00 — 17h48
Pedreiro 08h00 — 12h00 / 13h00 — 17h48
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Oficial de Manutencéo Predial 08h00 — 12h00 / 13h00 — 17h48

Operador de Maquina Copiadora 07h30 — 13h30 — 15h00 — 21h00

Excepcionalmente poderd ser solicitado a Contratada a prestacao de servigos adicionais em qualquer
dia da semana, inclusive sabados, domingos ou feriados, além da jornada prevista no Termo de
Referéncia e anexos do Edital, mediante aprovacdo do gestor do Contrato, formalmente justificado pela
autoridade do setor para o qual o trabalho sera prestado, de forma antecipada e solicitado a Contratada
com antecedéncia minima de 7 (sete) dias, observando-se os limites legais.

A contratada devera fornecer registro eletrénico de entrada/saida dos funcionarios para fins de controle
de frequéncia.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As estimativas foram feitas levando em consideracdo os contratos atuais, que vencem ao longo do segundo semestre de 2025,
Bem como a necessidade de contratagdo de novos postos conforme descri¢do na tabela

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.284.475,92

O valor estimado da contratacdo é RS 1.284.475,92 (um milhdo, duzentos e oitenta e quatro reais, quatrocentos e setenta e cinco
mil, noventa e dois centavos)

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Nao hé parcelamento da solugdo.

10. Contratacées Correlatas e/ou Interdependentes

Nao hé contratagdes correlatas.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A aquisicdo do objeto desta licitacdo esta alinhada ao planejamento da Instituicdo e estdo previsto no Plano Anual de
Contratacdes ano de 2025

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
A contratacdo de servicos terceirizados é necessaria quando a instituicdo ptiblica ndo possui em seu quadro funcional servidores

com fungdes, caracteristicas e atribui¢oes para a realizagdo das tarefas previstas na contratagdo. A contratacdo dos servicos dara
suporte as atividades finalisticas institucionais, permitindo que estas sejam executadas de forma continua, eficiente e eficaz.
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13. Providencias a serem Adotadas
Ndo se aplica.

A estrutura fisica do IFC - Campus Rio do Sul ja esta adequada, por se tratar de servigos ja contratados anteriormente.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A contratada deve cumprir com rigor os critérios ambientais estabelecidos no Guia Nacional de Licitagdes
Sustentdveis, disponibilizado pela AGU, e nas Instru¢des Normativas n° 01/2010 e 02/2014 do Ministério do Planejamento,
Orcamento e Gestdo, que dispdem sobre critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢do de bens, contratacdo ou obras pela
Administracdo Publica Federal direta, autdrquica e fundacional, em especial:

Usar produtos que obedecam as classificagGes e especificacdes determinadas pela ANVISA;
Adotar medidas para evitar o desperdicio de 4gua tratada, conforme instituido no Decreto n° 48.138, de 8 de outubro de
2003;

® Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994. Ainda, a contratada devera
PREFERENCIALMENTE adotar préticas de otimizagdo de recursos, reducdo de desperdicios e poluicao, tais como:

® Utilizacdo de materiais e equipamentos constituidos, no todo ou em parte, por MATERIAL RECICLADO,
ATOXICO, BIODEGRADAVEL;
Racionalizacdo do uso de substancias potencialmente téxicas/poluentes;
Substituicdo de substancias téxicas por outras atoxicas ou de menor toxicidade;
Utilizacdo de equipamentos que possuam o Selo Ruido, indicando o nivel de poténcia sonora, conforme a Resolugdo
especifica do CONAMA e observacdes do INMETRO, que possam reduzir o risco a saude fisica e mental dos
trabalhadores, bem como os demais usuérios expostos as condi¢des adversas de ruidos que caracterizem polui¢do sonora
no ambiente de trabalho;
Racionalizagdo/economia no consumo de energia, especialmente elétrica e dgua;
Adequado acondicionamento dos residuos gerados pelas atividades, promovendo a destinagdo adequada desses residuos
de acordo com a programacao da coleta seletiva determinada pela Prefeitura Municipal de Rio do Sul/SC.

15. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nas informagdes levantadas ao longo deste estudo técnico preliminar, a equipe de planejamento declara que a
contratacdo é viavel, pois percebe-se que:

- A necessidade da contratacdo é clara e adequadamente justificada;

- Todos os requisitos relevantes da contratagdo foram adequadamente levantados e analisados;

- As quantidades de itens a contratar estdo coerentes com as demandas previstas e com os recursos financeiros disponiveis;

- A escolha do tipo de solugdo a contratar estd devidamente justificada;

- As estimativas preliminares de precos dos itens a contratar foram feitas e documentadas adequadamente e as despesas fixas
ap6s a implantagdo da solucdo sdo consideradas aceitaveis;

- Os resultados pretendidos com a contratagdo foram devidamente expostos em termos de economicidade eficacia e eficiéncia;
- A relacdo custo Beneficio da contratagdo é considerada favoravel;

- Ha evidéncias de que a area requisitante se comprometeu com o planejamento preliminar da solugdo (elaboracdo dos estudos
técnicos preliminares).

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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