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Estudo Técnico Preliminar 217/2024

1. Informações Básicas

Número do processo: 23353.002230/2024-94

2. Descrição da necessidade

Pregão Eletrônico (SRP) nº 74/2024: Aquisição de gêneros alimentícios para atender as necessidades do Instituto Federal
Catarinense - (Compras Institucionais ano 2024), conforme Portaria Normativa nº 002/2024 - PROAD/IFC, autorizando a
compra e contrações institucionais para o Instituto Federal Catarinense para o ano de 2024.

Segundo a lei 11.947/2009 que trata sobre o Programa Nacional de Alimentação Escolar, no seu Art. 3o cita que : A
alimentação escolar é direito dos alunos da educação básica pública e dever do Estado e será promovida e incentivada com
vistas no atendimento das diretrizes estabelecidas nesta Lei. 
A contratação dos serviços de alimentação são portanto direito de todos os alunos e de extrema necessidade para os Campi.
Para que o estudante possa se desenvolver em sua plenitude acadêmica é necessário associar, à qualidade do ensino
ministrado, com a qualidade na assistência, a fim de atender às necessidades básicas de moradia, alimentação, saúde,
esporte, cultura e lazer, inclusão digital, transporte, apoio acadêmico entre outras condições. 
A alimentação constitui uma das necessidades mais fundamentais para o homem. Além das implicações fisiológicas envolve
aspectos sociais, psicológicos e econômicos. Quando falamos em alimentação coletiva, em especial a social ou institucional,
estamos nos referindo a uma missão educativa e social de oferecer uma refeição nutricionalmente adequada em termos
qualitativos e quantitativos. 
A alimentação adequada além das ações sociais e de assistência estudantil proporciona principalmente o acesso de alunos
de baixa renda ao ensino de qualidade, e a capacidade de garantirmos a permanência deles até o cumprimento do curso.
Dessa maneira, a aquisição de alimentos para suprimento das necessidades do nosso refeitório/ cozinha tem por objetivo
oferecer ao aluno, por meio de uma ação efetiva, um importante instrumento de satisfação de uma necessidade básica e de
real função acadêmico social, o qual vem de forma completa contribuir para seu melhor desempenho e formação integral,
bem como, diminuir a evasão escolar. 

A estimativa das quantidades foram levantadas levando-se em consideração o histórico de cada campus no ano de 2023
/2024, e requisições encaminhadas aos setores de Infraestrutura desta instituição de ensino.

As justificativas da necessidade da aquisição de gêneros alimentícios foram autorizados pelos gestores das respectivas
unidades do Instituto Federal Catarinense descritos na sequencia:

 A aquisição dos gêneros alimentícios se faz necessária para suprir a demanda de fornecimento deCampus Rio do Sul:
alimentação escolar, aos alunos do ensino médio integral do Campus Rio do Sul. 
A presente aquisição visa o fornecimento de alimentos variados e seguros, que contribuam para o desenvolvimento saudável
dos alunos matriculados no Campus, garantindo melhoria do rendimento escolar e segurança alimentar e nutricional.

Necessidades para a manutenção das atividades do câmpus.Campus Abelardo Luz: 

: ALMOXARIFADO: A demanda desta aquisição faz-se necessária para atender as necessidades doCampus Blumenau
Instituto Federal Catarinense – Campus Blumenau, no que tange o fornecimento de café, de modo a manter as rotinas
administrativas diárias e, também, na realização de eventos, palestras, cursos de capacitação, conferências, etc. PNAE:
Necessidade em ter uma alternativa caso ocorra a falta de outros produtos para o lanche fornecido pelo PNAE motivado por
caso fortuito ou força maior.

O pedido visa atender a demanda dos Setores de Cozinha, Setor de Produção, Gabinete e umCampus Camboriú: 
professor. No Setor de Cozinha é necessário de gêneros alimentícios que serão utilizados para a elaboração de receitas. No
Setor de Produção os itens serão utilizados para o beneficiamento de leite e vegetais produzido no campus no atendimento
de aulas práticas. Para o Gabiente, açúcar, café, chá, adoçante a água mineral serão utilizados para a recepção. A pedido de
professor,  açúcar e suco de uva integral serão necessárias para suas aulas práticas.

: Os itens descritos nesta solicitação de gêneros alimentícios são necessários para produção deCampus Concórdia
refeições, atividades extra curriculares, bem como para a realização de aulas práticas do IFC Campus Concórdia, que oferta
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aproximadamente 1.200 refeições diárias. É fundamental garantir que os alunos tenham acesso a refeições saudáveis e
equilibradas para sustentar seu bem-estar físico e mental, contribuindo para seu desempenho acadêmico e seu
desenvolvimento global. Estudantes bem alimentados tendem a estar mais concentrados e alertas durante as aulas, o que
pode contribuir para um ambiente de aprendizado mais produtivo e positivo. Ainda, a Instituição tem obrigação legal de
fornecer alimentação escolar para os alunos do ensino médio. 

 Faz se necessaria a aquisição de generos alimentícios, para serem utilizados em eventos,capacitações,Campus Fraiburgo:
formações e palestras de servidores e alunos, que demandem a necessidade de coffee breaks.Também poderão ser
utilizados em complementação alimentação escolar (lanches dos alunos).

Aquisição de água mineral para atender demandas do campus Luzerna de eventos, comoformaturas,Campus Luzerna: 
eventos com autoridades, entre outros.Os quantitativos estipulados são os mínimos necessários para atender a demanda
daunidade.

O Restaurante/ Refeitório de nossa Instituição, além de oferecer umCampus Santa Rosa do Sul e Campus Sombrio: 
serviço básico de qualidade, subsidiando a alimentação dos nossos discentes, também é um importante espaço de
convivência para os membros da comunidade escolar. Interam-se, assim, as ações de educação, formação profissional,
saúde, alimentação e lazer, com vistas ao sucesso escolar. 
Visando proporcionar aos nossos alunos e comunidade escolar refeições e lanches de qualidade vem legitimar e motivar o
ato administrativo licitando a contratação de fornecimento de generos alimentícios, fornecendo os meios necessários para o
pleno funcionamento de nosso Restaurante Institucional.
Diariamente são servidos em torno de 1200 refeições (desjejum, almoço, lanche e jantar) em nosso restaurante no Campus
Santa Rosa do Sul e também atendemos as necessidades do Campus Avançado Sombrio que possui alunos de ensino
técnico integrado ao ensino médio. Salientamos ainda que ter uma alimentação adequada proporciona um maior rendimento
escolar, o equilíbrio necessário para o crescimento e desenvolvimento, especialmente na fase da adolescência, contribuindo
desse modo na prevenção de doenças, manutenção da saúde, conduzindo-os a um bem-estar geral. Além disso, como
temos alunos em Regime de Internato Pleno (RIP), que fazem todas as refeições em nosso Instituto apresentamos uma
responsabilidade ainda maior sobre o estado nutricional dos mesmos.

Atualmente o campus conta com aproximadamente 217 alunos ativos na graduação. A maioriaCampus São Bento do Sul: 
deles vêm diretodo trabalho e não têm tempo e condições financeiras de se alimentarem, sendo assim o campus
poderáminimamente oferecer um lanche para estes discentes, contribuindo para sua permanência na escola. Alémdisso, o
campus realiza diversos eventos com o público externo e poderá utilizar o alimento para um coffeebreak neste período.

 A compra dos gêneros alimentícios irá compor o cardápio de lanches dos alunos, soliciteiCampus São Francisco do Sul:
estes itens para melhorar a composição nutricional do cardápio e assim atender as demandas nutricionais dos estudantes
conforme o Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE).

 O material solicitado irá atender as aulas práticas feitas em laboratório dos cursos de Agropecuária eCampus Videira:
Agronomia. Além disso, algumas atividades de pesquisa demandam destes materiais para a sua efetiva Execução. Os itens
como café, açúcar e adoçante solicitados são utilizados para o preparo de bebidas durante o ano, principalmente nos meses
de inverno, onde a demanda é maior. Também são utilizados nos eventos sediados no campus, para oferta aos convidados.

 

 

 

 

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
Diretor e Infraestrutura e Produção Cícero Teofilo Berton

Direção de Administração e Planejamento Elizeti Nienckotter

Direção Geral de Rio do Sul Paula Andrea Grawieski Civiero

Direção Geral de Araquari Fernando José Braz

Direção Geral de Blumenau Aldelir Fernando Luiz

Direção Geral de Fraiburgo Vanderlei Cristiano Juraski
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Direção Geral de Camboriú Sirlei de Fátima Albino

Direção Geral de Concórdia Alessandra Carine Portolan

Direção Geral de Luzerna Mario Wolfart Júnior

Direção Geral de Santa Rosa do Sul Cristiano Antônio Pochmann

Direção Geral de São Bento do Sul Alessandro Iavorski

Direção Geral de São Francisco do Sul Adalto Aires Parada

Direção Geral de Videira Manassés Ribeiro

Diretor Geral de Sombrio Victor Martins de Souza

Direção Geral Campus Avançado Abelardo Luz Elodir Lourenço de Souza

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

Para o correto cumprimento junto à aquisição de gêneros alimentícios, o fornecedor deverá atender integralmente aos
requisitos previstos no Termo de Referência bem como no Edital de licitação.

Poderão participar deste procedimento: Interessados cujo ramo de atividade seja compatível com o objeto desta licitação, e
que estejam com credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores – SICAF, conforme
disposto no art. 9º da IN SEGES/MP no 3, de 2018. E estarem regulares com todos os quesitos de Habilitação jurídica;
Regularidade fiscal e trabalhista; Qualificação Econômico-Financeira já previstos na minuta do edital padrão da AGU e na
legislação vigente. 

Quando da entrega, os alimentos deverão ser apresentados:   Isentos de substâncias terrosas;   Sem sujidades ou corpos
estranhos aderidos à superfície externa;  Sem parasitas, larvas ou outros animais, inclusive nas embalagens;  Sem umidade
externa anormal; Isentos de odor e sabor estranhos;   Isentos de enfermidades.   Todos os alimentos deverão estar
acondicionados em embalagens adequadas ao produto, que não danifiquem e provoquem lesões que afetem a sua
aparência e utilização. Todos deverão conter em suas embalagens:   - identificação do produto, data de validade e
identificação do produtor. 

Como trata-se de aquisição de alimentos, que ocorrerá anualmente de acordo com recurso disponível, não caracteriza-se
como serviço continuado. 

A sustentabilidade deve ser entendida como um tripé de benefícios (econômico, ambientais e sociais). E ainda, neste
processo de contratação haverá critérios de preferência para a aquisição de empresas enquadradas como ME e EPP,
promovendo também o desenvolvimento das menores empresas. A empresa fornecedora deve ainda a manter condições
salubres a seus funcionários, assim como fazer uso dos EPIs e controle de risco ocupacional, além de cumprir de maneira
adequada todas as obrigações de cunho trabalhista. 

A duração da ata de registro de preços será de 12 meses. 

5. Levantamento de Mercado

 

Justificativa quanto a pesquisa de preços: Os preços estimativos do processo foram obtidos segundo os critérios dispostos na
IN nº 65/2021 – Seges, foi priorizada a pesquisa segundo o art. 5º, inciso I da IN nº 65/2021 - pesquisa no portal do governo
federal (painel de preços/comprasnet), onde foram obtidos 2 ou 3 resultados dependendo do item. Para o orçamento faltantes
seguimos com pesquisa de mercado direto com fornecedor conforme art. 5º, inciso IV: pesquisa direta com, no mínimo, 3
(três) fornecedores, mediante solicitação formal de cotação, por meio de ofício ou e-mail, desde que seja apresentada
justificativa da escolha desses fornecedores e que não tenham sido obtidos os orçamentos com mais de 6 (seis) meses de
antecedência da data de divulgação do edital. A pesquisa foi realizada em um estabelecimento de venda e revenda de
alimentos do municipio. Dos preços levantados, foram selecionados os três melhores para compor o calculo do valor de
referência. O valor de referência foi determinado a partir do cálculo da média e da mediana dos preços selecionados. Os
valores de média e mediana foram comparados em cada um dos itens e o menor em cada caso foi selecionado como preço
de referência para a licitação.
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6. Descrição da solução como um todo

1. Justificativa de critério de exclusividade ou direcionamento a marca ou modelo específico.

Na presente aquisição não se observa justificativas plausíveis para o direcionamento a marcas ou modelos específicos, já
que trata-se de aquisição de gêneros alimentícios, contudo, deve-se observar a exclusividade de aquisição para Micro e
Pequenas empresas previstas na Lei Complementar 123/2006, quando for o caso.

2. Exigências relacionadas à manutenção, assistência técnica, validade ou garantia

Todos os itens devem ser entregues com padrão de qualidade previstos nos órgãos de fiscalização, saúde e sanidade
vegetal e animal. 

3. Necessidade de fornecimento de amostras 

Havendo o aceite da proposta quanto ao valor, o interessado classificado provisoriamente em primeiro lugar deverá
apresentar amostra, que terá data, local e horário de sua realização divulgados por mensagem no sistema.

4. Formato do contrato (Continuado ou não) 

Na presente contratação o instrumento formal de contrato está sendo substituído pela , emitida quando daNota de Empenho
necessidade de aquisição, por cada unidade participante do certame

5. Prazo de entrega 

A entrega dos alimentos deverão ocorrer conforme acordado com cada campus, após a emissão da nota de empenho.

6. Critérios de sustentabilidade 

Considerando que a sustentabilidade deve ser vista como um tripé (Econômico, Ambiental e Social), no âmbito econômica,
observa-se que a utilização do sistema de pregão, permite que haja maior competitividade no certame ocasionando preços
mais interessantes a administração, no que tange a questão ambiental, é interessante a inclusão de recomendação no termo
licitatório para que as empresas utilizem-se sempre que possível de embalagens biodegradáveis, atente-se a correta
embalagem para evitar desperdício de material com quebras e trocas no processo logístico, e ainda, no âmbito social a
utilização da compra direcionada exclusivamente a ME e EPP já fomenta o crescimento dos pequenos negócios em âmbito
nacional, sendo ferramenta para diminuição da desigualdade social.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Os quantitativos totais são os descriminados conforme tabela abaixo. Os quantitativos individuais por campi estão
discriminados no item 1.1 do Termo de referência.

 

Item 
PE

Unidade 
de Medida

Descrição
Quantitativo 

Total

1
Lata 820g, 
drenado 
400g

Abacaxi rodelas em calda, embalagem íntegra. Composição: abacaxi, água e açúcar. Com 
data de fabricação na entrega não superior a 30 dias e prazo de validade impressos na lata.

180

2 400g

Achocolatado em pó. O produto deverá estar isento de leite, soro de leite, soja e derivados 
(exceto lecitina de soja) e de farinhas e/ou espessastes na sua formulação. Não deverá 
conter corantes e conservantes. Deve ser enriquecido com no mínimo 07 vitaminas 
(considerar o per capta de achocolatado necessário para o preparo de 100 ml). Aspecto de 
pó fino e homogêneo, cor marrom, odor e sabor de chocolate. Deve diluir totalmente no leite, 
sem formar grumos. Rendimento mínimo esperado para 1 kg de produto = 08 litros. A 

416
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embalagem deve estar intacta, acondicionada em embalagem de 400g com tampa e lacre de 
proteção. Não serão aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. Validade 
mínima de 10 meses a partir da entrega.

3 5kg
Açúcar cristal – especial. Embalagem plástica resistente, íntegra. Com certificado da iso 
9001, data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Prazo 
mínimo de validade: 06 meses no ato da entrega.

775

4 1kg

Açúcar mascavo – embalagem plástica resistente, íntegra, com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Deve ser entregue íntegro, seco, livre de 
fungos e conter a empresa fabricante . Prazo mínimo de validade: 04 meses no ato da 
entrega.

61

5 5kg
Açúcar refinado – branco, de 1ª qualidade, embalagem plástica resistente, íntegra, com data 
de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Prazo mínimo de 
validade: 06 meses no ato da entrega.

1599

6
Caixa com 
400 
unidades

Açúcar refinado – granulado, branco, 1ª qualidade, em sachês de 5g. Embalagem com data 
de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Prazo mínimo de 
validade: 04 meses no ato da entrega.

11

7 80ml

Adoçante dietético – liquido límpido, inodoro, contendo água, edulcorantes artificiais 
ciclamato de sódio (13,6%) e sacarina sódica (6,8%). Edulcorantes naturais glicosídeos de 
steviol (0,82%) e conservante benzoato de sódio. Aprovado pela associação nacional de 
assistência ao diabético (anad). Prazo de validade de 1 ano.

77

8 500ml Água mineral sem gás. 420

9 100g
Alecrim – desidratado, aspecto físico moído, com data de fabricação (na entrega não superior 
a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

105

10 Kg

Almôndegas de carne bovina congelada. Unidade com aproximadamente 30g. Ingredientes: 
carne bovina, água, gordura bovina, cebola, aroma natural, proteína de soja, farinha de 
rosca, sal, proteína animal de colágeno, alho, salsa, estabilizante tripolifosfato de sódio 
(estabilizante e451i), antioxidante eritorbato de sódio (antioxidante e316). Embalagem 
primária: embalagem em sacos plásticos de polietileno, contendo até 2 kg a 05 kg. Prazo de 
validade: mínimo de 04 meses. Embalagem secundária: embalagem secundária do produto 
deverá ser em caixa de papelão reforçado, adequado ao empilhamento recomendado, 
resistente a danos durante o transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade. Com baixa quantidade de sódio.

1350

11 Kg Ameixa seca sem caroço 120

12 500g
Amendoim cru descascado – tipo 1, classe miúda, selecionado. Isento de sujidades e 
substâncias estranhas ao produto. Embalagem resistente, com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

496

13
Embalagem 
150g

Amendoim torrado, tipo salgado, descascado, produzido com grãos selecionados, são, 
insentos de sujidades, para alimentação pessoal. Deve ter cor, sabor e aroma característicos. 
Embalagem: pacote individual com 150 g, contento informação nutricional e fabricação. Data 
de validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Marcas de referência: yoki, Dori, 
Dr. Oetker, Elmachips e Noroeste

2802

14 1kg
Amido de milho – embalagem deve conter externamente os dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais,número de lote, data de validade, quantidade de 
produto. Prazo de validade mínimo de 6 meses a partir da entrega.

1790

15 Pacote 1kg
Aroma para aplicação em iogurte FRUTI SHAKE. Sabor: leite condensado, morango, 
pêssego e abacaxi. Sabor a compinar a cada pedido, pacotes de 1kg com validade mínima 
de 06 meses contados a partir da data de entrega

40

16 kg
Arroz integral - tipo 1. Isento de sujidades e substâncias estranhas ao produto. Embalagem 
de plástico resistente com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade

4301

17 5kg

Arroz parboilizado – tipo 1, classe longo fino. Isento de sujidades e substâncias estranhas ao 
produto, escolhido eletronicamente. Embalagem de plástico resistente, transparente e íntegra 
com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade (mínimo de 12 
meses no ato da entrega).

7002

18 500g
Aveia/flocos médios – sem açúcar. Embalagem contendo data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade.

463

19 500ml

Azeite de oliva - puro, extra virgem, acidez máxima 0,5%, frasco em vidro contendo 500 ml 
com bico dosador. Identificação do produto, marca do fabricante, prazo de validade e 
capacidade. O produto deverá ser registrado no ministério da agricultura e/ou ministério da 
saúde.

622
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20
Sache 
drenado 
140g

Azeitonas tipo verdes, sem caroço – tamanho grande, características adicionais sem 
tempero. Validade de 1 ano. Fabricação no máximo 60 dias.

570

21 KG

BANANA PASSA, sem açúcar sem semente, embalagem com dados de identificação do 
produto, marca do fabricante, data de fabricação, prazo de validade. Embalagem plástica 
termosselada com peso aproximado de 1000 gramas. O produto devera' ter na data da 
entrega no máximo 30 dias de fabricação.

40

22 Unidade
Barra de cereais sem açucar – embalagem com 22 g, nos sabores, aveia e banana e mel, 
coco com chocolate, morango com chocolate, frutas vermelhas e cookies. Prazo mínimo de 
validade de 06 meses no ato da entrega.

12880

23 500g
Batata palha – embalada, tradicional, frita com óleo vegetal comestível, isenta de gordura 
trans, sem conservantes e corantes, pronta para consumo. Com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

1300

24 100g
Bicarbonato de sódio – embalagem resistente, com prazo de validade mínima de 6 (seis) 
meses a partir da data de entrega. Isento de sujidades e substâncias estranhas ao produto.

145

25 200g

Biscoito cream cracker – ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, 
gordura vegetal, açúcar invertido, sal, amido, extrato de malte, fermentos químicos 
bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônio e pirofosfato ácido de sódio, aromatizante, 
emulsificante lecitina de soja e melhorador de farinha metabissulfito de sódio. Validade 
mínima de 04 meses a partir da entrega.

4733

26 400g
Biscoito de gergelim – Embalagem resistente, com data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade mínima de 04 meses a partir da entrega.

2775

27 400g

Biscoito doce tipo maria/maizena – ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e 
ácido fólico (vitamina b9) açúcar gordura vegetal hidrogenada açúcar invertido amido soro de 
leite sal fermento químico (bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônio, pirofosfato ácido de 
sódio) estabilizante lecitina de soja aromatizante melhorador de farinha (metabissulfito de 
sódio e protease). Prazo de validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega.

4440

28 200g
Cacau em pó solúvel – puro, sem açúcar, 100% cacau. Embalagem com data de fabricação 
(na entrega não superior a 60 dias) e data de validade.

1305

29 500g

Café em pó torrado e moído – homogêneo, de primeira qualidade, com nota de qualidade 
global na faixa de 6,5 a 7,2 pontos na escala sensorial do café, com laudo de avaliação do 
café, emitido por laboratório especializado, e laudo de análise de microscopia do café, com 
tolerância de no máximo 1 % (um por cento) de impureza.

2474

30 200g
Café solúvel granulado – tradicional, em frasco de vidro, contendo data de fabricação 
(entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

1683

31 100g
Canela em pó – embalagem com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
data de validade. Dados de identificação do produto e marca do fabricante.

468

32 10g
Canela em rama – produto natural selecionado. Embalagem com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Dados de identificação do produto e 
marca do fabricante.

453

33 500g
Canjica – tipo grupo pura, tipo classe amarela, tipo 3, aplicação culinária em geral. Contendo 
identificação do fabricante, data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade.

290

34 Kg

Carne bovina - coxão duro. Porcionada, embalada em peças de aproximadamente 3kg, caixa 
com 15 a 30 kg. Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos. 
Validade de 12 meses e com data de embalagem não superior a 30 dias. . Produzido e 
embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, congelado, 
embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, 
que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado em caixas 
lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e 
carimbo de inspeção do SIF.

6600

35 Kg

Carne bovina – contra-filé. Porcionada, embalada em peças de aproximadamente 3kg, caixa 
com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e com data de embalagem não superior a 30 dias. 
Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, 
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado 
em caixas lacradas. Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivosA 

3601
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embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de 
lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de 
inspeção do SIF.

36 Kg

Carne bovina – coxão mole. Porcionada, embalada em peças de aproximadamente 3kg, 
caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e com data de embalagem não superior a 30 
dias. Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, 
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado 
em caixas lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura
/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de 
água e aditivos

10000

37 Kg

Carne bovina – coxão mole/bife. Bife de coxão mole congelado, cortado em bife entre 140 e 
160g, proveniente de machos da espécie bovina, sadios, abatidos sob inspeção veterinária, 
sem osso, contendo no máximo 6% de gordura, embalagem a vácuo própria para alimentos, 
para consumo humano. A matéria-prima utilizada deve estar isenta de tecidos inferiores 
como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tendões, coágulos, etc. A embalagem 
primária deve ser plástica, atóxica, resistente, transparente; e a secundária, de papelão e 
contendo entre 15 e 30 kg, etiquetada com o tipo de carne, peso, validade (mínima de 8 
meses a partir da entrega do produto), data de empacotamento não superior a 10 dias. . Com 
no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

1200

38 Kg

Carne bovina – filé corrido bovino. Transportada de acordo com as normas da vigilância 
sanitária (veículo frigorífico). Acompanhada de laudo de inspeção com idade declarada do 
animal ( no máximo 2 anos), com laudo de data de abate (no máximo de 2 dias a partir da 
data de entrega).Entrega em veículo frigorífico, com temperatura de 0ºC a 7ºC, de uma 
carcaça com peso de 180 a 200 kg. Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de 
água e aditivosENTREGA DE ACORDO COM SOLICITAÇÃO DO SETOR RESPONSÁVEL.

2000

39 Kg

Carne bovina – miolo alcatra. Porcionada, embalada em peças de aproximadamente 3kg, 
caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e com data de embalagem não superior a 30 
dias. Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, 
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado 
em caixas lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura
/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de 
água e aditivos

4500

40 Kg

Carne bovina – moída. Carne bovina “de primeira”, de partes coxão mole e/ou patinho moída 
em disco de corte número 5, livre, nervos e pelancas , com gordura não ultrapassando 10%, 
sem osso e no máximo 15% de água e aditivosAspecto, cor, sabor e odor característicos, 
isenta de manchas esverdeadas. Própria para o consumo humano. Embalagem primária de 
plástico resistente, transparente, atóxico e íntegro, pacotes de no máximo 5kg. Embalagem 
secundária de papelão lacrada, íntegra e rotulada de acordo com a legislação vigente e com 
as seguintes informações: denominação de venda do produto, marca, identificação de 
origem, data de embalagem, data de validade, número do lote, composição, informação 
nutricional, peso líquido, carimbo do serviço de inspeção federal ou estadual e número de 
registro do produto em órgão competente. Deve ser transportada de acordo com a legislação 
vigente e em temperatura entre -12º C e -18º C. .

9500

41 Kg

Carne bovina – músculo traseiro. Porcionada, embalada em peças de aproximadamente 3kg, 
caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e com data de embalagem não superior a 30 
dias. Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos. Produzido e 
embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, congelado, 
embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, resistente, 
que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado em caixas 
lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e 
carimbo de inspeção do SIF. deverá conter no máximo 10% de gordura e conter no máximo 
3% de aponevroses.

9600

Carne bovina – paleta sem osso. Porcionada, embalada em peças de aproximadamente 3kg, 
caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e com data de embalagem não superior a 30 
dias. Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, 
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42 Kg resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado 
em caixas lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura
/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de 
água e aditivos

4000

43 Kg

Carne bovina – patinho. Porcionada, embalada em peças de aproximadamente 3kg, caixa 
com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e com data de embalagem não superior a 30 dias. 
Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não violado, 
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo, acondicionado 
em caixas lacradas. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura
/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de 
água e aditivos

7000

44 Kg

Carne bovina – patinho/iscas para estrogonofe. Livre de gorduras, nervos e pelancas (não 
ultrapassando 10%), sem osso, congelamento iqf (individually quick frozen). Aspecto, cor, 
sabor e odor característicos, isenta de manchas esverdeadas. Embalagem primária de 
plástico resistente, transparente, atóxico e íntegro, pacotes de no máximo 5kg. Embalagem 
secundária de papelão lacrada, íntegra e rotulada de acordo com a legislação vigente e com 
as seguintes informações: denominação de venda do produto, marca, identificação de 
origem, data de embalagem, data de validade, número do lote, composição, informação 
nutricional, peso líquido, carimbo do serviço de inspeção federal ou estadual e número de 
registro do produto em órgão competente. Deve ser transportada de acordo com a legislação 
vigente e em temperatura entre -12º C e -18º C. No máximo 15% de água e aditivos

6600

45 KG

CARNE BOVINA TIPO VAZIO (Fraldinha), CORTADO EM CUBOS Carne bovina in natura, 
tipo Vazio, congelada, desossada, proveniente de MACHOS da espécie bovina, LIMPO, 
CORTADA EM CUBOS DE 30 A 50G, embalada em pacotes de aproximadamente 3 Kg, 
embalagem a vácuo própria para alimentos, para consumo humano. Não pode ser carne 
maturada, e devendo conter obrigatoriamente registro de inspeção sanitária. A embalagem 
primária deve ser plástica, atóxica, resistente, transparente; e a secundária, de papelão e 
contendo entre 15 e 30 Kg, etiquetada com o tipo de carne, peso, validade (mínima de 8 
meses a partir da entrega do produto), data de empacotamento não superior a 10 dias. 
Produto deve ter inspeção veterinária e selos de qualidade conforme legislação específica. 
Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

3000

46 Kg

Carne de frango - peito de frango/tiras ou cubos pequenos para estrogonofe. Congelamento 
iqf (individually quick frozen). Embalado em pacotes de 1 kg, acomodados em caixa de 
papelão limpa e íntegra. Validade de no mínimo 12 meses e data de embalagem não superior 
a 30 dias. Transportado de acordo com normas da vigilância sanitária – veículo frigorífico. 
Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de 
lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de 
inspeção do SIF. . Com no máximo 10% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

8000

47 Kg

Carne de frango – coxa e sobre coxa. Congelada, em embalagens com aproximadamente 
1kg, em caixas com 15 a 30 kg. Validade mínima a contar da data de entrega: 6 meses, e 
com data de embalagem não superior a 30 dias, com certificado de inspeção sanitária. 
Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de 
lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de 
inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

16405

48 Kg

Carne de frango – peito de frango. Peito de frango sem osso congelado, sem pele, embalado 
individualmente em pacotes de 1 kg, acomodados em caixa papelão limpa e íntegra. 
Validade de no mínimo 12 meses e data de embalagem não superior a 30 dias. Transportado 
de acordo com normas da vigilância sanitária – veículo frigorífico. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, data de 
validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. 
Com no máximo 10% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

14860

Carne de frango – Sobrecoxa de frango. Congelada, acondicionada em bandeja de isopor de 
1 kg, contendo 5 a 6 unidades por bandeja com peso míno de 160 e máximo de 200g cada 
uma, acondicionadas em caixa de papelão limpa e íntegra. Transportado de acordo com 
normas da vigilância sanitária – veículo frigorífico. Validade mínima a contar da data de 
entrega: 6 meses, e com data de embalagem não superior a 30 dias, com certificado de 
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49 Kg inspeção sanitária. Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação 
sanitária vigente. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura
/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de 
água e aditivos

22300

50 Kg

Carne de Pernil suíno desossado, sem capa de gordura, congelado, embalados à vacuo, com 
aspecto cor, cheiro e sabor próprio. A embalagem primária deve ser plástica, atóxica, 
resistente, transparente; e a secundária de papelão; etiquetadas com o tipo de carne, peso, 
validade (mínima de 8 meses a partir da entrega do produto), data de empacotamento não 
superior a 10 dias. Produto deve ter inspeção veterinária e selos de qualidade conforme 
legislação específica. Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

2329

51 Kg

Carne suína – bisteca. Bisteca suína in natura congelada, cortada em bifes separadamente, 
cortes entre 180 g a 200 g, deverá conter no máximo 10% de gordura, ser isenta de 
cartilagens e conter no máximo 3% de aponevroses. A embalagem primária deve ser 
plástica, atóxica, resistente, transparente; e a secundária de papelão; etiquetadas com o tipo 
de carne, peso, validade (mínima de 8 meses a partir da entrega do produto), data de 
empacotamento não superior a 10 dias. No máximo 15% de água e aditivos

3500

52
Pacote 100 
gr

CASTANHA DE CAJU Castanha de caju torrada sem sal. Acondicionadas em pacotes de 100 
gramas, contendo data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) , data de validade e 
lote

9223

53 1kg

Cereais matinais – flocos de milho natural (sem açúcar) amarelo, com aspecto, cor, cheiro e 
sabor próprios com ausência de umidade, fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas 
e larvas. Embalagem de sacos plásticos transparentes e atóxicos, não violados, resistentes 
que garantam a integridade do produto até o momento do consumo. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação e procedência, informação nutricional, nº do 
lote, data de validade, quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima 
de 05 (cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Data de fabricação 
não superior a 30 dias da data de entrega.

150

54
Caixa com 
10 unidades

Chá – em saquinhos, sabores boldo, camomila, chá verde, erva doce, frutas vermelhas, 
maçã com canela, maçã, morango, pêssego. Prazo de validade mínima de 6 (seis) meses a 
partir da data de entrega. A quantidade de cada sabor será combinada no momento do 
pedido.

1316

55
Pacote 
150g

Chia em grão integral, pacote de 150 g, com data de fabricação (na entrega não superior a 
30 dias) e data de validade.

200

56 1kg
Chocolate em pó – 32%, sem corantes. Data de fabriacação inferior a 30 dias a partir da data 
de entrega

164

57 500g Chocolate granulado preto. Validade mínima de 08 meses a partir da entrega. 11

58 Kg
Chocolate meio amargo – para cobrir e raspar, embalagem contendo data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

13

59 KG
Chocolate meio amargo em gotas – deve conter em sua composição mais de 40% de cacau, 
embalagem contendo data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade.

101

60
Frasco 
200ml

COALHO - Coalho líquido para queijo. Frasco com 200ml. VALIDADE MÍNIMA DE 12 MESES 265

61 100g

Coco ralado – fino, sem açúcar, extra branco. Embalagem contendo data de fabricação 
(entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Côco ralado, de 1ª qualidade, amêndoa 
de côco, desidratado e triturado. Isento de amido. Características adicionais desengordurado 
e desidratado, aplicação alimentação de pessoas em sacos plásticos de 1kg.

912

62 100g
Coentro em grão – A embalagem deve conter fabricante, data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do 
produto.

62

63 1kg
Cogumelo em conserva/champignon – grande, pré-cozido, conserva de água e sal, validade 
de 1 ano.

30

64
Pacote de 
500g

Colorau – Corante natural de urucum, a embalagem deve conter fabricante, data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 
meses a partir da entrega do produto.

710

65 100g
Cominho – aspecto físico moído, a embalagem deve conter fabricante, data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da 
entrega do produto.

150

Cravo da índia – aspecto físico inteiro, a embalagem deve conter fabricante, data de 



UASG 158125 Estudo Técnico Preliminar 217/2024

10 de 35

66 100g fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 
meses a partir da entrega do produto.

79

67 3,5kg
Creme de leite fresco (nata) – Embalagem: balde plástico com data de fabricação (na entrega 
não superior a 10 dias) e data de validade.

100

68 300g
Creme de leite fresco (nata) – Embalagem: pote plástico com data de fabricação (na entrega 
não superior a 10 dias) e data de validade.

780

69 1kg
Creme de leite pasteurizado – gordura láctea de no mínimo 35%, embalagem tetra pak, 
embalagem contendo data de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

844

70 200g
Creme de leite sem lactose – embalagem tetra pack. Embalagem contendo data de 
fabricação (entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

148

71 50g

Curry - tempero com mistura de ervas e especiarias contendo cúrcuma, gengibre, coentro, 
cominho, feno grego, pimenta do reino preta, pimenta calabresa, mostarda, noz moscada, 
canela da china, ouro e cravo da índia. A embalagem deve conter fabricante, validade 
mínima de 6 meses a partir da entrega do produto).

227

72 400g

Doce de fruta sem açucar– em pasta, cremoso, com polpa da fruta, nos sabores: goiaba, 
maçã, abacaxi, banana, pêssego, morango, figo, abóbora com coco e uva. Com pura polpa 
da fruta. Ingredientes: frutas, suco concentrado. Sem adição de açucar, adoçante e 
conservantes. A data de fabricação na entrega não deve ser superior a 30 dias. A quantidade 
de cada sabor será combinada no momento do pedido.

1600

73 400gr

DOCE DE LEITE ZERO LACTOSE Doce de Leite em pasta SEM LACTOSE. PARA DIETAS 
COM RESTRIÇÃO DE LACTOSE. Ingredientes: leite, enzima lactase, açúcar. O doce de leite 
deverá ser fabricado com matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, 
e em perfeito estado de conservação. Não será permitida a adição de amido. Não deve 
conter glúten, NEM LACTOSE. Deve apresentar selo do SIF. Pode conter os aditivos 
permitidos pela legislação. Não pode conter corantes artificiais. Características sensoriais 
(organolépticas): Consistência cremosa ou pastosa, sem cristais perceptíveis sensorialmente; 
cor castanho caramelado proveniente da reação de Maillard; sabor e odor doce 
característico, sem sabores e odores estranhos. Embalagem: potes de polietileno resistente 
com tampa hermeticamente fechada com lacre de proteção ou embalagem Tetra Pak . Peso 
líquido de mínimo 395 gr VALIDADE MÍNIMA DE 04 MESES contados a partir da data de 
entrega

238

74 2kg drenado

Ervilha em conserva – acondicionado em embalagem limpa, resistente, atóxica, isenta de 
ferrugem, não amassada, apresentando externamente dados de identificação, procedência, 
informações nutricionais, número de lote, data de validade e quantidade do produto. Data de 
validade mínima de 6 meses a contar da entrega do produto.

125

75 2kg
Ervilha verde congelada – in natura com grãos inteiros, acondicionada em pacote resistente. 
A data de fabricação na entrega não deve ser superior a 30 dias.

665

76 30ml
Essência de baunilha – líquida, frasco de 30 ml. Embalagem contendo data de fabricação 
(entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Cor ambar ou marrom escuro

163

77 Lata 4kg

Extrato de tomate concentrado – de primeira qualidade em latas de 4 kg com procedência 
nacional, isento de fermentações e sem processamento defeituoso. Podendo conter adição 
de 01% de açúcar e 05 de cloreto de sódio. Embalados em latas, rotuladas conforme 
legislação vigente, declarando marca, nome e endereço do fabricante, peso líquido, prazo de 
validade, lote, registro no órgão competente. Com validade mínima de 06 meses. As 
embalagens entregues não deverão estar abauladas, estufadas, amassada e nem 
enferrujadas.

646

78 1kg
Farinha de arroz – sem glúten. Pacote com 1 kg. Contendo data de fabricação e prazo de 
validade mínimo de 6 meses a partir da entrega.

30

79 1kg

Farinha de mandioca seca – extra fina, branca, tipo 1, obtida de raízes provenientes de 
plantas da família euforbiácea, gênero manihot, submetidas a processo tecnológico 
adequado de fabricação e beneficiamento. Farinha de mandioca grupo seca, subgrupo extra 
fina, classe branca, tipo 1, aspecto de pó fino, cor, odor e sabor próprios. Não deve 
apresentar pontos pretos. No rótulo deverá constar o nome do produto, grupo, subgrupo, 
classe, tipo, peso líquido, identificação do responsável pelo produto embalagem primária: a 
embalagem deve estar intacta, em sacos de polietileno transparente. Não serão aceitos 
produtos cujas embalagens estejam danificadas. Prazo de validade: mínimo de 06 meses a 
partir da data da entrega.

1090

80 500g
Farinha de mandioca torrada – seca, fina, amarela, tipo 1. Embalagem de 500g, com data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade com identificação do 
fabricante, e informação nutricional

2350
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81 1kg Farinha de milho tipo médio – enriquecida com ferro e ácido fólico. Sem glúten. Embalagem 
de plástico atóxico, contendo data de fabricação (na entrega não superior a 10 dias) e data 
de validade.

2668

82 500g
Farinha de rosca - material pão de trigo, aplicação culinária em geral. Com data de fabricação 
(na entrega não superior a 30 dias) e data de validade com identificação do fabricante, e 
informação nutricional

20

83 5kg

Farinha de trigo especial – 1ª linha e 1ª qualidade. Ingredientes: farinha de trigo, ferro, ácido 
fólico e melhoradores de farinha: ácido ascórbico e/ou peróxido de benzoíla e/ou 
azodicarbonamida. Embalagem contendo data de fabricação (entrega não superior a 30 dias) 
e data de validade.

3658

84 1kg

Farinha de trigo integral – obtida da moagem dos grãos inteiros do trigo, mantém a estrutura 
do farelo, onde estão as fibras alimentares e do gérmen, fonte de vitaminas e sais minerais 
do grão. Coloração marrom clara, com aspecto e odor característico. Embalagem íntegra, 
sem furos ou características distintas. Validade mínima de 4 meses a contar da data de 
entrega

450

85
Pacote de 
500g

Feijão branco – tipo 1, classe branco, em embalagem plástica atóxica transparente, 
inviolável, de 500 g, constituído de no mínimo 95% de grãos inteiros e correspondentes a 
variedade no tamanho e cor, maduros, limpos e secos. A data de fabricação na entrega não 
deve ser superior a 30 dias.

635

86 1kg

Feijão carioca – classificado como feijão grupo i (anão), classe cores (feijão carioca), tipo 1, 
apresentar bom estado de conservação, isento de processos de fermentação, mofo, odor 
estranho e substâncias nocivas à saúde. Embalagem deve estar intacta, acondicionada em 
pacotes de polietileno transparente bem vedado,. Não serão aceitos produtos cujas 
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com a legislação 
vigente. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no máximo de 30 dias antes da 
data de entrega. Insento de sujidades, pedras, larvas e substancias estranhas ao produto 
Prazo de validade: mínimo de 05 meses a partir da data da entrega.

4275

87 1kg

Feijão preto – grupo 1 – anão classe preto, tipo 1, portaria nº 161 de 24 de julho de 1987 - 
safra atual. Apresentar bom estado de conservação, isento de processos de fermentação, 
mofo, odor estranho e substâncias nocivas à saúde. Embalagem deve estar intacta, 
acondicionada em pacotes de polietileno transparente bem vedado. Não serão aceitos 
produtos cujas embalagens estejam danificadas. Data de fabricação: o produto deve ter sido 
fabricado no máximo de 30 dias antes da data de entrega. Insento de sujidades, pedras, 
larvas e substancias estranhas ao produto. Prazo de validade: mínimo de 05 meses a partir 
da data da entrega.

8900

88 1kg

Feijão vermelho – grupo 1 – anão, classe vermelho, tipo 1, apresentar bom estado de 
conservação, isento de processos de fermentação, mofo, odor estranho e substâncias 
nocivas à saúde. Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno 
transparente bem vedado. Não serão aceitos produtos cujas embalagens estejam 
danificadas. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no máximo de 30 dias 
antes da data de entrega. Insento de sujidades, pedras, larvas e substancias estranhas ao 
produto. Prazo de validade: mínimo de 05 meses a partir da data da entrega.

6050

89 125g
Fermento biológico seco instantâneo – levedura saccharomyces cerevisiae. Embalagem com 
125 g, contendo data de fabricação (na entrega não superior a 100 dias) e data de validade 
mínima de 12 meses

1218

90 Pacote 3gr

FERMENTO LÁCTICO - Fermento lácteo probiótico, para produzir iogurte 100% natural, com 
sabor suave e boa consistência. O fermento é composto pelas bactérias tradicionais para 
iogurte a base de Lactobacillus delbruechii subsp. bulgaricus e Streptococos salivarius subsp. 
thermophilus. Pacote 3g para fazer 100 litros de iogurte. Marca comercial preferencial: 
DOCINA . Fabricação de 30 diasconsiderando a data de entrega.

289

91 100g

Fermento químico – aspecto de pó fino, cor branca, sabor e odor próprios. Não deve 
apresentar-se empedrado. Quando colocado em um copo com água, deverá produzir 
efervescência. Embalagem primária: embalagem intacta, em latas ou potes plásticos com 
tampa e lacre de proteção. As latas não devem apresentar ferrugem, amassamento, 
vazamento ou abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo com a legislação vigente. 
Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no máximo de 30 dias antes da data de 
entrega. Prazo de validade: mínimo de 06 meses a partir da data da entrega.

1271

92
Lata 450g 
drenado

Figo em calda inteiro, lata com peso drenado de 450g. Com data de fabricação e data de 
validade não superior a 80% do total no ato da entrega.

121

FRUTAS CRISTALIZADAS Frutas cristalizadas sem açúcar, sem semente, embalagem com 
dados de identificação do produto, marca do fabricante, data de fabricação, prazo de 
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93 KG validade. Embalagem plástica termosselada com peso aproximado de 1000 gramas. O 
produto devera' ter na data da entrega no máximo 30 dias de fabricação.

90

94 1kg

Gelatina – sabores: abacaxi, cereja, framboesa, frutas vermelhas, goiaba, kiwi, laranja, limão, 
maracujá, morango, pêssego, tangerina e uva (quantidade de cada sabor a combinar no 
momento do pedido). Ingredientes: açúcar, gelatina, sal, acidulantes, estabilizante, 
aromatizantes e corantes artificiais, adoçado 100% naturalmente e sem conservantes. 
Validade mínima de 6 meses partir da data de entrega. Rendimento: 50 porções de 100ml.

127

95 Kg
Gergelim branco integral descascado, embalagem de plástico atóxico de no máximo 500 g, 
com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

52

96 1kg

Granola – mistura alimentícia. Ingredientes mínimos: castanha, uva passa, côco. O produto 
deverá apresentar validade mínima de 05 (cinco) meses a partir da data de entrega na 
unidade requisitante. Data de fabricação não superior a 30 dias da data de entrega. 
Embalagem plástica resistente, livre de sujidades e substancias estranhas ao produto

119

97 500g
Grão de bico – grãos íntegros, livre de sujidades, insetos e pedras. Embalagem com data de 
fabricação na entrega não superior a 30 dias.

1382

98 900ml

Iogurte - nos sabores morango e coco. Embalados em pacotes plásticos, com validade e data 
de embalagem não superior a 10 dias no ato da entrega. Produto refrigerado e entregue em 
veículo frigorífico. Deve estar de acordo com as agencias fiscalizadoras vigentes, com selos 
SIF ou semelhante

1770

99 170g

Iogurte sem lactose – sabores morango e coco (quantidade de cada sabor a combinar no 
momento da entrega). Embalagem contendo data de fabricação (de até 60 dias na entrega) e 
data de validade. Deve estar de acordo com as agencias fiscalizadoras vigentes, com selos 
SIF ou semelhante

200

100
Embalagem 
1kg

LACTEOS: Cloreto de cálcio liquido solução de 40% de concentração. Embalagem de 1kg. 
Fabricação de 30 diasconsiderando a data de entrega.

89

101 395g
Leite condensado – leite integral, açúcar, leite em pó integral e lactose. Prazo de validade: 
mínimo de 06 meses a partir da data da entrega. Embalagem íntegra e resistente

600

102 380g

LEITE DE VACA EM PÓ ZERO LACTOSE. Leite em pó integral instantâneo ZERO 
LACTOSE, PARA DIETAS COM RESTRIÇÃO DE LACTOSE, enriquecido com vitaminas e 
minerais: o produto deverá ser de boa solubilidade, sem soro de leite. lata deve estar intacta 
na entrega As embalagens entregues não deverão estar abauladas, estufadas, amassada e 
nem enferrujadas. Em LATA DE 380g, resistente, atóxica, contendo data de fabricação 
(entrega não superior a 30 dias) e prazo de validade de 12 meses.

320

103 400g

Leite em pó integral – Leite de vaca instantâneo, enriquecido com vitaminas e minerais: o 
produto deverá ser de boa solubilidade, sem soro de leite. Em embalagem primaria de filme 
de poliéster metalizado, resistente, atóxica, hermeticamente selado pesando 400 gramas, 
contendo data de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e prazo de validade de 12 
meses.

2827

104 1 litro
Leite semidesnatado zero lactose – embalagem tetrapak, uht, contendo data de fabricação 
(na entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

448

105 500g
Lentilha – classe graúda, tipo 1, grãos íntegros, livre de sujidades, insetos e pedras. 
Embalagem com 500g, com data de fabricação, validade mínima de 06 (seis) meses a partir 
da data de entrega.

1371

106 Kg

Linguiça calabresa defumada. Inteira, refrigerada, embalada à vácuo (em embalagens com 
no máximo 3kg) em saco de polietileno, hermeticamente fechado. Produzido e embalado em 
conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. A embalagem deverá conter 
externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, data de validade, 
número do registro no ministério da agricultura/SIF. .

350

107
Pacote 
250g

Linhaça marrom, pacote 250 g, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
data de validade.

200

108 15g
Louro em folha – desidratado, aspecto físico inteiro, com data de fabricação e data de 
validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

557

109 500g

Macarrão com ovos formato talharim - Macarrão vitaminado, talharim, cor amarela, obtida 
pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos, e demais substâncias permitidas, 
isenta de corantes artificiais sujidades e parasitas. Embalado em sacos plásticos 
transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes. O produto deverá apresentar 
validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

2150

110 500g
Macarrão de arroz – sem glúten de arroz formato parafuso, sem adição de corantes artificiais. 
Embalagem de 500 gramas. O produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) 
meses a partir da data de entrega.

270
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111 500g
Macarrão integral tipo espaguete – feito com farinhas integrais, com mais de 5 gramas de 
fibra na porção de 80 gramas. Isento de corantes artificiais sujidades e parasitas. Embalado 
em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes. O produto 
deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

1650

112 500g

Macarrão integral tipo parafuso – feito com farinhas integrais, com mais de 5 gramas de fibra 
na porção de 80 gramas. O produto deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a 
partir da data de entrega. Isenta de corantes artificiais sujidades e parasitas. Embalado em 
sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes

1460

113 500g

Macarrão tipo espaguete – de 1ª linha, de primeira Qualidade. Deverá ser fabricado a partir 
de matérias-primas sãs e limpas, isentas matéria terrosa e de parasitos. Não deverá 
apresentar sujidades, bolor manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. O macarrão deverá 
ser fabricado com sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico. O produto deverá 
classificado como massa seca; tipo parafuso, para o preparo de macarronada. Não será 
aceito macarrão misto. Poderá conter os aditivos permitidos pela legislação. Embalagem 
deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente bem vedado. Não 
serão aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de 
acordo com a legislação vigente. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no 
máximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo de validade: mínimo de 10 meses a partir 
da data da entrega.

1150

114 500g

Macarrão tipo parafuso – de 1ª linha, de 1a. Qualidade. Deverá ser fabricado a partir de 
matérias-primas sãs e limpas, isentas matéria terrosa e de parasitos. Não deverá apresentar 
sujidades, bolor manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. O macarrão deverá ser 
fabricado com sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico. O produto deverá 
classificado como massa seca; tipo parafuso, para o preparo de macarronada. Não será 
aceito macarrão misto. Poderá conter os aditivos permitidos pela legislação. Embalagem 
deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente bem vedado. Não 
serão aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de 
acordo com a legislação vigente. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no 
máximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo de validade: mínimo de 10 meses a partir 
da data da entrega.

1100

115 500g

Macarrão tipo parafuso com vegetais - com ovos. Ingredientes obrigatórios: farinha de trigo, 
ovos, beterraba, tomate, espinafre desidratados, corante natural e água. Valor nutricional 
mínimo: 12g de proteína e 375kcal em 100g do produto. Embalagem primária, sacos de 
polietileno. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no máximo de 30 dias antes 
da data de entrega. Isento de corantes artificiais sujidades e parasitas. Embalado em sacos 
plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentesPrazo de validade: mínimo 
de 10 meses a partir da data da entrega.

1500

116 3kg

Maionese – tipo tradicional à base de óleo vegetal sem glúten. Aplicação uso culinário. 
Ingredientes: água, óleo de soja refinado, amido modificado, açúcar, ovos pasteurizados, sal, 
vinagre, mostarda, suco de limão, acidulante ácido lático, espessante goma xantana, 
conservador sorbato de potássio, corante natural beta caroteno, sequestrante edta cálcico 
dissódico, antioxidante tbhq e aromatizante. Emulsão homogênea de consistência cremosa, 
coloração levemente amarelada, odor e sabor característicos. Obtido a partir de óleo vegetal, 
ovo, vinagre, sal e condimentos. Embalagem: balde com tampa inviolável, de 3kg, rotulado, 
dentro dos padrões da legislação, com data de fabricação. Validade mínima de 6 meses a 
partir da entrega do produto.

122

117 100g
Manjerona – desidratado, com data de fabricação e data de validade. Validade mínima de 6 
meses a partir da entrega do produto.

1250

118 200g
Manteiga extra sem sal – Embalagem contendo data de fabricação (de até 60 dias na 
entrega) e data de validade. Deve conter empresa fabricante, e lote e demais especificações 
exigidas pela lei de rotulagem da ANVISA.

2297

119 500g
Margarina com sal – cremosa, com no mínimo 80% de lipídios e 0% de gordura trans. Com 
data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e validade mínima de 6 meses a partir 
da entrega do produto.

1015

120 15kg
Margarina com sal – margarina vegetal, composição básica óleo vegetal com no mínimo de 
80% de lipídios. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

20

121
Pacote 
500gr

MARGARINA VEGETAL CREMOSA COM SAL SEM LEITE Margarina vegetal de primeira 
qualidade cremosa com sal (cloreto de sódio, máximo de 3% sobre o peso do produto). O 
produto deve deve ser livre de gordura trans e conter de 70% a 80% DE LIPÍDIOS NÃO 

124
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DEVE CONTER LEITE NEM TRAÇOS DE LACTOSE NA SUA COMPESIÇÃO. Deve 
apresentar aspecto homogêneo, uniforme de cor amarela, envasada em pote plástico 
contendo 500 g cada, contendo data de fabricação na entrega não superior a 30 dias.

122 500g
Massa cabelo de anjo para sopa – Validade mínima 12 meses e com data de embalamento 
não superior a 30 dias. Isenta de corantes artificiais sujidades e parasitas. Embalado em 
sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes

650

123 500g
Massa de nhoque – tipo pré-cozida, de batata, sem molho. Embalagem contendo data de 
fabricação (de até 60 dias na entrega) e data de validade.

375

124 Rolo 500g
Massa para lasanha - Massa para lasanha pré cozida, resfriada, embalada em sacos 
plásticos transparentes e atóxicos, limpos, não violados, resistentes. A data de fabricação na 
entrega não deve ser superior a 30 dias.

1140

125 1kg

Massa para pastel – formato enrolado, de 1ª qualidade, contendo farinha de trigo enriquecida 
com ferro e ácido fólico, água, fermento biológico, óleo vegetal, sal, gordura animal, realçador 
de sabor (sorbato de potássio) e corante natural (betacaroteno).EMBALAGEM Em pacote de 
1 kg.

1690

126
Pacote 
500g

Massa pronta para tapioca. Ingredientes: fécula de mandioca e água. Pacote em plástico 
atóxico, íntegra de 500g, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data 
de valídade (na entrega deve ser de no mínimo 80% do total).

740

127 1kg
Mel de abelha – puro e centrifugado. Inspecionado por serviço de inspeção federal ou serviço 
de inspeção estadual. Embalagem lacrada contendo data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade.

126

128 500g
Melado de cana – embalagem lacrada contendo fabricante e data de fabricação (na entrega 
não superior a 30 dias) e data de validade.

24

129 500g
Milho para pipoca – grupo duro, classe amarelo, tipo 1. Validade mínima de 06 (seis) meses 
a partir da data de entrega.

820

130 Kg
Milho verde congelado in natura, pacote com no máximo 500g, Ingrediente: milho verde. 
Validade mínima de 18 meses na entrega.

1360

131
Lata 2kg 
drenado

Milho verde em conserva – acondicionado em embalagem limpa, resistente, atóxica, isenta 
de ferrugem, não amassada, apresentando externamente dados de identificação, 
procedência, informações nutricionais, número de lote, data de validade e quantidade do 
produto. Data de validade mínima de 6 meses a contar da entrega do produto. As 
embalagens entregues não deverão estar abauladas, estufadas, amassada e nem 
enferrujadas.

350

132 1kg
Mistura para pão de centeio integral – especial tipo 1, pacote de 1 kg, contendo data de 
fabricação (na entrega não superior a 15 dias) e data de validade

270

133 5kg

Mistura para preparo de bolo – nos sabores aipim, abacaxi, baunilha, cenoura, coco, 
chocolate, laranja, limão, neutro (sabores a serem combinados no momento do pedido). 
Ingredientes: açúcar, fécula de mandioca, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 
fólico, gordura vegetal hidrogenada, fécula de mandioca modificada, leite em pó, sal, 
fermentos químicos: pirofosfato ácido de sódio e bicarbonato de sódio, conservante 
propionato de cálcio, espessante goma guar e aromatizante. Validade 6 meses. Data de 
fabricação não superior a 30 dias. Embalagem leitosa, íntegra e resistente, livre de sujidades, 
rasgos e substancias estranhas ao produto.

480

134 900ml
Molho de soja – tipo shoyu. A embalagem deve conter fabricante, data de fabricação. 
Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

163

135 1 kg
Mostarda – Composição: vinagre, água, mostarda e condimento, benzoato de sódio. Com 
data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias). A embalagem deve conter fabricante, 
validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

280

136 100g
Noz moscada – aspecto físico inteiro, a embalagem deve conter fabricante, data de validade 
e data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) . Validade mínima de 6 meses a 
partir da entrega do produto.

74

137 18 litros

Óleo de soja – Deverá apresentar aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverá ser isento 
de ranço e outras características indesejáveis; deverá apresentar teor máximo de acidez de 
0,3% p/p; apresentar teores de Vitaminas E e 0% de gordura trans. Embalagem lata, intacta, 
resistente, sem amassamento e vazamento; a data de fabricação e validade deverá ser 
indelével. Constando a data de fabricação e validade, numero de lote e condições de 
armazenagem. Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e validade 
mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

440

Óleo de soja – Deverá apresentar aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares e deverá ser isento 
de ranço e outras características indesejáveis; deverá apresentar teor máximo de acidez de 
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138 900ml

0,3% p/p; apresentar teores de Vitaminas E e 0% de gordura trans. Embalagem primária tipo 
Pet, intacta, resistente, transparente, atóxica; sem amassamento e vazamento; a data de 
fabricação e validade deverá ser indelével. Embalagem Secundária: deverá ser de caixas de 
papelão tipo duplex, reforçadas e resistentes, contendo 20 frascos, constando a data de 
fabricação e validade, numero de lote e condições de armazenagem. Com data de fabricação 
(na entrega não superior a 30 dias) e validade mínima de 6 meses a partir da entrega do 
produto.

8711

139 500g
Orégano – em embalagens de 500g, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 
dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

80

140 Kg
Pão Frances cru congelado - pacote com no máximo 8 KG, cada pão com peso de 60g a 
65g. Tempo de descongelamento e fermanetação de 6 horas. Entrega completamente 
congelado

7248

141
270g 
drenado

Palmito tolete em conserva – de primeira qualidade, macio, tenro, esbranquiçado, produzido 
de acordo com as normas higiênico-sanitárias estabelecidas, garantindo a segurança 
alimentar. Embalagem apresentando externamente dados de identificação, procedência, 
informações nutricionais, número de lote data de validade e quantidade do produto. Data de 
validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega do produto. Apresentar cópia do 
alvará sanitário da empresa produtora.

165

142 Kg

Peixe – cação/posta. Congelamento iqf (individually quick frozen), sem pele, sem barbatana. 
Pacote individual de 1kg. Transportado de acordo com as normas da vigilância sanitária – 
veículo frigorífico. Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação 
sanitária vigente. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura
/SIF e carimbo de inspeção do SIF.

1600

143 Kg

Peixe – tilápia/filé. Filé de tilápia de água doce congelado, sem pele, sem “barrigueira”, sem 
espinha, com corte em V. Congelada, em embalagens com aproximadamente 1kg, em caixas 
com 12 a 30 kg. Validade mínima a contar da data de entrega: 6 meses, e com data de 
embalagem não superior a 30 dias, com certificado de inspeção sanitária. Produzido e 
embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de lote, data de 
validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. .

15430

144
Vidro 2kg 
drenado

Pepino em conserva – contendo data de fabricação na entrega não superior a 30 dias). 70

145
Lata 450g 
drenado

PÊSSEGO EM CALDA METADES, sem caroço, lata com peso drenado de 450g, com data 
de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Latas intactas, sem 
amassados.

139

146 100g
Pimenta do reino – aspecto físico moído, com data de fabricação (na entrega não superior a 
30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

362

147 100g
Pimenta em grão – com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

54

148 1kg
Pó para gelatina sem sabor – embalagem contendo data de fabricação na entrega não 
superior a 30 dias.

44

149 1kg

Pó para preparo de pudim – nos sabores baunilha, brigadeiro, caramelo, chocolate, coco, 
leite condensado e morango (quantidade de cada sabor a combinar no momento do pedido). 
No sabor chocolate contém cacau em pó. Diluição mínima de 1kg de pudim para 5 litros de 
leite. Rendimento: 50 porções de 100g.

150

150 150g
Pó para preparo de sorvete – nos sabores: chocolate, nata, creme (quantidade de cada sabor 
a combinar no momento do pedido). Embalagem com data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade.

10

151 kg

Polpa de fruta – nos sabores abacaxi, maracujá, morango, pêssego, uva (quantidade de cada 
sabor será combinada no momento do pedido) de primeira qualidade, embalagem individual 
de 1000g, congelado em saco plástico transparente e resistente, com especificações dos 
ingredientes, data de fabricação e prazo de validade. Registro no Ministério da Agricultura e
/ou Ministério da Saúde. não deve conter semesntes , bagaços ou fiapos.

5574

152 500g
Polvilho azedo – tipo 1. Embalagem de plástico resistente com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

1206

153 25kg

Pré-mistura para pão de forma, hambúrguer e cachorro-quente – acondicionado em 
embalagem plástica, limpa, resistente, atóxica, apresentando externamente dados de 
identificação, procedência, informações nutricionais, número de lote, data de validade, 
quantidade do produto. Validade mínima de 3 meses a contar da data de entrega. .

230
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154 25kg

Pré-mistura para pão francês – de 1ª linha e 1ª qualidade. Ingredientes: farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fílico, sal, estearoil-2-lactil, lactato de sódio ácido ascórbico, 
azodicarbonamida a 23% enzima alfa-amilase, amido de milho odicarbonamida. Validade 
mínima de 3 meses a contar da data de entrega. EMBALAGEM INTACTE, LIVRE DE 
BOLORES OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO

300

155 25kg

Pré-mistura para pão francês/longa fermentação – de 1ª linha e 1ª qualidade. Ingredientes: 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fílico, sal, estearoil-2-lactil, lactato de sódio 
ácido ascórbico, azodicarbonamida a 23% enzima alfa-amilase, amido de milho 
odicarbonamida. Validade mínima de 3 meses a contar da data de entrega.

230

156 Kg

Presunto de pernil. Sem capa de gordura, fatiado, refrigerado, embalado à vácuo com data 
de fabricação não superior a 10 dias, validade mínima de 60 dias, embalagem de com peso 
mínimo de 1kg e máximo 2 kg . Transporte de acordo com as normas de vigilância sanitária – 
veículo frigorífico. Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação 
sanitária vigente. A embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura
/SIF e carimbo de inspeção do SIF. .

610

157 500g

Proteína texturizada de soja - granulada. Informação nutricional: em 50g tem 140kcal, 10 a 
16g de carboidratos, 24 a 27g de proteína, 0g de gorduras totais, 0mg de colesterol, 2 a 10g 
de fibra alimentar, 140 a 170mg de cálcio, 4 a 5mg de ferro, 0mg de sódio. Informação 
adicional: valor biológico de origem vegetal, contém naturalmente isoflavonas da soja, 
vitaminas do complexo B e cálcio. Validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de 
entrega, acondicionado embalagem plástica, resistente.

642

158 1kg
Queijo mussarela - com embalagem individual a vácuo, validade mínima de 60 dias e data de 
embalagem não superior a 10 dias (na entrega). Produto refrigerado e entregue em veículo 
frigorífico. Validade e demais especificações exigidas pela lei de rotulagem da ANVISA.

1872

159 500g
Sagu de mandioca – classe pérola, tipo 1. Embalagem em plástico resistente com data de 
fabricação na entrega não superior a 30 dias.

1330

160 1kg
Sal grosso iodado – Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e validade 
mínima de 12 meses a partir da entrega do produto.

820

161 1kg
Sal refinado e iodado – Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

6646

162 Kg

Salsicha – suína. Empacotada à vácuo, embalagens de no máximo 3kg, Com data de 
embalagem não superior a 10 dias no ato da entrega e prazo de validade mínima de 06 
meses. Transporte de acordo com as normas de vigilância sanitária – veículo frigorífico. 
Produzido e embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, número de 
lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de 
inspeção do SIF. .

1121

163 100g
Sálvia – desidratado, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

67

164
Lata 2kg 
drenado

Seleta de legumes - a base de vegetais descascados, cortados, íntegros, cozidos. Sem 
conservantes.

240

165 500ml

Suco concentrado de maracujá – Ingredientes: maracujá. Sem adição de açúcar e corante. 
Embalagem deverá conter externamente dados de identificação e procedência, informações 
nutricionais, número do lote, data de validade, quantidade do produto, número de registro. 
Data de validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

764

166 5 litros
Suco de laranja integral – pasteurizado, refrigerado, não álcoolico, não fermentado, sem 
conservantes e corantes. Sem adição de açúcar. Ingredientes: laranjas in natura. Embalagem 
plástica transparente. Fabricado há no máximo 3 dias no ato de entrega.

2520

167 1.5 Litros
Suco de uva tinto integral – em garrafa escura, sem adição de açúcar, sem adição de água. 
Validade mínima de 03 meses contados a partir da entrega.

4585

168 5 litros

Suco integral – nos sabores laranja, limão, maracujá, tangerina e uva (quantidade de cada 
sabor será combinada no momento do pedido) – concentrado refrigerado suco integral de 
limão, açúcar, acidulante ácido cítrico, aroma natural de limão e água. Rendimento: para 
suco: 1 parte de suco + 6 partes de água. Para refresco: 1 parte de suco + 9 partes de água. 
Não contém glúten. Não alcoólico. Armazenagem: temperatura de -12ºC à -5ºC. Prazo de 
validade 12 meses mantido em temperatura de -12ºC à -5ºC. Com registro no ministério da 
agricultura. No rótulo do produto deve constar a data de fabricação, validade, informações 
nutricionais e diluição. Transporte em veículo refrigerado, sendo que a temperatura na 
ocasião do recebimento deve estar entre 1 e 6°C.

950
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169 200ml Suco integral – nos sabores laranja, maçã, pêssego e uva (quantidade de cada sabor será 
combinada no momento do pedido). Suco pronto para beber, caixa longa vida com canudo, 
sem adição de açúcar e sem adição de água. Validade mínima de 04 meses

13920

170 1kg
Tempero completo sem pimenta – Ingredientes: sal, alho desidratado, alho em pó, salsa 
desidratada, coentro em pó, louro em pó, cebola desidratada e aromatizante. SEM 
GLUTAMATO MONOSSÓDICO Validade: 12 meses a partir da data de fabricação.

300

171
Pacote 
500g

Trigo para quibe de excelente qualidade com data de fabricação máxima de 15 dias na 
entrega. Embalagem de 500g.

600

172 KG

UVA PASSA Uva passa branca, sem açúcar, sem semente, embalagem com dados de 
identificação do produto, marca do fabricante, data de fabricação, prazo de validade. 
Embalagem plástica termosselada com peso aproximado de 1000 gramas. O produto devera' 
ter na data da entrega no máximo 30 dias de fabricação.

161

173 KG

UVA PASSA Uva passa preta, sem açúcar sem semente, embalagem com dados de 
identificação do produto, marca do fabricante, data de fabricação, prazo de validade. 
Embalagem plástica termosselada com peso aproximado de 1000 gramas. O produto devera' 
ter na data da entrega no máximo 30 dias de fabricação.

211

174 900ml

Vinagre de álcool – com cheiro próprio, produto natural, isento de sujidades, material terroso 
ou detritos de animais e vegetais, embalado em frasco plástico atóxico. Com data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e validade mínima de 6 meses a partir da 
entrega do produto.

2014

175 750ml

Vinagre de vinho tinto – com cheiro próprio, produto natural, fermentado acético simples, 
isento de corantes artificiais, ácidos orgânicos e minerais estranhos, livre de sujidades, 
material terroso ou detritos de animais e vegetais, embalado em frasco plástico atóxico. A 
embalagem deve conter: data de validade, identificação da marca, número do lote, 
procedência, composição. Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

4716

176
unidade 
180 mt

Barbante culinário N1, 180m 1

177 kg
Mix presunto 2- Características: Cura úmida #1; Ingredientes do mix: sal, sal de cura#1, 
pimenta do reino, emulsificante, antioxidante e açúcar.

2

178 kg
Sal de cura 1 - Composto por nitrito de sódio 6,25%, cloreto de sódio (sal comum) e 
antiumectante INS 535. Cor rosada.

1

179 unidade Tripa suína para linguiça 28x30 ou 28x32, 20 m 20

8. Estimativa do Valor da Contratação

Valor (R$): 6.123.193,16

A presente contratação tem o valor estimado de R$ 6.123.193,16 (seis milhões, cento e vinte e três mil, cento e noventa e
três reais e dezesseis centavos).

ITEM UNIDADE DESCRIÇÃO QTD

PREÇO 
UNITÁRIO 

DE 
REFERÊNCIA

PREÇO 
TOTAL

1
Lata 820g, 
drenado 
400g

Abacaxi rodelas em calda, embalagem íntegra. Composição: abacaxi, 
água e açúcar. Com data de fabricação na entrega não superior a 30 dias 
e prazo de validade impressos na lata.

180 R$ 14,92
R$ 
2.685,60

2 400g

Achocolatado em pó. O produto deverá estar isento de leite, soro de leite, 
soja e derivados (exceto lecitina de soja) e de farinhas e/ou espessastes 
na sua formulação. Não deverá conter corantes e conservantes. Deve ser 
enriquecido com no mínimo 07 vitaminas (considerar o per capta de 
achocolatado necessário para o preparo de 100 ml). Aspecto de pó fino e 
homogêneo, cor marrom, odor e sabor de chocolate. Deve diluir 
totalmente no leite, sem formar grumos. Rendimento mínimo esperado 
para 1 kg de produto = 08 litros. A embalagem deve estar intacta, 

416 R$ 8,07
R$ 
3.357,12
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acondicionada em embalagem de 400g com tampa e lacre de proteção. 
Não serão aceitos produtos cujas embalagens estejam danificadas. 
Validade mínima de 10 meses a partir da entrega.

3 5kg

Açúcar cristal – especial. Embalagem plástica resistente, íntegra. Com 
certificado da iso 9001, data de fabricação (na entrega não superior a 30 
dias) e data de validade. Prazo mínimo de validade: 06 meses no ato da 
entrega.

775 R$ 19,75
R$ 
15.306,25

4 1kg

Açúcar mascavo – embalagem plástica resistente, íntegra, com data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Deve 
ser entregue íntegro, seco, livre de fungos e conter a empresa fabricante . 
Prazo mínimo de validade: 04 meses no ato da entrega.

61 R$ 13,06 R$ 796,66

5 5kg
Açúcar refinado – branco, de 1ª qualidade, embalagem plástica resistente, 
íntegra, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data 
de validade. Prazo mínimo de validade: 06 meses no ato da entrega.

1599 R$ 18,84
R$ 
30.125,16

6
Caixa com 
400 
unidades

Açúcar refinado – granulado, branco, 1ª qualidade, em sachês de 5g. 
Embalagem com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
data de validade. Prazo mínimo de validade: 04 meses no ato da entrega.

11 R$ 19,50 R$ 214,50

7 80ml

Adoçante dietético – liquido límpido, inodoro, contendo água, edulcorantes 
artificiais ciclamato de sódio (13,6%) e sacarina sódica (6,8%). 
Edulcorantes naturais glicosídeos de steviol (0,82%) e conservante 
benzoato de sódio. Aprovado pela associação nacional de assistência ao 
diabético (anad). Prazo de validade de 1 ano.

77 R$ 10,86 R$ 836,22

8 500ml Água mineral sem gás. 420 R$ 0,98 R$ 411,60

9 100g
Alecrim – desidratado, aspecto físico moído, com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 
meses a partir da entrega do produto.

105 R$ 4,00 R$ 420,00

10 Kg

Almôndegas de carne bovina congelada. Unidade com aproximadamente 
30g. Ingredientes: carne bovina, água, gordura bovina, cebola, aroma 
natural, proteína de soja, farinha de rosca, sal, proteína animal de 
colágeno, alho, salsa, estabilizante tripolifosfato de sódio (estabilizante 
e451i), antioxidante eritorbato de sódio (antioxidante e316). Embalagem 
primária: embalagem em sacos plásticos de polietileno, contendo até 2 kg 
a 05 kg. Prazo de validade: mínimo de 04 meses. Embalagem secundária: 
embalagem secundária do produto deverá ser em caixa de papelão 
reforçado, adequado ao empilhamento recomendado, resistente a danos 
durante o transporte ou armazenamento e que garanta a integridade do 
produto durante todo o seu período de validade. Com baixa quantidade de 
sódio.

1350 R$ 12,78
R$ 
17.253,00

11 Kg Ameixa seca sem caroço 120 R$ 25,00
R$ 
3.000,00

12 500g

Amendoim cru descascado – tipo 1, classe miúda, selecionado. Isento de 
sujidades e substâncias estranhas ao produto. Embalagem resistente, 
com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade.

496 R$ 8,81
R$ 
4.369,76

13
Embalagem 
150g

Amendoim torrado, tipo salgado, descascado, produzido com grãos 
selecionados, são, insentos de sujidades, para alimentação pessoal. Deve 
ter cor, sabor e aroma característicos. Embalagem: pacote individual com 
150 g, contento informação nutricional e fabricação. Data de validade 
mínima de 6 meses a partir da data de entrega. Marcas de referência: 
yoki, Dori, Dr. Oetker, Elmachips e Noroeste

2802 R$ 5,20
R$ 
14.570,40

14 1kg

Amido de milho – embalagem deve conter externamente os dados de 
identificação, procedência, informações nutricionais,número de lote, data 
de validade, quantidade de produto. Prazo de validade mínimo de 6 
meses a partir da entrega.

1790 R$ 8,50
R$ 
15.215,00

15 Pacote 1kg

Aroma para aplicação em iogurte FRUTI SHAKE. Sabor: leite 
condensado, morango, pêssego e abacaxi. Sabor a compinar a cada 
pedido, pacotes de 1kg com validade mínima de 06 meses contados a 
partir da data de entrega

40 R$ 15,69 R$ 627,60

16 kg
Arroz integral - tipo 1. Isento de sujidades e substâncias estranhas ao 
produto. Embalagem de plástico resistente com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade

4301 R$ 7,21
R$ 
31.010,21
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17 5kg

Arroz parboilizado – tipo 1, classe longo fino. Isento de sujidades e 
substâncias estranhas ao produto, escolhido eletronicamente. Embalagem 
de plástico resistente, transparente e íntegra com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade (mínimo de 12 meses 
no ato da entrega).

7002 R$ 23,84
R$ 
166.927,68

18 500g
Aveia/flocos médios – sem açúcar. Embalagem contendo data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

463 R$ 12,99
R$ 
6.014,37

19 500ml

Azeite de oliva - puro, extra virgem, acidez máxima 0,5%, frasco em vidro 
contendo 500 ml com bico dosador. Identificação do produto, marca do 
fabricante, prazo de validade e capacidade. O produto deverá ser 
registrado no ministério da agricultura e/ou ministério da saúde.

622 R$ 30,49
R$ 
18.964,78

20
Sache 
drenado 
140g

Azeitonas tipo verdes, sem caroço – tamanho grande, características 
adicionais sem tempero. Validade de 1 ano. Fabricação no máximo 60 
dias.

570 R$ 6,50
R$ 
3.705,00

21 KG

BANANA PASSA, sem açúcar sem semente, embalagem com dados de 
identificação do produto, marca do fabricante, data de fabricação, prazo 
de validade. Embalagem plástica termosselada com peso aproximado de 
1000 gramas. O produto devera' ter na data da entrega no máximo 30 
dias de fabricação.

40 R$ 31,05
R$ 
1.242,00

22 Unidade

Barra de cereais sem açucar – embalagem com 22 g, nos sabores, aveia 
e banana e mel, coco com chocolate, morango com chocolate, frutas 
vermelhas e cookies. Prazo mínimo de validade de 06 meses no ato da 
entrega.

12880 R$ 1,05
R$ 
13.524,00

23 500g

Batata palha – embalada, tradicional, frita com óleo vegetal comestível, 
isenta de gordura trans, sem conservantes e corantes, pronta para 
consumo. Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
data de validade.

1300 R$ 11,13
R$ 
14.469,00

24 100g
Bicarbonato de sódio – embalagem resistente, com prazo de validade 
mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. Isento de sujidades 
e substâncias estranhas ao produto.

145 R$ 3,83 R$ 555,35

25 200g

Biscoito cream cracker – ingredientes: farinha de trigo enriquecida com 
ferro e ácido fólico, gordura vegetal, açúcar invertido, sal, amido, extrato 
de malte, fermentos químicos bicarbonato de sódio, bicarbonato de 
amônio e pirofosfato ácido de sódio, aromatizante, emulsificante lecitina 
de soja e melhorador de farinha metabissulfito de sódio. Validade mínima 
de 04 meses a partir da entrega.

4733 R$ 3,49
R$ 
16.518,17

26 400g
Biscoito de gergelim – Embalagem resistente, com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade mínima de 04 meses a 
partir da entrega.

2775 R$ 7,50
R$ 
20.812,50

27 400g

Biscoito doce tipo maria/maizena – ingredientes: farinha de trigo 
enriquecida com ferro e ácido fólico (vitamina b9) açúcar gordura vegetal 
hidrogenada açúcar invertido amido soro de leite sal fermento químico 
(bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônio, pirofosfato ácido de sódio) 
estabilizante lecitina de soja aromatizante melhorador de farinha 
(metabissulfito de sódio e protease). Prazo de validade mínima de 6 (seis) 
meses a partir da data de entrega.

4440 R$ 5,25
R$ 
23.310,00

28 200g
Cacau em pó solúvel – puro, sem açúcar, 100% cacau. Embalagem com 
data de fabricação (na entrega não superior a 60 dias) e data de validade.

1305 R$ 18,55
R$ 
24.207,75

29 500g

Café em pó torrado e moído – homogêneo, de primeira qualidade, com 
nota de qualidade global na faixa de 6,5 a 7,2 pontos na escala sensorial 
do café, com laudo de avaliação do café, emitido por laboratório 
especializado, e laudo de análise de microscopia do café, com tolerância 
de no máximo 1 % (um por cento) de impureza.

2474 R$ 13,48
R$ 
33.349,52

30 200g
Café solúvel granulado – tradicional, em frasco de vidro, contendo data de 
fabricação (entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

1683 R$ 18,41
R$ 
30.984,03

31 100g
Canela em pó – embalagem com data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade. Dados de identificação do produto 
e marca do fabricante.

468 R$ 6,02
R$ 
2.817,36

32 10g

Canela em rama – produto natural selecionado. Embalagem com data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Dados 

453 R$ 2,83
R$ 
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de identificação do produto e marca do fabricante. 1.281,99

33 500g
Canjica – tipo grupo pura, tipo classe amarela, tipo 3, aplicação culinária 
em geral. Contendo identificação do fabricante, data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

290 R$ 4,50
R$ 
1.305,00

34 Kg

Carne bovina - coxão duro. Porcionada, embalada em peças de 
aproximadamente 3kg, caixa com 15 a 30 kg. Com no máximo 15% de 
gordura e no máximo 15% de água e aditivos. Validade de 12 meses e 
com data de embalagem não superior a 30 dias. . Produzido e embalado 
em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, 
limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
número de lote, data de validade, número do registro no ministério da 
agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF.

6600 R$ 33,02
R$ 
217.932,00

35 Kg

Carne bovina – contra-filé. Porcionada, embalada em peças de 
aproximadamente 3kg, caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e 
com data de embalagem não superior a 30 dias. Produzido e embalado 
em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, 
limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. Com no 
máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivosA 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no 
ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF.

3601 R$ 34,89
R$ 
125.638,89

36 Kg

Carne bovina – coxão mole. Porcionada, embalada em peças de 
aproximadamente 3kg, caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e 
com data de embalagem não superior a 30 dias. Produzido e embalado 
em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, 
limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
número de lote, data de validade, número do registro no ministério da 
agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de 
gordura e no máximo 15% de água e aditivos

10000 R$ 31,90
R$ 
319.000,00

37 Kg

Carne bovina – coxão mole/bife. Bife de coxão mole congelado, cortado 
em bife entre 140 e 160g, proveniente de machos da espécie bovina, 
sadios, abatidos sob inspeção veterinária, sem osso, contendo no máximo 
6% de gordura, embalagem a vácuo própria para alimentos, para 
consumo humano. A matéria-prima utilizada deve estar isenta de tecidos 
inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponeuroses, tendões, 
coágulos, etc. A embalagem primária deve ser plástica, atóxica, 
resistente, transparente; e a secundária, de papelão e contendo entre 15 
e 30 kg, etiquetada com o tipo de carne, peso, validade (mínima de 8 
meses a partir da entrega do produto), data de empacotamento não 
superior a 10 dias. . Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% 
de água e aditivos

1200 R$ 32,00
R$ 
38.400,00

38 Kg

Carne bovina – filé corrido bovino. Transportada de acordo com as 
normas da vigilância sanitária (veículo frigorífico). Acompanhada de laudo 
de inspeção com idade declarada do animal ( no máximo 2 anos), com 
laudo de data de abate (no máximo de 2 dias a partir da data de entrega).
Entrega em veículo frigorífico, com temperatura de 0ºC a 7ºC, de uma 
carcaça com peso de 180 a 200 kg. Com no máximo 15% de gordura e no 
máximo 15% de água e aditivosENTREGA DE ACORDO COM 
SOLICITAÇÃO DO SETOR RESPONSÁVEL.

2000 R$ 34,17
R$ 
68.340,00

Carne bovina – miolo alcatra. Porcionada, embalada em peças de 
aproximadamente 3kg, caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e 
com data de embalagem não superior a 30 dias. Produzido e embalado 
em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
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39 Kg
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, 
limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
número de lote, data de validade, número do registro no ministério da 
agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de 
gordura e no máximo 15% de água e aditivos

4500 R$ 35,63
R$ 
160.335,00

40 Kg

Carne bovina – moída. Carne bovina “de primeira”, de partes coxão mole e
/ou patinho moída em disco de corte número 5, livre, nervos e pelancas , 
com gordura não ultrapassando 10%, sem osso e no máximo 15% de 
água e aditivosAspecto, cor, sabor e odor característicos, isenta de 
manchas esverdeadas. Própria para o consumo humano. Embalagem 
primária de plástico resistente, transparente, atóxico e íntegro, pacotes de 
no máximo 5kg. Embalagem secundária de papelão lacrada, íntegra e 
rotulada de acordo com a legislação vigente e com as seguintes 
informações: denominação de venda do produto, marca, identificação de 
origem, data de embalagem, data de validade, número do lote, 
composição, informação nutricional, peso líquido, carimbo do serviço de 
inspeção federal ou estadual e número de registro do produto em órgão 
competente. Deve ser transportada de acordo com a legislação vigente e 
em temperatura entre -12º C e -18º C. .

9500 R$ 23,00
R$ 
218.500,00

41 Kg

Carne bovina – músculo traseiro. Porcionada, embalada em peças de 
aproximadamente 3kg, caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e 
com data de embalagem não superior a 30 dias. Com no máximo 15% de 
gordura e no máximo 15% de água e aditivos. Produzido e embalado em 
conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, congelado, 
embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, limpo, não 
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento 
do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação, procedência, número de 
lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF 
e carimbo de inspeção do SIF. deverá conter no máximo 10% de gordura 
e conter no máximo 3% de aponevroses.

9600 R$ 27,32
R$ 
262.272,00

42 Kg

Carne bovina – paleta sem osso. Porcionada, embalada em peças de 
aproximadamente 3kg, caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e 
com data de embalagem não superior a 30 dias. Produzido e embalado 
em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, 
limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
número de lote, data de validade, número do registro no ministério da 
agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de 
gordura e no máximo 15% de água e aditivos

4000 R$ 26,00
R$ 
104.000,00

43 Kg

Carne bovina – patinho. Porcionada, embalada em peças de 
aproximadamente 3kg, caixa com 15 a 30 kg. Validade de 12 meses e 
com data de embalagem não superior a 30 dias. Produzido e embalado 
em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente, 
congelado, embalado a vácuo, em saco plástico transparente e atóxico, 
limpo, não violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o 
momento do consumo, acondicionado em caixas lacradas. A embalagem 
deverá conter externamente os dados de identificação, procedência, 
número de lote, data de validade, número do registro no ministério da 
agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no máximo 15% de 
gordura e no máximo 15% de água e aditivos

7000 R$ 32,70
R$ 
228.900,00

44 Kg

Carne bovina – patinho/iscas para estrogonofe. Livre de gorduras, nervos 
e pelancas (não ultrapassando 10%), sem osso, congelamento iqf 
(individually quick frozen). Aspecto, cor, sabor e odor característicos, 
isenta de manchas esverdeadas. Embalagem primária de plástico 
resistente, transparente, atóxico e íntegro, pacotes de no máximo 5kg. 
Embalagem secundária de papelão lacrada, íntegra e rotulada de acordo 
com a legislação vigente e com as seguintes informações: denominação 6600 R$ 28,00

R$ 
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de venda do produto, marca, identificação de origem, data de embalagem, 
data de validade, número do lote, composição, informação nutricional, 
peso líquido, carimbo do serviço de inspeção federal ou estadual e 
número de registro do produto em órgão competente. Deve ser 
transportada de acordo com a legislação vigente e em temperatura entre 
-12º C e -18º C. No máximo 15% de água e aditivos

184.800,00

45 KG

CARNE BOVINA TIPO VAZIO (Fraldinha), CORTADO EM CUBOS Carne 
bovina in natura, tipo Vazio, congelada, desossada, proveniente de 
MACHOS da espécie bovina, LIMPO, CORTADA EM CUBOS DE 30 A 
50G, embalada em pacotes de aproximadamente 3 Kg, embalagem a 
vácuo própria para alimentos, para consumo humano. Não pode ser carne 
maturada, e devendo conter obrigatoriamente registro de inspeção 
sanitária. A embalagem primária deve ser plástica, atóxica, resistente, 
transparente; e a secundária, de papelão e contendo entre 15 e 30 Kg, 
etiquetada com o tipo de carne, peso, validade (mínima de 8 meses a 
partir da entrega do produto), data de empacotamento não superior a 10 
dias. Produto deve ter inspeção veterinária e selos de qualidade conforme 
legislação específica. Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% 
de água e aditivos

3000 R$ 33,90
R$ 
101.700,00

46 Kg

Carne de frango - peito de frango/tiras ou cubos pequenos para 
estrogonofe. Congelamento iqf (individually quick frozen). Embalado em 
pacotes de 1 kg, acomodados em caixa de papelão limpa e íntegra. 
Validade de no mínimo 12 meses e data de embalagem não superior a 30 
dias. Transportado de acordo com normas da vigilância sanitária – veículo 
frigorífico. Produzido e embalado em conformidade com as normas da 
legislação sanitária vigente. A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação, procedência, número de lote, data de validade, 
número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção 
do SIF. . Com no máximo 10% de gordura e no máximo 15% de água e 
aditivos

8000 R$ 20,69
R$ 
165.520,00

47 Kg

Carne de frango – coxa e sobre coxa. Congelada, em embalagens com 
aproximadamente 1kg, em caixas com 15 a 30 kg. Validade mínima a 
contar da data de entrega: 6 meses, e com data de embalagem não 
superior a 30 dias, com certificado de inspeção sanitária. Produzido e 
embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária 
vigente. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, número de lote, data de validade, número do 
registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . 
Com no máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

16405 R$ 9,60
R$ 
157.488,00

48 Kg

Carne de frango – peito de frango. Peito de frango sem osso congelado, 
sem pele, embalado individualmente em pacotes de 1 kg, acomodados 
em caixa papelão limpa e íntegra. Validade de no mínimo 12 meses e 
data de embalagem não superior a 30 dias. Transportado de acordo com 
normas da vigilância sanitária – veículo frigorífico. A embalagem deverá 
conter externamente os dados de identificação, procedência, número de 
lote, data de validade, número do registro no ministério da agricultura/SIF 
e carimbo de inspeção do SIF. Com no máximo 10% de gordura e no 
máximo 15% de água e aditivos

14860 R$ 19,83
R$ 
294.673,80

49 Kg

Carne de frango – Sobrecoxa de frango. Congelada, acondicionada em 
bandeja de isopor de 1 kg, contendo 5 a 6 unidades por bandeja com 
peso míno de 160 e máximo de 200g cada uma, acondicionadas em caixa 
de papelão limpa e íntegra. Transportado de acordo com normas da 
vigilância sanitária – veículo frigorífico. Validade mínima a contar da data 
de entrega: 6 meses, e com data de embalagem não superior a 30 dias, 
com certificado de inspeção sanitária. Produzido e embalado em 
conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no 
ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. . Com no 
máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

22300 R$ 14,44
R$ 
322.012,00

Carne de Pernil suíno desossado, sem capa de gordura, congelado, 
embalados à vacuo, com aspecto cor, cheiro e sabor próprio. A 
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50 Kg

embalagem primária deve ser plástica, atóxica, resistente, transparente; e 
a secundária de papelão; etiquetadas com o tipo de carne, peso, validade 
(mínima de 8 meses a partir da entrega do produto), data de 
empacotamento não superior a 10 dias. Produto deve ter inspeção 
veterinária e selos de qualidade conforme legislação específica. Com no 
máximo 15% de gordura e no máximo 15% de água e aditivos

2329 R$ 13,32
R$ 
31.022,28

51 Kg

Carne suína – bisteca. Bisteca suína in natura congelada, cortada em 
bifes separadamente, cortes entre 180 g a 200 g, deverá conter no 
máximo 10% de gordura, ser isenta de cartilagens e conter no máximo 3% 
de aponevroses. A embalagem primária deve ser plástica, atóxica, 
resistente, transparente; e a secundária de papelão; etiquetadas com o 
tipo de carne, peso, validade (mínima de 8 meses a partir da entrega do 
produto), data de empacotamento não superior a 10 dias. No máximo 
15% de água e aditivos

3500 R$ 13,65
R$ 
47.775,00

52
Pacote 100 
gr

CASTANHA DE CAJU Castanha de caju torrada sem sal. Acondicionadas 
em pacotes de 100 gramas, contendo data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) , data de validade e lote

9223 R$ 8,00
R$ 
73.784,00

53 1kg

Cereais matinais – flocos de milho natural (sem açúcar) amarelo, com 
aspecto, cor, cheiro e sabor próprios com ausência de umidade, 
fermentação, ranço, isento de sujidades, parasitas e larvas. Embalagem 
de sacos plásticos transparentes e atóxicos, não violados, resistentes que 
garantam a integridade do produto até o momento do consumo. A 
embalagem deverá conter externamente os dados de identificação e 
procedência, informação nutricional, nº do lote, data de validade, 
quantidade do produto. O produto deverá apresentar validade mínima de 
05 (cinco) meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Data 
de fabricação não superior a 30 dias da data de entrega.

150 R$ 22,00
R$ 
3.300,00

54
Caixa com 
10 unidades

Chá – em saquinhos, sabores boldo, camomila, chá verde, erva doce, 
frutas vermelhas, maçã com canela, maçã, morango, pêssego. Prazo de 
validade mínima de 6 (seis) meses a partir da data de entrega. A 
quantidade de cada sabor será combinada no momento do pedido.

1316 R$ 3,60
R$ 
4.737,60

55
Pacote 
150g

Chia em grão integral, pacote de 150 g, com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

200 R$ 11,22
R$ 
2.244,00

56 1kg
Chocolate em pó – 32%, sem corantes. Data de fabriacação inferior a 30 
dias a partir da data de entrega

164 R$ 13,45
R$ 
2.205,80

57 500g
Chocolate granulado preto. Validade mínima de 08 meses a partir da 
entrega.

11 R$ 15,91 R$ 175,01

58 Kg
Chocolate meio amargo – para cobrir e raspar, embalagem contendo data 
de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

13 R$ 24,79 R$ 322,27

59 KG
Chocolate meio amargo em gotas – deve conter em sua composição mais 
de 40% de cacau, embalagem contendo data de fabricação (na entrega 
não superior a 30 dias) e data de validade.

101 R$ 29,29
R$ 
2.958,29

60
Frasco 
200ml

COALHO - Coalho líquido para queijo. Frasco com 200ml. VALIDADE 
MÍNIMA DE 12 MESES

265 R$ 11,40
R$ 
3.021,00

61 100g

Coco ralado – fino, sem açúcar, extra branco. Embalagem contendo data 
de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Côco 
ralado, de 1ª qualidade, amêndoa de côco, desidratado e triturado. Isento 
de amido. Características adicionais desengordurado e desidratado, 
aplicação alimentação de pessoas em sacos plásticos de 1kg.

912 R$ 5,00
R$ 
4.560,00

62 100g
Coentro em grão – A embalagem deve conter fabricante, data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. 
Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

62 R$ 9,86 R$ 611,32

63 1kg
Cogumelo em conserva/champignon – grande, pré-cozido, conserva de 
água e sal, validade de 1 ano.

30 R$ 38,00
R$ 
1.140,00

64
Pacote de 
500g

Colorau – Corante natural de urucum, a embalagem deve conter 
fabricante, data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data 
de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

710 R$ 8,16
R$ 
5.793,60

65 100g
Cominho – aspecto físico moído, a embalagem deve conter fabricante, 
data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade. 
Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

150 R$ 2,48 R$ 372,00
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66 100g Cravo da índia – aspecto físico inteiro, a embalagem deve conter 
fabricante, data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data 
de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

79 R$ 8,90 R$ 703,10

67 3,5kg
Creme de leite fresco (nata) – Embalagem: balde plástico com data de 
fabricação (na entrega não superior a 10 dias) e data de validade.

100 R$ 72,24
R$ 
7.224,00

68 300g
Creme de leite fresco (nata) – Embalagem: pote plástico com data de 
fabricação (na entrega não superior a 10 dias) e data de validade.

780 R$ 11,45
R$ 
8.931,00

69 1kg
Creme de leite pasteurizado – gordura láctea de no mínimo 35%, 
embalagem tetra pak, embalagem contendo data de fabricação (entrega 
não superior a 30 dias) e data de validade.

844 R$ 13,95
R$ 
11.773,80

70 200g
Creme de leite sem lactose – embalagem tetra pack. Embalagem 
contendo data de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade.

148 R$ 6,49 R$ 960,52

71 50g

Curry - tempero com mistura de ervas e especiarias contendo cúrcuma, 
gengibre, coentro, cominho, feno grego, pimenta do reino preta, pimenta 
calabresa, mostarda, noz moscada, canela da china, ouro e cravo da 
índia. A embalagem deve conter fabricante, validade mínima de 6 meses 
a partir da entrega do produto).

227 R$ 4,00 R$ 908,00

72 400g

Doce de fruta sem açucar– em pasta, cremoso, com polpa da fruta, nos 
sabores: goiaba, maçã, abacaxi, banana, pêssego, morango, figo, 
abóbora com coco e uva. Com pura polpa da fruta. Ingredientes: frutas, 
suco concentrado. Sem adição de açucar, adoçante e conservantes. A 
data de fabricação na entrega não deve ser superior a 30 dias. A 
quantidade de cada sabor será combinada no momento do pedido.

1600 R$ 7,99
R$ 
12.784,00

73 400gr

DOCE DE LEITE ZERO LACTOSE Doce de Leite em pasta SEM 
LACTOSE. PARA DIETAS COM RESTRIÇÃO DE LACTOSE. 
Ingredientes: leite, enzima lactase, açúcar. O doce de leite deverá ser 
fabricado com matérias-primas sãs e limpas, isentas de matéria terrosa, 
parasitos, e em perfeito estado de conservação. Não será permitida a 
adição de amido. Não deve conter glúten, NEM LACTOSE. Deve 
apresentar selo do SIF. Pode conter os aditivos permitidos pela 
legislação. Não pode conter corantes artificiais. Características sensoriais 
(organolépticas): Consistência cremosa ou pastosa, sem cristais 
perceptíveis sensorialmente; cor castanho caramelado proveniente da 
reação de Maillard; sabor e odor doce característico, sem sabores e 
odores estranhos. Embalagem: potes de polietileno resistente com tampa 
hermeticamente fechada com lacre de proteção ou embalagem Tetra Pak 
. Peso líquido de mínimo 395 gr VALIDADE MÍNIMA DE 04 MESES 
contados a partir da data de entrega

238 R$ 9,09
R$ 
2.163,42

74 2kg drenado

Ervilha em conserva – acondicionado em embalagem limpa, resistente, 
atóxica, isenta de ferrugem, não amassada, apresentando externamente 
dados de identificação, procedência, informações nutricionais, número de 
lote, data de validade e quantidade do produto. Data de validade mínima 
de 6 meses a contar da entrega do produto.

125 R$ 26,00
R$ 
3.250,00

75 2kg
Ervilha verde congelada – in natura com grãos inteiros, acondicionada em 
pacote resistente. A data de fabricação na entrega não deve ser superior 
a 30 dias.

665 R$ 26,87
R$ 
17.868,55

76 30ml
Essência de baunilha – líquida, frasco de 30 ml. Embalagem contendo 
data de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e data de validade. 
Cor ambar ou marrom escuro

163 R$ 5,43 R$ 885,09

77 Lata 4kg

Extrato de tomate concentrado – de primeira qualidade em latas de 4 kg 
com procedência nacional, isento de fermentações e sem processamento 
defeituoso. Podendo conter adição de 01% de açúcar e 05 de cloreto de 
sódio. Embalados em latas, rotuladas conforme legislação vigente, 
declarando marca, nome e endereço do fabricante, peso líquido, prazo de 
validade, lote, registro no órgão competente. Com validade mínima de 06 
meses. As embalagens entregues não deverão estar abauladas, 
estufadas, amassada e nem enferrujadas.

646 R$ 29,62
R$ 
19.134,52

78 1kg
Farinha de arroz – sem glúten. Pacote com 1 kg. Contendo data de 
fabricação e prazo de validade mínimo de 6 meses a partir da entrega.

30 R$ 9,26 R$ 277,80

Farinha de mandioca seca – extra fina, branca, tipo 1, obtida de raízes 
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79 1kg

provenientes de plantas da família euforbiácea, gênero manihot, 
submetidas a processo tecnológico adequado de fabricação e 
beneficiamento. Farinha de mandioca grupo seca, subgrupo extra fina, 
classe branca, tipo 1, aspecto de pó fino, cor, odor e sabor próprios. Não 
deve apresentar pontos pretos. No rótulo deverá constar o nome do 
produto, grupo, subgrupo, classe, tipo, peso líquido, identificação do 
responsável pelo produto embalagem primária: a embalagem deve estar 
intacta, em sacos de polietileno transparente. Não serão aceitos produtos 
cujas embalagens estejam danificadas. Prazo de validade: mínimo de 06 
meses a partir da data da entrega.

1090 R$ 5,07
R$ 
5.526,30

80 500g
Farinha de mandioca torrada – seca, fina, amarela, tipo 1. Embalagem de 
500g, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data 
de validade com identificação do fabricante, e informação nutricional

2350 R$ 6,27
R$ 
14.734,50

81 1kg
Farinha de milho tipo médio – enriquecida com ferro e ácido fólico. Sem 
glúten. Embalagem de plástico atóxico, contendo data de fabricação (na 
entrega não superior a 10 dias) e data de validade.

2668 R$ 4,30
R$ 
11.472,40

82 500g
Farinha de rosca - material pão de trigo, aplicação culinária em geral. 
Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade com identificação do fabricante, e informação nutricional

20 R$ 9,50 R$ 190,00

83 5kg

Farinha de trigo especial – 1ª linha e 1ª qualidade. Ingredientes: farinha de 
trigo, ferro, ácido fólico e melhoradores de farinha: ácido ascórbico e/ou 
peróxido de benzoíla e/ou azodicarbonamida. Embalagem contendo data 
de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

3658 R$ 17,12
R$ 
62.624,96

84 1kg

Farinha de trigo integral – obtida da moagem dos grãos inteiros do trigo, 
mantém a estrutura do farelo, onde estão as fibras alimentares e do 
gérmen, fonte de vitaminas e sais minerais do grão. Coloração marrom 
clara, com aspecto e odor característico. Embalagem íntegra, sem furos 
ou características distintas. Validade mínima de 4 meses a contar da data 
de entrega

450 R$ 5,13
R$ 
2.308,50

85
Pacote de 
500g

Feijão branco – tipo 1, classe branco, em embalagem plástica atóxica 
transparente, inviolável, de 500 g, constituído de no mínimo 95% de grãos 
inteiros e correspondentes a variedade no tamanho e cor, maduros, 
limpos e secos. A data de fabricação na entrega não deve ser superior a 
30 dias.

635 R$ 9,03
R$ 
5.734,05

86 1kg

Feijão carioca – classificado como feijão grupo i (anão), classe cores 
(feijão carioca), tipo 1, apresentar bom estado de conservação, isento de 
processos de fermentação, mofo, odor estranho e substâncias nocivas à 
saúde. Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 
polietileno transparente bem vedado,. Não serão aceitos produtos cujas 
embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar de acordo com 
a legislação vigente. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado 
no máximo de 30 dias antes da data de entrega. Insento de sujidades, 
pedras, larvas e substancias estranhas ao produto Prazo de validade: 
mínimo de 05 meses a partir da data da entrega.

4275 R$ 8,30
R$ 
35.482,50

87 1kg

Feijão preto – grupo 1 – anão classe preto, tipo 1, portaria nº 161 de 24 de 
julho de 1987 - safra atual. Apresentar bom estado de conservação, isento 
de processos de fermentação, mofo, odor estranho e substâncias nocivas 
à saúde. Embalagem deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 
polietileno transparente bem vedado. Não serão aceitos produtos cujas 
embalagens estejam danificadas. Data de fabricação: o produto deve ter 
sido fabricado no máximo de 30 dias antes da data de entrega. Insento de 
sujidades, pedras, larvas e substancias estranhas ao produto. Prazo de 
validade: mínimo de 05 meses a partir da data da entrega.

8900 R$ 8,90
R$ 
79.210,00

88 1kg

Feijão vermelho – grupo 1 – anão, classe vermelho, tipo 1, apresentar 
bom estado de conservação, isento de processos de fermentação, mofo, 
odor estranho e substâncias nocivas à saúde. Embalagem deve estar 
intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente bem 
vedado. Não serão aceitos produtos cujas embalagens estejam 
danificadas. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no 6050 R$ 13,82

R$ 
83.611,00
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máximo de 30 dias antes da data de entrega. Insento de sujidades, 
pedras, larvas e substancias estranhas ao produto. Prazo de validade: 
mínimo de 05 meses a partir da data da entrega.

89 125g
Fermento biológico seco instantâneo – levedura saccharomyces 
cerevisiae. Embalagem com 125 g, contendo data de fabricação (na 
entrega não superior a 100 dias) e data de validade mínima de 12 meses

1218 R$ 8,70
R$ 
10.596,60

90 Pacote 3gr

FERMENTO LÁCTICO - Fermento lácteo probiótico, para produzir iogurte 
100% natural, com sabor suave e boa consistência. O fermento é 
composto pelas bactérias tradicionais para iogurte a base de Lactobacillus 
delbruechii subsp. bulgaricus e Streptococos salivarius subsp. 
thermophilus. Pacote 3g para fazer 100 litros de iogurte. Marca comercial 
preferencial: DOCINA . Fabricação de 30 diasconsiderando a data de 
entrega.

289 R$ 26,95
R$ 
7.788,55

91 100g

Fermento químico – aspecto de pó fino, cor branca, sabor e odor próprios. 
Não deve apresentar-se empedrado. Quando colocado em um copo com 
água, deverá produzir efervescência. Embalagem primária: embalagem 
intacta, em latas ou potes plásticos com tampa e lacre de proteção. As 
latas não devem apresentar ferrugem, amassamento, vazamento ou 
abaulamento. A rotulagem deve estar de acordo com a legislação vigente. 
Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no máximo de 30 
dias antes da data de entrega. Prazo de validade: mínimo de 06 meses a 
partir da data da entrega.

1271 R$ 3,17
R$ 
4.029,07

92
Lata 450g 
drenado

Figo em calda inteiro, lata com peso drenado de 450g. Com data de 
fabricação e data de validade não superior a 80% do total no ato da 
entrega.

121 R$ 16,80
R$ 
2.032,80

93 KG

FRUTAS CRISTALIZADAS Frutas cristalizadas sem açúcar, sem 
semente, embalagem com dados de identificação do produto, marca do 
fabricante, data de fabricação, prazo de validade. Embalagem plástica 
termosselada com peso aproximado de 1000 gramas. O produto devera' 
ter na data da entrega no máximo 30 dias de fabricação.

90 R$ 20,00
R$ 
1.800,00

94 1kg

Gelatina – sabores: abacaxi, cereja, framboesa, frutas vermelhas, goiaba, 
kiwi, laranja, limão, maracujá, morango, pêssego, tangerina e uva 
(quantidade de cada sabor a combinar no momento do pedido). 
Ingredientes: açúcar, gelatina, sal, acidulantes, estabilizante, 
aromatizantes e corantes artificiais, adoçado 100% naturalmente e sem 
conservantes. Validade mínima de 6 meses partir da data de entrega. 
Rendimento: 50 porções de 100ml.

127 R$ 15,95
R$ 
2.025,65

95 Kg
Gergelim branco integral descascado, embalagem de plástico atóxico de 
no máximo 500 g, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 
dias) e data de validade.

52 R$ 24,00
R$ 
1.248,00

96 1kg

Granola – mistura alimentícia. Ingredientes mínimos: castanha, uva 
passa, côco. O produto deverá apresentar validade mínima de 05 (cinco) 
meses a partir da data de entrega na unidade requisitante. Data de 
fabricação não superior a 30 dias da data de entrega. Embalagem plástica 
resistente, livre de sujidades e substancias estranhas ao produto

119 R$ 27,99
R$ 
3.330,81

97 500g
Grão de bico – grãos íntegros, livre de sujidades, insetos e pedras. 
Embalagem com data de fabricação na entrega não superior a 30 dias.

1382 R$ 10,80
R$ 
14.925,60

98 900ml

Iogurte - nos sabores morango e coco. Embalados em pacotes plásticos, 
com validade e data de embalagem não superior a 10 dias no ato da 
entrega. Produto refrigerado e entregue em veículo frigorífico. Deve estar 
de acordo com as agencias fiscalizadoras vigentes, com selos SIF ou 
semelhante

1770 R$ 10,96
R$ 
19.399,20

99 170g

Iogurte sem lactose – sabores morango e coco (quantidade de cada sabor 
a combinar no momento da entrega). Embalagem contendo data de 
fabricação (de até 60 dias na entrega) e data de validade. Deve estar de 
acordo com as agencias fiscalizadoras vigentes, com selos SIF ou 
semelhante

200 R$ 4,57 R$ 914,00

100
Embalagem 
1kg

LACTEOS: Cloreto de cálcio liquido solução de 40% de concentração. 
Embalagem de 1kg. Fabricação de 30 diasconsiderando a data de 
entrega.

89 R$ 12,40
R$ 
1.103,60

Leite condensado – leite integral, açúcar, leite em pó integral e lactose. 
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101 395g Prazo de validade: mínimo de 06 meses a partir da data da entrega. 
Embalagem íntegra e resistente

600 R$ 5,42 R$ 
3.252,00

102 380g

LEITE DE VACA EM PÓ ZERO LACTOSE. Leite em pó integral 
instantâneo ZERO LACTOSE, PARA DIETAS COM RESTRIÇÃO DE 
LACTOSE, enriquecido com vitaminas e minerais: o produto deverá ser 
de boa solubilidade, sem soro de leite. lata deve estar intacta na entrega 
As embalagens entregues não deverão estar abauladas, estufadas, 
amassada e nem enferrujadas. Em LATA DE 380g, resistente, atóxica, 
contendo data de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e prazo de 
validade de 12 meses.

320 R$ 25,32
R$ 
8.102,40

103 400g

Leite em pó integral – Leite de vaca instantâneo, enriquecido com 
vitaminas e minerais: o produto deverá ser de boa solubilidade, sem soro 
de leite. Em embalagem primaria de filme de poliéster metalizado, 
resistente, atóxica, hermeticamente selado pesando 400 gramas, 
contendo data de fabricação (entrega não superior a 30 dias) e prazo de 
validade de 12 meses.

2827 R$ 15,60
R$ 
44.101,20

104 1 litro
Leite semidesnatado zero lactose – embalagem tetrapak, uht, contendo 
data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

448 R$ 5,02
R$ 
2.248,96

105 500g
Lentilha – classe graúda, tipo 1, grãos íntegros, livre de sujidades, insetos 
e pedras. Embalagem com 500g, com data de fabricação, validade 
mínima de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

1371 R$ 9,70
R$ 
13.298,70

106 Kg

Linguiça calabresa defumada. Inteira, refrigerada, embalada à vácuo (em 
embalagens com no máximo 3kg) em saco de polietileno, hermeticamente 
fechado. Produzido e embalado em conformidade com as normas da 
legislação sanitária vigente. A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação, procedência, número de lote, data de validade, 
número do registro no ministério da agricultura/SIF. .

350 R$ 22,72
R$ 
7.952,00

107
Pacote 
250g

Linhaça marrom, pacote 250 g, com data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e data de validade.

200 R$ 7,99
R$ 
1.598,00

108 15g
Louro em folha – desidratado, aspecto físico inteiro, com data de 
fabricação e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da 
entrega do produto.

557 R$ 2,09
R$ 
1.164,13

109 500g

Macarrão com ovos formato talharim - Macarrão vitaminado, talharim, cor 
amarela, obtida pelo amassamento da farinha de trigo especial, ovos, e 
demais substâncias permitidas, isenta de corantes artificiais sujidades e 
parasitas. Embalado em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos 
não violados, resistentes. O produto deverá apresentar validade mínima 
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

2150 R$ 6,97
R$ 
14.985,50

110 500g

Macarrão de arroz – sem glúten de arroz formato parafuso, sem adição de 
corantes artificiais. Embalagem de 500 gramas. O produto deverá 
apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de 
entrega.

270 R$ 7,00
R$ 
1.890,00

111 500g

Macarrão integral tipo espaguete – feito com farinhas integrais, com mais 
de 5 gramas de fibra na porção de 80 gramas. Isento de corantes 
artificiais sujidades e parasitas. Embalado em sacos plásticos 
transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes. O produto 
deverá apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de 
entrega.

1650 R$ 6,49
R$ 
10.708,50

112 500g

Macarrão integral tipo parafuso – feito com farinhas integrais, com mais 
de 5 gramas de fibra na porção de 80 gramas. O produto deverá 
apresentar validade mínima de 06 (seis) meses a partir da data de 
entrega. Isenta de corantes artificiais sujidades e parasitas. Embalado em 
sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos não violados, resistentes

1460 R$ 5,99
R$ 
8.745,40

113 500g

Macarrão tipo espaguete – de 1ª linha, de primeira Qualidade. Deverá ser 
fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas matéria terrosa 
e de parasitos. Não deverá apresentar sujidades, bolor manchas ou 
fragilidade à pressão dos dedos. O macarrão deverá ser fabricado com 
sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico. O produto deverá 
classificado como massa seca; tipo parafuso, para o preparo de 
macarronada. Não será aceito macarrão misto. Poderá conter os aditivos 
permitidos pela legislação. Embalagem deve estar intacta, acondicionada 

1150 R$ 4,30
R$ 
4.945,00
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em pacotes de polietileno transparente bem vedado. Não serão aceitos 
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar 
de acordo com a legislação vigente. Data de fabricação: o produto deve 
ter sido fabricado no máximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo 
de validade: mínimo de 10 meses a partir da data da entrega.

114 500g

Macarrão tipo parafuso – de 1ª linha, de 1a. Qualidade. Deverá ser 
fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas, isentas matéria terrosa 
e de parasitos. Não deverá apresentar sujidades, bolor manchas ou 
fragilidade à pressão dos dedos. O macarrão deverá ser fabricado com 
sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico. O produto deverá 
classificado como massa seca; tipo parafuso, para o preparo de 
macarronada. Não será aceito macarrão misto. Poderá conter os aditivos 
permitidos pela legislação. Embalagem deve estar intacta, acondicionada 
em pacotes de polietileno transparente bem vedado. Não serão aceitos 
produtos cujas embalagens estejam danificadas. A rotulagem deve estar 
de acordo com a legislação vigente. Data de fabricação: o produto deve 
ter sido fabricado no máximo de 30 dias antes da data de entrega. Prazo 
de validade: mínimo de 10 meses a partir da data da entrega.

1100 R$ 5,29
R$ 
5.819,00

115 500g

Macarrão tipo parafuso com vegetais - com ovos. Ingredientes 
obrigatórios: farinha de trigo, ovos, beterraba, tomate, espinafre 
desidratados, corante natural e água. Valor nutricional mínimo: 12g de 
proteína e 375kcal em 100g do produto. Embalagem primária, sacos de 
polietileno. Data de fabricação: o produto deve ter sido fabricado no 
máximo de 30 dias antes da data de entrega. Isento de corantes artificiais 
sujidades e parasitas. Embalado em sacos plásticos transparentes e 
atóxicos, limpos não violados, resistentesPrazo de validade: mínimo de 10 
meses a partir da data da entrega.

1500 R$ 5,23
R$ 
7.845,00

116 3kg

Maionese – tipo tradicional à base de óleo vegetal sem glúten. Aplicação 
uso culinário. Ingredientes: água, óleo de soja refinado, amido modificado, 
açúcar, ovos pasteurizados, sal, vinagre, mostarda, suco de limão, 
acidulante ácido lático, espessante goma xantana, conservador sorbato 
de potássio, corante natural beta caroteno, sequestrante edta cálcico 
dissódico, antioxidante tbhq e aromatizante. Emulsão homogênea de 
consistência cremosa, coloração levemente amarelada, odor e sabor 
característicos. Obtido a partir de óleo vegetal, ovo, vinagre, sal e 
condimentos. Embalagem: balde com tampa inviolável, de 3kg, rotulado, 
dentro dos padrões da legislação, com data de fabricação. Validade 
mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

122 R$ 25,00
R$ 
3.050,00

117 100g
Manjerona – desidratado, com data de fabricação e data de validade. 
Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

1250 R$ 2,20
R$ 
2.750,00

118 200g
Manteiga extra sem sal – Embalagem contendo data de fabricação (de até 
60 dias na entrega) e data de validade. Deve conter empresa fabricante, e 
lote e demais especificações exigidas pela lei de rotulagem da ANVISA.

2297 R$ 10,99
R$ 
25.244,03

119 500g
Margarina com sal – cremosa, com no mínimo 80% de lipídios e 0% de 
gordura trans. Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) 
e validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

1015 R$ 8,97
R$ 
9.104,55

120 15kg
Margarina com sal – margarina vegetal, composição básica óleo vegetal 
com no mínimo de 80% de lipídios. Validade mínima de 6 meses a partir 
da entrega do produto.

20 R$ 131,25
R$ 
2.625,00

121
Pacote 
500gr

MARGARINA VEGETAL CREMOSA COM SAL SEM LEITE Margarina 
vegetal de primeira qualidade cremosa com sal (cloreto de sódio, máximo 
de 3% sobre o peso do produto). O produto deve deve ser livre de gordura 
trans e conter de 70% a 80% DE LIPÍDIOS NÃO DEVE CONTER LEITE 
NEM TRAÇOS DE LACTOSE NA SUA COMPESIÇÃO. Deve apresentar 
aspecto homogêneo, uniforme de cor amarela, envasada em pote plástico 
contendo 500 g cada, contendo data de fabricação na entrega não 
superior a 30 dias.

124 R$ 11,20
R$ 
1.388,80

122 500g

Massa cabelo de anjo para sopa – Validade mínima 12 meses e com data 
de embalamento não superior a 30 dias. Isenta de corantes artificiais 
sujidades e parasitas. Embalado em sacos plásticos transparentes e 
atóxicos, limpos não violados, resistentes

650 R$ 5,63
R$ 
3.659,50
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123 500g
Massa de nhoque – tipo pré-cozida, de batata, sem molho. Embalagem 
contendo data de fabricação (de até 60 dias na entrega) e data de 
validade.

375 R$ 8,99
R$ 
3.371,25

124 Rolo 500g

Massa para lasanha - Massa para lasanha pré cozida, resfriada, 
embalada em sacos plásticos transparentes e atóxicos, limpos, não 
violados, resistentes. A data de fabricação na entrega não deve ser 
superior a 30 dias.

1140 R$ 10,51
R$ 
11.981,40

125 1kg

Massa para pastel – formato enrolado, de 1ª qualidade, contendo farinha 
de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, água, fermento biológico, 
óleo vegetal, sal, gordura animal, realçador de sabor (sorbato de potássio) 
e corante natural (betacaroteno).EMBALAGEM Em pacote de 1 kg.

1690 R$ 13,99
R$ 
23.643,10

126
Pacote 
500g

Massa pronta para tapioca. Ingredientes: fécula de mandioca e água. 
Pacote em plástico atóxico, íntegra de 500g, com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de valídade (na entrega deve ser 
de no mínimo 80% do total).

740 R$ 7,23
R$ 
5.350,20

127 1kg

Mel de abelha – puro e centrifugado. Inspecionado por serviço de 
inspeção federal ou serviço de inspeção estadual. Embalagem lacrada 
contendo data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de 
validade.

126 R$ 18,99
R$ 
2.392,74

128 500g
Melado de cana – embalagem lacrada contendo fabricante e data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

24 R$ 12,90 R$ 309,60

129 500g
Milho para pipoca – grupo duro, classe amarelo, tipo 1. Validade mínima 
de 06 (seis) meses a partir da data de entrega.

820 R$ 3,14
R$ 
2.574,80

130 Kg
Milho verde congelado in natura, pacote com no máximo 500g, 
Ingrediente: milho verde. Validade mínima de 18 meses na entrega.

1360 R$ 16,70
R$ 
22.712,00

131
Lata 2kg 
drenado

Milho verde em conserva – acondicionado em embalagem limpa, 
resistente, atóxica, isenta de ferrugem, não amassada, apresentando 
externamente dados de identificação, procedência, informações 
nutricionais, número de lote, data de validade e quantidade do produto. 
Data de validade mínima de 6 meses a contar da entrega do produto. As 
embalagens entregues não deverão estar abauladas, estufadas, 
amassada e nem enferrujadas.

350 R$ 27,40
R$ 
9.590,00

132 1kg
Mistura para pão de centeio integral – especial tipo 1, pacote de 1 kg, 
contendo data de fabricação (na entrega não superior a 15 dias) e data de 
validade

270 R$ 7,99
R$ 
2.157,30

133 5kg

Mistura para preparo de bolo – nos sabores aipim, abacaxi, baunilha, 
cenoura, coco, chocolate, laranja, limão, neutro (sabores a serem 
combinados no momento do pedido). Ingredientes: açúcar, fécula de 
mandioca, farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura 
vegetal hidrogenada, fécula de mandioca modificada, leite em pó, sal, 
fermentos químicos: pirofosfato ácido de sódio e bicarbonato de sódio, 
conservante propionato de cálcio, espessante goma guar e aromatizante. 
Validade 6 meses. Data de fabricação não superior a 30 dias. Embalagem 
leitosa, íntegra e resistente, livre de sujidades, rasgos e substancias 
estranhas ao produto.

480 R$ 41,32
R$ 
19.833,60

134 900ml
Molho de soja – tipo shoyu. A embalagem deve conter fabricante, data de 
fabricação. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

163 R$ 8,47
R$ 
1.380,61

135 1 kg

Mostarda – Composição: vinagre, água, mostarda e condimento, 
benzoato de sódio. Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 
dias). A embalagem deve conter fabricante, validade mínima de 6 meses 
a partir da entrega do produto.

280 R$ 8,90
R$ 
2.492,00

136 100g
Noz moscada – aspecto físico inteiro, a embalagem deve conter 
fabricante, data de validade e data de fabricação (na entrega não superior 
a 30 dias) . Validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

74 R$ 6,50 R$ 481,00

137 18 litros

Óleo de soja – Deverá apresentar aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares 
e deverá ser isento de ranço e outras características indesejáveis; deverá 
apresentar teor máximo de acidez de 0,3% p/p; apresentar teores de 
Vitaminas E e 0% de gordura trans. Embalagem lata, intacta, resistente, 
sem amassamento e vazamento; a data de fabricação e validade deverá 
ser indelével. Constando a data de fabricação e validade, numero de lote 
e condições de armazenagem. Com data de fabricação (na entrega não 

440 R$ 125,26
R$ 
55.114,40
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superior a 30 dias) e validade mínima de 6 meses a partir da entrega do 
produto.

138 900ml

Óleo de soja – Deverá apresentar aspecto, cheiro, sabor e cor peculiares 
e deverá ser isento de ranço e outras características indesejáveis; deverá 
apresentar teor máximo de acidez de 0,3% p/p; apresentar teores de 
Vitaminas E e 0% de gordura trans. Embalagem primária tipo Pet, intacta, 
resistente, transparente, atóxica; sem amassamento e vazamento; a data 
de fabricação e validade deverá ser indelével. Embalagem Secundária: 
deverá ser de caixas de papelão tipo duplex, reforçadas e resistentes, 
contendo 20 frascos, constando a data de fabricação e validade, numero 
de lote e condições de armazenagem. Com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e validade mínima de 6 meses a partir da 
entrega do produto.

8711 R$ 8,26
R$ 
71.952,86

139 500g
Orégano – em embalagens de 500g, com data de fabricação (na entrega 
não superior a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a 
partir da entrega do produto.

80 R$ 15,08
R$ 
1.206,40

140 Kg
Pão Frances cru congelado - pacote com no máximo 8 KG, cada pão com 
peso de 60g a 65g. Tempo de descongelamento e fermanetação de 6 
horas. Entrega completamente congelado

7248 R$ 16,93
R$ 
122.708,64

141
270g 
drenado

Palmito tolete em conserva – de primeira qualidade, macio, tenro, 
esbranquiçado, produzido de acordo com as normas higiênico-sanitárias 
estabelecidas, garantindo a segurança alimentar. Embalagem 
apresentando externamente dados de identificação, procedência, 
informações nutricionais, número de lote data de validade e quantidade do 
produto. Data de validade mínima de 6 meses a contar da data de entrega 
do produto. Apresentar cópia do alvará sanitário da empresa produtora.

165 R$ 16,81
R$ 
2.773,65

142 Kg

Peixe – cação/posta. Congelamento iqf (individually quick frozen), sem 
pele, sem barbatana. Pacote individual de 1kg. Transportado de acordo 
com as normas da vigilância sanitária – veículo frigorífico. Produzido e 
embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária 
vigente. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, número de lote, data de validade, número do 
registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF.

1600 R$ 31,34
R$ 
50.144,00

143 Kg

Peixe – tilápia/filé. Filé de tilápia de água doce congelado, sem pele, sem 
“barrigueira”, sem espinha, com corte em V. Congelada, em embalagens 
com aproximadamente 1kg, em caixas com 12 a 30 kg. Validade mínima a 
contar da data de entrega: 6 meses, e com data de embalagem não 
superior a 30 dias, com certificado de inspeção sanitária. Produzido e 
embalado em conformidade com as normas da legislação sanitária 
vigente. A embalagem deverá conter externamente os dados de 
identificação, procedência, número de lote, data de validade, número do 
registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. .

15430 R$ 44,50
R$ 
686.635,00

144
Vidro 2kg 
drenado

Pepino em conserva – contendo data de fabricação na entrega não 
superior a 30 dias).

70 R$ 29,56
R$ 
2.069,20

145
Lata 450g 
drenado

PÊSSEGO EM CALDA METADES, sem caroço, lata com peso drenado 
de 450g, com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
data de validade. Latas intactas, sem amassados.

139 R$ 14,80
R$ 
2.057,20

146 100g
Pimenta do reino – aspecto físico moído, com data de fabricação (na 
entrega não superior a 30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 
meses a partir da entrega do produto.

362 R$ 10,66
R$ 
3.858,92

147 100g
Pimenta em grão – com data de fabricação (na entrega não superior a 30 
dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da entrega 
do produto.

54 R$ 15,58 R$ 841,32

148 1kg
Pó para gelatina sem sabor – embalagem contendo data de fabricação na 
entrega não superior a 30 dias.

44 R$ 71,64
R$ 
3.152,16

149 1kg

Pó para preparo de pudim – nos sabores baunilha, brigadeiro, caramelo, 
chocolate, coco, leite condensado e morango (quantidade de cada sabor 
a combinar no momento do pedido). No sabor chocolate contém cacau 
em pó. Diluição mínima de 1kg de pudim para 5 litros de leite. 
Rendimento: 50 porções de 100g.

150 R$ 12,99
R$ 
1.948,50

Pó para preparo de sorvete – nos sabores: chocolate, nata, creme 
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150 150g (quantidade de cada sabor a combinar no momento do pedido). 
Embalagem com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e 
data de validade.

10 R$ 14,80 R$ 148,00

151 kg

Polpa de fruta – nos sabores abacaxi, maracujá, morango, pêssego, uva 
(quantidade de cada sabor será combinada no momento do pedido) de 
primeira qualidade, embalagem individual de 1000g, congelado em saco 
plástico transparente e resistente, com especificações dos ingredientes, 
data de fabricação e prazo de validade. Registro no Ministério da 
Agricultura e/ou Ministério da Saúde. não deve conter semesntes , 
bagaços ou fiapos.

5574 R$ 23,00
R$ 
128.202,00

152 500g
Polvilho azedo – tipo 1. Embalagem de plástico resistente com data de 
fabricação (na entrega não superior a 30 dias) e data de validade.

1206 R$ 11,06
R$ 
13.338,36

153 25kg

Pré-mistura para pão de forma, hambúrguer e cachorro-quente – 
acondicionado em embalagem plástica, limpa, resistente, atóxica, 
apresentando externamente dados de identificação, procedência, 
informações nutricionais, número de lote, data de validade, quantidade do 
produto. Validade mínima de 3 meses a contar da data de entrega. .

230 R$ 96,50
R$ 
22.195,00

154 25kg

Pré-mistura para pão francês – de 1ª linha e 1ª qualidade. Ingredientes: 
farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fílico, sal, estearoil-2-lactil, 
lactato de sódio ácido ascórbico, azodicarbonamida a 23% enzima alfa-
amilase, amido de milho odicarbonamida. Validade mínima de 3 meses a 
contar da data de entrega. EMBALAGEM INTACTE, LIVRE DE 
BOLORES OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO

300 R$ 82,50
R$ 
24.750,00

155 25kg

Pré-mistura para pão francês/longa fermentação – de 1ª linha e 1ª 
qualidade. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido 
fílico, sal, estearoil-2-lactil, lactato de sódio ácido ascórbico, 
azodicarbonamida a 23% enzima alfa-amilase, amido de milho 
odicarbonamida. Validade mínima de 3 meses a contar da data de 
entrega.

230 R$ 92,90
R$ 
21.367,00

156 Kg

Presunto de pernil. Sem capa de gordura, fatiado, refrigerado, embalado à 
vácuo com data de fabricação não superior a 10 dias, validade mínima de 
60 dias, embalagem de com peso mínimo de 1kg e máximo 2 kg . 
Transporte de acordo com as normas de vigilância sanitária – veículo 
frigorífico. Produzido e embalado em conformidade com as normas da 
legislação sanitária vigente. A embalagem deverá conter externamente os 
dados de identificação, procedência, número de lote, data de validade, 
número do registro no ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção 
do SIF. .

610 R$ 35,93
R$ 
21.917,30

157 500g

Proteína texturizada de soja - granulada. Informação nutricional: em 50g 
tem 140kcal, 10 a 16g de carboidratos, 24 a 27g de proteína, 0g de 
gorduras totais, 0mg de colesterol, 2 a 10g de fibra alimentar, 140 a 
170mg de cálcio, 4 a 5mg de ferro, 0mg de sódio. Informação adicional: 
valor biológico de origem vegetal, contém naturalmente isoflavonas da 
soja, vitaminas do complexo B e cálcio. Validade mínima de 06 (seis) 
meses a partir da data de entrega, acondicionado embalagem plástica, 
resistente.

642 R$ 10,92
R$ 
7.010,64

158 1kg

Queijo mussarela - com embalagem individual a vácuo, validade mínima 
de 60 dias e data de embalagem não superior a 10 dias (na entrega). 
Produto refrigerado e entregue em veículo frigorífico. Validade e demais 
especificações exigidas pela lei de rotulagem da ANVISA.

1872 R$ 40,00
R$ 
74.880,00

159 500g
Sagu de mandioca – classe pérola, tipo 1. Embalagem em plástico 
resistente com data de fabricação na entrega não superior a 30 dias.

1330 R$ 9,30
R$ 
12.369,00

160 1kg
Sal grosso iodado – Com data de fabricação (na entrega não superior a 
30 dias) e validade mínima de 12 meses a partir da entrega do produto.

820 R$ 4,49
R$ 
3.681,80

161 1kg
Sal refinado e iodado – Com data de fabricação (na entrega não superior 
a 30 dias) e validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

6646 R$ 2,49
R$ 
16.548,54

162 Kg

Salsicha – suína. Empacotada à vácuo, embalagens de no máximo 3kg, 
Com data de embalagem não superior a 10 dias no ato da entrega e 
prazo de validade mínima de 06 meses. Transporte de acordo com as 
normas de vigilância sanitária – veículo frigorífico. Produzido e embalado 
em conformidade com as normas da legislação sanitária vigente. A 1121 R$ 9,45

R$ 
10.593,45
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embalagem deverá conter externamente os dados de identificação, 
procedência, número de lote, data de validade, número do registro no 
ministério da agricultura/SIF e carimbo de inspeção do SIF. .

163 100g
Sálvia – desidratado, com data de fabricação (na entrega não superior a 
30 dias) e data de validade. Validade mínima de 6 meses a partir da 
entrega do produto.

67 R$ 6,35 R$ 425,45

164
Lata 2kg 
drenado

Seleta de legumes - a base de vegetais descascados, cortados, íntegros, 
cozidos. Sem conservantes.

240 R$ 32,11
R$ 
7.706,40

165 500ml

Suco concentrado de maracujá – Ingredientes: maracujá. Sem adição de 
açúcar e corante. Embalagem deverá conter externamente dados de 
identificação e procedência, informações nutricionais, número do lote, 
data de validade, quantidade do produto, número de registro. Data de 
validade mínima de 6 meses a partir da data de entrega.

764 R$ 10,59
R$ 
8.090,76

166 5 litros

Suco de laranja integral – pasteurizado, refrigerado, não álcoolico, não 
fermentado, sem conservantes e corantes. Sem adição de açúcar. 
Ingredientes: laranjas in natura. Embalagem plástica transparente. 
Fabricado há no máximo 3 dias no ato de entrega.

2520 R$ 44,15
R$ 
111.258,00

167 1.5 Litros
Suco de uva tinto integral – em garrafa escura, sem adição de açúcar, 
sem adição de água. Validade mínima de 03 meses contados a partir da 
entrega.

4585 R$ 16,18
R$ 
74.185,30

168 5 litros

Suco integral – nos sabores laranja, limão, maracujá, tangerina e uva 
(quantidade de cada sabor será combinada no momento do pedido) – 
concentrado refrigerado suco integral de limão, açúcar, acidulante ácido 
cítrico, aroma natural de limão e água. Rendimento: para suco: 1 parte de 
suco + 6 partes de água. Para refresco: 1 parte de suco + 9 partes de 
água. Não contém glúten. Não alcoólico. Armazenagem: temperatura de 
-12ºC à -5ºC. Prazo de validade 12 meses mantido em temperatura de -12
ºC à -5ºC. Com registro no ministério da agricultura. No rótulo do produto 
deve constar a data de fabricação, validade, informações nutricionais e 
diluição. Transporte em veículo refrigerado, sendo que a temperatura na 
ocasião do recebimento deve estar entre 1 e 6°C.

950 R$ 45,00
R$ 
42.750,00

169 200ml

Suco integral – nos sabores laranja, maçã, pêssego e uva (quantidade de 
cada sabor será combinada no momento do pedido). Suco pronto para 
beber, caixa longa vida com canudo, sem adição de açúcar e sem adição 
de água. Validade mínima de 04 meses

13920 R$ 3,23
R$ 
44.961,60

170 1kg

Tempero completo sem pimenta – Ingredientes: sal, alho desidratado, 
alho em pó, salsa desidratada, coentro em pó, louro em pó, cebola 
desidratada e aromatizante. SEM GLUTAMATO MONOSSÓDICO 
Validade: 12 meses a partir da data de fabricação.

300 R$ 11,12
R$ 
3.336,00

171
Pacote 
500g

Trigo para quibe de excelente qualidade com data de fabricação máxima 
de 15 dias na entrega. Embalagem de 500g.

600 R$ 9,01
R$ 
5.406,00

172 KG

UVA PASSA Uva passa branca, sem açúcar, sem semente, embalagem 
com dados de identificação do produto, marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade. Embalagem plástica termosselada com 
peso aproximado de 1000 gramas. O produto devera' ter na data da 
entrega no máximo 30 dias de fabricação.

161 R$ 35,00
R$ 
5.635,00

173 KG

UVA PASSA Uva passa preta, sem açúcar sem semente, embalagem 
com dados de identificação do produto, marca do fabricante, data de 
fabricação, prazo de validade. Embalagem plástica termosselada com 
peso aproximado de 1000 gramas. O produto devera' ter na data da 
entrega no máximo 30 dias de fabricação.

211 R$ 30,45
R$ 
6.424,95

174 900ml

Vinagre de álcool – com cheiro próprio, produto natural, isento de 
sujidades, material terroso ou detritos de animais e vegetais, embalado 
em frasco plástico atóxico. Com data de fabricação (na entrega não 
superior a 30 dias) e validade mínima de 6 meses a partir da entrega do 
produto.

2014 R$ 2,89
R$ 
5.820,46

175 750ml

Vinagre de vinho tinto – com cheiro próprio, produto natural, fermentado 
acético simples, isento de corantes artificiais, ácidos orgânicos e minerais 
estranhos, livre de sujidades, material terroso ou detritos de animais e 
vegetais, embalado em frasco plástico atóxico. A embalagem deve conter: 
data de validade, identificação da marca, número do lote, procedência, 

4716 R$ 4,36
R$ 
20.561,76
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composição. Com data de fabricação (na entrega não superior a 30 dias) 
e validade mínima de 6 meses a partir da entrega do produto.

176
unidade 
180 mt

Barbante culinário N1, 180m 1 R$ 10,11 R$ 10,11

177 kg
Mix presunto 2- Características: Cura úmida #1; Ingredientes do mix: sal, 
sal de cura#1, pimenta do reino, emulsificante, antioxidante e açúcar.

2 R$ 90,40 R$ 180,80

178 kg
Sal de cura 1 - Composto por nitrito de sódio 6,25%, cloreto de sódio (sal 
comum) e antiumectante INS 535. Cor rosada.

1 R$ 26,43 R$ 26,43

179 unidade Tripa suína para linguiça 28x30 ou 28x32, 20 m 20 R$ 76,51
R$ 
1.530,20

 

9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

Não há parcelamento da solução. Pela natureza do objeto, será considerada a entrega por item, sendo divisível a entrega do
objeto, conforme demanda e conforme disponibilidade de recursos financeiros. Não há a obrigatoriedade do consumo da Ata
de Registro de Preços ser realizada em sua totalidade.

10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

Não há contratações correlatas

11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

A aquisição do objeto desta licitação esta alinhada ao planejamento da Instituição e estão previsto no Plano Anual de
Contratações ano de 2024.

12. Benefícios a serem alcançados com a contratação

Fornecer alimentos de qualidade aos alunos do IFC;

Fazer uso dos recursos, atendendo a todos as normativas vigentes.

13. Providências a serem Adotadas

Em atendimento ao disposto na IN SEGES nº 1/2019, em havendo a autorização da Autoridade Máxima para seguimento do
processo, deverá ser verificada a previsão dos itens descritos na solução no Plano Anual de Contratações. Caso não estejam
previstos, os itens que compõem a solução deverão ser incluídos no Plano Anual de Contratações (PAC/PGC).

14. Possíveis Impactos Ambientais

Risco

Receber alimentos com aspecto desgastado, danificado, podre ou verde demais, causando desperdício

Ação Mitigadora
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Orientar os responsáveis pelo acompanhamento e recebimento dos alimentos, que verifique o aspecto dos alimentos a 
cada entrega, rejeitando produtos em desconformidade.

Responsável pela ação

Comissão responsável pelo acompanhamento e fiscalização do recebimento e destinação dos alimentos.

_________________________________________________________________________________________

Risco

Permitir que os alimentos apodreçam após o recebimento dos mesmos, por atraso na entrega aos alunos.

Ação Mitigadora

Realizar cálculo estimativo de quantidades a ser entregue, verificar antes do novo pedido se a quantidade entregue 
está em vias de terminar ou se há saldo significativo em estoque, e se for o caso, realizar pedido menor. 

Responsável pela ação

Comissão responsável pelo acompanhamento e fiscalização do recebimento dos alimentos

_________________________________________________________________________________________

Risco

Alimentos serem atacados por insetos, roedores ou outros animais, fazendo com que haja desperdício de alimento.

Ação Mitigadora

Realizar desinsetização e desratização regular no campus e realização de limpeza do(s) espaço(s) de guarda dos 
alimentos

Responsável pela ação

Coordenação de Gestão de Contratos e Fiscalização do contrato.

_________________________________________________________________________________________

Risco

Existência de resíduos alimentares não mais úteis ao consumo humano (cascas e restos).

Ação Mitigadora

Propor o retorno do projeto de compostagem pela área de gestão ambiental, de maneira que o (chorume ou húmus) 
produzido possa ser usado como adubo nas hortas distribuídas pelo campus.

Responsável pela ação

Comissão de responsável pela fiscalização do recebimento e destinação dos alimentos.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável

15.1. Justificativa da Viabilidade

Com base nas informações levantadas ao longo deste estudo técnico preliminar, a equipe de planejamento declara 
que a contratação é viável, pois percebe-se que:

- A necessidade da contratação é clara e adequadamente justificada;

- Todos os requisitos relevantes da contratação foram adequadamente levantados e analisados;
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- As quantidades de itens a contratar estão coerentes com as demandas previstas e com os recursos financeiros 
disponíveis;

- A escolha do tipo de solução a contratar está devidamente justificada;

- As estimativas preliminares de preços dos itens a contratar foram feitas e documentadas adequadamente e as 
despesas fixas após a implantação da solução são consideradas aceitáveis;

- Os resultados pretendidos com a contratação foram devidamente expostos em termos de economicidade eficácia e 
eficiência; - A relação custo Benefício da contratação é considerada favorável;

- Há evidências de que a área requisitante se comprometeu com o planejamento preliminar da solução (elaboração 
dos estudos técnicos preliminares).

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, 
.de 13 de novembro de 2020

 

 

 

 

CICERO TEOFILO BERTON
Diretor de Infraestrutura e Produção

 

 

 

 

 

 

ELIZETI NIENCKOTTER
Diretora de Adm. e Planejamento

 

 

 

 

 

 

PAULA ANDREA GRAWIESKI CIVIERO
Autoridade competente

 

 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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