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INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS ARAQUARI

PREGAO ELETRONICO (TRADICIONAL) N° 157/2022
(Processo Administrativo n.° 23349.005029/2022-66)

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Edital modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuados sem méao de obra
Atualizagao: Fevereiro/2022

Torna-se publico que o(a) Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari, por meio do(a) Coordenacgao de
Compras e Licitagdes, sediado(a) na BR-280, km 27, n° 5.200, Bairro Colégio Agricola, municipio de Araquari/SC,
CEP 89.245-000, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, sob a forma de execugéo
indireta, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n® 10.024, de 20 de setembro de 2019,
do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n® 7.746, de 05 de junho de 2012, das Instru¢des
Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de maio de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugdo Normativa
SLTI/MP n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei n°
11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n°® 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a
Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sesséo: 22/12/2022

Horario: 08h30.

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://lwww.gov.br/compras/pt-br
Critério de Julgamento: menor preco por item

Regime de Execucgao: Empreitada por Pre¢co Global

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagcdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a concessdo administrativa
onerosa referente a uso de area de 495,61 m? para a exploragdo comercial por pessoa juridica especializada no
ramo de restaurantes, em espaco fisico pertencente ao Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari, visando
atender a comunidade académica e visitantes eventuais em conformidade com o que determinam as normas de
saude publica, nos dias e horarios estabelecidos pela Instituicdo, conforme condigbes, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste Edital e seus anexos, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste
Edital e seus anexos.

1.2. Alicitagao sera realizada em unico item.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor prego do item, observadas as exigéncias contidas neste Edital
e seus Anexos quanto as especificagdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS
2.1. As despesas para atender a esta licitagcdo estdo programadas em dotagdo orcamentaria propria, prevista no
orgcamento da Unido para o exercicio de 2022, na classificagao abaixo:

Gestao/Unidade: 26422/158125

Fonte: 8100000000

Programa de Trabalho: 170772

Elemento de Despesa: 3.3.90.39
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3. DO CREDENCIAMENTO
3.1. O Credenciamento é o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participagcdo dos
interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no sitio
https://www.gov.br/compras/pt-br/ por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas
Brasileira — ICP — Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do licitante ou de seu
representante legal e a presungcédo de sua capacidade técnica para realizagdo das transagdes inerentes a este
Pregéo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacgdes efetuadas em seu nome, assume
como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu
representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da
licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e manté-los
atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagéo, devendo proceder, imediatamente, a correcéo ou a
alteracao dos registros tao logo identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

3.5.1 A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar desclassificagdo no momento da
habilitagao.
4. DA PARTICIPAGAO NO PREGAO

4.1. Poderéao participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta
licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores —
SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1 Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao Sistema.

4.1.2 Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de pequeno porte, para as
sociedades cooperativas mencionadas no artigo 34 da Lei n® 11.488, de 2007, para o agricultor familiar, o
produtor rural pessoa fisica e para o microempreendedor individual — MEI, nos limites previstos da Lei
Complementar n°® 123, de 2006.

4.2. Nao poderéo participar desta licitagdo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitagcbes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislagao
vigente;

4.2.2 que ndo atendam as condicdes deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que nao tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos para receber
citagdo e responder administrativa ou judicialmente;
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4.2.4 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei n° 8.666, de 1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia, em processo de dissolugao ou
liquidagao;

4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7 organiza¢bes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa condi¢ao (Acérdao n°
746/2014-TCU-Plenario);

4.3. Serd permitida a participacdo de cooperativas, desde que apresentem modelo de gestdo operacional
adequado ao objeto desta licitagdo, com compartilhamento ou rodizio das atividades de coordenagao e supervisao
da execucdo dos servigos, e desde que os servicos contratados sejam executados obrigatoriamente pelos
cooperados, vedando-se qualquer intermediagao ou subcontratacao.

4.3.1 Em sendo permitida a participagao de cooperativas, serdo estendidas a elas os beneficios previstos
para as microempresas e empresas de pequeno porte quando elas atenderem ao disposto no art. 34 da Lei
n°® 11.488, de 15 de junho de 2007.

4.4. Nos termos do art. 5° do Decreto n® 9.507, de 2018, é vedada a contratagdo de pessoa juridica na qual haja
administrador ou sécio com poder de dire¢ao, familiar de:
a) detentor de cargo em comissao ou fungéo de confianga que atue na area responsavel pela demanda ou
contratagao; ou
b) de autoridade hierarquicamente superior no ambito do érgdo contratante.

4.4.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o cdnjuge, o companheiro ou o parente em
linha reta ou colateral, por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau (Sumula Vinculante/STF n° 13,
art. 5°, inciso V, da Lei n°® 12.813, de 16 de maio de 2013 e art. 2°, inciso Ill, do Decreto n.° 7.203, de 04 de
junho de 2010);

4.5. Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a utilizagdo, na execugao dos servigos
contratados, de empregado da futura Contratada que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em
comissao ou fungao de confianga neste 6rgéo contratante.

4.6. Como condigédo para participagdo no Pregao, o licitante assinalara “sim” ou “ndo0” em campo préprio do
sistema eletrénico, relativo as seguintes declaragdes:

4.6.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando
apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.

4.6.1.1. nos itens exclusivos para participagao de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalagédo do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame;

4.6.1.2.nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante ndo ter direito
ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n° 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6.2 que esta ciente e concorda com as condi¢ées contidas no Edital e seus anexos;
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4.6.3 que cumpre os requisitos para a habilitagdo definidos no Edital e que a proposta apresentada esta em
conformidade com as exigéncias editalicias;

4.6.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de
declarar ocorréncias posteriores;

4.6.5 que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega
menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢cdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°,
XXXIII, da Constituicao;

4.6.6 que a proposta foi elaborada de forma independente;

4.6.7 que ndo possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando trabalho degradante ou for¢ado,
observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal,

4.6.8 que os servigos sdo prestados por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos
prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as
regras de acessibilidade previstas na legislagdo, conforme disposto no art. 93 da Lei n® 8.213, de 24 de
julho de 1991.

4.7. Adeclaragao falsa relativa ao cumprimento de qualquer condigéo sujeitara o licitante as sangdes previstas em
lei e neste Edital.

5. DA APRESENTAGCAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1. Os licitantes encaminharao, exclusivamente por meio do sistema, concomitantemente com os documentos de
habilitacdo exigidos no edital, proposta com a descricdo do objeto ofertado e o precgo, até a data e o horério
estabelecidos para abertura da sessao publica, quando, entdo, encerrar-se-a automaticamente a etapa de envio
dessa documentacao.

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital, ocorrera por meio
de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderao deixar de apresentar os documentos de habilitagdo que constem do SICAF, assegurado
aos demais licitantes o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

5.4. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar a documentacido de
habilitacdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §
1°da LC n° 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sesséo publica do Pregao,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.6. Até a abertura da sessao publica, os licitantes poderao retirar ou substituir a proposta e os documentos de
habilitagao anteriormente inseridos no sistema.

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagdo entre as propostas apresentadas, o
que somente ocorrera apos a realizagdo dos procedimentos de negociagéo e julgamento da proposta.
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5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante melhor classificado somente serdo
disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrdnico, dos seguintes
campos:

6.1.1 Valor unitario e total da refeigdo, considerando a quantidade estimada pela Autarquia de refeicées que
poderao ser subsidiadas pela Administragdo conforme detalhamento do Termo de Referéncia.

6.1.2 Descrigdo do objeto, contendo as informacgdes similares a especificagdo do Termo de Referéncia
6.2. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas,
tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente na prestacdo dos servicos,
apurados mediante o preenchimento do modelo de Planilha de Custos e Formacao de Precos, conforme anexo
deste Edital;

6.3.1 A Contratada devera arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos
quantitativos de sua proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e
incertos, tais como os valores providos com o quantitativo de vale-transporte, devendo complementa-los,
caso o previsto inicialmente em sua proposta n&o seja satisfatério para o atendimento do objeto da licitagao,
exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n° 8.666, de
1993.

6.3.2 Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos se revele superior as necessidades
da contratante, a Administracao devera efetuar o pagamento seguindo estritamente as regras contratuais de
faturamento dos servigos demandados e executados, concomitantemente com a realizagao, se necessario e
cabivel, de adequacéao contratual do quantitativo necessario, com base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da
Lei n. 8.666/93 e nos termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MP n.5/2017.

6.4. A empresa é a Unica responsavel pela cotagédo correta dos encargos tributarios. Em caso de erro ou cotagéo
incompativel com o regime tributario a que se submete, serdo adotadas as orientagbes a seguir:

6.4.1 cotacdo de percentual menor que o adequado: o percentual sera mantido durante toda a execugao
contratual,

6.4.2 cotagao de percentual maior que o adequado: o excesso sera suprimido, unilateralmente, da planilha
e havera glosa, quando do pagamento, e/ou redugdo, quando da repactuagdo, para fins de total
ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais variaveis, a cotacao
adequada sera a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos Ultimos doze meses,
devendo o licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a fiscalizagéo, a qualquer tempo, comprovagao da
adequacgao dos recolhimentos, para os fins do previsto no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento dos servigos, serdo retidos
na fonte os percentuais estabelecidos na legislagao vigente.
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6.7. A apresentagao das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposigdes nelas contidas, em
conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar os
servicos nos seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita execugcdo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituigao.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacao de erro,
omissao ou qualquer outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua
apresentagao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de contratacbes
publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas.

6.10.1 O descumprimento das regras supramencionadas pela Administragdo por parte dos contratados
pode ensejar a responsabilizacdo pelo Tribunal de Contas da Uniéo e, apds o devido processo legal, gerar
as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adog¢do das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenagédo dos agentes publicos
responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia
de superfaturamento por sobrepreco na execugao do contrato.

7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de sistema eletrénico, na data, horario
e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo aquelas que n&o estejam em
conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou n&o
apresentem as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1 Também sera desclassificada a proposta que identifique o licitante.

7.2.2 A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em
tempo real por todos os participantes.

7.2.3 A nao desclassificagao da proposta ndao impede o seu julgamento definitivo em sentido contrario,
levado a efeito na fase de aceitagao.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que somente estas participardo da
fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo proéprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio de sistema
eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.5.1 O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.
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7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sesséo e as
regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior ao ultimo por
ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrdnico o modo de disputa “aberto e fechado”, em que os
licitantes apresentarao lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

7.9. A etapa de lances da sessdo publica tera duragao inicial de quinze minutos. Apds esse prazo, o sistema
encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que transcorrera o periodo de tempo de até dez
minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepg¢éao de lances.

7.10. Encerrado o prazo previsto no item anterior, o sistema abrira oportunidade para que o autor da oferta de
valor mais baixo e os das ofertas com pregos até dez por cento superiores aquela possam ofertar um lance final e
fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.10.1 Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢gdes definidas neste item, poderao os autores dos
melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo de trés, oferecer um lance final e
fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

7.11. Apds o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara os lances segundo a
ordem crescente de valores.

7.11.1 Na&o havendo lance final e fechado classificado na forma estabelecida nos itens anteriores, havera o
reinicio da etapa fechada, para que os demais licitantes, até o maximo de trés, na ordem de classificagéo,
possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual sera sigiloso até o encerramento
deste prazo.

7.12. Podera o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, justificadamente, admitir o reinicio da etapa fechada,
caso nenhum licitante classificado na etapa de lance fechado atender as exigéncias de habilitagéo.

7.13. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e registrado
em primeiro lugar.

7.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serao informados, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificagéo do licitante.

7.15. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o sistema eletrénico
podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepg¢ao dos lances.

7.16. Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por tempo superior a dez minutos, a
sessao publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da comunicagao do fato
pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para divulgagao.

7.17. O critério de julgamento adotado sera o menor preco, conforme definido neste Edital e seus anexos.
7.18. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.19. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas € empresas de pequeno porte,
uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do porte
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da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna prépria as microempresas e empresas de pequeno
porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de maior
porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n°® 123, de
2006, regulamentada pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

7.20. Nessas condigbes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrarem na
faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com
a primeira colocada.

7.21. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma Ultima oferta para
desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados
pelo sistema, contados apds a comunicagcao automatica para tanto.

7.22. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no
prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se
encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagdo, para o exercicio do mesmo
direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.23. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte
que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que
se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.24. SO6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances finais da fase
fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.25. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera aquele previsto no art.
3°, § 2°, da Lei n° 8.666, de 1993, assegurando-se a preferéncia, sucessivamente, ao objeto executado:
7.25.1  por empresas brasileiras;
7.25.2  por empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
7.25.3 por empresas que comprovem cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de acessibilidade
previstas na legislagéo.

7.26. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletrénico dentre as propostas ou
os lances empatados.

7.27. Encerrada a etapa de envio de lances da sess&o publica, o pregoeiro devera encaminhar, pelo sistema
eletrbnico, contraproposta ao licitante que tenha apresentado o melhor prego, para que seja obtida melhor
proposta, vedada a negociagdo em condigbes diferentes das previstas neste Edital.

7.27.1 A negociagao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos demais
licitantes.

7.27.2 O pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no prazo de 2 (duas) horas, envie a
proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se for o caso, dos
documentos complementares, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos neste Edital e ja
apresentados.

7.27.3 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo fundamentada feita
no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
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7.28. Apods a negociagdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagao e julgamento da proposta.

8. DAACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA

8.1. Encerrada a etapa de negociagao, o pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a
adequacao ao objeto e a compatibilidade do prego em relagédo ao maximo estipulado para contratagao neste Edital
e em seus anexos, observado o disposto no paragrafo Unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto n.°
10.024/2019.

8.2. A analise da exequibilidade da proposta de pregos devera ser realizada com o auxilio da Planilha de Custos e
Formacao de Precos, a ser preenchida pelo licitante em relagdo a sua proposta final, conforme anexo deste Edital.

8.3. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e Formacdo de Precos nao
caracteriza motivo suficiente para a desclassificagao da proposta, desde que n&o contrariem exigéncias legais.

8.4. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do Anexo VII-A da In
SEGES/MP n. 5/2017, que:
8.4.1 nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos neste edital;
8.4.2 contenha vicio insanavel ou ilegalidade;
8.4.3 néao apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo de Referéncia;
8.4.4 apresentar preco final superior ao prego maximo fixado (Acérddo n° 1455/2018 -TCU - Plenario),
percentual de desconto inferior ao minimo exigido, ou que apresentar preco manifestamente inexequivel;
8.4.5
8.4.5.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui ou possuira recursos suficientes para
executar a contento o objeto, sera considerada inexequivel a proposta de pregos ou menor lance que:
8.4.5.1.1.for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagdo, apresente precos global
ou unitarios simbadlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pregos dos insumos e
salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o ato convocatério da
licitacdo ndo tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e
instalagcdes de propriedade do proprio licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a
totalidade da remuneragéo.
8.4.5.1.2. apresentar um ou mais valores da planilha de custo que sejam inferiores aqueles
fixados em instrumentos de carater normativo obrigatério, tais como leis, medidas provisoérias e
convencdes coletivas de trabalho vigentes.

8.5. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de esclarecimentos
complementares, poderao ser efetuadas diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a
exemplo das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP N. 5, de 2017, para que a empresa
comprove a exequibilidade da proposta.

8.6. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média dos pregos ofertados para
0 mesmo item, e a inexequibilidade da proposta nao for flagrante e evidente pela analise da planilha de custos,
nao sendo possivel a sua imediata desclassificagdo, sera obrigatéria a realizagdo de diligéncias para aferir a
legalidade e exequibilidade da proposta.

8.7. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a exequibilidade e a legalidade
das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios que fundamentam a suspeita.

8.7.1 Na hipotese de necessidade de suspensao da sessdo publica para a realizagdo de diligéncias, com
vistas ao saneamento das propostas, a sessao publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio
no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia sera registrada em ata
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8.8. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital complementar, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de nao aceitagdo da proposta.

8.8.1 E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo fundamentada feita
no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

8.8.2 Dentre os documentos passiveis de solicitacdo pelo Pregoeiro, destacam-se as planilhas de custo
readequadas com o valor final ofertado.

8.9. Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir com fidelidade os custos
especificados e a margem de lucro pretendida.

8.10. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos precos unitarios apresentados na Planilha de Custos e
Formacao de Pregos com aqueles praticados no mercado em relagdo aos insumos e também quanto aos salarios
das categorias envolvidas na contratagao;

8.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificagdo da proposta. A planilha
podera ser ajustada pelo licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que nao haja majoragéo do prego.

8.11.1 O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nado alterem a
substancia das propostas;

8.11.2  Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de corregéo a indicagédo de recolhimento
de impostos e contribui¢des na forma do Simples Nacional, quando ndo cabivel esse regime.

8.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificagbes do objeto, podera ser colhida a
manifestagcéo escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

8.13. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinara a proposta ou lance
subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificagéo.

8.14. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para
sua continuidade.

8.15. Nos itens n&o exclusivos para a participagdo de microempresas e empresas de pequeno porte, sempre que
a proposta nao for aceita, e antes de o Pregoeiro passar a subsequente, havera nova verificagao, pelo sistema, da
eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina
antes estabelecida, se for o caso.

8.16. Encerrada a analise quanto a aceitagdo da proposta, o pregoeiro verificara a habilitagdo do licitante,
observado o disposto neste Edital

9 DAHABILITAGAO

9.1. Como condi¢cao prévia ao exame da documentacido de habilitagdo do licitante detentor da proposta
classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificara o eventual descumprimento das condi¢cbes de participagéo,
especialmente quanto a existéncia de sangdo que impega a participacao no certame ou a futura contratagao,
mediante a consulta aos seguintes cadastros:
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a) SICAF;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo
Conselho Nacional de Justiga (www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidéneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido - TCU(https://contas.tcu.gov.br/ords/f?
p=INABILITADO:CERTIDAO:0:);

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a substituicdo das consultas das alineas
‘", “¢” e “d” acima pela Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU
(https://certidoesapf.apps.tcu.gov.br/)

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio
maijoritario, por forgca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre as sang¢des impostas ao
responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sécio majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a existéncia de Ocorréncias Impeditivas
Indiretas, o gestor diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas apontadas no
Relatério de Ocorréncias Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1.A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros.

9.1.2.1.2.0 licitante sera convocado para manifestagdo previamente a sua desclassificagao.

9.1.3. Constatada a existéncia de sangao, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado, por falta de condigédo
de participacgéo.

9.1.4. No caso de inabilitagdo, havera nova verificacdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate
ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida para aceitacdo da proposta subsequente.

9.2. Caso atendidas as condi¢des de participagéo, a habilitagdo dos licitantes sera verificada por meio do SICAF,
nos documentos por ele abrangidos, em relagdo a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a
qualificagdo econdmico-financeira e habilitagcdo técnica, conforme o disposto na Instru¢do Normativa SEGES/MP
n° 03, de 2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagdo prevista na Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018
mediante utilizacdo do sistema, devera atender as condigbes exigidas no cadastramento no SICAF até o
terceiro dia Gtil anterior a data prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes constantes do SICAF para que estejam
vigentes na data da abertura da sessdo publica, ou encaminhar, em conjunto com a apresentagdo da
proposta, a respectiva documentagao atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagdo do licitante, exceto se a consulta aos
sitios eletrbnicos oficiais emissores de certidées feita pelo Pregoeiro lograr éxito em encontrar a(s)
certiddo(6es) valida(s), conforme art. 43, §3°, do Decreto 10.024, de 2019.
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9.3. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo complementares, necessarios a confirmagao
daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o licitante sera convocado a encaminha-los, em formato digital,
via sistema, no prazo de 2 (duas) horas, sob pena de inabilitagado.

9.4. Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de requisitos mediante apresentacdo dos
documentos originais ndo-digitais quando houver duvida em relagéo a integridade do documento digital.

9.5. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles
legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o licitante for a filial,
todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com diferencas de nimeros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do recolhimento dessas
contribuigdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdao encaminhar, nos termos deste Edital, a
documentacgao relacionada nos itens a seguir, para fins de habilitagdo
9.8. Habilitagao juridica:

9.8.1. no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.8.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEIl: Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitagéo ficara condicionada a verificagdo da autenticidade
no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.8.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: ato
constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhado de documento comprobatério de seus administradores;

9.8.4. inscricao no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagédo no Registro onde
tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia;

9.8.5. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas Juridicas
do local de sua sede, acompanhada de prova da indicagao dos seus administradores;

9.8.6. decreto de autorizagédo, em se tratando de sociedade empresaria estrangeira em funcionamento no
Pais;

9.8.7. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social em vigor, com a ata da
assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das
Pessoas Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n° 5.764, de 1971.

9.8.8. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteragbes ou da consolidagéo

respectiva.
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9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas,
conforme o caso;

9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unidao (DAU)
por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°®
1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda
Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.9.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidagao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.9.5. prova de inscrigdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do licitante, relativa a atividade
em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais relacionados ao objeto licitatério,
devera comprovar tal condicdo mediante a apresentagdo de declaragdo da Fazenda Municipal do seu
domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.10. Qualificagdo Econémico-Financeira:
9.10.1. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do Ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a sua
substituicdo por balancetes ou balangos provisérios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando
encerrado ha mais de 3 (trés) meses da data de apresentagéo da proposta;

9.10.2.1. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentagao de
balanco patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2. é admissivel o balango intermediario, se decorrer de lei ou contrato/estatuto social.

9.10.2.3. Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados da ultima
auditoria contabil-financeira, conforme dispée o artigo 112 da Lei n° 5.764, de 1971, ou de uma
declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi exigida pelo 6rgao fiscalizador;

9.10.3. comprovagao da boa situacdo financeira da empresa mediante obtencdo de indices de Liquidez
Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicagéo das
seguintes férmulas:
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Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
SG = Ativo Total
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.10.4. As empresas que apresentarem resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de
Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverao comprovar patriménio liquido
de 10% (dez por cento) do valor total estimado da contratagao ou do item pertinente.

9.11. Qualificagado Técnica:

9.11.1. Os atestados de capacidade técnica podem ser apresentados em nome da matriz ou da filial da
empresa licitante;

9.11.2. Apresentar Atestado(s) de Capacidade Técnica, em nome da licitante, fornecido(s) por pessoa(s)
juridicas de direito publico ou privado, que comprove que a licitante executa ou executou servigos da
atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto de que trata este
processo licitatério, devendo, portanto, constar no minimo, as seguintes informagdes de modo a demonstrar
a compatibilidade:

9.11.2.1. Os atestados de capacidade técnico-operacional deverao referir-se a servigos prestados no
ambito de sua atividade econémica principal ou secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.11.2.2. A Contratante devera comprovar, por meio de atestado(s) de capacidade técnica emitido
por pessoa juridica de direito publico ou privado, que tenha executado contrato(s) de servigos
continuados em quantidades compativeis com o pleiteado neste certame. Sera aceito o somatério de
atestados, a fim de comprovar a quantidade minima de refeigdes exigida, desde que referentes a
contratos executados concomitantemente:

9.11.2.2.1. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugado, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior.

9.11.2.2.2. A apresentagdo de atestado comprovando que a contratada tenha executado
servigos de producdo e distribuicdo de refeicdes compativeis em quantidade com o objeto
licitado deve referir-se a periodo nao inferior a 1 (um) ano;

9.11.2.2.3. No que diz respeito as quantidades sera(do) aceito(s) o(s) atestado(s) que
demonstrar(em) a prestacdo de servicos minima de preparo de refeigbes servidas por dia,
conforme:

9.11.2.2.3.1. O licitante devera comprovar que ja preparou e serviu no minimo 150 (cento
e cinquenta) refei¢cdes por dia, preparadas e servidas ao longo de pelo menos 1 (um) ano
de prestacao dos servigos.
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9.11.2.2.3.2. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do
servico, a apresentagdo de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situagdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade
técnico-operacional, a uma unica contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MPDG n. 5/2017;

9.11.3. As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverao apresentar atestado de vistoria assinado pelo
servidor responsavel Declaragcao emitida pelo licitante de que conhece as condi¢des locais para execugao
do objeto ou que realizou vistoria no local do evento, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/201 7, ou caso opte por ndo realiza-la, de que tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades
inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste
para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencgas técnicas ou financeiras com este (6rgdo ou
entidade), na forma do Anexo V deste Edital.

9.12. Em relagéo as licitantes cooperativas sera, ainda, exigida a seguinte documentagdo complementar, conforme

item 10.5 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017:
9.12.1. Arelagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagao e que
executarao o contrato, com as respectivas atas de inscrigdo e a comprovagao de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso | e 42, §§2° a 6°
da Lein. 5.764 de 1971;
9.12.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;
9.12.3. A comprovacgéao do capital social proporcional ao numero de cooperados necessarios a prestagcao do
Servico;
9.12.4. O registro previsto na Lei n. 5.764/71, art. 107,
9.12.5. A comprovacédo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que
executarao o contrato; e
9.12.6. Os seguintes documentos para a comprovagao da regularidade juridica da cooperativa: a) ata de
fundacgéo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos
pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocagéo das trés Ultimas assembleias gerais
extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias
gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a cooperativa a
contratar o objeto da licitagao;
9.12.7. A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764/71
ou uma declaragao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

9.13. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do
tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscricdo
nos cadastros de contribuintes estadual € municipal.

9.14. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal e trabalhista ndo impede que a licitante
qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a
todas as demais exigéncias do edital.

9.14.1. A declaragao do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitagao.

9.15.Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por licitante qualificada como microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de alguma restricdo no
que tange a regularidade fiscal e trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds
a declaragéo do vencedor, comprovar a regularizagdo. O prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério
da administragéo publica, quando requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.
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9.16.A nao-regularizagéo fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem anterior acarretara a inabilitagdo do
licitante, sem prejuizo das sancgbes previstas neste Edital, sendo facultada a convocacdo dos licitantes
remanescentes, na ordem de classificagdo. Se, na ordem de classificagdo, seguir-se outra microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma restricdo na documentacgao fiscal e trabalhista,
sera concedido o mesmo prazo para regularizagao.

9.17.Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspenderd a
sessao, informando no “chat” a nova data e horario para sua continuidade.

9.18.Sera inabilitado o licitante que n&do comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar quaisquer dos
documentos exigidos para tanto, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

9.19.Nos itens ndo exclusivos a microempresas e empresas de pequeno porte, em havendo inabilitacdo, havera
nova verificagcdo, pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n° 123,
de 2006, seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagao da proposta subsequente.

9.20.Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no Edital, o licitante sera declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo de 2 (duas) horas, a
contar da solicitagdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via, sem emendas, rasuras,
entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu
representante legal.

10.1.2. conter a indicagdo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante vencedor, para fins de
pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera levada em consideragdo no decorrer da
execucgao do contrato e aplicagdo de eventual sangédo a Contratada, se for o caso.

10.3. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a Contratada.

10.4. Os pregos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional, o valor unitario em algarismos e o valor
global em algarismos e por extenso (art. 5° da Lei n° 8.666/93).

10.4.1. Ocorrendo divergéncia entre os pregos unitarios e o prego global, prevalecerdo os primeiros; no
caso de divergéncia entre os valores numeéricos e os valores expressos por extenso, prevalecerao estes
ultimos.

10.5. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao objeto deste Edital, sem conter alternativas
de preco ou de qualquer outra condicdo que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena de
desclassificagao.

10.6. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus Anexos, ndo sendo considerada aquela que
nao corresponda as especificagdes ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

10.7. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos complementares estardo
disponiveis na internet, apés a homologacao.
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11 DOS RECURSOS

11.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizagéo fiscal e trabalhista da licitante qualificada como
microempresa ou empresa de pequeno porte, se for o caso, sera concedido o prazo de no minimo trinta minutos,
para que qualquer licitante manifeste a intengédo de recorrer, de forma motivada, isto €, indicando contra qual(is)
decisao(bes) pretende recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de motivacao da
intencao de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso, fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas verificara as condicoes
de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestagdo motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer importara a decadéncia
desse direito.

11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de trés dias para
apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais licitantes, desde logo, intimados para,
querendo, apresentarem contrarrazbes também pelo sistema eletrbnico, em outros trés dias, que
comecgardao a contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados, no enderego constante neste
Edital.

12 DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

12.1. A sessao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagdo da
sessdo publica precedente ou em que seja anulada a propria sessao publica, situagdo em que serao
repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do pregco melhor classificado ou quando o licitante declarado
vencedor ndo assinar o contrato, nao retirar o instrumento equivalente ou n&do comprovar a regularizagao
fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n°® 123/2006, serdo adotados os procedimentos
imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverao ser convocados para acompanhar a sessao reaberta.

12.2.1. A convocagéo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”) ou e-mail de acordo com a fase do
procedimento licitatério.

12.2.2. A convocacao feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados contidos no SICAF, sendo
responsabilidade do licitante manter seus dados cadastrais atualizados.
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13 DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

13.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso nao haja
interposicéo de recurso, ou pela autoridade competente, apds a regular decisdo dos recursos apresentados.

13.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologara o
procedimento licitatério.

14 DA GARANTIA DE EXECUGAO

14.1 Sera exigida a prestagdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras constantes do Termo de
Referéncia.

15 DO TERMO DE CONTRATO OU INSTRUMENTO EQUIVALENTE

15.1 Apds a homologagéao da licitagdo, em sendo realizada a contratagéo, sera firmado Termo de Contrato.

15.2 O adjudicatario tera o prazo de 2 (dois) dias uteis, contados a partir da data de sua convocagao, para
assinar o Termo de Contrato, sob pena de decair do direito & contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas
neste Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade para a assinatura do
Termo de Contrato, a Administragao podera encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal
com aviso de recebimento (AR), disponibilizagdo de acesso a sistema de processo eletrénico para esse fim
ou outro meio eletrénico, para que seja assinado e devolvido no prazo de 2 (dois) dias Uteis, a contar da
data de seu recebimento ou da disponibilizacdo do acesso ao sistema de processo eletrénico.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por igual periodo, por solicitagdo
justificada do adjudicatario e aceita pela Administragao.

15.3 O prazo de vigéncia da contratagédo € o estabelecido no Termo de Referéncia.

15.4 Previamente a contratagdo a Administragdo realizara consulta ao SICAF para identificar possivel suspensao
temporaria de participagao em licitagdo, no dmbito do érgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder
Pudblico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n°
3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°, lll, da Lei n° 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao
CADIN.

15.4.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do instrumento de contrato, e o fornecedor
nao estiver inscrito no SICAF, este devera proceder ao seu cadastramento, sem 6nus, antes da contratagao.
15.4.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera regularizar a sua situagao
perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias uteis, sob pena de aplicagao das penalidades previstas
no edital e anexos.

15.5 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precgos, sera exigida a comprovagédo das condi¢cdes de
habilitacdo consignadas no edital, que deverdo ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata
de registro de precos.

15.6 Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condi¢des de habilitacdo consignadas no edital ou
se recusar a assinar o contrato ou a ata de registro de precos, a Administragdo, sem prejuizo da aplicagdo das
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sangbes das demais cominagdes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro licitante, respeitada a
ordem de classificagdo, para, apés a comprovagdo dos requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e
eventuais documentos complementares e, feita a negociacao, assinar o contrato ou a ata de registro de precos.

16 DO REAJUSTAMENTO EM SENTIDO GERAL

16.1 As regras acerca do reajustamento em sentido geral do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

17 DO RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZAGAO

17.1 Os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagao estéo previstos no Termo de Referéncia.

18 DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1 As obrigagbes da Contratante e da Contratada sao as estabelecidas no Termo de Referéncia.

19 DO PAGAMENTO
19.1 As regras acerca do pagamento sédo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

19.1.1 E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratagdo de que trata este Instrumento
Convocatodrio, nos termos do previsto na minuta contratual anexa a este Edital.

20 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS

20.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario que:
20.1.1 nado assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, quando convocado
dentro do prazo de validade da proposta;
20.1.2 n&o assinar a ata de registro de precos, quando cabivel;
20.1.3 apresentar documentagao falsa;
20.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.5 ensejar o retardamento da execugao do objeto;
20.1.6 n&o mantiver a proposta;
20.1.7 cometer fraude fiscal;
20.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

20.2 As sangdes do item acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregao para
registro de precgos, que, convocados, nao honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

20.3 Considera-se comportamento iniddneo, entre outros, a declaragéo falsa quanto as condi¢des de participagéo,
quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagao,
mesmo apds o encerramento da fase de lances.

20.4 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens anteriores ficara
sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:
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20.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos
significativos ao objeto da contratagao;

20.4.2 Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s) prejudicado(s) pela conduta do
licitante;

20.4.3 Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o érgéo, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administragao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

20.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no SICAF, pelo prazo de
até cinco anos;

20.4.4.1 A Sancado de impedimento de licitar e contratar prevista neste subitem também é aplicavel
em quaisquer das hipoéteses previstas como infragdo administrativa neste Edital.

20.4.5 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagado perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

20.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes.

20.6 Se, durante o processo de aplicacao de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administragcdo publica nacional ou
estrangeira, cépias do processo administrativo necessarias a apuragéo da responsabilidade da empresa deveréo
ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracao de investigacao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

20.7 A apuragédo e o julgamento das demais infracdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administragao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.

20.8 O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos
para apuragdo da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagao de agente publico.

20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a
Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cadigo Civil.

20.10 A aplicagao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara
o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666,
de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

20.11 A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragédo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da
proporcionalidade.

20.12 As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13 As sancgbes por atos praticados no decorrer da contratagédo estio previstas no Termo de Referéncia.
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21 DAIMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

21.1 Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessao publica, qualquer pessoa podera
impugnar este Edital.

21.2 A impugnacdo podera ser realizada por forma eletrénica, pelo e-mail licitacao.araquari@ifc.edu.br, ou por
peticdo dirigida ou protocolada no enderego BR-280, km 27, n° 5.200, Bairro Colégio Agricola, Municipio de
Araquari/SC, CEP: 89.245-000, Sala A-26.

21.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboracdo deste Edital e seus anexos, decidir
sobre a impugnagéo no prazo de até 2 (dois) dias uUteis contados da data de recebimento da impugnagéo.

21.4 Acolhida a impugnagéo, sera definida e publicada nova data para a realizagdo do certame.

21.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatorio deverao ser enviados ao Pregoeiro, até
03 (trés) dias uteis anteriores a data designada para abertura da sessdo publica, exclusivamente por meio
eletrbnico via internet, no endereco indicado no Edital.

21.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2 (dois) dias Uteis, contado da data de
recebimento do pedido, e podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboragdo do Edital e dos
anexos.

21.7 As impugnagoes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.

21.7.1 A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida excepcional e devera ser motivada pelo
pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

21.8 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serédo divulgadas pelo sistema e vincularao os participantes e
a Administragao.

22 DAS DISPOSIGOES GERAIS
221 Da sesséao publica do Pregéo divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

22.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagdo do certame na
data marcada, a sessio sera automaticamente transferida para o primeiro dia Util subsequente, no mesmo horario
anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observardo o horario de
Brasilia — DF.

22.4 No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que nao alterem a
substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado
em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitagdo e classificagao.

22.5 Ahomologacao do resultado desta licitagdo ndo implicara direito a contratacao.
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22.6 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagdo da disputa entre
os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administragéo, o principio da isonomia, a finalidade
€ a seguranga da contratagao.

22.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparagao e apresentagdo de suas propostas e a Administragédo
nao sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao ou do resultado do
processo licitatorio.

22.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a
o do vencimento. S6 se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na Administracao.

229 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do licitante, desde
que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do interesse publico.

22.10 Em caso de divergéncia entre disposi¢cdes deste Edital e de seus anexos ou demais pegas que compdem o
processo, prevalecera as deste Edital.

22.11 O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletronico https://licitacoesecontratos.ifc.edu.br/, e
também poderéo ser lidos e/ou obtidos no enderego BR-280, km 27, n° 5.200, bairro Colégio Agricola, municipio
de Araquari/SC, CEP 89.245-000, nos dias uteis, no horario das 08 horas as 12 horas e 13 horas as 15 horas,
mesmo endereco e periodo no qual os autos do processo administrativo permanecerdao com vista franqueada aos
interessados.

22.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
22.12.1 ANEXO | — Termo de Referéncia;
22.12.1.1  Apéndice do Anexo | — Estudo Técnico Preliminar
22.12.2 ANEXO Il — Minuta de Termo de Contrato;
22.12.3 ANEXO IIl — Modelo de Instrumento de Medi¢ao de Resultado — IMR
22.12.4 ANEXO IV — Modelo de Proposta de Preco;
22.12.5 ANEXO V — Modelo de Termo de Vistoria/Nao Vistoria;

Araquari/SC, 09 de dezembro de 2022.

Cleder Alexandre Somensi
Diretor-Geral
Portaria n°® 100/2020 publicada no D.O.U em 29/01/2020
Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA
(Prestacao de servigo continuado sem dedicagao exclusiva de mao de obra)
INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS ARAQUARI
PREGAO ELETRONICO (TRADICIONAL) N° 157/2022

(Processo Administrativo n.° 23349.005029/2022-66)

Cémara Nacional de Modelos de Licitagbes e Contratos Administrativos da Consultoria-Geral da Unido
Termo de Referéncia - Modelo para Pregédo Eletrénico: Servigos Continuos sem dedicacdo exclusiva de mao de obra
Atualizagdo: Julho/2021

1. DO OBJETO

1.1. Concessao administrativa onerosa referente a uso de area de 495,61 m? para a exploragcdo comercial por
pessoa juridica especializada no ramo de restaurantes, em espaco fisico pertencente ao Instituto Federal
Catarinense — Campus Araquari, visando atender a comunidade académica e visitantes eventuais em
conformidade com o que determinam as normas de saude publica, nos dias e horarios estabelecidos pela
Instituicdo, conforme condigbes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento e seus anexos:

s DESCRIGAO/ UNIDADE | QUANTI | VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
= ESPECIFICAGAO DE DADE MAXIMO MAXIMO

= MEDIDA ACEITAVEL ACEITAVEL

1 | Refeicdo do tipo self-service (autosservigo) | Refeicéo 100.000 R$ 9,27 R$ 927.000,00

com fruta, exclusivamente, como
sobremesa, nas por¢gdes minimas
estabelecidas no Termo de Referéncia que
compoe o Edital desta licitacao.

1.2. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de concess&o administrativa de uso de bem publico
para a administragcédo das instalagdes de um refeitorio.

1.3. Os quantitativos e respectivos cédigos dos itens s&o os discriminados na tabela acima.

1.4. A presente contratacdo adotara como regime de execuc¢do a Empreitada por Prego Global.

1.5. O prazo de vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, I, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados em Topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO

3.1. A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos
Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.
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4. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGOS E FORMA DE SELEGCAO DO FORNECEDOR
4.1. Trata-se de servico comum, de carater continuado e sem fornecimento de mao de obra em regime de
dedicacao exclusiva, a ser contratado mediante licitacdo, na modalidade pregédo, em sua forma eletrdnica.

4.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro
de 2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execugéo
indireta é vedada.
4.3. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a
Administragao Contratante, vedando-se qualquer relagao entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagéo
direta.
5. REQUISITOS DA CONTRATAGAO
5.1. Conforme Estudos Preliminares, os requisitos da contratagdo abrangem o seguinte:

5.1.1. Servigo continuado, sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagéo exclusiva;

5.1.2. Atendimento as exigéncias de habilitacdo e demais requisitos previstos no Edital;
5.2. Além dos pontos acima, o adjudicatario devera declarar que tem pleno conhecimento das condi¢des
necessarias para a prestacao do servigo como requisito para celebragdo do contrato.
6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
6.1. Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles previstos nas obrigagdes da contratada deste Termo de
Referéncia.
7. VISTORIA PARA A LICITAGAO
7.1. Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas
instalagdes do local de execugéo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a

sexta-feira, em horario a ser disponibilizado pela Administracao.

7.1.1. A vistoria devera ser previamente agendada por e-mail ou telefone pelo seguinte contato: Mario
Sergio Cardoso, e-mail: mario.silva@ifc.edu.br, telefone: (47) 3803-7200

7.2. Os licitantes interessados em realizar a Vistoria deverdo comprova-la mediante:

7.2.1. Declaragao de Realizagdo de Vistoria conforme Anexo V deste Edital, assinada pelo servidor
responsavel, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n° 5/2017.

7.2.2. A vistoria técnica é FACULTATIVA e caso o licitante opte em né&o realizar a vistoria, devera
apresentar Declaracdo de N&o Vistoria conforme Anexo V deste Edital, em que declara ter pleno
conhecimento das condi¢gdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total
responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que
ensejam avencas técnicas ou financeiras com este (6érgao ou entidade).
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7.2.21. A néo

realizacdo da vistoria ndo podera embasar

posteriores alegacbes de

desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestagao dos servicos, devendo a licitante vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7.3. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

7.3.1.

Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua
habilitagdo para a realizagao da vistoria.

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1. A execugéao do objeto seguira a seguinte dinamica:

8.1.1. O almogo a ser servido diariamente sera minimamente composto pelos requisitos detalhados por
meio da Tabela 01, os quais deverao ser seguidos integralmente pela Cessionaria durante a prestagéo dos

Servicos.
TABELA 01 — DETALHAMENTO ALMOCO:
COMP: A ESPECIFICAGOES DAS PREPARAGOES ITENS DAS PREPARAGOES QUANTIDADE
\Vegetais folhosos: acelga, agrido, alface,
Almeirdo, chicodria, rucula, repolho, e
poutros;
Diariamente: 3 tipos de vegetais (1 egetais crus nado folhosos: tomate,
folhoso, 1 cru e 1 cozido); pimentdo, nabo, rabanete e outros; .
SALADA - - Consumo livre
1 vez por semana: 1 salada composta egetais cozidos: beterraba, cenoura,
com leguminosa. (lentilha, gréo-de-bico, chuchu, batata,brocolis, couve-flor,
ervilha, feijdo-branco, soja, etc.) Abobrinha e outros.
Adicionalmente, poderéo ser
Acrescentadas frutas nas saladas.
nteira (ex: maga, banana,
Diariamente: 1 tipo de fruta in natura ) ~ . pera, pokan, etc.) ou
. Abacaxi, banana, maga, melancia, manga, ! . "
OU salada de frutas ou outros preparos a base N . . = porcionada (ex: mamao,
FRUTA o . . péra, pokan, tangerina, laranja maméo e . - .
de frutas, sem adigao de agucar, até 2 vezes por b utros Imelancia, meldo, abacaxi
semana ’ - em per capita de 1 fatia
média).
Arroz branco ou parboilizado e feijéo de caldo do Arrﬂz branco ou parb0|||z?do.
. . = FFeijao preto ou marrom simples.
tipo preto (ou marrom simples) deverdo ser
pferecidos diariamente. .
ACOMPANH Outras opgoes: Consumo livre
AMENTOS ~ ~ . Arroz integral.
Outras opgbes deverao ser oferecidas de forma . .
- N Arroz composto: com legumes, a grega,
Adicional ao menos duas vezes por més paral _. .
| ariacio do cardapio galinhada, arroz de carreteiro, e outros.
¢ pio. Feijao tropeiro OU tutu de feijao.
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COMPOO Sles ESPECIFICAGOES DAS PREPARAGOES ITENS DAS PREPARAGOES QUANTIDADE
Deve ser a base de vegetais, no minimo:
- 03 vezes por semana para semanas com 05)egetal cozido ou refogado. Puré, suflés,
dias letivos; uiches, legumes a parmegiana ou
- 02 vezes por semana para semanas com 0O4[gratinados, tortas, empaddes, farofas e . -
e/ou 03 dias letivos; butros. Per capita  minimo §O
GUARNIGAO | - 01 vez por semana para semanas com 01 ou gramas  da - preparagao
02 dias letivos. Massas (lasanha, talharim,espaguete, pronta.
rondelli, ravioli, nhoque, panqueca e
Nos outros dias devera ser uma guarnigdo mais [utros), polenta, quirera, pamonha
elaborada, a base de massa/amido. E outros.
Carne vermelha de 12, tais como:
Diariamente: Um tipo composto por carnes e umfcoxdo mole, patinho, filé.
lipo vegetariano: Cortes de aves: Coxa e sobrecoxa, peito.
p) Carne bovina (corte “de primeira”): peloNao servir como prato principal itens como
menos 02 vezes por semana para semanas comfasa, pescogo, cabega, pés de frango,
D5 dias letivos; 01 vez por semana parajmoela e correlatos.
semanas com menos de 5 dias; Obs.: Cortes “dePescados de boa qualidade tais como:
PRATO segunda” e carne moida poderédo ser utilizados jmerluza ou tilapia, pescada ou cagéo. Porcionado conforme per
PRINCIPAL 1 vez por semana. Cortes suinos: bisteca, costela ou Capitas tabela 2.
p) Aves: pelo menos 1 vez por semana pernil.
para semanas com 05, 04, 03 e/ou 02 Categoria vegetariana: Almondega
dias letivos; e soja ou de lentilha, empadéo de
) Peixe: 01 vez a cada 15 dias; 50ja, nhoque de ricota ao molho de
d) Suinos: pelo menos 01 vez por fueijo, suflé de ricota, hamburguer
semana. de soja ou gréo-de-bico, omelete,
preparacdes com ovos, e outros.

8.1.2. O detalhamento do porcionamento das carnes a serem servidas nas refeicbes diarias e incidéncia
minima mensal é detalhada por meio da Tabela 02.

TABELA 02 - DETALHAMENTO DO PORCIONAMENTO DAS CARNES

CARNES |TIPO PORGAO |INCIDENCIA MENSAL
Carne moida 130g |até 1 vez/més
Bovinos Bife 100g |minimo 4 vezes/més
Cubos 120g |até 1 vez/més
Iscas 120g |até 1 vez/més
Filé de peito de frango 100g |minimo 2 vezes/més
Aves Sassami 100g |até 2 vezes/més
Coxa e sobrecoxa 180g |até 4 vezes/més
Peixes Filé de peixe: merluza, pescada, tilapia ou cagao. 100g |até 2 vezes/més
Bisteca 160g |até 1 vez/més
Suinos Costela 180g |até 1 vez/més
Pernil 100g |até 1 vez/més

8.1.3. Em relagdo ao detalhamento disposto na Tabela 02 deverdo ser observados os seguintes
apontamentos:
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8.1.3.1. A porcao se refere ao alimento pronto;
8.1.3.2. Nao se considera como preparagao de carne: empanados industrializados e hamburguer;

8.1.3.3. Preferencialmente, deverao ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso
de gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie;

8.1.3.4. Deverao ser oferecidas duas opgdes diferentes de peixe no més;

8.1.3.5. Todos os produtos de origem animal deverao possuir registro na Companhia Integrada de
Desenvolvimento Agricola de Santa Catarina (CIDASC), no Sistema de Inspec¢éo Estadual (S.I.E.) de
Santa Catarina ou no Sistema de Inspecédo Federal (S.I.F.) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

8.1.3.6. A Tabela 01 desta clausula apresenta o cardapio basico com o minimo que deve ser
ofertado em cada refeigdo e esta distribuido de forma genérica, sem marcagéo de dias, apenas de
quantidade.

8.1.3.7. Os cardapios deverdao apresentar preparagdes variadas, de modo a garantir boa
aceitabilidade, sendo a forma de preparo estabelecida pela contratada.

8.1.3.8. A opcao vegetariana deve ser ofertada alternando-se os dias e deve apresentar, no minimo,
200 gramas ou 2 unidades de ovo.

8.1.3.9. Devem ser ofertadas preferencialmente frutas da estagdo, devendo ser garantida variedade
na oferta com, no minimo, 5 (cinco) espécies de frutas diferentes no més e ndo devendo ser ofertada
a mesma fruta em dois dias seguidos.

8.1.3.10. Fica a critério da contratada incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o preco
cobrado pelo cardapio basico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou acessério que integre o
cardapio basico.

8.1.3.11. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdao ser os mesmos do primeiro ao
ultimo usuario, mantendo-se a quantidade adequada a todos.

8.1.3.12. O Cardapio a ser seguido pela Contratada foi elaborado por Nutricionista da Instituicdo e
faz parte do processo licitatério para que seja usado como parametro de dimensionamento da
proposta.

8.1.3.13. O cardapio mensal devera ser enviado até o dia 20 do més anterior a sua aplicagao para
aprovagao da equipe de fiscalizagao, contendo a distribuicao calérica e de macronutrientes para a
devida analise. Apos a aprovacgao, o cardapio devera ser publicado pela contratada em local visivel
ao publico.

8.1.3.13.1. Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrao
estabelecido neste termo de referéncia, a fiscalizagdo encaminhara as notificagdes a
contratada para as devidas corregoes. A contratada devera submeter o cardapio com as
alteragdes solicitadas para nova analise, no prazo de até 72 (setenta e duas) horas.

8.1.3.13.2. Caso a contratada nao entregue o cardapio para aprovagao no prazo devido estara
sujeita as penalidades previstas em contrato.
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8.1.3.13.3. O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizagdo, devera ser afixado em local visivel
na entrada do restaurante, devidamente assinado pelo responsavel técnico da contratada. O
cardapio semanal devera ser divulgado no site do Campus para informagao aos usuarios em
meio eletrénico disponibilizado pela contratante.

8.1.3.13.4. Podera ser solicitada a execugao de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para
datas festivas nos mesmos padrdes do cardapio contratado.

8.1.3.13.5. Poderao ser solicitados cardapios especiais aos estudantes que apresentarem
recomendacdes médicas e nutricionais especificas comprovadas por atestados e/ou laudos
emitidos por profissionais da area. Tais solicitagbes deverao ser previamente entregues no
setor de atendimento ao estudante, que, com auxilio técnico, avaliara e autorizara as condi¢des
especiais. Tais ocorréncias ficarao sujeitas a fiscalizagao.

8.1.3.13.6. Caso seja necessaria a alteragdo do cardapio, por motivo devidamente justificado
ao(a) Fiscal, tal alteracdo devera ser divulgada com, no minimo, 03 (irés) horas de
antecedéncia, em local visivel, sendo cépia da alteragdo enviada a fiscalizagéo;

8.1.3.14. A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada, quando este ingrediente
fizer parte do cardapio.

DA AGUA POTAVEL:

8.1.4. Devera ser ofertada pela contratada aos usuarios agua potavel, inodora, incolor e insipida,
refrigerada, para consumo livre, em quantidade suficiente para atender com qualidade a todos os usuarios,
ficando sob sua responsabilidade a qualidade da agua servida.

8.1.4.1. Deverdo ser disponibilizados copos retornaveis, em material de vidro, lavavel e de facil
limpeza, em quantidade suficiente para atendimento de todos os usuarios.

DO PREPARO E DISTRIBUIGAO DAS REFEIGOES:
8.1.5. O preparo e distribuicdo das refeigcdoes devera seguir as seguintes recomendacoes:

8.1.5.1. As refeigbes serdo distribuidas em sistema self-service (autosservigo) parcial, em balcdes
aquecidos ou refrigerados, conforme as preparagdes, utilizando-se para tal, talheres em inox (facas,
garfos e colheres) e pratos de vidro temperado ou porcelana. Os balcdes expositores deverao ter a
temperatura controlada e monitorada regularmente, até a distribuicao.

8.1.5.1.1. Os talheres totalmente em inox, pratos, copos, temperos, guardanapos e afins
deverao ser disponibilizados em quantidade suficiente e em local apropriado, nos balcdes de
distribuicao das refei¢oes.

8.1.5.1.2. Os talheres deverao ser ensacados para uso individual em embalagem de papel.
8.1.5.1.3. Devera a Contratada disponibilizar em quantidade suficiente os utensilios de

cozinha e restaurante, de modo a atender aos usuarios do restaurante e funcionarios da
cozinha durante o horario das refeigbes, evitando espera na reposigao.
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8.1.5.2. Deveréo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as preparagdes
que estiverem dispostas no Buffet para visualizacdo pelo usuario, sem excecido, detalhando,
inclusive, os ingredientes que as compdem.

8.1.5.3. As preparagbes devem ser servidas em condigbes sadias, preparadas com géneros
alimenticios de primeira qualidade, com 6tima apresentagao e sabor agradavel, dentro das exigéncias
higiénico-sanitarias e técnicas culinarias, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo
vedada a utilizagdo de produtos com alteragdes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de
validade;

8.1.5.4. Os géneros alimenticios ndo pereciveis, semipereciveis e pereciveis deverao ser mantidos
estocaveis dentro do prazo de validade de 80% a vencer, sendo vedada a utilizagdo de produtos com
alteracdes de caracteristicas, mesmo ainda dentro do prazo de validade;

8.1.5.5. Os alimentos deverédo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminagao pelo
ar. As refeicbes somente poderdo permanecer sem as tampas das mesas de servir (balcGes térmicos
de distribuicdo de alimentos) do self-service nos momentos em que o numero de pessoas no
restaurante inviabilize tal procedimento;

8.1.5.6. Os balcbes térmicos de distribuicdo de alimentos deverao ser apropriados a manutencao das
caracteristicas dos alimentos, tais como temperatura, valor nutricional, sabor, etc., do inicio até o
ultimo minuto do horario previsto, e ndo apresentarem qualquer dano: tais como amassados, vidros
trincados, etc.;

8.1.5.7. As frutas deverdo ser higienizadas para a posterior distribuicao. Deve-se lavar frutas e
verduras em agua corrente e higieniza-las em solugdo de hipoclorito prépria para alimentos, de
acordo com as instrugdes do fabricante.

8.1.5.8. A contratada deverd cumprir todas as normas higiénico-sanitarias que os estabelecimentos
comercializadores de alimentos estdo sujeitos, prioritariamente, devera cumprir o disposto na
Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 — ANVISA e outras normativas que vierem a
substitui-la.

8.1.5.9. O manuseio dos alimentos e as preparagdes deverdo obedecer a legislagdo sanitaria
vigente e ao manual de Boas Préticas.

8.1.5.10. A unidade devera realizar a oferta de frutas in natura e ou salada de frutas sem acgucar.
8.1.5.11. Os preparos e alimentos deverao prever o uso de sal em quantidades moderadas.

8.1.5.12. O preparo de produtos a partir de matérias primas exige acondicionamento dos produtos em
condi¢des adequadas de temperatura e de higiene e distribuicao para o publico.

8.1.5.13. Os empregados que manipularem alimentos deverdo usar uniformes apropriados, em
perfeitas condigbes de higiene, predominantemente na cor branca, gorros, sapatos, ténis e outros que
se fizerem necessarios. Ndo sera permitida, em hipdtese alguma, a utilizacdo de bermuda e/ou
shorts, chinelos, nem cabelos soltos.

8.1.5.14. Qualquer profissional da Cessionaria que tenha contraido doenga potencialmente
transmissiva ou que apresente, por exemplo, feridas infectadas, infecgbes cutineas, inflamagdes ou
diarreia devera ser dispensado até o devido restabelecimento, devendo a Cessionaria evitar
profissionais com tais enfermidades nos locais onde se manipulam alimentos ou em fungdes em que

(] 1] : s
BB INSTITUTO FEDERAL . araquari.ifc.edu.br
B Catarinense Rodovia BR 280 - Km 27 - Cx. Postal 21

WE Campus Araquari CEP 89.245-000 - Araquari - SC - Fone (47) 3803-7200



Ministério da Educacao
Instituto Federal Catarinense Campus Araquari

haja possibilidade de contaminar direta ou indiretamente os alimentos com microrganismos
patogénicos;

8.1.5.15. As refeicdes deverdao ser preparadas na cozinha do Restaurante, sob a orientacdo e
supervisdao de um nutricionista de responsabilidade da Cessionaria, que devera atuar de acordo com
0 que preconiza a RDC n° 216/2004 e RDC n° 275/2002/ANVISA e suas alteragbes, com
acompanhamento diario sob a responsabilidade de servidores da Cedente especificamente
designados para a gestéo e fiscalizagao.

8.1.5.16. O manuseio dos alimentos e as preparagdes deverdo obedecer ao Manual de Boas Praticas
para servico de alimentagdo conforme resolugdo RDC 216 de 15/09/2004, Portaria Centro de
Vigilancia Sanitaria - CVS 06 de 10/03/99, Portaria CVS 18 de 09/09/08, a Norma Regulamentadora -
NR 7 do MTE, Portaria n® 1.428/93, do Ministério da Saude.

8.1.5.17. Todos os géneros alimenticios adquiridos pela Contratada deverdo obedecer aos critérios
higiénico-sanitarios estabelecidos pela ANVISA, ficando a Contratada encarregada de realizar visitas
técnicas as empresas fornecedoras, bem como exigir-lhe que cumpram as Normas de Boas Praticas
de Fabricagao e Manipulagcao de Alimentos.

8.1.5.18. Os géneros alimenticios, condimentos, verduras, legumes ou quaisquer outros componentes
que a Contratada utilizar no preparo das refeicbes deverdo ser de boa qualidade, adquiridos de
fornecedores idéneos e apresentar perfeitas condigbes de conservagao.

8.1.5.19. O controle da qualidade, estado de conservagao, acondicionamento e condi¢ées de higiene
de géneros e de produtos alimenticios utilizados devera ser executado visando a qualidade, estado
de conservagéo, acondicionamento, condi¢des de higiene e ainda observadas as exigéncias vigentes;

8.1.5.20. Nao sera permitido o reaproveitamento de preparagées quentes e refrigeradas de uma
refeicdo para outra, devendo obrigatoriamente descartar os restos (alimentos que foram preparados e
servidos para os usuarios ou 0s que ultrapassaram os limites seguros de tempo e temperatura,
mesmo nao tendo sido servidos), impedindo sua reutilizago.

8.1.5.20.1.1. Também nao pode ser reaproveitado o 6leo anteriormente utilizado.

8.1.5.21. Fica proibido o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de
outros aditivos quimicos com finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.
Quando necessario, devera ser utilizado amaciantes in natura, por exemplo: bromalina (abacaxi),
papaina (mamao). E proibido o uso de condimentos industrializados, dando-se preferéncia as ervas
aromaticas e especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

8.1.5.22. Em complementag¢do ao cardapio deverdo ser oferecidos, em quantidade suficiente para
atendimento aos usuarios e dispostos em local especifico do refeitério, os seguintes itens:

8.1.5.22.1. sal iodado em saleiros;

8.1.5.22.2. azeite de oliva extravirgem, sem conter qualquer tipo de mistura acondicionado em
embalagem original com as informacdes do produto;

8.1.5.22.3. vinagre acondicionado em embalagem original com as informacgdes do produto;
8.1.5.22.4. guardanapos de papel com adequada capacidade de absor¢ao.

8.1.5.23. A CONTRATADA devera adotar medidas de controle da temperatura, da velocidade do ar e
da umidade com a finalidade de proporcionar conforto térmico aos usuarios, observando-se o
parametro de faixa de temperatura do ar entre 18 e 25 °C para ambientes climatizados.
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8.1.5.24. A Contratante poderd, a qualquer tempo, efetuar, contratar terceiros ou ainda acionar érgao
publico de controle sanitario para que o faga, a sua ordem, recolhimento de amostras dos alimentos
servidos no Restaurante, para analise laboratorial e técnica, visando verificar o atendimento aos
padrées minimos exigidos de qualidade e higiene. Cabera a Contratada fornecer, gratuitamente, as
porgdes recolhidas e permitir o livre acesso as pessoas designadas para tal.

8.1.5.25. Coletar, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 150 g/150 ml (cento e cinquenta
gramas/mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidos em recipientes esterilizados e
mantidos lacrados, identificados e sob refrigeragdo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em
temperatura inferior a 5° C (cinco graus Celsius) para eventuais andlises microbioldgicas, as suas
expensas, apresentando o resultado do laudo de anadlise a Cedente;

DO PREPOSTO:

8.1.6. A CONTRATADA devera manter preposto aceito pela Administragdo do IFC, durante o periodo de
vigéncia do contrato, para representa-la administrativamente, sempre que for necessario, o qual devera ser
indicado mediante declaracdo em que devera constar o nome completo, nimero do CPF e do documento de
identidade, além dos dados relacionados a sua qualificagao profissional.

8.1.6.1. O preposto devera estar apto a esclarecer as questdes relacionadas as faturas dos
servicos prestados.

8.1.6.2. A carta de apresentacdo do preposto devera ser entregue a CONTRATANTE no prazo
maximo de 5 (cinco) dias corridos, contados da assinatura do contrato.

DA COMERCIALIZAGAO:

8.1.7. Nao sera permitida a venda de qualquer produto no Refeitério, como por exemplo: refrigerantes,
doces, salgadinhos, dentre outros dessa natureza.

8.1.8. E terminantemente proibida a comercializagdo de bebidas alcodlicas, cigarros, entre outros itens além
do item licitado no presente Pregao Eletrénico, sob pena de aplicagcdo das sangdes previstas no contrato e
até mesmo rescisio, no caso de reincidéncia.

8.1.9. A Cessionaria devera fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes a todos os consumidores
das refeigbes servidas.

8.1.10. A cobranga dos valores relativos a venda dos produtos aos usuarios do espago € de inteira
responsabilidade da Cessionaria, eximindo-se a Cedente de qualquer responsabilidade por inadimpléncia
dos credores.

8.1.11. A Cessionaria devera viabilizar, as suas custas, minimamente as op¢des de pagamento por cartéo
de crédito, cartdo de débito, pix e em dinheiro, aos usuarios que ndo tenham suas refei¢gdes totalmente
subsidiadas pelo campus, devendo se responsabilizar pela disponibilidade de troco para atendimento dos
usuarios, sendo facultada a venda de vouchersitiquetes-refeicao.

8.1.11.1. Caso seja adotada a venda de vouchersl/tiquetes, a Cessionaria ficara responsavel por
sua emissao e controle, inclusive quanto a garantia de autenticidade, podendo definir politicas de
venda, descontos, limites maximos por cliente, entre outros. O voucheri/tiquete adquirido pelo usuario
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devera ser considerado valido durante toda a vigéncia do contrato ou devera conter o prazo de
validade impresso em seu teor.

8.1.12. N&o sera permitida a inclusédo de taxas, tais como comissdes e gorjetas.

DO ESPACO FisICO

8.1.13. A Cessionaria deve utilizar as instalagdes concedidas pela Cedente, exclusivamente no
cumprimento do objeto pactuado, correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manutengao.

8.1.14. O Refeitério se destinara unicamente de forma continua e ininterrupta ao desempenho das
atividades previstas no contrato de concessdo de uso, sendo que qualquer outra atividade devera ser
autorizada pela Administracao.

8.1.15. Sera de responsabilidade da Contratada a limpeza e conservagao da area total do Refeitdrio,
conforme a metragem citada no item 10.1.1, abrangendo, no minimo:

8.1.15.1. Limpeza diaria envolvendo varrigdo e posterior limpeza com pano umido e bactericida nas
areas de refeicdo e cozinha, bem como limpeza das mesas, bancadas, cadeiras, balcdes, vidros,
utensilios de cozinha, com desinfeccao;

8.1.16. Para a instalacdo do Restaurante, a Contratada recebera o local limpo e com lista de
equipamentos e instalagbes, podendo realizar adaptagcdes que achar necessarias, desde que previamente
autorizadas pela Cedente.

8.1.17. As adaptacdes, quando autorizadas, correrdo inteiramente as custas da Contratada, ndo sendo
previsto qualquer tipo de reembolso ou compensagéo a Contratada por parte da Contratante.

8.1.18. Ao final do contrato, as adaptagbes realizadas pela Contratada que forem avaliadas pela
Administracdo como benéficas ao interesse publico poderdo ser mantidas, sem necessidade de
readaptagdo a condigdo original, ndo sendo previsto qualquer tipo de reembolso ou compensacao a
Contratada por parte da Contratante.

8.1.19. A Contratada devera providenciar a instalagdo de telas tipo mosquiteiro em todas as portas e
janelas do Refeitdrio para utilizagdo durante a vigéncia do contrato, podendo retira-las ao final do contrato.

8.1.20. A Contratada podera providenciar a substituicdo da porta de acesso ao Refeitério, por modelo que
favorecga o fluxo de entrada e saida de usuarios acordado com a gestdo do campus, podendo retira-la ao
final do contrato, reinstalando a porta original.

8.1.21. A Contratada devera permitir ao Fiscal de contrato livre acesso a todas as areas do Restaurante,
fornecendo-lhes mascaras, toucas e demais equipamentos de seguranga e higiene; bem como, visita de
outros interessados, desde que autorizada pela Contratante e agendada junto a Contratada.

8.1.22. A Contratada devera responsabilizar-se pela manutengdo da higienizagdo diaria nas
dependéncias do refeitério, durante as refeigbes, inclusive mesas e cadeiras, e do acondicionamento
apropriado dos residuos, e/ou restos alimentares e transporte até o local indicado pela Contratante, a
expensas da Contratada.

8.1.23. A empresa Contratada nao podera, em hipétese nenhuma, utilizar as dependéncias do Refeitorio
para produzir, estocar ou receber alimentos provenientes e/ou destinados a outros estabelecimentos que
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ndo sejam para o Refeitdrio, além de insumos que nao atendam ao padrdo de qualidade estabelecido no
Edital.

8.1.24. Nos horarios de pico de atendimento, a Cessionaria devera adequar ou aumentar a capacidade de
atendimento e de cobrancga no caixa a demanda dos usuarios, a fim de evitar filas que causem o atraso para
retorno as aulas ou impossibilitem o consumo dos produtos em fungéo do curto periodo de tempo.

8.1.25. Responder pela manutencédo diaria das instalacdes do Refeitério, mantendo toda a érea
concedida com o mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumagdo, como também as areas de
preparacdo e manipulacdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo portas e pisos,
equipamentos e utensilios utilizados nas refeicoes.

DO PESSOAL

8.1.26. O pessoal necessario a execugado dos servigos, objeto da presente cessdo, sera de exclusiva
responsabilidade da Cessionaria, observando-se a legislagdo trabalhista e as normas de Seguranga e
Higiene do Trabalho, mediante as resolugées da ANVISA.

8.1.27. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo
qualificado e em numero suficiente para a perfeita execugéo dos servigos contratuais assumidos.

8.1.27.1. A Contratada devera ter equipe técnica especializada e em numero suficiente para
atendimento satisfatério e 4gil a todas as demandas do Refeitério, tais como cozinheiro, auxiliar de
cozinha, atendentes de balcéo, auxiliar de servigos gerais, caixa e nutricionista.

8.1.28. E de responsabilidade da Contratada, respeitando as condicdes satisfatérias de atendimento,
categorizar e dimensionar o quadro de pessoal de forma a atender plenamente a operacionalizagdo dos
servigos objeto desta licitagéo.

8.1.29. Cabe a Contratada, manter, por sua exclusiva conta os funcionarios em servigo, devidamente
uniformizados, os quais deverao apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto
pessoal, quer no vestuario e calgado, atender com presteza, polidez, educagdo, higiene e ter
responsabilidade com as atividades desenvolvidas, substituindo-se imediatamente, por solicitacdo da
Contratante, aquele que néo preencher estas exigéncias.

8.1.29.1. Os uniformes deverao corresponder aos padrdes do tipo de atividade que se executam e
devera haver uniforme diferenciado ao funcionario que realizar a higienizagdo das instalagbes
sanitarias, de maneira que 0 mesmo nao entre mais em contato com a area de manipulagéo de
alimentos;

8.1.30. Os funcionarios deverao portar cracha de identificagdo no qual conste nome e fungéo.

DO FUNCIONAMENTO

8.1.31. O almogo devera ser servido no intervalo minimo compreendido entre 11h (onze horas) e 13h30
(treze horas e trinta minutos).

8.1.32. Podera haver expediente em finais de semana ou feriados, desde que solicitados ou autorizados
pela Administragdo com no minimo 72 (setenta e duas) horas de antecedéncia;
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8.1.33. Qualquer modificagdo no horario de atendimento previsto dependera de acordo entre a
Administracdo do campus e a Cessionaria;

8.1.34. Os horarios acima tratam dos limites minimos para o servimento de refei¢cdes ao publico. O
preparo das refei¢cdes, a realizacdo de servigos internos, o atendimento a fornecedores ou a prestadores de
servigo, entre outros, devem estar compreendidos no horario de funcionamento regular do campus, sendo
permitida a realizacdo fora do horario de funcionamento regular do campus somente em situagbes
excepcionais e mediante autorizagao prévia.

8.1.35. Excepcionalmente nos periodos de recesso, greve, férias escolares, pandemia ou demais
situagbes que acarretem a diminuicdo drastica dos frequentadores do Campus Araquari, desde que
devidamente autorizado pela Administragdo, podera haver o fechamento do refeitério, ndo havendo a
prestagado de alimentagéo regularmente.

8.1.35.1. Durante os dias em que for autorizado o fechamento do Refeitério pela Administracdo, nao
havera a cobranga do espacgo a titulo de cessédo onerosa ou de outros custos variaveis que sejam
reflexo do uso do espago como a geragao de lixo, por exemplo.

8.1.36. Os servigos serao prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgédo por motivo de
qualquer natureza, sem justa causa e prévia comunicagao a Cedente;

DO RESPONSAVEL TECNICO

8.1.37. A Contratada é responsavel pela contratagdo, em seu quadro de funcionarios, de NUTRICIONISTA,
responsavel técnico(a), com o devido REGISTRO no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), para atuar
durante o horéario de funcionamento da cozinha e da utilizagdo do restaurante, em nimero que respeite o
Anexo Il da Resolugdo do CFN n° 600/2018,que dispbe sobre a definicdo das areas de atuagao do
nutricionista e suas atribui¢cdes, indica parametros numéricos minimos de referéncia, por area de atuagao,
para a efetividade dos servigos prestados a sociedade e da outras providéncias.

8.1.37.1. O RT ficara responsavel por assegurar o cumprimento das normas de higiene e
manipulagédo dos produtos e qualidade no atendimento.

8.1.37.2. A carta de apresentagdo do responsavel técnico devera ser entregue a Contratante no
prazo maximo de 10 (dez) dias corridos, contados da assinatura do contrato.

8.1.37.3. Eventual alteragao do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato ao
CONTRATANTE, acompanhada de justificativa da necessidade da substitui¢gdo, situagdo em que a
empresa devera comprovar o novo responsavel técnico, juntada a respectiva documentagéo do CRN.

8.1.38. A comprovagédo de vinculo profissional entre o nutricionista (responsavel técnico) e a licitante se
fara, alternativamente, com a apresentagéo de:
8.1.38.1. na condigdo de sdcio: contrato social e sua ultima alteracao;
8.1.38.2. na condicdo de diretor: estatuto social e ata de eleigdo devidamente publicada na
imprensa, em se tratando de sociedade anénima;
8.1.38.3. na condicdo de empregado da empresa: contrato de trabalho por tempo indeterminado
com firmas reconhecidas em cartorio, ou carteira de trabalho e previdéncia social, ou declaragéo de
contratagcdo futura do profissional, desde que acompanhada de declaragdo de anuéncia do

profissional.
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DOS MATERIAIS E EQUIPAMENTOS DISPONIBILIZADOS PELA CEDENTE:

8.1.39. A Cedente colocara a disposicdo da Cessionaria, para uso exclusivamente nas dependéncias do
Refeitério do IFC — Campus Araquari, os equipamentos e materiais descritos abaixo:

DESCRIGAO Qg:ggl DESCRIGAO Q::ggl
Panelas (médias e grandes) 10 Pia em aco inox com 01 cuba 03
Lixeira plastica 100 litros 4 Tanque em inox com esfregador 01
Balcao passthrough 02 Mesa em aco inox 1M1
Balcao térmico buffet frio 4 cubas 01 Mesa com funil para detritos 01
Balcao térmico buffet quente 5 cubas 01 Prateleira em inox 06
Botijao de gas PL45 02 Resfriador/Suqueira 01
Estantes de metal 20 Shoot para talheres 02
Fogao industrial com 06 queimadores 01 Cortina de ar (porta de entrada) 01
Fogao industrial com 02 queimadores 01 Transformadores (para funcionamento 03
dos condicionadores de ar)
Forno turbo elétrico com 1 camara 01 Condicionadores de ar com evaporadora 04
Fritadeira elétrica 01 Lixeira em ago inox com rodas 80 litros 04
Liquidificador 01 Carrinhos em inox com 04 rodizios 02
Processador de alimentos 01 Estrados modulares 04
Pia em aco inox com 02 cubas 03 Mesas com 04 lugares 65

8.1.40. No inicio do Contrato, a Cessionaria devera indicar quais materiais e equipamentos utilizara.
Aqueles que nao forem utilizados deveréo, preferencialmente, ser removidos do espaco disponibilizado.

8.1.40.1. O Fiscal do Contrato da Cedente e um representante da Cessionaria realizarao uma
avaliagao das condi¢des dos equipamentos e materiais quando da Cesséao.

8.1.40.2. Durante o periodo em que os equipamentos estiverem em uso pela Cessionaria, esta
ficara responsavel por realizar todo e qualquer reparo necessario ao seu bom funcionamento,
arcando com todas as despesas.

8.1.40.3. Ao término do Contrato, sera realizada uma nova avaliacdo, ficando a Cessionaria
responsavel por repor ou reparar todos os equipamentos e materiais que tenham sido extraviados ou
danificados, exceto se verificado desgaste natural destes.

8.2. A contar da assinatura do Contrato, o prazo para implantagcdo do servigo € de no maximo 10 (dez) dias,
podendo ser prorrogado, a pedido da cessionaria, desde que analisado e acatado pela Administragao.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS
9.1. Para a perfeita execugdo dos servicos, a Contratada devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas,
promovendo sua substituicdo quando necessario:

9.1.1. Pratos de mesa, de vidro temperado ou porcelana;
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9.1.2. Pratos de sobremesa, de vidro temperado ou porcelana, para as hipéteses de fornecimento de frutas
porcionadas;

9.1.3. Talheres, colheres, conchas, pegadores (saladas e massas) para distribuicdo de refeicbes
(inteiramente em inox);

9.1.4. Copos retornaveis, em material de vidro,

9.1.5. Recipientes para molhos;

9.1.6. Balancga digital aferida pelo INMETRO de acordo com legislacéo especifica;

9.1.7. Balcao de distribuicao;

9.1.8. Guardanapos de papel macios com adequada capacidade de absorgao.

10. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA
10.1. DA AREA A SER OCUPADA

10.1.1. O espaco fisico a ser disponibilizado a futura Cessionaria é de 495,61 m? (quatrocentos e noventa e
cinco metros e sessenta e um decimetros quadrados) no Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari,
na Rodovia BR-280, km 27, n® 5.200, bairro: Colégio Agricola, Araquari/SC, assim constituidos por area de
refeitdrio, higienizagéo, sala do nutricionista, circulacao, vestiarios, despensas, areas de preparo e cozinha.

10.2. DO PUBLICO ESTIMADO

10.2.1. Considerando a oferta de cursos profissionalizantes, de nivel médio e de nivel superior como
carros-chefe da Instituicdo, o campus possui um consideravel volume de usuarios que frequentam
diariamente as dependéncias durante os trés periodos diarios de funcionamento (manha, tarde e noite).
Além dos estudantes, compdem o publico-alvo de usuarios do Refeitério os servidores e trabalhadores
terceirizados.

10.2.2. De acordo com dados do Campus publicados no Censo Interno de Abril/2022, seguem quantidades
de estudantes e servidores que frequentam o campus no periodo diurno e, portanto, sdo potenciais usuarios

do servigo:

CATEGORIAS PUBLICO ESTIMADO
Estudantes do Ensino Médio Integrado matriculados em cursos que ocorrem no 740

periodo diurno (manha/tarde/integral)

Estudantes de Graduag&o matriculados em cursos que ocorrem no periodo diurno 558
(manha/tarde/integral)

Servidores efetivos 204

Outros (outros cursos, funcionarios terceirizados, visitantes) 50
PUBLICO TOTAL ESTIMADO 1.552

10.2.3. O campus atende o que determina a Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional, Lei n°
9394/1996, portanto, as atividades académicas estédo distribuidas em 200 (duzentos) dias letivos, os quais
devem ser atendidos pelo servigo de fornecimento de alimentag¢ado do tipo self-service. Sendo o calendario
letivo definido no inicio de cada ano, para fins de organizagdo da empresa contratada, a Contratante devera
cientificar a Contratada, dos periodos letivos reduzidos, feriados, recessos e periodos de férias.

10.2.4. Também sera preciso considerar que, embora o ensino médio integrado possua aulas no periodo
matutino e vespertino, em algumas ocasides e devido a organizacéo dos horarios de aulas, a demanda para
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0 almogo pode diminuir devido a liberagao dos alunos no periodo da tarde. Por exemplo, um dia da semana
no periodo vespertino pode ser destinado ao planejamento didatico-pedagdgico, e assim, o ensino médio
integrado pode nao ter aula neste periodo. Também pode ocorrer variagdo no numero de estudantes por
outros motivos (viagens de estudos, eventos, casos fortuitos, entre outros).

10.2.5. Por fim, & valido lembrar que os nimeros apresentados referem-se ao publico estimado que devera
frequentar o campus, porém o consumo de qualquer produto no Refeitério é de livre e espontanea decisdo
de cada um. O IFC ndo se compromete em garantir qualquer quantidade minima de usuarios ou
consumidores.

10.2.6. Para fins de contribuir para o melhor dimensionamento da proposta, segue histérico de refeigdoes
subsidiadas por més no contrato vigente, entre 2018 e 2022:

2018 REFEIGOES| 2019 REFEIGOES 2020 REFEICOES 2022 REFEIGOE
SUBSIDIAD SUBSIDIAD SUBSIDIAD S
AS AS AS SUBSIDIAD
AS
- Fevereiro [3.720 Fevereiro |4.860 -
- Margo 9.405 Margo 7.871 Margo 4.035
- Abril 8.480 (pandemia) Abril 12.033
- Maio 11.345 - Maio 10.993
Junho 7.520 Junho 10.498 - Junho 9.832
Julho 7.279 Julho 8.618 - Julho 10.978
Agosto 6.188 Agosto 6.838 - Agosto 3.713
Setembro |9.127 Setembro |12.036 - Setembro  |9.528
Outubro 9.988 Outubro 8.680 - Outubro 9.040
Novembro |9.786 Novembro |10.709 - Novembro
Dezembro |6.590 Dezembro (5.935 - Dezembro

10.3. DO SUBSIDIO A ALIMENTAGAO

10.3.1. Em relagdo ao planejamento orgamentéario de 2023 do Campus Araquari, pretende-se custear, a
titulo de subsidio, as refeices dos alunos dos cursos de Ensino Médio Integrado. O publico-alvo e
percentual de subsidio poderao variar a depender das condigdes orgamentarias do Campus.

10.3.2. As refeigdes servidas a titulo de subsidio deverao ser oferecidas aos alunos, cujo controle e registro
de acesso devera ser de responsabilidade da Contratada.

10.3.3. O pagamento sera realizado com orgamento do campus e ocorrera no inicio de cada més, referente
as refeicbes do més anterior.

10.3.4. As refeigbes a titulo de subsidio serdo autorizadas apenas por meio de Nota de Empenho.

10.3.5. O subsidio dependera da disponibilidade orgamentaria ao longo do exercicio, com o numero de
estudantes ingressantes ou desistentes e com o numero de refeigbes efetivamente servidas aos estudantes
subsidiados. Portanto, a prestacdo do servigo n&o gera obrigacdo de pagamento mensal do subsidio a
Contratada.
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10.3.6. Todo célculo, para fins de pagamento de subsidio, tera como referéncia o valor unitario da Refei¢ao.

10.3.7. As refeicoes subsidiadas pelo Campus Araquari serdo as efetivamente servidas aos alunos que
terdo direito, comprovadas através da apresentagao do relatério emitido pelo sistema de controle de acesso
do refeitério.

10.3.7.1. Havendo o subsidio, o Campus Araquari fornecera a relagao dos estudantes com direito
ao mesmo considerando os dias que terao direito.

10.4. DO SISTEMA DE CONTROLE ELETRONICO DE ACESSO

10.4.1. Para que seja possivel realizar o pagamento das refei¢bes a titulo de subsidio a Cessionaria, esta
devera providenciar o controle diario total e individual do consumo por usuario, resultando em relatério
mensal produzido e servido.

10.4.1.1. Ficara sob responsabilidade da Cessionaria o controle do acesso dos usuarios.

10.4.2. A implantagao do controle de consumo de refeigdes no Refeitorio ficara a cargo da Cessionaria que
devera prover ou providenciar sistema informacional para controle eletrénico de consumo. O controle devera
ser realizado, preferencialmente, via identificacdo biométrica dos usuarios que receberdo algum tipo de
subsidio para as refeigdes.

10.4.3. O sistema de controle de acesso de usuarios devera ser capaz de identificar e, se necessario,
limitar a entrada de estudantes que nao tenham sua refei¢do subsidiada em determinados dias da semana
(exemplo: nos dias em que nao tém aulas em periodo integral).

10.4.4. O método/sistema a ser adotado pela Cessionaria para afericdo ou identificagdo dos usuarios do
Refeitério devera obrigatoriamente ser submetido e aprovado pela fiscalizagdo do campus antes de
efetivamente ser colocado em préatica.

10.4.5. Excepcionalmente, quando do interesse da Administragdo e acordado com a Contratada, podera ser
realizado o registro de refeicdes subsidiadas através de forma diversa, visando ao melhor interesse publico
(exemplo: estudantes novos, atendimento especializado, entre outros).

10.4.6. A instalacdo do sistema devera ocorrer antes do inicio da prestagao do servigo.

10.5.DAS MANUTENGOES

10.5.1. As obras necessarias ao imovel objeto do contrato que importarem na seguranga ou sqlidez do
prédio serdo executadas pela CONCEDENTE. As demais serdo executadas pela CONCESSIONARIA, as
suas exclusivas expensas, sem direito a retencdo ou indenizagao.

10.5.1.1. Para toda e qualquer benfeitoria a ser introduzida na area concedida, ainda que
necessaria, sera indispensavel prévia e expressa autorizagdo por escrito da CONCEDENTE e ela
passara a constar como parte integrante do patriménio da CONCEDENTE, independentemente de
indenizacao.

10.5.1.2. Finda a concessdo de uso, a CONCEDENTE podera, justificadamente, exigir que as
benfeitorias ou modificagbes introduzidas sejam retiradas as expensas da CONCESSIONARIA, que,
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neste caso, ficara obrigada a pagar a concessao mensal devida até que a area objeto do ajuste seja
efetivamente restituida 8 CONCEDENTE.

10.5.1.3. A CONCESSIONARIA responsabilizar-se-a pelas redes de instalagdes internas (elétricas,
hidraulicas e rede de gas se houver) da area concedida, devendo manté-las em perfeitas condigbes
de uso e funcionamento, devendo para isso:

10.5.1.3.1.  Comunicar por escrito a CONCEDENTE qualquer dano ou avaria as instalagdes,
ficando obrigada ao ressarcimento dos prejuizos causados;

10.5.1.3.2. Providenciar imediatamente o reparo das instalagées ou mesmo a substituicao por
outra nova, em caso de danos, avarias ou prejuizos causados, inclusive, por seus empregados
ou prepostos, no desempenho de suas tarefas ou em conexdo com elas;

10.5.1.3.3. Realizar acréscimos de cargas elétricas nas redes de instalacdo somente apds
serem devidamente analisados pela CONCEDENTE, por meio de aprovagédo prévia e por
escrito do setor técnico da Diregdo de Infraestrutura e Produgcao e Engenharia do Campus
Araquari.

10.5.1.4. Toda a manutencao efetuada nas instalagées,, preventiva ou corretiva, no ambito do objeto
do contrato sera de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que arcara com o 6nus advindo dessa
acao.

10.5.1.5. Ao inicio da vigéncia do contrato, a CONCEDENTE entregara a CONCESSIONARIA,
acompanhado das chaves da area concedida, relatério informando as condigbes da area, que devera
ser entregue nas mesmas condi¢des ao final da vigéncia contratual.

10.5.1.6. Caso haja qualquer divergéncia entre as condigbes iniciais da area concedida e as
condigdes no final da vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a executar as obras
necessarias aos reparos. Caso o periodo necessario para a execugcao dos reparos ultrapasse a
vigéncia contratual, a CONCESSIONARIA obriga-se a efetuar o pagamento da contraprestagdo até a
data da efetiva desocupacao.

10.5.2. Dar-se-a inicio a cobranga da contraprestagao a partir da data de inicio da prestagcao dos servigos.

10.5.3. Os custos com os tributos, contribui¢cdes fiscais e para fiscais que incidam ou venham a incidir,
direta e indiretamente, sobre os servigos, bem como as despesas com pessoal, manutengéo e outros para
execucao do objeto, serdo de responsabilidade Unica e exclusiva da empresa vencedora;

10.5.4. Sao custos da CONCESSIONARIA, todo e qualquer valor pertinente & aquisicdo de pecas para
substituicdo ou ainda para a prestagao dos servigos como um todo, atendendo plenamente as necessidades
da CONCEDENTE.

10.5.5. A Contratada devera Responsabilizar-se pelo(a):

10.5.5.1. Controle integrado de pragas que devera ser realizado, pelo menos, semestralmente, em
todas as dependéncias do Restaurante (saldo de refei¢cdes, estoque, cozinha, banheiros, vestiarios e
outros), quando for o caso, contra ratos e morcegos, insetos voadores e rasteiros, devendo ser
realizado por pessoal treinado de empresa especializada, cuja aplicagéo de produtos somente podera
ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevencéo nas instalagdes, insumos e alimentos.
Os produtos utilizados devem possuir registro no Ministério da Saude e os comprovantes de
realizagdo devem ser arquivados na unidade e fornecidos em cépia ao IFC. A empresa responsavel
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pela realizacdo do servico deve possuir alvara de funcionamento, sanitario, ambiental e possuir
responsavel técnico habilitado.

10.5.5.2. Limpeza dos residuos das fossas e caixas de gordura, vinculados ao espaco fisico de uso
da Cessionaria, que rotineiramente, devera verificar o seu estado de conservagido. As caixas de
gorduras devem ser limpas, a0 menos, quinzenalmente;

10.5.5.3. Recolhimento do Ilixo organico e inorganico quantas vezes for necessario,
acondicionando-os em sacos plasticos adequados e em recipientes que devem ser mantidos
fechados e devidamente higienizados, encaminhando diariamente o lixo ao local de coleta e podendo
fazer uso da coleta seletiva de lixo, caso o municipio disponha do servigo;

10.5.5.4. Especificamente no caso dos aparelhos de ar condicionado, a responsabilidade pela
instalagdo e manutencgao ficara a cargo da Contratante, que tem os aparelhos incluidos no seu Plano
de Manutenc¢éo, Operacéo e Controle (PMOC).

10.5.5.5. Também a limpeza da caixa d’agua que abastece a edificagdo onde se situa atualmente o
Refeitdrio, ficara sob responsabilidade da Contratante.

10.6.DOS CUSTOS ENVOLVIDOS

10.6.1. Cabera a empresa CONCESSIONARIA recolher a Taxa Mensal de Utilizagdo do Espaco, cujo valor
correspondera ao somatério dos seguintes taxas:

10.6.1.1. Taxa mensal de ocupagao do espacgo: sera de R$ 4.956,10 (quatro mil, novecentos e
cinquenta e seis reais e dez centavos);

10.6.1.2. Taxas de consumo de energia elétrica (incluido COSIP e demais tributos, proporcionais
ao consumo) e de agua: conforme valor apurado mensalmente por meio de medidores individuais
instalados e de propriedade do Campus;

10.6.1.2.1. Os valores cobrados pelo consumo de energia elétrica e abastecimento de agua,
sofrerdo reajuste sempre que os indices, referente a esses servigos, forem reajustados pelas
agéncias reguladoras, sempre proporcional ao consumo préoprio do espago cedido.

10.6.1.3. Taxa anual de recolhimento de lixo: sera cobrada juntamente na primeira GRU emitida
a contratada.

10.6.1.3.1. Em havendo prorrogagdes contratuais, a taxa de recolhimento de lixo sera sempre
incluida na primeira GRU posterior a prorrogagao contratual, e correspondera a fragéo ideal do
ultimo pagamento realizado pela Administracdo para essa taxa.

10.6.1.4. A Cessionaria devera responsabilizar-se pelas despesas com gas, eximindo o Instituto
Federal Catarinense de qualquer 6nus;

10.6.1.4.1. A estrutura atual disponibiliza compartimento especifico para instalacdo de 16
(dezesseis) botijdbes de gas P45 simultaneo, utilizado no preparo de refeicdes. Caso a
Cessionaria julgue a necessidade de alguma adequacdo para tornar mais eficiente sua
utilizagcdo, devera providenciar autorizagdo do responsavel pelo setor de engenharia do
Campus e arcar com o 6nus, assim como, os custos na reposi¢ao do gas utilizado.
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10.6.1.4.2. Caso ocorra a situagdo de a CONCEDENTE passar a fornecer gas de cozinha, o
referido valor também sera cobrado da CONCESSIONARIA;

10.6.1.5. Eventuais tributos incidentes sobre a ocupacgao e utilizagao do espaco;

10.6.1.6. Havendo caracterizada a situacdo de utilizacdo pela CONCESSIONARIA dos servicos
prestados no Campus Araquari como limpeza, conservagdo, vigilancia, dentre outros, restara
necessario o ressarcimento destes valores a Administragao.

10.6.1.6.1. A empresa Cessionaria sera responsavel pela vigilancia da area de concesséao
devendo cuidar da guarda e seguranga dos equipamentos, utensilios e estoque fisico dos
alimentos, ficando o IFC — Campus Araquari isento de qualquer responsabilidade em caso de
sinistros e roubos.

10.6.1.7. O pagamento mensal referente a concessdo onerosa devera ser realizado até o 5°
(quinto) dia util do més subsequente ao vencido, mediante depodsito efetuado por meio de Guia de
Recolhimento da Unido - GRU, a ser emitida via internet, no endereco
https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru/gru_simples.asp. As coépias dos comprovantes de
pagamentos de que trata este item deverdo ser entregues ao fiscal do contrato, no prazo de (05)
cinco dias apoés seu recolhimento.

10.6.1.8. O atraso no pagamento da contraprestacdo ou demais encargos implicara na aplicacao de
multa de mora calculada a taxa de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia de atraso até o
limite de 20% (vinte por cento); e juros de mora equivalentes a taxa referencial do Sistema Especial
de Liquidacdo e de Custddia (Selic), acumulada mensalmente, do primeiro dia do més posterior ao
vencimento até o més anterior ao efetivo pagamento, acrescida de 1% (um por cento) relativo ao més
do pagamento;

10.6.1.8.1. O Campus Araquari podera, a seu critério, descontar do valor a pagar para a
contratada pelas refeicdes subsidiadas aos estudantes o valor referente a “Taxa Mensal de
Utilizac&o do Espacgo”.

10.6.1.9. E de responsabilidade da CONTRATADA a contratacdo de servigos de telefonia e de
internet, seja fixa ou movel, arcando totalmente com custos e servigos de instalagdo, manutencéo e
taxas de uso, tanto de redes externas quanto internas, inclusive para efetivacdo das opgdes de
pagamento via pix ou cartdes de crédito e débito pelos usuarios. Nao sera prestado qualquer tipo de
suporte técnico pela contratante a este respeito.

10.6.1.9.1. Quanto aos servigos de telefonia, na estrutura disponibilizada, existe um ramal de
telefone apenas com a opgdo para receber ligagdes. Para realizar ligagoes telefénicas fica a
critério da Cessionaria a opgdo em utilizar telefonia movel ou solicitar a operadora da regido a
instalagdo de linha fixa exclusiva para sua utilizagcdo, sem ©6nus ao Instituto Federal
Catarinense.

10.6.2. Cabera 8 CONCESSIONARIA a instalagéo de toten equipado com tablet ou outro equipamento de
informatica equivalente de modo a coletar diariamente a opinido do publico usuario a qual compora o
Instrumento de Medigédo de Resultado, conforme Anexo Il do Edital.

10.6.2.1. A CONCESSIONARIA devera disponibilizar, diariamente, na saida, ferramentas de opinido
qualitativa diaria para os usuarios manifestarem suas reclamagdes e sugestdes, através de caderno
de sugestdes. A Cessionaria s6 podera retirar as folhas com reclamagdes do caderno no final de cada
semestre letivo apds entregar uma fotocopia a Fiscalizagao da Cedente;
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11. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta;

11.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissdo especialmente
designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

11.3. Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeigbes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se que as
solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4. Pagar a Contratada o valor resultante da prestagdo do servigco, no prazo e condigdes estabelecidas neste
Termo de Referéncia;

11.5. Efetuar as retencdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber,
em conformidade com o item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017.

11.6. N&o praticar atos de ingeréncia na administragéo da Contratada, tais como:
11.6.1. exercer o poder de mando sobre os empregados da Contratada, devendo reportar-se somente aos
prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagdo previr o atendimento
direto, tais como nos servigos de recep¢ao e apoio ao usuario;
11.6.2. direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas Contratadas;
11.6.3. promover ou aceitar o desvio de fungbes dos trabalhadores da Contratada, mediante a utilizagao
destes em atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagdo e em relagao a fungéo especifica

para a qual o trabalhador foi contratado; e

11.6.4. considerar os trabalhadores da Contratada como colaboradores eventuais do préprio 6rgdo ou
entidade responsavel pela contratagao, especialmente para efeito de concessao de diarias e passagens.

11.7. Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objeto do contrato;
11.8. Realizar avaliagbes periddicas da qualidade dos servigos, apos seu recebimento;

11.9. Cientificar o 6rgdo de representagédo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adog¢do das medidas
cabiveis quando do descumprimento das obriga¢des pela Contratada;

11.10.Fiscalizar o cumprimento dos requisitos legais, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia
estabelecida pelo art. 3°, § 5°, da Lei n° 8.666, de 1993.

11.11.Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagdes, apresentem condigbes
adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranga e saude no trabalho, quando o servigo for
executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.
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12. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

12.1. Executar os servicos conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de sua proposta, com a
alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer e
utilizar os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade minimas
especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

12.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal
do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des resultantes da execugao
ou dos materiais empregados;

12.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucdo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administracdo em sua
integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos
pagamentos devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinages em vigor;

12.5. Vedar a utilizagdo, na execugéo dos servigcos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante
de cargo em comissdo ou fungdo de confianga no érgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203,
de 2010;

12.6. Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF,
a empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestagédo dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade
Social; 2) certiddao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certidao de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do
item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.7. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengéao, Dissidio Coletivo
de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas,
sociais, previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia nao
transfere a responsabilidade a Contratante;

12.8. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local dos servigos.

12.9. Prestar todo esclarecimento ou informagéo solicitada pela Contratante ou por seus prepostos, garantindo-
Ihes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a execugéo do
empreendimento.

12.10. Paralisar, por determinagédo da Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de acordo
com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros.

12.11. Promover a guarda, manutengio e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execucgao dos servigos, durante a vigéncia do contrato.

12.12. Promover a organizacdo técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especifica¢gdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado.
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12.13. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigcos e nas melhores condigcbes de
seguranga, higiene e disciplina.

12.14. Submeter previamente, por escrito, a Contratante, para analise e aprovagao, quaisquer mudangas nos
métodos executivos que fujam as especificacdes do memorial descritivo.

12.15. N&o permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos em
trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

12.16. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢cdes assumidas, todas as
condigdes de habilitagédo e qualificagdo exigidas na licitagao;

12.17. Cumprir, durante todo o periodo de execugéo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na
legislagédo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n® 13.146, de 2015.

12.18. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.19. Arcar com o 0Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores
providos com o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua
proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos
arrolados nos incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.20. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranga da Contratante;

12.21. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as
recomendacdes aceitas pela boa técnica, normas e legislacao;

12.22. Assegurar a CONTRATANTE, em conformidade com o previsto no subitem 6.1, “a” e “b”, do Anexo VII - F
da Instrugao Normativa SEGES/MP n° 5, de 25/05/2017:

12.22.1. O direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos, inclusive sobre as eventuais
adequacdes e atualizagdes que vierem a ser realizadas, logo apds o recebimento de cada parcela, de forma
permanente, permitindo a Contratante distribuir, alterar e utilizar os mesmos sem limitacdes;

12.22.2. Os direitos autorais da solugao, do projeto, de suas especificagdes técnicas, da documentagao
produzida e congéneres, e de todos os demais produtos gerados na execugcdo do contrato, inclusive
aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista
autorizagao expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sangdes civis e penais cabiveis.

12.23. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislagdo e/ou normas de 6rgéos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis.

12.24. De acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 182, DE 13 DE OUTUBRO DE 2017: “Art. 7° A 4gua captada de
corpos de agua ou mananciais deve atender a Politica Nacional de Recursos Hidricos, Lei n. 9.433, de 8 de
janeiro de 1997, que institui a Politica Nacional de Recursos Hidricos, cria o Sistema Nacional de Gerenciamento
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de Recursos Hidricos, regulamenta o inciso XIX do art. 21 da Constituicido Federal e altera o art. 1° da Lei n°
8.001, de 13 de margo de 1990, que modificou a Lei n° 7.990, de 28 de dezembro de 1989. Paragrafo unico. De
forma a assegurar as aguas qualidade compativel com seu uso, devem ser observadas a Resolugdo CONAMA n°
357, de 17 de margo de 2005, que dispde sobre a classificagdo dos corpos de agua e diretrizes ambientais para o
seu enquadramento, bem como estabelece as condigbes e padrbes de langamento de efluentes, e da outras
providéncias, e a Resolugdo CONAMA n° 396, de 7 de abril de 2008, que dispde sobre a classificacao e diretrizes
ambientais para o enquadramento das aguas subterraneas e da outras providéncias.”

12.25. A contratada deve cumprir com rigor os critérios ambientais estabelecidos no Guia Nacional de Licitagbes
Sustentaveis, disponibilizado pela AGU, e nas Instrugdes Normativas n° 01/2010 e 02/2014 do Ministério do
Planejamento, Orcamento e Gestdo, que dispdem sobre critérios de sustentabilidade ambiental na aquisi¢cdo de
bens, contratagdo ou obras pela Administragdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional, em especial:

12.25.1. Elaborar e manter um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros
meses da execugado contratual, para redugdo do consumo de energia elétrica e de agua e redugao de
produgédo de residuos sodlidos, observadas as nhormas ambientais vigentes.

12.25.2. Fazer uso racional de agua e energia elétrica, adotando medidas para evitar o desperdicio e
mantendo critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e complementos que
promovam a redugé&o do consumo.

12.25.3. Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n°
48.138, de 08 de outubro de 2003;

12.25.4. Atuar, o supervisor, os encarregados e os lideres de turma, como facilitadores das mudancgas de
comportamento dos empregados da Contratada.

12.25.5. Forneca aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a
execugao dos servicos;

12.25.6. Verificar, ao remover o po de cortinas ou persianas, se estas ndo se encontram em locais que
impedem a saida do ar dos condicionadores ou aparelhos equivalentes.

12.25.7. Realizar vistorias e, se for o caso, manutengdes periddicas nos seus equipamentos, aparelhos
elétricos, extensoes, filtros, refrigeradores, verificando, entre outros, se existem vazamentos de vapor ou de
gases nos equipamentos em geral, o estado dos sistemas de protecao elétrica e as condi¢des de seguranca
de extensbes elétricas utilizadas.

12.25.8. Observar as regras do Programa de Coleta de Residuos (INSTRUCAO NORMATIVA N° 10, DE 12
DE NOVEMBRO DE 2012 do MPOG), atendendo a Resolugdo CONAMA n° 275, de 25 de abril de 2011 que
especifica as cores para cada tipo de residuo de acordo com a ABNT. Instalar lixeiras e implementar a
coleta seletiva de lixo no Refeitdrio.

12.25.9. Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos sdlidos;

12.25.10.Realizar a separacao dos residuos reciclaveis descartados na fonte geradora, destinando-os as
associagdes e cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, que sera procedida pela coleta seletiva
para reciclagem, quando couber, nos termos da IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n°
5.940, de 25 de outubro de 2006.

12.25.11.Destinar 6leo de cozinha usado para a coleta adequada desse tipo de residuo.
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12.25.11.1. E proibido descartar o 6leo de cozinha usado nos encanamentos ou nas aguas fluviais.

12.25.12.Prever a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo
disposto na Resolugado CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

12.25.13.No que diz respeito a utilizagdo de saneantes domissanitarios, a Contratada devera:
12.25.13.1. Utilizar produtos biodegradaveis, salvo quando nao disponivel no mercado distribuidor.

12.25.13.2. Aplicar saneantes domissanitarios somente quando as substancias tensoativas anidnicas
utilizadas em sua composicado forem biodegradaveis, conforme disposicbes da Portaria n.° 874, de
5/11/1998, que aprova o Regulamento Técnico sobre Biodegradabilidade dos Tensoativos Anidnicos
para Produtos Saneantes Domissanitarios e, em face da necessidade de preservar a qualidade dos
recursos hidricos naturais, de importancia fundamental para a saude, e da necessidade de evitar que
a flora e fauna sejam afetadas negativamente por substancias sintéticas.

12.25.13.3. Utilizar os saneantes domissanitarios de forma racional.

12.25.13.4. Observar rigorosamente, quando da aplicagdo ou manipulagdo de detergentes e seus
congéneres, o atendimento as prescrigdes da Lei n.° 6.360, de 23/9/1976, do Decreto 8.077, de
14/8/2013 e as prescrigbes da Resolugdo Normativa n.° 1, de 25/10/1978, cujos itens de controle e
fiscalizagdo por parte das autoridades sanitarias e da Contratante sdo os anexos da referida
resolugéo.

12.25.13.5. Na&o utilizar na manipulagéo, sob nenhuma hipétese, os corantes relacionados no Anexo
| da Portaria n.° 9, de 10/4/1987, em face de que a relagao risco/beneficio pertinente aos corantes
relacionados no Anexo | ser francamente desfavoravel a sua utilizagdo em produtos de uso rotineiro
por seres humanos.

12.25.13.6. Nao utilizar, na prestagcédo dos servigos, conforme Resolugdo ANVISA RE n.° 913, de 25
de junho de 2001, os saneantes domissanitarios de Risco I, listados pelo art. 5.° da Resolugao 336,
de 30/7/1999.

12.25.13.7. Proibir a aplicacdo de saneantes domissanitarios fortemente alcalinos apresentados sob
a forma de liquido premido (aerossol), ou liquido para pulverizagao, tais como produtos para limpeza
de fornos e desincrustacdo de gorduras, conforme Portaria DISAD — Divisdo Nacional de Vigilancia
Sanitaria n.° 8, de 10/4/1987.

12.25.13.8. Proibir a aplicagdo de saneantes domissanitarios que apresentem associagdo de
inseticidas a ceras para assoalhos, impermeabilizantes, polidores e outros produtos de limpeza, nos
termos da Resolugao Normativa CNS n.° 1, de 4/4/1979.

12.25.13.9. Utilizar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que
obedecam as classificagcbes e especificagcdes determinadas pela ANVISA.

12.25.13.10.Observar a Resolugdo RDC n.° 46, de 20/2/2002 que aprova o Regulamento Técnico
para o alcool etilico hidratado em todas as graduagdes e alcool etilico anidro, quanto da aplicagéo de

alcool.
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12.25.13.11.Proibir a aplicagdo de produtos que contenham o Benzeno, em sua composic¢ao,
conforme Resolugdo — RDC n.° 252, de 16/9/2003, em face da necessidade de serem adotados
procedimentos para reduzir a exposi¢ao da populacao face aos riscos de cancer.

12.25.13.12. Observar, no que diz respeito a poluicdo sonora, se os seus equipamentos necessitam
de Selo Ruido ou documento equivalente que indique o nivel de poténcia sonora, medido em decibel
Db(A), conforme Resolugdo CONAMA n.° 20, de 7/12/1994, em face do ruido excessivo causar
prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a audigdo e a utilizagdo de tecnologias
adequadas e conhecidas que permitam atender as necessidades de reducao de niveis de ruido.

12.25.14.Utilizar preferencialmente sacos plasticos biodegradaveis para compostaveis.

12.25.15.A Cessionaria devera manter no Restaurante, quando for o caso, o alvara da Vigilancia Sanitaria,
bem como alvara de funcionamento, além de manter constantemente todas as dependéncias internas e
externas pertencentes as instalagdes por ela administradas, no mais rigoroso padréo de higiene, limpeza e
conservagao, dentro dos padrbes exigidos pela autoridade sanitaria e pelo IFC, assim como se obriga a
limpeza e conservacgao das areas de circulagdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos
e utensilios envolvidos na prestacao do servico;

12.25.16.Nao sera permitido ceder ou transferir a terceiros, a qualquer titulo, a Concessao de Uso, nem
emprestar ou sublocar o espaco do Refeitério, no todo ou em parte, ou sob qualquer forma de permitir a
terceiros o uso desta, ainda que tenha a mesma finalidade.

12.25.17.Declarar em termo préprio, conforme discriminagdo no inventario, que recebeu as instalagbes da
Cedente em perfeito estado de funcionamento;

12.25.18.Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servigos a serem executados,
em conformidade com as normas e determinagées em vigor;

12.25.19.Apresentar a Cedente, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrardo o
6rgao para a execugao do servico;

12.25.20.Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracao;

12.25.21.Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nédo
executar atividades ndo abrangidas pelo Contrato, devendo a Cessionaria relatar a Cedente toda e qualquer
ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao;

12.25.22.Relatar a Cedente toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagao dos servigos;

12.25.23.Afastar do servigo os empregados que apresentarem condi¢gdes de saude incompativeis com a
atividade a ser desenvolvida, bem como devera providenciar a substituicdo imediata dos funcionarios sem
ocasionar prejuizo a prestacao dos servicos;

12.25.24 Efetuar supervisao rigorosa do processo de higienizagdo das instalagdes fisicas, equipamentos e
utensilios, bandejas, pratos e talheres, visando garantir a sanidade microbiolégica dos mesmos;

12.25.25.Responsabilizar-se por todas as compras que efetuar, contratando diretamente com seus
fornecedores, ndo comprando qualquer produto em nome do Instituto Federal Catarinense, o qual esta
eximido de qualquer responsabilidade perante terceiros.
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12.25.26.Responsabilizar-se pelos entupimentos causados na rede de esgotos, vinculados a prestagéo do
servigo, realizando reparos imediatos, as suas expensas;

12.25.27.Manter-se inscrita no Conselho Regional de Nutricionistas, em consonancia com o que preceitua o
Decreto n° 84.444, de 31/01/1980;

12.25.28.Responder integralmente por quaisquer danos ou prejuizos causados a Cedente, a terceiros e ao
meio ambiente por seus empregados ou prepostos, decorrentes de uso, manipulagdo de géneros
alimenticios inadequados, processamento incorreto e emprego indevido de materiais, equipamentos e, ou,
instrumentos, procedendo imediatamente os reparos ou indenizagdes cabiveis e assumindo o 6nus
decorrente;

12.25.28.1. Na hipotese de comprovagao dos danos acima referidos, a CONTRATADA ficara obrigada
a promover o ressarcimento no prazo de 30 (trinta) dias.

12.25.29.Zelar pela ordem, disciplina, moralidade e boa conduta dos seus empregados em servigo,
substituindo aqueles cuja permanéncia seja considerada inconveniente, assumindo, em consequéncia,
todas as obrigacbes decorrentes. Atender, de imediato, as solicitagbes da CEDENTE quanto as
substituicbes de empregados nao qualificados ou entendidos como inadequados para a prestagdo do
Servigo;

12.25.30.Responsabilizar-se por todas as obrigagbes contratuais, sociais, trabalhistas e previdenciarias dos
seus funcionarios, cabendo-lhes todos os énus destas obrigagdes, incluindo as indenizagbes por acidentes,
moléstias e outras de natureza profissional e ocupacional, além de responsabilizar-se por todas e quaisquer
acdes judiciais, reivindicagbes ou reclamagdes de seus empregados que tenham participado na execugao
do objeto deste Contrato, sendo a Cessionaria, em quaisquer circunstancias, considerada a Unica e
exclusiva empregadora e responsavel por quaisquer dnus recorrente;

12.25.31.Nao permitir o acesso de pessoas externas ao servigo sem a autorizagao expressa da Cedente,
com acompanhamento por responsavel da Cessionaria;

12.25.32.Proibir dentro da Unidade de Producgdo o uso de objetos nao pertencentes ao servigo como radio,
jornais, bolsas, dentre outros;

12.25.33.Proibir, terminantemente, o ato de fumar dentro das dependéncias do Restaurante e do Campus
como um todo.

12.25.34.Responder com responsabilidade por todos os 6nus referentes aos servicos de operagédo e
manutencéo, tais como: salarios do pessoal, encargos sociais previdenciarios e trabalhistas, taxas, impostos
€ quaisquer outras exigéncias legais ou regulamentares que venham a incidir sobre a atividade objeto desta
licitacao;

12.25.35.Realizar a supervisao de seus funcionarios para que cumpram as normas e regulamentos internos
da Cedente;

12.25.36.Promover periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a equipe
de trabalho, no minimo, semestrais, e estabelecer controle de qualidade em todas as etapas e processos de
operacionalizagao do servico — os comprovantes de realizagdo dos treinamentos devem ser apresentados
a fiscalizacdo sempre que realizados;
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12.25.37.Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes fornecidas, em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregbes resultantes da execugédo dos servigos ou de géneros/produtos
alimenticios empregados.

12.25.38.Adquirir matéria-prima de alta qualidade e manté-la em condi¢cdes de adequada estocagem, para
sua boa conservagédo, estando sujeita a fiscalizagao do Instituto Federal Catarinense. Todos os produtos
utilizados deverao possuir identificagdo da sua origem, bem como possuir 0s registros necessarios para a
sua comercializagdo e com a identificacdo de validade, sendo que esta devera estar sempre dentro do
prazo;

12.25.39.Atestar semestralmente a potabilidade da agua mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de
outras previstas em legislagao especifica;

12.25.40.Monitorar, durante a execugao do servigo, a temperatura de recebimento dos géneros, bem como
do pré preparo e distribuicao das refei¢cdes, para possiveis alteragdes ou adaptagdes, visando atendimento
adequado a legislacao vigente. O registro diario das temperaturas devera ficar arquivado por 3 (trés) meses
e disponivel para consulta pelo Instituto Federal Catarinense e autoridades sanitarias;

12.25.41.Realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do Restaurante no intervalo entre todas as refeicoes
servidas, ndo deixando nenhuma das atividades de higienizagéo e limpeza para o outro dia;

12.25.42.Restituir, com o término do Contrato, os equipamentos e méveis disponibilizados pela Cedente em
perfeito estado de conservacdo, ressalvado o desgaste natural de uso ou em caso de deterioracao
irreparavel, devendo a Cessionaria efetuar a substituicdo dos equipamentos avariados pelo mau uso até
data do encerramento do Contrato, respeitando-se as normas e especificagdes;

12.25.43.Retirar, em até 05 (cinco) dias apds o término do Contrato, os equipamentos e utensilios de sua
propriedade que estiverem nas dependéncias da Cedente;

12.25.44 Entregar o imével com os reparos solicitados em vistoria em até 10 (dez) dias apés o término do
Contrato, inclusive com nova pintura nas mesmas cores;

12.25.45.Instalar equipamentos, mobiliarios e utensilios considerados necessarios para a perfeita execugao
dos servigos;

12.25.46.Abastecer as instalagbes sanitarias de seus funcionarios e usuarios com produtos destinados a
higiene pessoal, tais como: papel higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico, produto antisséptico para
higienizagdo final e papel toalha descartavel ndo reciclado ou outro sistema higi€nico e seguro para a
secagem das maos. Prover, ainda, todas as instalacbes sanitarias de lixeiras com tampa acionada por
pedal;

12.25.47 . Abastecer toda pia de higienizacdo de maos na area de produgdo com papel toalha descartavel
ndo reciclado ou outro mecanismo permitido para a secagem das maos e sabonete liquido inodoro e
antisséptico; as mesmas deverao ser equipadas com lixeiras com tampa acionada por pedal para descarte
do papel toalha;

12.25.48.Permitir a utilizagdo das instalagbes do Restaurante por professores, técnicos administrativos e
estudantes do Instituto Federal Catarinense, como um laboratério para aulas praticas, estagios e pesquisas,
de acordo com planejamento previamente estabelecido e aprovado pelo Instituto Federal Catarinense e o(a)
Responsavel Técnico da Cessionaria;
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12.25.49.Permitir visitas as cozinhas do Restaurante quando solicitado por qualquer usuario (alunos,
funcionarios, servidores publicos e visitantes), devendo providenciar-lhes mascaras, toucas e demais
equipamentos de seguranca e higiene que julgar necessarios;

12.25.50.Fornecer quando solicitado, amostras de alimentos, sucos e agua, para que seja verificada a
qualidade dos produtos ofertados;

12.25.51.Retirar todos os materiais considerados nocivos e prejudiciais a saude dos consumidores, quando
recomendado pela fiscalizagao, em prazo nao superior a 24 (vinte e quatro) horas;

12.25.52.Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho e planos de contingéncia para
situagbes emergenciais, tais como: falta de d'agua, energia elétrica, gas, vapor, quebra de equipamentos,

greves e outros, assegurando a manutengao dos servigos objeto do Contrato;

12.25.53.Possuir todos os alvaras, registros, licengas e outras formalidades para o funcionamento legal do
mesmo, ficando o Instituto Federal Catarinense totalmente isento dessas responsabilidades;

12.25.54.Cumprir fielmente, além das Leis n° 8.666/93 e n° 10.520/02, o estipulado no Edital, no termo de
referéncia e seus Anexos, na sua proposta e em especial:

12.25.55.Manter o Refeitorio aberto nos horarios predeterminados pela Administragéao.

12.25.56.Disponibilizar a Contratante os empregados devidamente uniformizados, além de prové-los com os
Equipamentos de Protecao Individual (EPI) e, se necessario, Equipamentos de Protecdo Coletiva (EPC).

12.25.57.Cabe a Contratada quanto aos EPI e EPC:

12.25.57.1. Adquirir equipamentos adequados ao risco de cada atividade e aos tamanhos dos seus
empregados.

12.25.57.2. Exigir seu uso.

12.25.57.3.Fornecer aos empregados somente equipamentos aprovados pelo 6rgdo nacional
competente em seguranga e saude no trabalho.

12.25.57.4. Orientar e treinar os empregados sobre o uso, guarda e conservagéo adequado.
12.25.57.5. Substituir imediatamente, quando danificado ou extraviado.

12.25.57.6. Responsabilizar-se pela higienizagdo e manutencgéao periddica.

12.25.57.7. Comunicar ao MTE qualquer irregularidade observada.

12.25.58.Fornecer os uniformes a serem utilizados por seus empregados, sem repassar quaisquer custos a
estes.

12.25.59.Deter instalagdes, aparelhamento e pessoal técnico adequados e disponiveis para a realizagao do
objeto da licitagao.

12.25.60.Nao beneficiar-se da condicdo de optante pelo Simples Nacional, salvo as excegdes previstas no
§5°-C do art. 18 da Lei Complementar no 123, de 14 de dezembro de 2006;
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12.25.61.Responsabilizar-se pelo cumprimento do disposto no §5° do art. 40 da Lei n° 8.666, de 21 de junho
de 1993, e segundo os pressupostos advindos do Decreto n°® 9.450/2018 de 25 de Julho de 2018.

12.25.62.Providenciar, sem qualquer 6nus para a Cedente, o registro da firma na junta comercial, a
obtencdo de licengas, autorizagbes, alvaras e outros, junto as autoridades competentes, necesséarios ao
funcionamento do espago fisico dentro das normas legais vigentes, respondendo por eventuais infragdes a
estas normas.

12.25.63.Manter o espaco fisico em funcionamento, nos dias e horarios estabelecidos, diligenciando para
que nao falte atendimento aos usuarios.

12.25.64.Providenciar a compra e reposi¢gao de materiais necessarios a execugao dos servigos.

12.25.65.Caso a Administracdo necessite fazer uso do espago em cessao, devera solicita-lo a cessionaria
com no minimo 72 (setenta e duas) horas de antecedéncia.

12.25.66.Receber da Cedente laudo de vistoria contemplando a situagdo atual do imével, apontando
eventuais ndo concordancias no prazo de até 5 (cinco) dias Uteis contados a partir do primeiro dia util apos
0 recebimento. A ndo manifestagdo nesse prazo caracterizard a aceitagdo das condigdes do imdvel
descritas no citado documento.

12.25.67.Facilitar, amplamente, a fiscalizagdo e supervisdo permanente da Cedente, na execucao dos
servigos € no cumprimento das obrigagcdes pactuadas.

12.25.68.Afastar qualquer funcionario a seu servico que, a exclusivo juizo da Cedente, ndo mantenha
conduta compativel com a natureza da instituicao, substituindo-o no prazo de 24 (vinte e quatro) horas.

12.25.69.Manter na prestacdo dos servicos o quantitativo de empregados necessarios a adequada
execugao dos trabalhos.

12.25.70.A contratada devera utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira qualidade, observando o
registro no Ministério da Saude (MS) ou Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA),
ANVISA ou érgdo competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a utilizagao
de produtos vencidos, ou com alteragdes de caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade;

12.25.71.Cabe a CONTRATADA contratar diretamente com todos os fornecedores, ndo comprando nada
em nome do IFC, estando este eximido, em qualquer hipotese, de responsabilidade perante terceiros;
adquirir matéria-prima de alta qualidade e manté-la em condi¢gées de adequada estocagem, para sua boa
conservagao, estando sujeita a fiscalizagdo do IFC, inclusive quanto a exigéncia dos comprovantes de
origem dos produtos.

13. DA SUBCONTRATAGAO

13.1. Na&o sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatério.

14. ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1. E admissivel a fus&o, cisdo ou incorporagdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitacdo original; sejam
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mantidas as demais clausulas e condigdes do contrato; ndo haja prejuizo a execugéao do objeto pactuado e haja a
anuéncia expressa da Administragao a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

15.1. A fiscalizagdo do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem
perda da qualidade na execugao do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a
adequacgao contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragao dos valores
contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.2. A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugcdo dos servicos devera ser
verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relagéo detalhada dos mesmos, de acordo
com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas,
tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3. O representante da Contratante deverd promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as
providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art.
67 da Lei n® 8.666, de 1993.

15.4. O descumprimento total ou parcial das obrigagbes e responsabilidades assumidas pela Contratada ensejara
a aplicagéo de sanc¢des administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislacdo vigente, podendo
culminar em rescisao contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.5. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execugéo contratual devem ser realizadas de forma preventiva,
rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou Unico servidor, desde que,
no exercicio dessas atribui¢cdes, figue assegurada a distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de
trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agbes relacionadas a Gestdo do Contrato.

15.6. A fiscalizag&o técnica dos contratos avaliara constantemente a execucao do objeto.

15.7. Durante a execucgdo do objeto, o fiscal técnico deverd monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servigcos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a corregéo das faltas,
falhas e irregularidades constatadas.

15.7.1. Em relagao as instalagbes e a forma de preparagédo dos alimentos, o(a) Fiscal do Contrato fara
vistorias periodicas as instalagdes e dependéncias do Refeitério.

15.8. O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagao da execugéo do objeto ou, se
for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizada.

15.9. Em hipotese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagdo de desempenho e
qualidade da prestagéo dos servicos realizada.

15.10. A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestacdo do servigo com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.11. Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a
qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores,
além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas
neste Termo de Referéncia.
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15.12. O fiscal técnico podera realizar avaliagao diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestacédo dos servicos.

15.13. As disposicdes previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instru¢do Normativa
SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

15.14. A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndao exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeigbes técnicas, vicios
redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica
corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da
Lei n° 8.666, de 1993.

16. DOS CRITERIOS DE AFERIGAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO
16.1. A avaliacdo da execucdo do objeto utilizara o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), conforme
previsto no Anexo Il devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores
estabelecidos, sempre que a CONTRATADA:
a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as
atividades contratadas; ou
b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugéo do servigo, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

16.1.1. A utilizacdo do IMR nao impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagédo
da prestagao dos servigos.

16.2. A afericdo da execugao contratual para fins de pagamento considerara critérios previstos no proprio modelo
de IMR disposto no Anexo Ill do Edital.

16.3. Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera indicada a
retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sang¢des cabiveis,
caso se constate que a Contratada:
16.3.1. ndo produziu os resultados acordados;
16.3.2. deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;
16.3.3. deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execug¢ao do servigo, ou utilizou-
os com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

17.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto contratual, nos
termos abaixo.

17.2. No prazo de até 4 (quatro) dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar
toda a documentagdo comprobatéria do cumprimento da obrigagao contratual;

17.3. O recebimento provisorio sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de fiscalizagcdo apés a
entrega da documentagao acima, da seguinte forma:

17.3.1. A contratante realizara inspe¢do minuciosa de todos os servigos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servico, com a
finalidade de verificar a adequacgdo dos servigcos e constatar e relacionar os arremates, retoques e revisdes
finais que se fizerem necessérios.
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17.3.1.1. Para efeito de recebimento provisorio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ira apurar o resultado das avaliagdes da execucao do objeto e, se for o caso, a
andlise do desempenho e qualidade da prestagdo dos servigcos realizados em consonancia com os
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a
contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

17.3.1.2. A Contratada fica obrigada a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes
resultantes da execugéo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo néo atestar a ultima e/ou
Unica medigao de servigcos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a
ser apontadas no Recebimento Provisodrio.

17.3.1.3. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os
testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

17.3.2. No prazo de até 4 (quatro) dias corridos a partir do recebimento dos documentos da
CONTRATADA, cada fiscal ou a equipe de fiscalizacdo devera elaborar Relatério Circunstanciado em
consonancia com suas atribuigdes, e encaminha-lo ao gestor do contrato.

17.3.2.1. quando a fiscalizagao for exercida por um unico servidor, o relatério circunstanciado devera
conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em
relacao a fiscalizagcao técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo
encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

17.3.2.2. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério
circunstanciado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

17.3.2.2.1. Na hipétese de a verificagdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida
tempestivamente, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento provisério no
dia do esgotamento do prazo.

17.4. No prazo de até 3 (trés) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do Contrato
devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execugéo dos servigos, obedecendo
as seguintes diretrizes:

17.4.1. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizagao e, caso
haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas correcoes;

17.4.2. Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com
base nos relatérios e documentagbes apresentadas; e

17.4.3. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR).

17.5. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada pelos
prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e das
responsabilidades assumidas em contrato e por for¢ca das disposi¢cdes legais em vigor (Lei n° 10.406, de 2002).

17.6. Os servigos poderado ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.
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18. DO PAGAMENTO

18.1. A emissdo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigco, conforme este Termo
de Referéncia.

18.2. Quando houver glosa parcial dos servicos, a contratante devera comunicar a empresa para que emita a nota
fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

18.3. O pagamento sera efetuado pela Contratante no prazo de 30 (trinta) dias, contados do recebimento da Nota
Fiscal/Fatura.

18.3.1. Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que trata o
inciso Il do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias uteis,
contados da data da apresentagao da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de
1993.

18.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagao da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacido mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagao de irregularidade do fornecedor contratado, deverao ser
tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

18.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

18.5.1. o prazo de validade;

18.5.2. a data da emisséo;

18.5.3. os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

18.5.4. o periodo de prestagao dos servigos;

18.5.5. o valor a pagar; e

18.5.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

18.6. Havendo erro na apresentagéo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacao da despesa,
0 pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipétese, o prazo
para pagamento iniciar-se-a apés a comprovagao da regularizagdo da situagdo, ndo acarretando qualquer 6nus
para a Contratante;

18.7. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para
pagamento.

18.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutencao das
condic¢des de habilitagdo exigidas no edital.

18.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade da contratada, sera providenciada sua
notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

18.10. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera
comunicar aos 6rgaos responsaveis pela fiscalizagcdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada,
bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e
necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.
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18.11. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao contratual
nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.

18.12. Havendo a efetiva execug¢ao do objeto, os pagamentos seréo realizados normalmente, até que se decida
pela rescisdo do contrato, caso a contratada nao regularize sua situagao junto ao SICAF.

18.12.1.Sera rescindido o contrato em execugao com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo
de economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente
justificado, em qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

18.13. Previamente a emissdo de nota de empenho e a cada pagamento, a Administracdo devera realizar
consulta ao SICAF para identificar possivel suspensido temporaria de participagdo em licitagdo, no ambito do
orgédo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas,
observado o disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

18.14. Quando do pagamento, sera efetuada a retengéo tributaria prevista na legislagéo aplicavel, em especial a
prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017,
quando couber.

18.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que tenha em seu
quadro societario servidor publico da ativa do 6rgdo contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes
Orcamentarias vigente.

18.16.Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagao financeira, e sua apuracao se fara desde a
data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serao calculados a taxa de
0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacéo financeira = 0,00016438, assim apurado:

(6/100) 1=0,00016438

I={TX) = 365 TX = Percentual da taxa anual = 6%

22. REAJUSTE

22.1. Os precgos inicialmente contratados sao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite
para a apresentacao das propostas.

22.2. Apods o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os precos iniciais serao
reajustados, mediante a aplicagdo, pela CONTRATANTE, do indice INPC/IBGE, exclusivamente para as
obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte férmula (art. 5° do
Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (I-1°/1I° onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

I° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou de pregos correspondente a data fixada para

entrega da proposta na licitagao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;
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22.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

22.4. No caso de atraso ou ndo divulgacdo do indice de reajustamento, o CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagao conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao
logo seja divulgado o indice definitivo.

22.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste serd, obrigatoriamente, o definitivo.

22.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais
ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislacado entdo em vigor.

22.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prego do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

22.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

23. GARANTIA DA EXECUGAO

23.1. A Contratada apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério
do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia, podendo optar por
caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianga bancaria, em valor correspondente a 5
% (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade durante a execugao do contrato e 90 (noventa) dias
apos término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogagao.

23.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de
0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois
por cento).

23.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragcdo a promover a rescisdo do
contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos | e
Il do art. 78 da Lei n. 8.666 de 1993.

23.2. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

23.2.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;

23.2.2. prejuizos diretos causados a Administragao decorrentes de culpa ou dolo durante a execucdo do
contrato;

23.2.3.

23.2.4. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragao a contratada; e

23.2.5. obrigagdes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, n&do adimplidas
pela contratada, quando couber.

23.3. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior, observada a legislagao que rege a matéria.
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23.4. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa
Econdémica Federal, com corregao monetaria.

23.5. Caso a opcéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagéo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

23.6. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa renuncia do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cddigo Civil.

23.7. No caso de alteragao do valor do contrato, ou prorrogagao de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a
nova situagdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratacéo.

23.8. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a
Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposigao no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, contados da data em
que for notificada.

23.9. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a matéria.
23.10. Sera considerada extinta a garantia:

23.10.1. com a devolugédo da apdlice, carta fianga ou autorizagdo para o levantamento de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo
circunstanciado, de que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

23.10.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia do contrato, caso a Administracdo nao
comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo sera ampliado, nos termos da comunicagao, conforme
estabelecido na alinea "h2" do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

23.11. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o
objetivo de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.

23.12. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital
e no Contrato.

24. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
241. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

24 1.1. falhar na execugdo do contrato, pela inexecugao, total ou parcial, de quaisquer das obrigacbes
assumidas na contratagao;

24.1.2. ensejar o retardamento da execugao do objeto;

24.1.3. fraudar na execugao do contrato;

24.1.4. comportar-se de modo inidéneo; ou

24.1.5. cometer fraude fiscal.

24.2. Pela inexecucéo total ou parcial do objeto deste contrato, a Administracdo pode aplicar a CONTRATADA
as seguintes sancgoes:
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24.2.1. Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagbes contratuais
consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o
servigo contratado;

24.2.2. Multa de:

24.2.2.1. 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor
adjudicado em caso de atraso na execucéo dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias.
Apds o décimo quinto dia e a critério da Administragdo, no caso de execugado com atraso, podera
ocorrer a nao-aceitagdo do objeto, de forma a configurar, nessa hipotese, inexecugdo total da
obrigacao assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

24.2.2.2. 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de
atraso na execugéo do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugao
parcial da obrigagdo assumida;

24.2.2.3. 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso
de inexecucéo total da obrigagdo assumida;

24.2.2.4. 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante
das tabelas 1 e 2, abaixo; e

24.2.2.5. 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentagao
da garantia (seja para reforgo ou por ocasido de prorrogagéo), observado o maximo de 2% (dois por
cento). O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autorizara a Administragdo CONTRATANTE a
promover a resciséo do contrato;

24.2.2.6. as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serao consideradas independentes
entre si.

24.2.3. Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o 6rgao, entidade ou unidade administrativa
pela qual a Administragao Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

24.2.4. Sancao de impedimento de licitar e contratar com érgaos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

24.2.5. Declaragdao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria
autoridade que aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante
pelos prejuizos causados;

w9

24.3. A Sancgdo de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel em quaisquer
das hipéteses previstas como infracdo administrativa neste Termo de Referéncia.

24.4. As sancgdes previstas nos subitens “”, “iii”, “iv’ e “v

TR T R TE T] [IRR]

poderéo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente com

as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

24.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragbes séo atribuidos graus, de acordo com as tabelas 1 e 2:

Tabela 1

GRAU

CORRESPONDENCIA
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1 0,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
2 0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato
3 0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato
4 1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato
5 3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato
Tabela 2
INFRAGAO
ITEM DESCRIGAO GRAU
1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou 05
consequéncias letais, por ocorréncia;
5 Suspender ou interromper, salvo motivo de for¢ga maior ou caso fortuito, os servigos 04
contratuais por dia;
3 Manter funcionario sem qualificag@o para executar os servigos contratados, por empregado 03
e por dia;
4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagao, por servico e por dia; 02
Para os itens a seguir, deixar de:
6 Manter-se inscrita no Conselho Regional de Nutricionistas, em consonancia com o que 01
preceitua o Decreto n°® 84.444, de 31/01/1980;
7 Cumprir determinagéo formal ou instrugdo complementar do érgéo fiscalizador, por 02
ocorréncia;
8 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as 01
necessidades do servigo, por funcionario e por dia;
9 Fornecer quando solicitado, amostras de alimentos, sucos e agua, para que seja verificada 01
a qualidade dos produtos ofertados, por ocorréncia
10 Cumprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos nao previstos nesta tabela de multas, 03
apos reincidéncia formalmente notificada pelo érgéo fiscalizador, por item e por ocorréncia;
Promover periodicamente, as suas expensas, treinamentos gerais e especificos de toda a
11 equipe de trabalho, no minimo, semestrais, e estabelecer controle de qualidade em todas as 01
etapas e processos de operacionalizagao do servico — os comprovantes de realizacéo dos
treinamentos devem ser apresentados a fiscalizagdo sempre que realizados;
Reparar ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refei¢cdes fornecidas, em
12 que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucao dos servigos ou 02
de géneros/produtos alimenticios empregados, por ocorréncia.

24.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:
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24.6.1. tenham sofrido condenagédo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

24.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagéo;

24.6.3. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de
atos ilicitos praticados.

24.7. A aplicagédo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara
o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de
1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

24.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, ser&o inscritos na Divida
Ativa da Unido e cobrados judicialmente.

24.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

24.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a
Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cédigo Civil.

24.10.A autoridade competente, na aplicagdo das sanc¢des, levara em consideracdo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da
proporcionalidade.

24.11.Se, durante o processo de aplicagdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou
estrangeira, copias do processo administrativo necessarias a apuragao da responsabilidade da empresa deverao
ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracao de investigagéo preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacdo — PAR.

2412.A apuracao e o julgamento das demais infragdes administrativas n&o consideradas como ato lesivo a
Administragao Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirao seu
rito normal na unidade administrativa.

24.13.0 processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos
para apuracao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo

cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagcao de agente publico.

24.14.As penalidades serao obrigatoriamente registradas no SICAF.

25. CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

25.1. As exigéncias de habilitagao juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade
dos objetos, conforme disciplinado no edital.

25.2. Os critérios de qualificagdo econdémico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no
edital.

25.3. Os critérios de qualificagao técnica a serem atendidos pelo fornecedor serao:
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25.3.1. Apresentar Atestado(s) de Capacidade Técnica, em nome da licitante, fornecido(s) por pessoa(s)
juridicas de direito publico ou privado, que comprove que a licitante executa ou executou servicos da
atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto de que trata este
processo licitatério, devendo, portanto, constar no minimo, as seguintes informagdes de modo a demonstrar
a compatibilidade:

25.3.1.1. Os atestados de capacidade técnico-operacional deverao referir-se a servigos prestados
no ambito de sua atividade econdmica principal ou secundaria especificadas no contrato social
vigente.

25.3.1.2. A Contratante devera comprovar, por meio de atestado(s) de capacidade técnica emitido
por pessoa juridica de direito publico ou privado, que tenha executado contrato(s) de servigos
continuados em quantidades compativeis com o pleiteado neste certame. Sera aceito o somatério de
atestados, a fim de comprovar a quantidade minima de refeicbes exigida, desde que referentes a
contratos executados concomitantemente:

25.3.1.2.1. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugado, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior.

25.3.1.2.2. A apresentacdo de atestado comprovando que a contratada tenha executado
servicos de producao e distribuicdo de refeicbes compativeis em quantidade com o objeto
licitado deve referir-se a periodo nao inferior a 1 (um) ano;

25.3.1.2.3. No que diz respeito as quantidades sera(do) aceito(s) o(s) atestado(s) que
demonstrar(em) a prestacdo de servicos minima de preparo de refeicbes servidas por dia,
conforme:

25.3.1.2.3.1. O licitante devera comprovar que ja preparou e serviu no minimo 150
(cento e cinquenta) refeigdes por dia, preparadas e servidas ao longo de pelo menos 1
(um) ano de prestacao dos servigos.

25.3.1.2.3.2. Podera ser admitida, para fins de comprovagéo de quantitativo minimo do
servico, a apresentagdo de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situagdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade
técnico-operacional, a uma unica contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-A
da IN SEGES/MPDG n. 5/2017;

25.3.1.3.0 licitante disponibilizara todas as informag¢des necessarias a comprovagao da legitimidade
dos atestados apresentados, apresentando, dentre outros documentos, copia do contrato que deu
suporte a contratacao, enderego atual da contratante e local em que foram prestados os servicos,
consoante o disposto no item 1 0.1 0 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

25.3.2. As empresas, cadastradas ou nao no SICAF, deverao apresentar atestado de vistoria assinado pelo
servidor responsavel Declaracdo emitida pelo licitante de que conhece as condi¢des locais para execugao
do objeto ou que realizou vistoria no local do evento, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n.
5/201 7, ou caso opte por nao realiza-la, de que tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades
inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que nao utilizara deste
para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avengas técnicas ou financeiras com este (6rgao ou
entidade), na forma do Anexo V deste Edital.

25.4. Os critérios de aceitabilidade de pregos seréo:
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25.4.1. Valor Global: R$ 927.000,00 (novecentos e vinte e sete reais);
25.4.2. Valor unitario da refeicdo: R$ 9,27 (nove reais e vinte e sete centavos).
25.5. O critério de julgamento da proposta € o menor preco global.

25.6. Asregras de desempate entre propostas sdo as discriminadas no edital.

26. ESTIMATIVA DE PRECOS E PRECOS REFERENCIAIS

26.1. O valor maximo aceitavel para a contratagdo sera R$ 927.000,00 (novecentos e vinte e sete reais).

27. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

27.1. As despesas decorrentes da presente contratagédo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgamento Geral da Unido deste exercicio, na dotacéo abaixo discriminada:

Gestao/Unidade: 26422/158125

Fonte de Recursos: 8100000000

Programa de Trabalho: 170772

Elemento de Despesa: 3.3.90.39

Plano Interno: L20RLP0100N

Araquari/SC, 09 de dezembro de 2022.

Cristiane Vanessa Tagliari Corréa
Diretora de Ensino, Pesquisa e Extenséo
Portaria n® 378/2018 publicada no D.O.U. em 18/10/2018
Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari

Otavio Patricio Netto Monica Oliveira Reis
Assistente em Administracdo Técnico de Alimentos/Laticinios
SIAPE n° 1xxxxx3 SIAPE n° 2xxxxx1
Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari
B8 INSTITUTO FEDERAL _ araquartifc.edu.br
B Catarinense Rodovia BR 280 - Km 27 - Cx. Postal 21
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APROVAGAO DO TERMO DE REFERENCIA

A Autoridade Maxima do Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari, abaixo qualificada, no uso de suas
atribuicbes, APROVA o presente Termo de Referéncia considerando os dados inseridos no Estudo Técnico
Preliminar pela equipe de planejamento da contratac&o: descricdo da necessidade do Campus Araquari, descricao
dos requisitos da contratagdo para o atingimento dos resultados, levantamento das solugbes disponiveis de
mercado, descri¢gao da solugdo como um todo, estimativas da quantidade e valor estimado através de composicao
de planilha de custo, justificativa para o ndo parcelamento da solucdo, indicacdo de ndo existéncia de
contratagdes correlatas e/ou interdependentes, indicacdo do alinhamento entre a contratagdo e o planejamento,
apontamento dos beneficios a serem alcangados com a contratagdo, providéncias a serem adotadas,
levantamento de possiveis impactos ambientais e as possibilidades de aplicacdo do Guia Nacional de Licitacdes.

Araquari/SC, 09 de dezembro de 2022.

Cleder Alexandre Somensi
Diretor-Geral
Portaria n°® 100/2020 publicada no D.O.U em 29/01/2020
Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari

Anexos:
| — Estudo Técnico Preliminar.
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Estudo Teécnico Preliminar 328/2022

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23349.005029/2022-66

2. Descricao da necessidade

A instalacdo de um refeitério no Campus Araquari do Instituto Federal Catarinense justifica-se pela necessidade em atender a
demanda de estudantes, servidores, terceirizados, estagiarios e eventuais visitantes que frequentam a unidade no periodo diurno.
A localizagdo geografica do Campus Araquari ndo oferece condicdes suficientes para o fornecimento de alimentacao, através de
restaurantes, a toda a comunidade académica. Situado as margens da BR-280, em regido afastada de area densamente urbana, o
publico do Campus é composto, majoritariamente, por moradores da cidade de Joinville e Sdo Francisco do Sul. Assim, torna-se
impossivel o deslocamento dos usuérios do Campus até suas casas durante o intervalo entre os turnos matutino e vespertino para
a realizagdo de sua alimentagdo. E a travessia da prépria rodovia pelos estudantes e servidores saindo do Campus para acessar 0s
poucos restaurantes da regido é perigosa devido ao transito desta BR.

Diante do exposto, visando um atendimento adequado e precos compativeis com o mercado a toda a comunidade desta
Instituicdo de Ensino, solicita-se a instalagdo de restaurante em area do préprio Campus Araquari.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

DEPE Cristiane Vanessa Tagliari Corréa

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao
8.1. A execucdo do objeto seguira a seguinte dindmica:

8.1.1. O almocgo a ser servido diariamente serd minimamente composto pelos requisitos detalhados por meio da Tabela 01, os
quais deverdo ser seguidos integralmente pela Cessiondaria durante a prestacdo dos servigos.

TABELA 01 - DETALHAMENTO ALMOCO:

COMPOSICAO ESPECIFICACOES DAS PREPARACOES ITENS DAS PREPARAGOES QUANTIDADE

Vegetais folhosos: acelga, agrido, alface,

almeirdo, chicdria, ricula, repolho, e outros;

Diariamente: 3 tipos de vegetais (1 folhoso, 1 crue 1 Vegetais crus ndo folhosos: tomate, pimentao,
cozido); nabo, rabanete e outros;

SALADA Consumo livre
1 vez por semana: 1 salada composta com leguminosa. Vegetais cozidos: beterraba, cenoura, chuchu,

(lentilha, grao-de-bico, ervilha, feijdo-branco, soja, etc.)  batata,brécolis, couve-flor, abobrinha e outros.

Adicionalmente, poderdo ser acrescentadas frutas

nas saladas.
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FRUTA

ACOMPANHAMENTOS

GUARNIGCAO

PRATO PRINCIPAL

Diariamente: 1 tipo de fruta in natura

OU salada de frutas ou outros preparos a base de frutas,

sem adigdo de agtcar, até 2 vezes por semana

Arroz branco ou parboilizado e feijdo de caldo do tipo
preto (ou marrom simples) deverdo ser oferecidos

diariamente.

Outras opgdes deverao ser oferecidas de forma adicional

ao menos duas vezes por més para variacdo do cardapio.

Deve ser a base de vegetais, no minimo:
- 03 vezes por semana para semanas com 05 dias letivos;

- 02 vezes por semana para semanas com 04 e/ou 03 dias

letivos;

- 01 vez por semana para semanas com 01 ou 02 dias

letivos.

Nos outros dias devera ser uma guarni¢do mais elaborada,

a base de massa/amido.

Diariamente: Um tipo composto por carnes e um tipo

vegetariano:

a) Carne bovina (corte “de primeira”): pelo menos 02
vezes por semana para semanas com 05 dias letivos; 01
vez por semana para semanas com menos de 5 dias; Obs.:
Cortes “de segunda” e carne moida poderdo ser utilizados

01 vez por semana.

b) Aves: pelo menos 1 vez por semana para semanas com
05, 04, 03 e/ou 02 dias letivos;

c) Peixe: 01 vez a cada 15 dias;

d) Suinos: pelo menos 01 vez por semana.

Estudo Técnico Preliminar 328/2022

Inteira (ex: maca, ba
pera, pokan, etc.) ou
Abacaxi, banana, macd, melancia, manga, péra, porcionada (ex: man
pokan, tangerina, laranja mamao e outros. melancia, meldo, ab:

em per capita de 1 f

média).
Arroz branco ou parboilizado.
Feijdo preto ou marrom simples.
Outras opgdes: Consumo livre

Arroz integral.

Arroz composto: com legumes, a grega,

galinhada, arroz de carreteiro, e outros.

Feijdo tropeiro OU tutu de feijdo.

Vegetal cozido ou refogado. Puré, suflés,
quiches, legumes a parmegiana ou gratinados,

tortas, empaddes, farofas e outros. . .
Per capita minimo 8

da preparagdo pront:

Massas (lasanha, talharim,espaguete, rondelli,
ravioli, nhoque, panqueca e outros), polenta,

quirera, pamonhae outros.

Carne vermelha de 1, tais como: coxdo mole,

patinho, filé.

Cortes de aves: Coxa e sobrecoxa, peito. Ndo
servir como prato principal itens como asa,
pescogo, cabega, pés de frango, moela e

correlatos.

Pescados de boa qualidade tais como: merluza ~ Porcionado conform

ou tilapia, pescada ou cagdo. capitas tabela 2.

Cortes suinos: bisteca, costela ou pernil.

Categoria vegetariana: Almondega de soja ou
de lentilha, empaddo de soja, nhoque de ricota ao
molho de queijo, suflé de ricota, hamburguer de
soja ou grao-de-bico, omelete, preparagdes com

0oVvos, e outros.
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8.1.2. O detalhamento do porcionamento das carnes a serem servidas nas refeicdes didrias e incidéncia minima mensal é
detalhada por meio da Tabela 02.

TABELA 02 - DETALHAMENTO DO PORCIONAMENTO DAS CARNES

CARNES TIPO PORCAO INCIDENCIA MENSAL

Carne moida 130g até 1 vez/més

Bife 100g minimo 4 vezes/més
Bovinos

Cubos 120g até 1 vez/més

Iscas 120g até 1 vez/més

Filé de peito de frango 100g minimo 2 vezes/més
Aves Sassami 100g até 2 vezes/més

Coxa e sobrecoxa 180g até 4 vezes/més
Peixes Filé de peixe: merluza, pescada, tilapia ou cagao. 100g até 2 vezes/més

Bisteca 160g até 1 vez/més
Suinos Costela 180g até 1 vez/més

Pernil 100g até 1 vez/més

8.1.3. Em relagdo ao detalhamento disposto na Tabela 02 deverdo ser observados os seguintes apontamentos:
8.1.3.1. A porcao se refere ao alimento pronto;

8.1.3.2. Ndo se considera como preparagdo de carne: empanados industrializados e hambtirguer;

8.1.3.3. Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e aparas de
qualquer espécie;

8.1.3.4. Deverado ser oferecidas duas opgoes diferentes de peixe no més;

8.1.3.5. Todos os produtos de origem animal deverdo possuir registro na Companhia Integrada de Desenvolvimento Agricola de
Santa Catarina (CIDASC), no Sistema de Inspecdo Estadual (S.I.E.) de Santa Catarina ou no Sistema de Inspe¢do Federal (S.I.F.)
do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

8.1.3.6. A Tabela 01 desta clausula apresenta o cardapio basico com o minimo que deve ser ofertado em cada refeicdo e esta
distribuido de forma genérica, sem marcagdo de dias, apenas de quantidade.

8.1.3.7. Os cardapios deverdo apresentar preparacoes variadas, de modo a garantir boa aceitabilidade, sendo a forma de preparo
estabelecida pela contratada.
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8.1.3.8. A opcdo vegetariana deve ser ofertada alternando-se os dias e deve apresentar, no minimo, 200 gramas ou 2 unidades de
ovo.

8.1.3.9. Devem ser ofertadas preferencialmente frutas da estagdo, devendo ser garantida variedade na oferta com, no minimo, 5
(cinco) espécies de frutas diferentes no més e nao devendo ser ofertada a mesma fruta em dois dias seguidos.

8.1.3.10. Fica a critério da contratada incrementar o cardapio, desde que ndo modifique o preco cobrado pelo cardapio basico,
nem deixe de oferecer nenhum componente ou acessério que integre o cardapio basico.

8.1.3.11. Os componentes do cardapio distribuidos no dia deverdo ser os mesmos do primeiro ao tltimo usudrio, mantendo-se a
quantidade adequada a todos.

8.1.3.12. O Cardépio a ser seguido pela Contratada foi elaborado por Nutricionista da Instituicdo e faz parte do processo
licitatério para que seja usado como parametro de dimensionamento da proposta.

8.1.3.13. O cardépio mensal deverd ser enviado até o dia 20 do més anterior a sua aplicacdo para aprovacdo da equipe de
fiscalizacdo, contendo a distribuicdo calérica e de macronutrientes para a devida analise. Apds a aprovagdo, o cardapio devera ser
publicado pela contratada em local visivel ao publico.

8.1.3.13.1. Caso seja identificada alguma irregularidade no cardapio conforme o padrdo estabelecido neste termo de referéncia, a
fiscalizagdo encaminhara as notificacdes a contratada para as devidas correcdes. A contratada devera submeter o cardapio com as
alteragdes solicitadas para nova andlise, no prazo de até 72 (setenta e duas) horas.

8.1.3.13.2. Caso a contratada ndo entregue o cardapio para aprovacdo no prazo devido estara sujeita as penalidades previstas em
contrato.

8.1.3.13.3. O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizacdo, devera ser afixado em local visivel na entrada do restaurante,
devidamente assinado pelo responséavel técnico da contratada. O cardépio semanal devera ser divulgado no site do Campus para
informacdo aos usudrios em meio eletronico disponibilizado pela contratante.

8.1.3.13.4. Podera ser solicitada a execucdo de cardapios diferenciados ou pratos tipicos para datas festivas nos mesmos padrdes
do cardapio contratado.

8.1.3.13.5. Poderao ser solicitados cardapios especiais aos estudantes que apresentarem recomendacdes médicas e nutricionais
especificas comprovadas por atestados e/ou laudos emitidos por profissionais da area. Tais solicitacdes deverdo ser previamente
entregues no setor de atendimento ao estudante, que, com auxilio técnico, avaliara e autorizard as condigdes especiais. Tais
ocorréncias ficardo sujeitas a fiscalizagao.

8.1.3.13.6. Caso seja necessaria a alteracdo do cardapio, por motivo devidamente justificado ao(a) Fiscal, tal alteracdo devera ser
divulgada com, no minimo, 03 (trés) horas de antecedéncia, em local visivel, sendo cépia da alteracdo enviada a fiscalizagdo;

8.1.3.14. A CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada, quando este ingrediente fizer parte do cardapio.
DA AGUA POTAVEL:

8.1.4. Devera ser ofertada pela contratada aos usudrios agua potavel, inodora, incolor e insipida, refrigerada, para consumo livre,
em quantidade suficiente para atender com qualidade a todos os usudrios, ficando sob sua responsabilidade a qualidade da dgua
servida.

8.1.4.1. Deverado ser disponibilizados copos retornaveis, em material de vidro, lavéavel e de facil limpeza, em quantidade
suficiente para atendimento de todos os usudrios.

DO PREPARO E DISTRIBUICAO DAS REFEICOES:

8.1.5. O preparo e distribuicdo das refei¢ces devera seguir as seguintes recomendacoes:

8.1.5.1. As refei¢des serdo distribuidas em sistema self-service (autosservigo) parcial, em balces aquecidos ou refrigerados,
conforme as preparagoes, utilizando-se para tal, talheres em inox (facas, garfos e colheres) e pratos de vidro temperado ou
porcelana. Os balcdes expositores deverdo ter a temperatura controlada e monitorada regularmente, até a distribuicdo.

8.1.5.1.1. Os talheres totalmente em inox, pratos, copos, temperos, guardanapos e afins deverdo ser disponibilizados em
quantidade suficiente e em local apropriado, nos balcGes de distribui¢do das refeigoes.

8.1.5.1.2. Os talheres deverdo ser ensacados para uso individual em embalagem de papel.
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8.1.5.1.3. Deveré a Contratada disponibilizar em quantidade suficiente os utensilios de cozinha e restaurante, de modo a atender
aos usudrios do restaurante e funciondrios da cozinha durante o horario das refei¢ées, evitando espera na reposigdo.

8.1.5.2. Deverdo ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as preparacdes que estiverem dispostas no
Buffet para visualizacdo pelo usudrio, sem excecao, detalhando, inclusive, os ingredientes que as compdem.

8.1.5.3. As preparagoes devem ser servidas em condic¢des sadias, preparadas com géneros alimenticios de primeira qualidade,
com Otima apresentacao e sabor agradavel, dentro das exigéncias higiénico-sanitarias e técnicas culindrias, bem como o prazo de
validade das mercadorias, sendo vedada a utilizagdo de produtos com alteragcdes de caracteristicas, ainda que, dentro do prazo de
validade;

8.1.5.4. Os géneros alimenticios ndo pereciveis, semipereciveis e pereciveis deverdo ser mantidos estocaveis dentro do prazo de
validade de 80% a vencer, sendo vedada a utilizagdo de produtos com alteragdes de caracteristicas, mesmo ainda dentro do prazo
de validade;

8.1.5.5. Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminagdo pelo ar. As refei¢cdes somente
poderdo permanecer sem as tampas das mesas de servir (balcdes térmicos de distribuicao de alimentos) do self-service nos
momentos em que o nimero de pessoas no restaurante inviabilize tal procedimento;

8.1.5.6. Os balcoes térmicos de distribuicdo de alimentos deverdo ser apropriados a manutengdo das caracteristicas dos alimentos,
tais como temperatura, valor nutricional, sabor, etc., do inicio até o tltimo minuto do horério previsto, e ndo apresentarem
qualquer dano: tais como amassados, vidros trincados, etc.;

8.1.5.7. As frutas deverdo ser higienizadas para a posterior distribui¢do. Deve-se lavar frutas e verduras em agua corrente e
higieniza-las em solugdo de hipoclorito prépria para alimentos, de acordo com as instru¢des do fabricante.

8.1.5.8. A contratada devera cumprir todas as normas higiénico-sanitarias que os estabelecimentos comercializadores de
alimentos estdo sujeitos, prioritariamente, devera cumprir o disposto na Resolu¢do RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 —
ANVISA e outras normativas que vierem a substitui-la.

8.1.5.9. O manuseio dos alimentos e as preparagdes deverdo obedecer a legislacdo sanitaria vigente e ao manual de Boas Préticas.
8.1.5.10. A unidade devera realizar a oferta de frutas in natura e ou salada de frutas sem agticar.
8.1.5.11. Os preparos e alimentos deverdo prever o uso de sal em quantidades moderadas.

8.1.5.12. O preparo de produtos a partir de matérias primas exige acondicionamento dos produtos em condi¢des adequadas de
temperatura e de higiene e distribuicdo para o ptblico.

8.1.5.13. Os empregados que manipularem alimentos deverdo usar uniformes apropriados, em perfeitas condi¢des de higiene,
predominantemente na cor branca, gorros, sapatos, ténis e outros que se fizerem necessarios. Ndo serd permitida, em hipdtese
alguma, a utilizagdo de bermuda e/ou shorts, chinelos, nem cabelos soltos.

8.1.5.14. Qualquer profissional da Cessiondria que tenha contraido doenca potencialmente transmissiva ou que apresente, por
exemplo, feridas infectadas, infec¢Ges cutaneas, inflamagdes ou diarreia devera ser dispensado até o devido restabelecimento,
devendo a Cessiondria evitar profissionais com tais enfermidades nos locais onde se manipulam alimentos ou em fungdes em que
haja possibilidade de contaminar direta ou indiretamente os alimentos com microrganismos patogénicos;

8.1.5.15. As refei¢oes deverdo ser preparadas na cozinha do Restaurante, sob a orientacdo e supervisdo de um nutricionista de
responsabilidade da Cessiondria, que devera atuar de acordo com o que preconiza a RDC n° 216/2004 e RDC n° 275/2002
/ANVISA e suas alteragdes, com acompanhamento diario sob a responsabilidade de servidores da Cedente especificamente
designados para a gestdo e fiscalizacao.

8.1.5.16. O manuseio dos alimentos e as preparagdes deverdo obedecer ao Manual de Boas Préticas para servi¢o de alimentacdo
conforme resolugcdo RDC 216 de 15/09/2004, Portaria Centro de Vigilancia Sanitaria - CVS 06 de 10/03/99, Portaria CVS 18 de
09/09/08, a Norma Regulamentadora - NR 7 do MTE, Portaria n° 1.428/93, do Ministério da Saude.

8.1.5.17. Todos os géneros alimenticios adquiridos pela Contratada deverdo obedecer aos critérios higiénico-sanitarios
estabelecidos pela ANVISA, ficando a Contratada encarregada de realizar visitas técnicas as empresas fornecedoras, bem como
exigir-lhe que cumpram as Normas de Boas Praticas de Fabricacdo e Manipulagdo de Alimentos.

8.1.5.18. Os géneros alimenticios, condimentos, verduras, legumes ou quaisquer outros componentes que a Contratada utilizar no
preparo das refei¢des deverdo ser de boa qualidade, adquiridos de fornecedores idéneos e apresentar perfeitas condigdes de
conservagao.
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8.1.5.19. O controle da qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento e condi¢oes de higiene de géneros e de produtos
alimenticios utilizados devera ser executado visando a qualidade, estado de conservagdo, acondicionamento, condi¢Ges de
higiene e ainda observadas as exigéncias vigentes;

8.1.5.20. Ndo serd permitido o reaproveitamento de preparagdes quentes e refrigeradas de uma refei¢do para outra, devendo
obrigatoriamente descartar os restos (alimentos que foram preparados e servidos para os usuarios ou os que ultrapassaram os
limites seguros de tempo e temperatura, mesmo nao tendo sido servidos), impedindo sua reutilizacdo.

8.1.5.20.1.1. Também ndo pode ser reaproveitado o 6leo anteriormente utilizado.

8.1.5.21. Fica proibido o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos quimicos com
finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios. Quando necessario, devera ser utilizado amaciantes in
natura, por exemplo: bromalina (abacaxi), papaina (maméo). E proibido o uso de condimentos industrializados, dando-se
preferéncia as ervas aromaticas e especiarias naturais (frescas ou desidratadas).

8.1.5.22. Em complementacdo ao cardapio deverdo ser oferecidos, em quantidade suficiente para atendimento aos usuérios e
dispostos em local especifico do refeitério, os seguintes itens:

8.1.5.22.1. sal iodado em saleiros;

8.1.5.22.2. azeite de oliva extravirgem, sem conter qualquer tipo de mistura acondicionado em embalagem original com as
informacdes do produto;

8.1.5.22.3. vinagre acondicionado em embalagem original com as informacdes do produto;

8.1.5.22.4. guardanapos de papel com adequada capacidade de absorgao.

8.1.5.23. A CONTRATADA devera adotar medidas de controle da temperatura, da velocidade do ar e da umidade com a
finalidade de proporcionar conforto térmico aos usudrios, observando-se o pardmetro de faixa de temperatura do ar entre 18 e 25 °
C para ambientes climatizados.

8.1.5.24. A Contratante poderd, a qualquer tempo, efetuar, contratar terceiros ou ainda acionar 6rgao ptblico de controle sanitario
para que o faca, a sua ordem, recolhimento de amostras dos alimentos servidos no Restaurante, para analise laboratorial e técnica,
visando verificar o atendimento aos padrdes minimos exigidos de qualidade e higiene. Cabera a Contratada fornecer,
gratuitamente, as por¢des recolhidas e permitir o livre acesso as pessoas designadas para tal.

8.1.5.25. Coletar, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 150 g/150 ml (cento e cinquenta gramas/mililitros) de amostra de
todos os alimentos e bebidas servidos em recipientes esterilizados e mantidos lacrados, identificados e sob refrigeracdo pelo
prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 5° C (cinco graus Celsius) para eventuais analises microbiol6gicas,
as suas expensas, apresentando o resultado do laudo de anélise a Cedente;

DO PREPOSTO:

8.1.6. A CONTRATADA dever4 manter preposto aceito pela Administracdo do IFC, durante o periodo de vigéncia do contrato,
para representa-la administrativamente, sempre que for necessario, o qual devera ser indicado mediante declaracdo em que devera
constar o nome completo, nimero do CPF e do documento de identidade, além dos dados relacionados a sua qualificacdo
profissional.

8.1.6.1. O preposto devera estar apto a esclarecer as questdes relacionadas as faturas dos servicos prestados.

8.1.6.2. A carta de apresentacdo do preposto devera ser entregue 8 CONTRATANTE no prazo maximo de 5 (cinco) dias
corridos, contados da assinatura do contrato.

DA COMERCIALIZAGAO:

8.1.7. Ndo sera permitida a venda de qualquer produto no Refeitério, como por exemplo: refrigerantes, doces, salgadinhos, dentre
outros dessa natureza.

8.1.8. E terminantemente proibida a comercializagdo de bebidas alcodlicas, cigarros, entre outros itens além do item licitado no
presente Pregdo Eletronico, sob pena de aplicacdo das sangOes previstas no contrato e até mesmo rescisdo, no caso de

reincidéncia.

8.1.9. A Cessiondria devera fornecer notas fiscais ou documentos equivalentes a todos os consumidores das refei¢des servidas.
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8.1.10. A cobranca dos valores relativos a venda dos produtos aos usudarios do espaco é de inteira responsabilidade da
Cessionaria, eximindo-se a Cedente de qualquer responsabilidade por inadimpléncia dos credores.

8.1.11. A Cessiondria devera viabilizar, as suas custas, minimamente as op¢des de pagamento por cartdo de crédito, cartdo de
débito, pix e em dinheiro, aos usuérios que nao tenham suas refei¢cdes totalmente subsidiadas pelo campus, devendo se
responsabilizar pela disponibilidade de troco para atendimento dos usuérios, sendo facultada a venda de vouchers/tiquetes-
refeicdo.

8.1.11.1. Caso seja adotada a venda de vouchers/tiquetes, a Cessionaria ficara responsavel por sua emissdo e controle, inclusive
quanto a garantia de autenticidade, podendo definir politicas de venda, descontos, limites maximos por cliente, entre outros. O
voucher/tiquete adquirido pelo usudario devera ser considerado vélido durante toda a vigéncia do contrato ou devera conter o
prazo de validade impresso em seu teor.

8.1.12. Nao serd permitida a inclusdo de taxas, tais como comissdes e gorjetas.

DO ESPACO FiSICO

8.1.13. A Cessiondria deve utilizar as instalagdes concedidas pela Cedente, exclusivamente no cumprimento do objeto pactuado,
correndo as suas expensas a conservagao, guarda e manutengao.

8.1.14. O Refeitério se destinara unicamente de forma continua e ininterrupta ao desempenho das atividades previstas no contrato
de concessdo de uso, sendo que qualquer outra atividade devera ser autorizada pela Administragao.

8.1.15. Seré de responsabilidade da Contratada a limpeza e conservagao da érea total do Refeitério, conforme a metragem citada
no item 10.1.1, abrangendo, no minimo:

8.1.15.1. Limpeza didria envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano imido e bactericida nas areas de refeicdo e cozinha,
bem como limpeza das mesas, bancadas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfeccao;

8.1.16. Para a instalagdo do Restaurante, a Contratada recebera o local limpo e com lista de equipamentos e instalagdes, podendo
realizar adaptacdes que achar necessdrias, desde que previamente autorizadas pela Cedente.

8.1.17. As adaptagdes, quando autorizadas, correrdo inteiramente as custas da Contratada, ndo sendo previsto qualquer tipo de
reembolso ou compensacdo a Contratada por parte da Contratante.

8.1.18. Ao final do contrato, as adaptacGes realizadas pela Contratada que forem avaliadas pela Administracdo como benéficas ao
interesse ptiblico poderdo ser mantidas, sem necessidade de readaptagdo a condicdo original, ndo sendo previsto qualquer tipo de
reembolso ou compensacdo a Contratada por parte da Contratante.

8.1.19. A Contratada devera providenciar a instalacdo de telas tipo mosquiteiro em todas as portas e janelas do Refeitério para
utilizacdo durante a vigéncia do contrato, podendo retira-las ao final do contrato.

8.1.20. A Contratada podera providenciar a substitui¢do da porta de acesso ao Refeitério, por modelo que favorega o fluxo de
entrada e saida de usuarios acordado com a gestdo do campus, podendo retira-la ao final do contrato, reinstalando a porta original.

8.1.21. A Contratada devera permitir ao Fiscal de contrato livre acesso a todas as areas do Restaurante, fornecendo-lhes
madscaras, toucas e demais equipamentos de seguranca e higiene; bem como, visita de outros interessados, desde que autorizada
pela Contratante e agendada junto a Contratada.

8.1.22. A Contratada devera responsabilizar-se pela manutencéo da higienizacdo diaria nas dependéncias do refeitdrio, durante as
refei¢des, inclusive mesas e cadeiras, e do acondicionamento apropriado dos residuos, e/ou restos alimentares e transporte até o
local indicado pela Contratante, a expensas da Contratada.

8.1.23. A empresa Contratada ndo podera, em hipdtese nenhuma, utilizar as dependéncias do Refeitério para produzir, estocar ou
receber alimentos provenientes e/ou destinados a outros estabelecimentos que nédo sejam para o Refeitério, além de insumos que
ndo atendam ao padrdo de qualidade estabelecido no Edital.

8.1.24. Nos horérios de pico de atendimento, a Cessionaria devera adequar ou aumentar a capacidade de atendimento e de
cobranga no caixa a demanda dos usuérios, a fim de evitar filas que causem o atraso para retorno as aulas ou impossibilitem o
consumo dos produtos em fungdo do curto periodo de tempo.
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8.1.25. Responder pela manutencdo diaria das instalagoes do Refeitério, mantendo toda a drea concedida com o mais rigoroso
padrdo de higiene, limpeza e arrumacdo, como também as dreas de preparacdo e manipulacdo dos alimentos rigorosamente
limpos e arrumados, incluindo portas e pisos, equipamentos e utensilios utilizados nas refei¢oes.

DO PESSOAL

8.1.26. O pessoal necessério a execucado dos servigos, objeto da presente cessdo, sera de exclusiva responsabilidade da
Cessionadria, observando-se a legislagdo trabalhista e as normas de Seguranca e Higiene do Trabalho, mediante as resolucdes da
ANVISA.

8.1.27. A CONTRATADA devera manter o quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em nimero
suficiente para a perfeita execucdo dos servicos contratuais assumidos.

8.1.27.1. A Contratada devera ter equipe técnica especializada e em ntimero suficiente para atendimento satisfatério e 4gil a todas
as demandas do Refeitdrio, tais como cozinheiro, auxiliar de cozinha, atendentes de balc@o, auxiliar de servicos gerais, caixa e
nutricionista.

8.1.28. E de responsabilidade da Contratada, respeitando as condicdes satisfatérias de atendimento, categorizar e dimensionar o
quadro de pessoal de forma a atender plenamente a operacionalizagdo dos servicos objeto desta licitagdo.

8.1.29. Cabe a Contratada, manter, por sua exclusiva conta os funciondrios em servigo, devidamente uniformizados, os quais
deverdo apresentar-se permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestudrio e calgado, atender com
presteza, polidez, educacdo, higiene e ter responsabilidade com as atividades desenvolvidas, substituindo-se imediatamente, por
solicitagdo da Contratante, aquele que ndo preencher estas exigéncias.

8.1.29.1. Os uniformes deverdo corresponder aos padrdes do tipo de atividade que se executam e devera haver uniforme
diferenciado ao funciondrio que realizar a higienizacdo das instala¢des sanitarias, de maneira que o mesmo nao entre mais em
contato com a area de manipulacdo de alimentos;

8.1.30. Os funciondrios deverdo portar craché de identificacdo no qual conste nome e funcéo.

DO FUNCIONAMENTO

8.1.31. O almocgo devera ser servido no intervalo minimo compreendido entre 11h (onze horas) e 13h30 (treze horas e trinta
minutos).

8.1.32. Podera haver expediente em finais de semana ou feriados, desde que solicitados ou autorizados pela Administracdo com
no minimo 72 (setenta e duas) horas de antecedéncia;

8.1.33. Qualquer modificagdo no horério de atendimento previsto dependerd de acordo entre a Administragdo do campus e a
Cessionaria;

8.1.34. Os horérios acima tratam dos limites minimos para o servimento de refei¢des ao ptiblico. O preparo das refei¢oes, a
realizacdo de servicos internos, o atendimento a fornecedores ou a prestadores de servico, entre outros, devem estar
compreendidos no horério de funcionamento regular do campus, sendo permitida a realizacdo fora do horario de funcionamento
regular do campus somente em situagdes excepcionais e mediante autorizacdo prévia.

8.1.35. Excepcionalmente nos periodos de recesso, greve, férias escolares, pandemia ou demais situagdes que acarretem a
diminuicdo dréstica dos frequentadores do Campus Araquari, desde que devidamente autorizado pela Administracdo, podera

haver o fechamento do refeitério, ndo havendo a prestagdo de alimentagdo regularmente.

8.1.35.1. Durante os dias em que for autorizado o fechamento do Refeitério pela Administragdo, ndo havera a cobranga do espaco
a titulo de cessdo onerosa ou de outros custos variaveis que sejam reflexo do uso do espaco como a geracdo de lixo, por exemplo.

8.1.36. Os servicos serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrupgdo por motivo de qualquer natureza, sem
justa causa e prévia comunicacdo a Cedente;
DO RESPONSAVEL TECNICO

8.1.37. A Contratada é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de funcionérios, de NUTRICIONISTA, responsavel técnico
(a), com o devido REGISTRO no Conselho Regional de Nutricdo (CRN), para atuar durante o horario de funcionamento da
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cozinha e da utilizagdo do restaurante, em nimero que respeite o Anexo III da Resolucdao do CFN n° 600/2018,que dispde sobre a
definigdo das areas de atuacdo do nutricionista e suas atribuicdes, indica pardmetros numéricos minimos de referéncia, por area
de atuacdo, para a efetividade dos servicos prestados a sociedade e da outras providéncias.

8.1.37.1. O RT ficard responsavel por assegurar o cumprimento das normas de higiene e manipulacdo dos produtos e qualidade
no atendimento.

8.1.37.2. A carta de apresentacdo do responsavel técnico devera ser entregue a Contratante no prazo maximo de 10 (dez) dias
corridos, contados da assinatura do contrato.

8.1.37.3. Eventual alteracéo do titular Responsavel Técnico devera ser comunicada de imediato ao CONTRATANTE,
acompanhada de justificativa da necessidade da substituicdo, situacdo em que a empresa devera comprovar o novo responsavel
técnico, juntada a respectiva documentagdo do CRN.

8.1.38. A comprovacdo de vinculo profissional entre o nutricionista (responsavel técnico) e a licitante se fard, alternativamente,
com a apresentacao de:

8.1.38.1. na condicdo de sdcio: contrato social e sua ultima alteracao;

8.1.38.2. na condicdo de diretor: estatuto social e ata de eleicao devidamente publicada na imprensa, em se tratando de sociedade
anonima;

8.1.38.3. na condicdo de empregado da empresa: contrato de trabalho por tempo indeterminado com firmas reconhecidas em
cartdrio, ou carteira de trabalho e previdéncia social, ou declaracdo de contratacdo futura do profissional, desde que acompanhada
de declaragdo de anuéncia do profissional.

DOS MATERIAIS E EQUIPAMENTOS DISPONIBILIZADOS PELA CEDENTE:

8.1.39. A Cedente colocara a disposi¢do da Cessiondria, para uso exclusivamente nas dependéncias do Refeitério do IFC —
Campus Araquari, os equipamentos e materiais descritos abaixo:

DESCRICAO QUANTIDADE DESCRICAO QUANTIDADI
Panelas (médias e grandes) 10 Pia em ago inox com 01 cuba 03
Lixeira plastica 100 litros 4 Tanque em inox com esfregador 01
Balcdo passthrough 02 Mesa em ago inox 11
Balcdo térmico buffet frio 4 cubas 01 Mesa com funil para detritos 01

Balcdo térmico buffet quente 5

cubas 01 Prateleira em inox 06
Botijdo de gas PL45 02 Resfriador/Suqueira 01
Estantes de metal 20 Shoot para talheres 02
Fogdo industrial com 06 01 Cortina de ar (porta de entrada) 01

queimadores
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Fogdo industrial com 02 Transformadores (para funcionamento dos

queimadores 01 condicionadores de ar) 03
fgﬁgigurbo elétrico com 1 01 Condicionadores de ar com evaporadora 04
Fritadeira elétrica 01 Lixeira em ago inox com rodas 80 litros 04
Liquidificador 01 Carrinhos em inox com 04 rodizios 02
Processador de alimentos 01 Estrados modulares 04
Pia em aco inox com 02 cubas 03 Mesas com 04 lugares 65

8.1.40. No inicio do Contrato, a Cessiondria devera indicar quais materiais e equipamentos utilizara. Aqueles que ndo forem
utilizados deverdo, preferencialmente, ser removidos do espaco disponibilizado.

8.1.40.1. O Fiscal do Contrato da Cedente e um representante da Cessiondria realizardo uma avaliagdo das condi¢oes dos
equipamentos e materiais quando da Cessao.

8.1.40.2. Durante o periodo em que os equipamentos estiverem em uso pela Cessiondria, esta ficara responséavel por realizar todo
e qualquer reparo necessario ao seu bom funcionamento, arcando com todas as despesas.

8.1.40.3. Ao término do Contrato, sera realizada uma nova avaliacdo, ficando a Cessionaria responsavel por repor ou reparar
todos os equipamentos e materiais que tenham sido extraviados ou danificados, exceto se verificado desgaste natural destes.

8.2. A contar da assinatura do Contrato, o prazo para implantagdo do servico é de no maximo 10 (dez) dias, podendo ser
prorrogado, a pedido da cessiondria, desde que analisado e acatado pela Administragdo.

5. Levantamento de Mercado

5.1 As solugoes de mercado necessérias para o atendimento da demanda pretendida sdo as que envolvem empresas prestadoras de
servicos de producao e distribuicdo de refei¢des, bem como de producdo e comércio de lanches e demais servigos relacionados a
uma cantina universitaria. Dentre os potenciais fornecedores, a solucdo almeja a destinacdo do espago a uma empresa com
experiéncia no ramo de alimentos, tais como restaurantes universitarios, cozinhas industriais, restaurantes comerciais, etc. Em
breve pesquisa realizada na ferramenta “Painel de Precos”, na regido Sul, verificou-se a participacdo de variado numero de
licitantes do ramo compativel com o objeto do presente pregdo, conforme verifica-se na justificativa referente a ndo aceitagdo de
consorcio neste certame.

5.2 POSSIVEIS SOLUCOES:
5.2.1 SOLUCAO 1: Contratacdo de servico de refeitério com fornecimento de insumos e materiais/equipamentos.

a. Tal contratacdo estd baseada na qualidade da execugdo dos servicos, prevista na IN n° 05/2017. Este modelo ja
preveé tanto a confeccdo das refei¢des quanto o fornecimento dos insumos e materiais.

5.2.2 SOLUCAO 2: Autogestio do Refeitério.

a. Nesta solucgdo, seria contratada a for¢a de trabalho para a prestagdo dos servicos de preparacdo de
alimentacdo, necessitando ainda da infraestrutura e insumos necessarios para o funcionamento do refeitério
gerenciados pelo proprio Campus Araquari.
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b. Nesta solugéo, havera a necessidade de abertura de no minimo 3 (trés) processos licitatérios: um para a
contratacdo da forga de trabalho (auxiliar de cozinha/cozinheiros), outro para a aquisi¢do dos insumos
(alimentos), outro para a aquisi¢do de materiais/equipamentos para a infraestrutura, considerando o pequeno
ntiimero de materiais/equipamentos existentes no Campus (detalhamento dos existentes encontra-se nos
"Requisitos da Contratacao" neste ETP. Além desse, outros processos seriam necessarios para suplementar a
forca de trabalho nas éreas de limpeza e conservacdo, manutencao predial e aditivos de contratos referentes aos
servicos de vigilancia eletrénica e desinsetizacdo/desratizagao, por exemplo. Ademais, haveria a necessidade de
capacitagdo de servidores para realizar a guarda de bens pereciveis, e sem perspectivas no aumento do quadro de
servidores, haveria sobrecarga de trabalho para os mesmos, além do niimero de contratos a serem gerenciados
que aumentaria, acarretando aumento do niimero de servidores a atuarem como fiscais e como gestores dos
contratos. O objetivo (e expertise) do Campus Araquari ndo é o gerenciamento/administragdo de servigos de
confeccao de refei¢oes. Entdo, a eficiéncia das empresas especializadas no ramo de preparacao e gerenciamento
de refei¢des sera incomparavelmente maior do que a de nosso Campus.

c. Cabe mencionar, ainda, que, em 2015, este Campus analisou o custo unitario da refeicdo, momento em que o
Refeitério local era autogerido. A Comissdo n° 167/2015, através do processo 23349.001094/2015-93, levantou
todos os custos diretos e indiretos e chegou ao valor unitéario de refei¢do, o que subsidiou a tomada de decisdo
das Gestdes anteriores pela adogdo da solugéo terceirizada de confecgdo e gerenciamento das refei¢des, resultado
na existéncia de contrato tnico e fiscal e gestor inicos também para atender as necessidades de fornecimento de
refeicdes aos usudrios do campus.

5.3 DA ESCOLHA DA SOLUCAO:

5.3.1 A solugdo 01 é a que melhor atende aos requisitos e atende aos principios da administracdo publica, neste caso, da
economicidade, em consondncia com as prerrogativas do art. 70 da Constituicdo Federal de 1988 (Da Fiscalizagdo Contabil,
Financeira e Or¢amentdria). Antes de qualquer contratagdo deve-se analisar o custo/beneficio do ato administrativo. Portanto,
para a celeridade do processo, qualidade e um menor custo aos cofres publicos, justifica-se aqui pelo interesse da Instituicdo e da
coletividade. O principio da economicidade é manifesto na possibilidade da abertura de apenas um processo licitatério e,
consequentemente, da realizacdo de contrato inico, ao contrario da solucdo 2. Um contrato dnico reduz o quantitativo de recursos
humanos envolvidos no controle da contratacdo e na fiscalizagdo, tornando menos oneroso o valor da contratacdo. A
economicidade também se da no fato da contratada gerenciar os insumos necessarios para execugdo dos servicos que, do
contrdrio, exigiria solu¢des de guarda de alimentos pereciveis e ndo-pereciveis, e de pessoal.

5.3.2 Frisa-se ainda que o ato da prépria contratada gerenciar os insumos necessarios para execugdo de seus servicos influencia a

reducdo de desperdicios, posto que a contratada buscara o melhor gerenciamento de recursos buscando influenciar diretamente os
lucros.

6. Descricao da solucao como um todo

Concessdo administrativa onerosa referente a uso de area de 495,61 m?2 para a exploragdo comercial por pessoa juridica
especializada no ramo de restaurantes, em espaco fisico pertencente ao Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari, visando
atender a comunidade académica e visitantes eventuais em conformidade com o que determinam as normas de sadde ptiblica, nos

dias e horarios estabelecidos pela Instituicao, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no futuro Edital e seus
anexos.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Considerando a experiéncia com o contrato anterior, verifica-se que o espago atende adequadamente a comunidade. Dessa forma,
entende-se que o espaco de 495,61 m?, dividido entre refeitério, higienizacéo, sala do nutricionista, circulagdo, vestirios,
despensas, areas de preparo e cozinha é adequado a atual demanda.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 927.000,00
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8.1 Os critérios de aceitabilidade de precos serdo:
a. Valor Global: R$ 927.000,00 (novecentos e vinte e sete reais);

b. Valor unitéario da refeicdo: R$ 9,27 (nove reais e vinte e sete centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Trata-se de licitagdo pontual para concessdo de area publica a exploracdo economica.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao ha.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Previsto no PGC.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Atender as necessidades da comunidade do IFC para comercializacdo de alimentos com boa qualidade e variedade e com precos
compativeis com o mercado, possibilitando a nutri¢do das pessoas que frequentam o Campus.

13. Providencias a serem Adotadas

Nao ha.

14. Possiveis Impactos Ambientais

De acordo com a Comissdo responsdvel pelos mapeamentos dos fluxos e padronizagbes dos processos de aquisigdes do Instituto
Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia Catarinense, Portaria n° 22/2020 — PROAD/ IFC, de 22 de maio de 2020, modelo
de Mar¢o/2021, neste campo deverdo ser descritos eventuais impactos ambientais decorrentes da contratagdo.

Ex: movimentagdo de pessoal, adequagdo de espago fisico, etc.

Nado hé necessidade de adequacdo do espago fisico existente para a efetivacdo da concessdo da area citada acima.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Os dados levantados durante os Estudos Técnicos Preliminares delimitaram a execucdo do objeto de forma a atender a realidade
do Campus Araquari do Instituto Federal Catarinense.
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16. Responsaveis

De acordo.
OTAVIO PATRICIO NETTO
Assistente em Administragdo
De acordo.
MONICA OLIVEIRA REIS
Técnico de Alimentos/Laticinios
De acordo.

KARINE NICKEL BORTOLI

Diretora de Administracdo e Planejamento

Aprovo os termos deste Estudo Técnico Preliminar que referenciara o Edital e Anexos do Pregéo Eletronico (Tradicional) n°
157/2022.

CLEDER ALEXANDRE SOMENSI

Diretor-Geral
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Ministério da Educacao
Instituto Federal Catarinense Campus Araquari

ANEXO Il
MINUTA TERMO DE CONTRATO
PRESTAGCAO DE SERVICO SEM DISPONIBILIZAGAO DE MAO DE OBRA

INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS ARAQUARI
PREGAO ELETRONICO (TRADICIONAL) N° 157/2022
(Processo Administrativo n.° 23349.005029/2022-66)

TERMO DE CONTRATO DE PRESTAGAO DE SERVICOS
N° ....... l...., QUE FAZEM ENTRE SI O INSTITUTO FEDERAL
CATARINENSE - CAMPUS ARAQUARI E A
EMPRESA ...t

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Uniédo
Termo de Contrato — Modelo para Pregéo Eletronico: Servigos Continuos sem dedicagdo de mao de obra exclusiva
Atualizagdo: Julho/2020

O Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari, com sede NO(Q) .......ccceeeeeiiiiiuiriiiieeeeeeecciirrreeeee e , ha cidade
de e, [Estado ..., inscrito(@a) no CNPJ sob 0 n® ..., , neste ato
representado(a) pelo(a) ....ccccceeeeeeivenneen. (cargo e nome), nomeado(a) pela Portarian® ...... ,de ... de .
de 20..., publicada no DOU de ... de . de .......... , portador da matricula funcional n°
.................................... , doravante denominada CONTRATANTE, e 0(@) ................c.vec......... inscrito(@) no CNPJ/MF
Sob 0 N® L , sediado(a) Na ...ccoooeeeiiiiii , M doravante designada
CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(@) ..ccccccovveeerennne , portador(a) da Carteira de Identidade n°
................. , expedida pela (0) .................., e CPF n° ........................, tendo em vista 0 que consta no Processo n°

.............................. e em observancia as disposicdes da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n°® 10.520, de
17 de julho de 2002, do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instrugao Normativa SEGES/MP n° 5,
de 26 de maio de 2017 e suas alteragdes, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato, decorrente do Pregéo
Eletronico (Tradicional) n°® 157/2022, mediante clausulas e condigbes a seguir enunciadas.

1.1. O Objeto do presente instrumento é a concessado administrativa onerosa referente a uso de area de 495,61 m?
para a exploragdo comercial por pessoa juridica especializada no ramo de restaurantes, em espacgo fisico
pertencente ao Instituto Federal Catarinense — Campus Araquari, visando atender a comunidade académica e
visitantes eventuais em conformidade com o que determinam as normas de saude publica, nos dias e horarios
estabelecidos pela Instituicdo, que sera prestada nas condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregdo, identificado no predmbulo e a proposta vencedora,
independentemente de transcrigéo.

1.3. Objeto da contratacao:

ITE DESCRIGAO/ESPECIFICAGAO UNIDADE | QUANTIDA | VALOR VALOR
M DE DE UNITARIO | TOTAL
MEDIDA
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2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA
2.1. 0 prazo de vigéncia deste Termo de Contrato é aquele fixado no Edital, com inicio na data de
........... ieeecid........ e encerramento em ...........[.........[.........., podendo ser prorrogado por interesse das partes até o
limite de 60 (sessenta) meses, desde que haja autorizagdo formal da autoridade competente e observados os
seguintes requisitos:

2.1.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestagédo dos servigos tem natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execug¢do do contrato, com informagdes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na
realizagado do servico;

2.1.5. Seja comprovado que o valor do contrato permanece economicamente vantajoso para a
Administracao;

2.1.6. Haja manifestacdo expressa da contratada informando o interesse na prorrogagéo;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condigbes iniciais de habilitagado.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PREGO

3.1. O valor mensal da contratag@o & de R$ xxxxxx (xxxxxx), perfazendo o valor total de R$ xxxx (xxxxxx) a titulo
de utilizagao do espago pela CONCESSIONARIA a CONCEDENTE.

3.2. Ao valor mensal pela “Taxa” mensal de ocupagdo do espago, serdo acrescidas demais cobrangas que
ocorram efetivamente conforme previsdo no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.
4. CLAUSULA QUARTA - REAJUSTE

4.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a este
Contrato.

5. CLAUSULA QUINTA — GARANTIA DE EXECUGAO

5.1. Sera exigida a prestacdo de garantia na presente contratagdo, conforme regras constantes do Termo de
Referéncia.

6. CLAUSULA SEXTA — REGIME DE EXECUGAO DOS SERVICOS E FISCALIZAGAO

6.1. O regime de execucdo dos servicos a serem executados pela CONTRATADA, os materiais que serdo
empregados e a fiscalizacdo pela CONTRATANTE sao aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.
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7. CLAUSULA SETIMA - OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

7.1. As obrigactes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo

do Edital.

8. CLAUSULA OITAVA — SANGOES ADMINISTRATIVAS

8.1. As sangdes relacionadas a execugdo do contrato sdo aquelas previstas no Termo de Referéncia, anexo do

Edital.

9. CLAUSULA NONA - RESCISAO

9.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:
9.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracado, nas situagdes previstas nos incisos | a Xll e XVII do art.
78 da Lei n° 8.666, de 1993, e com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da
aplicagao das sangdes previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

9.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n°® 8.666, de 1993.

9.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a CONTRATADA o direito a
prévia e ampla defesa.

9.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo administrativa prevista no
art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

9.4. O termo de rescisdo, sempre que possivel, sera precedido:
9.4.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
9.4.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

9.4.3. Indenizagbes e multas.

10. CLAUSULA DECIMA - VEDAGOES E PERMISSOES

10.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucéo dos servicos sob alegacdo de inadimplemento por parte
da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.

10.2. E permitido &8 CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operacéo financeira,
nos termos e de acordo com os procedimentos previstos na Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de Julho
de 2020.
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10.2.1. A cessao de crédito, a ser feita mediante celebragcdo de termo aditivo, dependera de comprovagao
da regularidade fiscal e trabalhista da cessionaria, bem como da certificagdo de que a cessionaria néo se
encontra impedida de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, nos termos do
Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

10.2.2. A crédito a ser pago a cessionaria € exatamente aquele que seria destinado a cedente (contratada)
pela execucao do objeto contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e prejuizos causados a
Administracdo, sem prejuizo da utilizagdo de institutos tais como os da conta vinculada e do pagamento
direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de 2017, caso aplicaveis.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — ALTERAGOES

11.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os acréscimos ou supressoes que
se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

11.3. As supressdes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo exceder o limite de
25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DOS CASOS OMISSOS

12.1. Os casos omissos serao decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢cdes contidas na Lei n° 8.666,
de 1993, na Lei n° 10.520, de 2002 e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, normas e principios
gerais dos contratos.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA ALTERAGAO SUBJETIVA

13.1. Os critérios relacionados a alteragdo subjetiva sdo aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo do
Edital.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - PUBLICAGAO

14.1. Incumbira a8 CONTRATANTE providenciar a publicagdo deste instrumento, por extrato, no Diario Oficial da
Unido, no prazo previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - FORO

15.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execucao deste Termo de Contrato sera o da Secao
Judiciaria de Joinville — Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em duas (duas) vias de igual teor,
que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.
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Representante legal da CONTRATANTE Representante legal da CONTRATADA
TESTEMUNHAS:
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ANEXO Ill - PREGAO ELETRONICO (TRADICIONAL) N2 157/2022

(Processo Administrativo n.° 23349.005029/2022-66)

INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS

1. DA DEFINIGAO

1.1 . Este documento apresenta os critérios de avaliagdo da qualidade dos servigos, identificando
indicadores, metas, mecanismos de calculo, forma de acompanhamento e adequagdes de pagamento por
eventual ndo atendimento das metas estabelecidas.

1.2. Este anexo é parte indissociavel do Contrato firmado a partir do Edital 157/2022 e de seus demais
anexos.

INDICADORES

INDICADOR 01 — Pontualidade no fornecimento das refei¢coes

INDICADOR 02 — Tempo de resposta as solicitagdes eventuais da contratante
INDICADOR 03 — Falta de alimentos a disposi¢ao no buffet
INDICADOR 04 — Qualidade nos servigos prestados (avaliagdo pelo publico usuario)

2.2. Aos indicadores serao atribuidos pontos de qualidade, conforme critérios apresentados nas tabelas
abaixo.
2.2.1 . Cada indicador contribui com uma quantidade diferenciada de pontos de qualidade. Essa
diferenca esta relacionada a essencialidade do indicador para a qualidade dos servicos.
2.2.2. A pontuagéo final de qualidade dos servigos pode resultar em valores entre 0 (zero) e 1 00
(cem), correspondentes respectivamente as situagdes de servigco desprovido de qualidade e servigo
com qualidade elevada.
2.3. As tabelas abaixo apresentam os indicadores, as metas, os critérios e os mecanismos de calculo da
pontuagao de qualidade.

INDICADOR 01 - Pontualidade no fornecimento das refeigoes

FINALIDADE Obter constancia e pontualidade no fornecimento da alimentagéo
escolar.
METAS A CUMPRIR Nenhum atraso no més

INSTRUMENTO DE MEDICAO Constatacao formal de dias de atraso.
FORMA DE ACOMPANHAMENTO | Pessoal, Pelo fiscal do contrato através do livro de registros.

PERIODICIDADE Verificagdo diaria e apontamento mensal.

MECANISMO DE CALCULO Verificagdo da quantidade de dias de atraso registrados do més de
referéncia.

INICIO DE VIGENCIA A partir do inicio da prestagao do servigo

Faixas de ajuste no pagamento Sem ocorréncias = 20 Pontos

1 dia = 16 Pontos

2 dias = 12 Pontos

3 dias = 8 Pontos

4 dias = 4 Pontos

5 ou mais dias = 0 Pontos
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INDICADOR 02 — TEMPO DE RESPOSTA AS SOLICITAGOES EVENTUAIS DA CONTRATANTE

FINALIDADE

Mensurar a eficiéncia com que o prestador atende aos chamados
dentro do prazo habil e assim, evitar que quaisquer impedimentos de
cunho técnico no fornecimento da alimentagao.

METAS A CUMPRIR

Até 24 horas para atendimento e solugéo da ocorréncia, contadas a
partir da comunicagao pela contratante.

INSTRUMENTO DE MEDIGAO

Contagem de tempo apds a realizagao de cada chamado (e-mail) e
registro no sistema de controle (SIPAC)

FORMA DE ACOMPANHAMENTO

Pessoal. Pelo fiscal do contrato através de livro de registros.

PERIODICIDADE

Mensal

MECANISMO DE CALCULO

Verificagdo da quantidade de dias de atraso registrados no més de
referéncia.

INICIO DE VIGENCIA

A partir do inicio da prestacao do servigo.

OCORRENCIA/PONTUAGAO

Até 24 horas para o atendimento = 20 Pontos
Entre 24 horas e 1 minuto até 48 horas = 15 Pontos
Entre 48 horas e 1 minuto até 72 horas = 10 Pontos
Entre 72 horas ou mais de atraso = 0 Pontos

INDICADOR 03 — FALTA DE ALIMENTOS A DISPOSIGAO NO BUFFET

FINALIDADE

Garantir que os buffets estejam sempre abastecidos.

METAS A CUMPRIR

Totalidade do buffet abastecido com alimentos.

INSTRUMENTO DE MEDIGAO

Conferéncia local.

FORMA DE ACOMPANHAMENTO

Visual, pelo fiscal do contrato ou por quaisquer outros usuarios
atendidos.

PERIODICIDADE

Diaria

MECANISMO DE CALCULO

Sera aplicada a pontuacéao atribuida para cada ocorréncia verificada.

INICIO DE VIGENCIA

Inicio da prestacao dos servicos.

OCORRENCIA/PONTUAGAO

Sem ocorréncias = 30 Pontos

1 tipo de alimento/dia = 24 Pontos

2 tipos de alimento/dia = 18 Pontos

3 tipos de alimento/dia = 12 Pontos

4 tipos de alimento/dia = 6 Pontos

5 ou mais tipos de alimento/dia = 0 Pontos
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INDICADOR 04 - Qualidade nos servigos prestados (avaliagao pelo publico usuario)

FINALIDADE Garantir o nivel de qualidade global na prestagéo do servico
METAS A CUMPRIR Quanto maior melhor

INSTRUMENTO DE MEDICAO Pesquisa de satisfagdo por meio de formulario eletrénico
FORMA DE ACOMPANHAMENTO | Aplicagao diaria da pesquisa

PERIODICIDADE Verificagao diaria e apontamento mensal.

MECANISMO DE CALCULO Média das notas de 0 a 10 apontadas pelo publico usuario.
INICIO DE VIGENCIA A partir do inicio da prestagao do servigo

Faixas de ajuste no pagamento 0 a 30 Pontos

Média 7 a 10 = 30 Pontos

Média entre 6 a 6,9 = 24 Pontos
Média entre 4,5 e 5,9 = 18 Pontos
Média entre 3 e 4,4 = 12 Pontos
Média entre 1,5 a 2,9 = 6 Pontos
Média entre 0 e 1,4 = 0 Pontos

3. FAIXAS DE AJUSTE DE PAGAMENTO

3.1 As pontuagdes de qualidade devem ser totalizadas para o més de referéncia, conforme métodos
apresentados nas tabelas acima.

3.1.1 A aplicagao dos critérios de averiguagao da qualidade resultara em uma pontuacgao final no intervalo
de 0 a 1 00 pontos, correspondente a soma das pontuagdes obtidas para cada indicador, conforme férmula
abaixo:

Pontuacgao total do servigo = Pontos “Indicador 1 ” + Pontos “Indicador 2” + Pontos “Indicador 3” +
Pontos “Indicador 4”

3.2 Os pagamentos devidos, relativos a cada més de referéncia, devem ser ajustados pela pontuagao total
do servigo, conforme tabela e férmula apresentadas abaixo:

FAIXA DE AJUSTE NO PAGAMENTO

PONTOS PAGAMENTO DEVIDO

91 a 100 pontos 0% de desconto no subsidio

81 a 90 pontos 3% de desconto no subsidio

71 a 80 pontos 6% de desconto no subsidio

61 a 70 pontos 9% de desconto no subsidio

51 a 60 pontos 12% de desconto no subsidio

Abaixo de 51 pontos 15% de desconto no subsidio e recomenda-se a abertura de processo
administrativo

3.3 Caso, no més da avaliagéo, ndo haja subsidio, o percentual de desconto sera aplicado no més
subsequente ou quando houver subsidio

3.4 Os descontos ndo aplicados nos meses anteriores por falta de fatura serdo acumulados aos descontos
das medigdes subsequentes.

3.5 A avaliagao abaixo de 51 pontos por trés vezes motivaréo a abertura de processo administrativo.
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ANEXO IV - PREGAO ELETRONICO (TRADICIONAL) N2 157/2022
(Processo Administrativo n.° 23349.005029/2022-66)
MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

[ EM PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA]
Razao Social:
CNPJ:
Endereco:
Fone/Fax:
E-mail:
Banco, Agéncia e Conta-Corrente:

s DESCRIGAO/ UNIDADE | QUANTIDA| VALOR | VALOR
L ESPECIFICACAO DE DE UNITARIO | TOTAL
= MEDIDA

Declaramos que o prazo de validade da proposta é de XX (XXXXXXX) dias a partir da
entrega definitiva da proposta, nos termos do edital.

Declaramos que os precos apresentados sao absolutamente liquidos, ja incluidos
todos os custos, diretos ou indiretos inerentes ao objeto, como salarios, tributos,
encargos sociais, fretes, material, dentre outros, nos termos do edital.

Local, de de

[ IDENTIFICACAO E ASSINATURA DO REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA]
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ANEXO V - PREGAO ELETRONICO (TRADICIONAL) N2 157/2022
(Processo Administrativo n.° 23349.005029/2022-66)
MODELO DE TERMO DE VISTORIA/NAO VISTORIA
(DOCUMENTO OBRIGATORIO PARA A HABILITACAO DA EMPRESA)
DECLARACAO DE VISTORIA

Declaro, para fins de participacado no Pregao Eletrénico (Tradicional) n® 157/2022 que a
empresa DOOXXXXXXXXXXXXXX), inscrita no CNPJ/MF sob n2 (XXXXXXXXXXXxXxxX)}, sediada
na (XXXXXXXXXXXXXXX), representada pelo sr. {(XXXXXXXXXXXXXXX)}, vistoriou as &reas
onde serao executados os servicos, para tomar pleno conhecimento de suas
instalacdes e das dificuldades que os servicos possam apresentar no futuro.

Local, {(xx} de HXOOx:aaXaoXxaoxXxxxx ) de {(xxxx).

Assinatura do servidor da autarquia

DECLARACAO DE VISTORIA

Declaro que me foram apresentadas as areas e instalacbes, com acesso a todos os
locais e detalhes necessérios para a elaboracdo da proposta comercial, tendo sido
fornecidas as informacbes e esclarecimentos inerentes a esta vistoria, por mim
solicitados.

Assinatura do Representante legal da Licitante

Local, (XX} de (XXXXXXXXXXXXXXX) de (XXXX)
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ANEXO V - PREGAO ELETRONICO (TRADICIONAL) N2 157/2022
(Processo Administrativo n.° 23349.005029/2022-66)
MODELO DE TERMO DE VISTORIA/NAO VISTORIA
(DOCUMENTO OBRIGATORIO PARA A HABILITACAO DA EMPRESA)
DECLARAGAO DE NAO VISTORIA

Declaro que a empresa XXXXXXXXXXXX, CNP}] XXXXXXXX, optou por nao vistoriar o
local de execucao dos servicos objeto do Pregao Eletrénico (Tradicional) n® 157/2022 -
UASG 158125, estando ciente das especificacbes técnicas e todas as demais
exigéncias para a realizacdo dos servicos licitados, nao podendo alegar
desconhecimento das condicbes de operacao e realizacao dos mesmos.

Assinatura do Representante legal da Licitante

Local, (XX} de (XXXXXXXXXXXAXKXXXK) de (XXXX)
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